L’empresa castellonina Gelats Dino doblara la
produccio i superara els 500.000 litres anuals

. Ha ampliat les instal-lacions | també vol augmentar el nombre d'establiments, que ara son 37

ci6, que s celebra aguest any. De momert,
jaha ampliat les instal:lacions de la fabrica
amb la intencié de doblar la produccié anua
i superar aviat els 500.000 litres de gelat.
A més, un dels altres objectius es augmentar

MARC BATALLER /Castell§ ¢’Empiirles
@ L'empresa Gdas Dino, que té la seu centrd
alaurbanitzaci6 castellonina d’Empuriabrava,
prepara un ambicigs pla d'expans6 coincidint
amb el vint-i-cinqué aniversari de |a seva crea-

Elconselierde Treball, In-
dustria, Comer9 i Turis-
me, Antoni Ferndndez,
inaugurara dissabte 'am-
pliacid delesinstal'lacions
de Dino, que son just a
I'entrada’ d’Empuriabra-
va. En totd, sha construit
2.200 m? nous —magat-
zém i despatxos— i ara
la fabrica n’ ocupa 4.700.
Els proxims mesos, esta
previst col-locar maquina
renodvada i aixf poder arri-
bar a doblar la producci6:
«Actualment, produim
1200 litres de gelat cada
horai aviat assolirem els
2.400», explica el gerent,
Vater Rosso, € qud ca-
cula que la xifra anua su-
perara els 500.000 litres.

Aquest projecte d’ex-
pansié també inclou obrir
noves gelateries a Cata-
lunya i les Balears, on ac-
tualment 'empresajaesta
implantada a municipis
com Roses, Platja d’Aro,
Barcelona, Sitges, Sant
Cugst dd Vales o Pdma
de Mdlorca

Un negocl famillar
Lahistoria de Gelats Dino
es remunta al 1978 quan
un empresari jtalid, Dino
Pavese, i la seya familia
van muntar una gelateria
a Empurigbrava després
de diversos anys d’estiue-
jar ala urbanitzacié. La
idea era fer només un ne-
Foci de temporada, perd
Indment van optar per
obriraltrespuntsdevenda
a Roses i establir-se de-
finitivament a PAlt Bm-

Una Imatge de les aoves instal.laclons,

Any ds fundacié

® 1978 L'empresariitalid
Dino Pavese muntael
primer local.

Rombre d'astablimonts

»37, entre locals propis i
franquicies. La majoria
s6n @ Cadunyai dos,
ales Nes Palears,

Noves Instal-lacions
»$’ha ampliar la fabrica
d’Empuriabrava amb

2.200 m¥iaraen té
4700. Shi han invertit
800.000 euros.

Faoturacld del 2002
»4,5 milions en vendes,

fet que suposa un 20%

mes que I'any passat.

porda: «Qferfem un pro-
ductg nou besat en d gelat
artesaitalidque enaquella
época no es podia trobar.

| redment va agradar tant
als estrangers com a la
gent del pafsy, diu Rosso.
Amb € pas dels anys es

mb el gerent, Valter Rosso —dinem— tun dels empleats. / M8,

van instal-lar a altres po-
blacions i e 1993 van es
trenar el primer loca a
Barcelona.

Més beneficls

A hores d’ara, tota la pro-
ducci6 se centrditza a la
fabrica d’Empuriabrava |,
segons xifres facilitades
per l'empresa,  I'anypasst
ven aribar als 4,5 milions
d’euros de facturacié en
vendes, fet que suposa un
merement d'un W res-
pecte d 2001 D'dtra ban-
da, ellocal que mésfactura
6s e de Platja d’Aro.

el nombre d' establiments -ara en té 37 re-

partits per Catalunya i les Illes Balears-.

Aquesta empresa la va crear I'any 1978 a
Empurigbrava una familia italiana que es-

tiugava d municipi.

Un producte per
tot lany

M. B
@ Un dels problemes amb
els quals es troba Gelats.
Dino i totes les empresss
que es dediquen a aquest
negoci és la temporalitat
ddg producte. La majoria
de clients consideren que
els gelats només es poden
consumir a I'estiu: «A-
queta és una visié egui-
vocada que hem d anar
canviant, igual que 'opinié
d’algunesmares queveuen
d gdat com un premi per
als fills», explica € gerent,
Valter Rosso, que hi afe-
geix: «El gelat és un dels
diments més complet i ric
en vitamines i proteines.»
Dino elabora una cin-.
quantena de ggbors dife-
rents i, segons Rosso, un
dels més demanats 6s e
de xocolda «De mica en
mica anem introduint no-
vetats i cada cop guanya
més forga € de iogurts.
Sempre es pot anar inno-
vant.» Finalment, el gerent
de I'empresa assegura que
un dels seus principdls ac-
tius és la presentacié del
producte a les gelateries
—«él client e pot veure
directament sense cap en-
trebancu- i € tractament
que en fan: «Sempre tre-
bdlem anb espitula i aixd
faquee gePaI sigui mes
tou i més calid. Bvident-
ment, quan més freda 6s
una cosa, menys gust té.»




