Augmenta la preséncia
empordanesa ala.novena
edicio de Firatast

Set entitatsi éollélfe‘c:tiu‘s?_d‘é la comarca
presenten els seus productes a Girona

FIGUERES/GIRONA
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Set entitats i col- lectius de I'Alt
Empord3 -participen a partir de diven-
dres a la novena edicié de Firata,
Que % cdera d Palau Firal de Giro
na. El certamen, organitzat per Fii-
tast, S¥a @ més multitudinari de tots
els que s’han portat a terme fins ara,

amb la presenciaja confirmada de
més de noranta expositors.  Aguesta

xifra representa un- increment impor-
tant respecte el Firatast del 2002,

quan s’ hi van aplegar setanta-exposi-

tors d Palau Firal de Girona. Firatast
obrira |esseves portes divendres, i
durara fins d diumenge 16.

La representaci6 altempordanesa

la formen Olis. de I'Emporda -que
agrupa les cooperatives d’Espolla,
Garriguella, Siumna, Pw, Cabanes i
Rodau de Torrodlla, Castell de Pere-
. lada, Celler Espelt; Aigua de Vilajuiga;

Gelas Marco, Copsell Regulador de la

Denominacié d'Origen. Emporda-Cos-
ta Brava i I'Associdcié de Restara
dors dEmpuriabrava.. “Aquest és Vany
en que hi ha més produgtes a |a fira.
Es un éxit pe que fa al nombre
d'expositors”, explica Dolors Mas, de
l'empresa Firatast,

Entre els prop de cent expositors
Que hi haura al Palau Firal, Mas desta-
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ca la presncia de nombro& cuines |

restaurants -COM per exemple 'Asso-
ciacié de la. Cuina Volcanica de la
Garrotxa, I'Associacié de la Cuina
Ganxona, els Arrossaires de Pals,

I'Associaci6 de Restauradors de Lloret
de Ma, I'Associacié de Restauradors
de Begur, les Cuineres de Sils i la
mencionada Associacié de Restaura-
dors d’Empuriabrava—, que promocio-
maran les seves propies Campanyes.
Els dEmputiabrava se cenraran en la
campanya dod foe

Una de les novetds que presenta
aquesta edicié de Firatast €s la cele-
bmcié de primer Concurs de Coques
Casolanes, que, esta obert a la pattici-
pecio de tothom. Les cogues shan ce
presentar €l dissabte 15 ‘de marg,
abins de'dos quarts d'una‘del migdia,
al Palau de Fires de Gitona, adjuntant
|& recepta delaboiacit que haura de
contenir tots els ingredients; mesures
i femps de coccié en un sobre tancat
amb les dades del participant a
Tinterior. Per prendre part cal inscriu-
re's trucant a telefon 972 2132 34,

El primer classificat guanyard un
cap de setmana per a dues persones
a I'Hotel Aromar, de Platja d’Aro,
mentre que e segon i d tercer classi-
ficats febran ‘un | ot de productes de
Firatast.



