
‘Augmenta ka pre@$cia  :”
empordan&a,a,.  la. Wena~ .

_I .edició,de  l?iratast
Set entitats i colJectius+di  lå  eomárca
presenten  els  seus.produ&es  a Girona

I
PI(XJE&ES/G~OF4A ca la presencia de nombro& cuines  i

J. N. restaurants  -com per exemple  I’Asso
Set  entitats i coí.lectius  de 1’Alt ciacio  de la. Cuina Vol&nica  de la

Emporda~participen  a pkir  de diven- Garrotxa, 1’Associació  de la Cuina
dres a la novena edició  de Firatast, Ganxona, els Arrossaires de Pals,
que se celebra al Palau  Fin11  de Giro l’Associaci6 de Restaumdors  de Lloret
na.  El certamen, organitzat  per Fii- de Mar, I’Associació  de Restauradors
tast,  sera el més multitudman  de tots de Begur, les Cuineres de Sils i la
ds  que s’han portat  a tenne  fms  ara, mencionada Associaci6  de Restaura-
amb la presencia ja confirmada de dors dBmpuriabmva-,  que promocio-
més de noranta expositors. Aquesta naran  les seves  pròpies  Campanyes.
xifra representa un increment  impor- Els d’Empuriabrava  se centraran en la
tant respecte el Firatast del 2002, campanya  del foie.
quan s’hi van aplegar  setantaexposi- Una de les novetats que presenta

tors al Palau  Firal de Girona. Firatast aquesta edició  de Fi&ast  és la cele-
obrim  les seves  portes divendres, i bmció del primer Concum  de Coques
dUrara  fins  al diumenge 16. Casolanes, que, esta obert  a la partici-
ea  representació  altempordanesa pació de tothom. Les coques. s”han  de

la formen Olis.  de 1’Empordà  -que ,presentar  el dissabte 15 ‘de .marc,
agrupa les cooperatives  d’Espolla, abans  de’dos  quarts  d’unadel  migdia,
Garriguella, Siumna, Pw, Cabanes  i d  ‘Palau  de Fiesde Giina,~adjumant
Rodau  de Torroella-, Gastell  de Pere- lá recepta d’elabomci13 que hau  de

. lada, Celler  Espelt,  Aigua  de Vilajuíga, contenir  tots els ingredknts,  mesures
Gelats Marco, Consell  Regulador de la i eempsde  cocció  en ua sobre tancat

Denominació  d’?rigenEmporda~  , _ i amb les dades  del,particípant ,a.
ta Brava, i l%ssochk%“de  Restaura- Tmtenor.  Per pmndre  part  cal inscriu-
dors,d’Empuriabrava..“‘Aquest  és l’any re’s trucant  4  telèfon  972 2132 34.

en que  hi ha més productes  a la fm. El primer classihcat  guanyarà  un
És un èxit pel que fa al nombre cap de setmana  per a dues  persones
d’expositors”,  explica Dokors  m,. de a 1’Hotel  Aromar, de Platja  d’Aro,
l!empresa  Filata&. mentre que el segpn  i el tercer classi-

Entre els prop de cent  expoSitors ficats  rebran  ‘un lot de productes  de
que hi hati  d  Palau  Firal, Mas desta- Firatast .

*


