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INFORMACIÓ MUNICIPAL  

  
•         Castelló d’Empúries promociona les IV Jornades Gastronòmiques a FiraTast de 

Girona. 
•         Valoració de la 8ª brigada de castellonins a Nicaragua. 

  
  
  

Castelló d’Empúries promociona les IV Jornades Gastronòmiques a FiraTast de Girona 
  

Les IV Jornades Gastronòmiques de primavera de Castelló d’Empúries Empuriabrava seran 
promocionades a la fira gastronòmica de Girona FiraTast els propers 14, 15 i 16 de març. 
L’associació d’empresaris turístics junt amb l’àrea de promoció turística de l’Ajuntament han pres 
aquesta iniciativa per fer arribar les Jornades Gastronòmiques arreu de les comarques gironines. 
  
La participació consistirà en la confecció de quatre degustacions degudament elaborades per 
promocionar la cuina de l’ànec i el foie.  
Degustacions: 

-         Brou de cigrons amb emulsió de foie (confeccionat pel restaurant La Llar) 
-         Pasta fresca amb salsa de foie (Confeccionada especialment per l’ocasió per Pasta fresca 

artesana Marco Castiglione) 
-         Carpaccio de magret amb vinagreta de gerd (confeccionat per l’Hotel Port Salins) 
-         Gelat de foie (confeccionat especialment per la ocasió per Gelats Dino) 

  
Aquestes degustacions representen un tast del que podran trobar-se els clients en els diferents 
restaurants de Castelló d’Empúries i Empuriabrava. 
  
Del 3 de maig a l’1 de juny se celebraran al nostre municipi les IV Jornades Gastronòmiques de 
Primavera entorn als ingredients de l’ànec de cortal  i el foie, en les que hi participen 13 restaurants.  
Els restauradors implicats confeccionen un menú especial per oferir al públic durant aquestes dates, i 
així es poden anar degustant durant aquest mes de maig els diversos menús d’ànec de cortal i  foie en 
els diferents restaurants.  
Apostant per la qualitat aquestes Jornades es complementen amb dues marques de qualitat ben 
reconegudes dins la nostra comarca de l’Alt Empordà, com ara, “Cavas y Vinos del Castillo de 
Perelada” i els productes d’ànec i foie “Coll Verd”, “Pasta fresca artesana Marco Castigilone”, 
“Gelats Dino”. També es compta amb el recolzament de “Grup Darnés i Font Vella”, “Pollastres 
Ferrer i Fills”, “Onda Rambla”, el “Setmanari Empordà” i “Top Guide”. 
  

Valoració de la 8ª brigada de castellonins a Nicaragua. 
  

La 8a. Brigada de castellonins ha tornat de Nicaragua amb un balanç positiu dels projectes engegats. 
De l‘1 al 23 de febrer uns 70 brigadistes han supervisat a Telica, Nicaragua, el projecte 
d’alfabetització i formació d’un col.lectiu de 10 dones de quatre comunitats d’aquesta població 
nicaragüenca (educació reproductiva i intervenció agropecuària). D’aquí sis/vuit anys les famílies 
que s’han adherit al programa arribaran a tenir una economia familiar sostenible basada en 
l’autosuficiència i a no dependre de la cooperació externa permanent. Un dels problemes que 



s’hauran d’afrontar és la manca de terrenys de pastura per al bestiar i la construcció d’una nau per 
elaborar formatge de cabra que serveixi per a comercialitzar els excedents de llet. 
El projecte ecoturístic a Miraflor, també es desenvolupa segons les previsions i  consisteix en donar 
suport a l’economia rural adequant habitatges perquè puguin acollir hostes per complementar els 
seus ingressos familiars sense abandonar la producció agropecuaria. 
També s’han portat medicaments valorats en 900 € cedits per la fundació Doctor Trueta de Vic, 
material escolar de supermercats Montserrat d’Empuriabrava,  Panini de Torroella de Montgrí i Enri 
de Celrà. 
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