
A dalt, e l nou menjador  de I’Asador, a ba ix , b @na de I’Hotel i e l menjador del rescaurant  ca la Sflvia

Cuina autòctoria
i castellana

a Wotel Sílvia
L’establiment  ofereix dos restaurants

diferents amb un nou  Asador

CAS~D’EMPÚRIES
RJZDACCIO

Amb  prop de vint-i-cinc anys de
presencia continuada a l’Empuriabra-
va, l’Hote1  Sílvia manté  I’esperit  pro-
fessional i familiar que va impulsar els
seus promotors a obrir l’establiment.
L’Hotel, constantment renovat pels
seus propietaris, posa a disposició
dels  seus clients  33  habitacions  com-
pletament equipades, al mateix temps
que es caracteritza  per una oferta
gastrònomica  reconeguda i variada.

Des de fa uns  tres mesos,  l’hotel
Sílvia disposa d’un nou  restaurant,
I’Asador,  amb menjador independent
i carta pròpia,  molt diferenciada del
restaurant de Ca la Sílvia. L’Asador
ens  presenta els plats més caracterís-
tics  i suculents  de la tuina  castellana i
del nord de la península que són cui-
nats en fom de llenya.  Els cochinillos,
lechazos i chuletones  són plats prefe-
rents que es combinen perfectament
amb uns  entrants de primera línia,
com els preuats  espàrrecs  de Navarra,
els xori~os  al vi blanc  o les morcilles
de ceba i d’arròs.

A 1’Asador  també hi podem

degustar peixos a la brasa, especial-
ment llucos  i raps frescos pescats  a la
Costa Brava. Una carta de vins com-
pleta i ben aconsellable, arrodoneix
I’oferta  gastronòrnica  d’aquest l’espai.
Al costat  dels  productes  de la D. 0.
Empordà-Costa Brava, hi trobem
ampolles  de Rioja, Ribera del Duero,
Somontano i un llarg etcètem  més.

L’Asador  disposa d’un menú espe-
cial amb un pica-pica variat i les tres
cams  esencials (cochinillo, lechazo 0
chdetón)  per escollir  al preu de 27
euros. També es poden fer menús a
mida per a grups o ocasions  espe-
cials.

Al restaurant de ca la Sílvia s’hi
ofereix la tuina  tradicional emporda-
nesa  i meditenkia, amb plats de foie
d’ànec, amanides completes, tot tipus
d’arrossos,  paelles, cams  i fideuades,
entre  d’altres.

L’Hotel  i els seus  restaurants són
oberts  els 365  dies  de l’any.  Són un
punt de trobada totalment aconsella-
ble per aquesta Setmana  Santa i
I’espai  que us  permeti recuperar for-
ces després d’haver visitat la Fira del
Vaixell d’ocasió  d’Empuriabmva.


