Unabonaocasiéperaconeixer
la cuina del restaurant Noray

L'Hotel Port Salins disposa de dues atractives terrasses exteriors

CASTELLG D’EMPURIES
REDACCIO
Pels qui encara no han tingut oca-
si6 de conéixer de prop el restaurant
Noray de Hotel Pon Salins dEmpu-
riabrava, la Firade Vaixdl d'Ocasié
€s presenta com una bona oportuni-
tat per anar-hi i gaudir de la seva
excellent cuina. Bl restaurant Noray,
com 'Hotel, és obert els 365 dies de
any amb una vocacié de servei que
inclou una acurada seleccié de plats
de temporada
La carta esta basada en els plats
tradicionals de la cuina autoctona
catalana i mediterrinia, amb tocs per-
sonalitzats que gorten gustoses sen-
sacions gastronomiques en totsels
apats. Tanmateix, durant |es diferents
époques de l'any, el retarat Noray
aposta fermament per |es propostes
Que més Sadiuen amb & moment. Els
bolets, la cam de caga, pelx fresc
0, com ara, |'anec i € foie, s6n pro
postes que permeten fer volar la ima-

ginacié dels sentits des d'uns mends ¢

de degustaci6 que han fet daguest
establiment el referent gastrondomic
de la maina resdencid.

Fl resaurant Noray disposa d'un
menjador acolhdor en consonancia
amb la qualitat de tot I'hotel. Tanma-

VISIES als canals d' Empuriabrava®

telx, també gaudeix d'una terrassa
exterior amb piscina, vora € canal,

on e poden cdebrar dds o apefi-
tius retrescants. A laterrassa del pis

quan ariba € bon temps
I'Hotel Port Sdlins hi organitza unes
vetllades inoblidebles amb una barba-
€0a panoramica quUe permet-compar-

tir un bufet fred i varid, amb cams,
peixos i verdures a la brasg, tot con-
templat el paisatge de la badia de
Roses i la plana empordanesa.

Lloada a la
prestigiosa
«Guia
Michelin»

“El nostre objectiu és servir
tothom amb les maximes
garanties de qualitat perd amb
la senzillesa de la discrecic”,
explica el director de I'Hotel
Port Salins i del restaurant
Noray, Javier Vieyra. El recinte
gastronomic, la cafeteria de
I'hotel i les seves terrasses Son
a disposicié de tothom qui vul-
gui utilitzar els seus serveis, bé
per a menjar-hi, bé per a pren-
dre-hi una copa 0 un cafe,
sense necessta de s hostes
de I'hotel. Un dinar 0 un sopar
al redaurant Noray pot codtar
entre 32 i 70 euros, pero la
inversd culinaia va la pena,
com ho demostrael creixent
prestigi que ha anat adquirint
I'estebliment en e poc temps
gue fa que és obert. Tant és
aixi, que fins i tot la prestigiosa
Guia Michelin hainclos €l res-
taurant Noray entre els locals
recomands de la Coda Brava,
dient que la seva clina és “da
boradai cosmopolita’. Més
enlla de la confortabilitat de
I’espai gastronomic o de la
professiondlitat o6l servei, cal
valorar també I'entorn’i la
bona disponibilitat d'aparca-
ment.




