
rlKAlmA.vAslmzl, I 1

Una bena ocasió p@r a conèixer
la tuina del restaurant Noray

Lloada a la
prestigiosa

«Guia
Michelin»

EHotel  Port Salins disposa de dues atractives  terrasses exteriors
CASlEUbD’EMpúRIEs

REDACCIO
Pelsquiencaranohantinguto&

siódeconi3xerdeptopelrestaurant
Noray  de I’Hotel  Pon Sahns  dzmpu-
rizabrava,  la Fira del Vaixell d’Ocasió
eSpresentaCOlUUMbOMopoauni-
tat per ana&  i gaudir de la seva
emdent  cuina.  El testaurant  Noray,
comlTk3te~ésobertelsj65diesde
hny  amb una vocació  de servei  que
inclou una acurada  selecció  de plats
de temporada.

Ia carta esti  basada en els plats
tradicionals de la tuina autòctona
cataba  imeditenkia, ambtocsper-
sormlitmb  que aporten gustoses  sen-
sacions gastronomiques  en tots els
2pats.  Tanmate&  durant les diferents
-es  de hny,  el  restaurant Noray
apostaf ermament per les ptopostes
que més  s’adiuen amb el moment. Els
bolets,  la cam de caca,  el peix hesc
0, com  ara, l%nec  i el foie, ti  pro
postesquepemretenfervolarlaima-
ginaciódelssentitsdesdktnsmenús
de degustació  que han fet d’aquest
establiment el referent gastronomic
de la marina residencial.

EI restaurant Noray disposa d’un
menjador acolhdor en consonancia
amb la walitat  de tot l’hotel. Tarima

Una imatge del menjador  del testautant  Noray  amb vistes als  canaLs  d’Empuriabtava

tus  u3rescants.  A  la terrassa del pis

teix, també  gaudeix duna terrassa

coa panoràmica  que permet-compar-

superior, quan arriba el bon temps,

Roses i la plana empordanesa.

exterior amb piscii,  vota  el canal,
tir un bufet fred i variat, amb carns,

I’Hotel  Port  Salins hi organitza  unes peixos i verdures  a la brasa, tot con-
on  es poden celebrar àpats o aperi- vetllades  inoblidables amb una barba-^ templat el paisatge de la badia de

“El  nostre  objectiu és  setvif
tothom amb les màximes
garantiesdequalitatperòamb
la senzillesa  de la discreció”,
explica el director de 1’Hotel
Port Salins i del restaurant
Noray, Javier Vieyra. EZI recinte
gastronòmic, la cafeteria  de
l’hotel i les seves  tenzses son
a disposició  de tothom qui vul-
gui utili~  els seus  serveis,  bé
peramenjar-hi,béperapren-
dre-hi una copa o un cafè,
sense  necessitat de ser hostes
de l’hotel. Un dinar o un sopar
al  restaurant Noray pot costar
entre 32 i 70 euros, pero la
inversió culinaria val la pena,
com ho demostra el creixent
prestigi que ha anat adquirint
l’establiment en el poc  temps
que fa que és oben.  Tant és
així, que fm  i tot la prestigiosa
Guia  Michelin  ha inclbs  el res
tau-ant  Noray entre els locals
recomanats de la Costa Brava,
dient que la seva  cuina és  “ela-
borada i cosmopolita”. Més
enllà de la confortabilitat de
I’espai gastronòmic o de la
professionalitat del setvei,  caJ
valorar també l’entorn i la
bona disponibilitat d’aparca-
ment.


