Restaurants de Tossa reinventen la recepta dels fideus a la
cassola

TOSSA DE MAR | DDG

Durant tot el mes de juny, 20 restaurants de Tossa, Que formen part del col-lectiu Que potencia La cuina
tradicional tossenca, participaran a la segona edicio de la campanya gastronomica dels Fideus a la cassola, un
plat Que sempre ha estat present a les llars.

Els restaurants Que s'han adherit a la campanya inclouran en les seves cartes diferents maneres de cuinar els
fideus, mitjangant I'ts d'ingredients ben diversos. Algunes de les opcions Que s'oferiran son, entre d'altres: fideus
ala cassola amb llobregant; fideus a la cassola amb sépia, cloisses i gambes; fideus amb carn; cassola de
fideus amb rap i marisc; cassola de fideus negres; fideus a I'aroma de carbo; fideus amb escorpora i pésols;
fideus caldosos d'aranya d'Es Cap Negre, etc. Els restaurants Que hi participen sén: Can Carlus, Can Pini, Capri,
Castell Vell, Club Aire Libre, Cuina de I'Avia, El Petit de Can Carlus, El Portal, L'Ajustada, La Cuina de Can Simon,
Madrugada, Maritim, Minerva, Nautic Can Pini, Sa Muralla, Sa Proa, Santa Marta, Tdrsia, Victor i Victoria.
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