El Bulli, per dins

Es presenta a Sant Sebastia el documental ‘El Bulli: Cooking in progress', que mostra les
interioritats del funcionament del restaurant de Ferran Adria

“No és una pel-licula sobre el menjar, sind sobre la creativitat.” AQuesta és la definicid Que fa el documentalista
Gereon Wetzel d'El Bulli: Cooking in progress,un llargmetratge rodat al Que s'ha considerat el millor restaurant del
mon, Que s'ha vist al Festival de Sant Sebastia dins la secci6 parallela Culinary Zinema.

La idea de la pel'licula va sorgir de la coguionista juntament amb Wetzel- Anna Ginesti Rosell, amb la “voluntat
de captar el procés creatiu”. “Si El Bulli funcionava sis mesos com a taller i sis com a restaurant, ens
interessaven els primers”, explica. Aixi, les cameres van estar rodant al taller de Ferran Adria durant Quinze
mesos, Que van donar lloc a setanta hores de filmacio. Inicialment, Gereon Wetzel va tenir una certa sensacid
d'interferéncia en la feina Quotidiana d'El Bulli. “Després de la primera setmana vam reduir la Quantitat de
persones de I'equip, fins Que Ferran Adria i la seva gent van acostumar-se a la preséncia de la camera”, explica.

El Bulli: Cooking in progressmostra, doncs, tot el procés de creacié d'Adria i el seu eqQuip dels plats Que formaran
la carta de la temporada, des dels primers experiments —alguns dels quals, fallits— amb sabors i textures fins ala
seva materialitzacio en plats; tot aixo, amb l'inic recurs a les imatges enregistrades in situi deixant Que el
document parli per ell mateix, sense veu en offni entrevistes. El material Qque mostra el film no oculta els
moments en Que Adria es mostra malhumorat o esbronca els seus col-laboradors: “No ens interessava el culte al
personatge sind mostrar com treballa. | mai no ens van dir Que apaguéssim la camera; pero nosaltres teniem
clar ue, si incloiem una esbroncada, havia de tenir una finalitat narrativa. Li vam ensenyar la pel-licula a Ferran
Adria un cop estava acabada, per si detectava algun error, i va dir Que reflectia I'esperit d'El Bulli.”

Quan es va comengar el projecte, els seus autors no sabien Que El Bulli tancaria les portes; tot just iniciat el
rodatge, Ferran Adria va anunciar Que hi hauria alguns canvis en el restaurant. Ara, un cop acabada la pel-licula,
el fet de saber Que El Bulli ja no existira com a tal “afegeix una certa responsabilitat’, diu Wetzel, “ja Que quedara
com un testimoni irrepetible”.

|, per Qui es pregunti si la realitzacio del film era una manera de sopar a El Bulli de franc, Wetzel aclareix: “Només
hi vam menjar |'Gltim dia del rodatge, i va ser molt excitant poder provar allo Que haviem vist com es creava.”
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