
El Bulli, per dins

Es presenta a Sant Sebasti� el documental ÔEl Bulli: Cooking in progress', que mostra les

interioritats del funcionament del restaurant de Ferran Adri�

ÒNo �s una pelál�cula sobre el menjar, sin� sobre la creativitat.Ó Aquesta �s la def inici� que fa el documentalista

Gereon Wetzel d'El Bulli: Cooking in progress,un llargmetratge rodat al que s'ha considerat el millor restaurant del

m�n, que s'ha vist al Festival de Sant Sebasti� dins la secci� paralálela Culinary Zinema.

La idea de la pelál�cula va sorgir de la coguionista Ðjuntament amb WetzelÐ Anna Ginest� Rosell, amb la Òvoluntat

de captar el proc�s creatiuÓ. ÒSi El Bulli funcionava sis mesos com a taller i sis com a restaurant, ens

interessaven els primersÓ, explica. Aix�, les c�meres van estar rodant al taller de Ferran Adri� durant quinze

mesos, que van donar lloc a setanta hores de f ilmaci�. Inicialment, Gereon Wetzel va tenir una cer ta sensaci�

d'inter fer�ncia en la feina quotidiana d'El Bulli. ÒDespr�s de la primera setmana vam reduir la quantitat de

persones de l'equip, f ins que Ferran Adri� i la seva gent van acostumar-se a la pres�ncia de la c�meraÓ, explica.

El Bulli: Cooking in progressmostra, doncs, tot el proc�s de creaci� d'Adri� i el seu equip dels plats que formaran

la car ta de la temporada, des dels primers experiments Ðalguns dels quals, fallitsÐ amb sabors i textures f ins a la

seva materialitzaci� en plats; tot aix�, amb l'�nic recurs a les imatges enregistrades in situi deixant que el

document parli per ell mateix, sense veu en of fni entrevistes. El material que mostra el f ilm no oculta els

moments en qu� Adri� es mostra malhumorat o esbronca els seus colálaboradors: ÒNo ens interessava el culte al

personatge sin� mostrar com treballa. I mai no ens van dir que apagu�ssim la c�mera; per� nosaltres ten�em

clar que, si inclo�em una esbroncada, havia de tenir una f inalitat narrativa. Li vam ensenyar la pelál�cula a Ferran

Adri� un cop estava acabada, per si detectava algun error, i va dir que ref lectia l'esperit d'El Bulli.Ó

Quan es va comen�ar el projecte, els seus autors no sabien que El Bulli tancaria les por tes; tot just iniciat el

rodatge, Ferran Adri� va anunciar que hi hauria alguns canvis en el restaurant. Ara, un cop acabada la pelál�cula,

el fet de saber que El Bulli ja no existir� com a tal Òafegeix una cer ta responsabilitatÓ, diu Wetzel, Òja que quedar�

com un testimoni irrepetibleÓ.

I, per qui es pregunti si la realitzaci� del f ilm era una manera de sopar a El Bulli de franc, Wetzel aclareix: ÒNom�s

hi vam menjar l'�ltim dia del rodatge, i va ser molt excitant poder provar all� que hav�em vist com es creava.Ó
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