
Carquinyolis de pistatxo fets a Ripoll per al Jap�

El Forn de Pa Ar tes� Mas Palou de Ripoll en fa de molts tipus i sabors i els expor ta a

diversos pa�sos d'arreu del m�n

Els propietaris continuen experimentant per obtenir-ne m�s varietats

La Mar ta i en Ramon, a l'esquerra, i un treballador,

amb els carquinyolis sor tits del forn. Foto: J.C.

El Forn de Pa Ar tes� Mas Palou de Ripoll ha conquerit, a m�s del

catal�, el mercat del Jap�, l'alemany i el del sud de l'Estat franc�s

amb els seus carquinyolis ar tesans. Curiosament, per�, li costa, i

molt introduir-los a l'Estat espanyol perqu� Made in Catalonia no �s

una bona publicitat en molts indrets d'aquest Estat. Estan obrint

mercat a la Xina, on els estereotips del toro i de la sevillana s�n els

que ajuden a obrir mercat a molts productes de l'Estat espanyol.

Ramon Caba�as i la Mar ta Sellas van inaugurar el forn al gener del

2002. Ella explica que en alguns casos el tipus de carquinyoli que

fan estan relacionats directament amb els gustos de determinats

pa�sos o de determinades zones. El cas m�s paradigm�tic �s el del

Jap�. All� el pistatxo �s molt apreciat. I com moltes coses a la vida fruit de la casualitat, un angl�s casat amb

una japonesa i que resideix en aquell pa�s va tastar un carquinyoli del Mas Palou i, a trav�s del web del forn, es

va posar en contacte amb la Mar ta i en Ramon per proposar-los que en fessin de pistatxo. Ell �s el qui els va

introduir al Jap� i, des d'aleshores, s'hi poden trobar en botigues de delicadeses.

Un altra bon exemple �s Alemanya. Per aquell pa�s, en fan d'esp�cies de Nuremberg, tamb� molt apreciades a la

zona. De carquinyolis de Ripoll tamb� se'n troben a B�lgica, al sud de l'Estat franc�s i a Su�ssa. A B�lgica, els

demanen sense sucre, al sud de l'Estat franc�s, una mica variats per� sobretot agraden molt els de caf�, i a

l'espanyol, els de canyella. Tot i aix�, la llista �s llarga. N'hi ha d'integrals, de picants (gingebre, paprika...),

d'avellanes, d'ametlles, de fruites...

Al forn, treballen sota comanda. Com que �s una producci� totalment ar tesanal no poden ni volen fer-ne grans

quantitats. A m�s, no els agrada tenir estocs. De fet, aquests carquinyolis nom�s es poden trobar en algunes

botigues de delicadeses i, l�gicament, directament a la botiga del forn.

La producci� de carquinyolis representa en l'actualitat el 70% de l'activitat total del forn. En fan prop de 15.000 kg

a l'any.

Els inicis del forn van estar lligats al pa, a la coca de pag�s i a la brioixeria. Un xic m�s endavant, una persona

els va ensenyar a fer carquinyolis d'ametlla, els de sempre, i en van elaborar com un producte m�s de la seva

ofer ta a la botiga. ÒI per qu� no poden ser d'avellana, de nous, de pistatxo...?, ens vam demanarÓ, diu la Mar ta.

Van comen�ar a fer proves i aix� ha anat creixent f ins a vint-i-cinc el nombre de tipus de carquinyolis que tenen al

mercat. I la llista augmentar� perqu� les proves continuen i alguns resultats encara seran m�s sorprenents.
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