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El restaurant El Rac� de Can Fabes no ha pogut sobreviure la desaparici� del seu fundador i �nima, Santi

Santamaria. El xef m�s medi�tic, Sergi Arola, ha hagut de tancar el Vi Cool a Roses i pateix greus problemes

amb Hisenda al seu restaurant "bandera", el madrileny Gastro. Les obres d'El Bulli Foundation encara no han

comen�at i ning� diu per qu�. Enguany, reservar taula a molts dels restaurants "estrellats" de la demarcaci�, amb

l'afor tunada i merescud�ssima excepci� d'El Celler dels germans Roca, �s molt m�s f�cil que cap altre any. Que

est� passant als fogons de casa nostra? S'ha acabat un cicle?

"Esperem que no", �s el primer pensament que em ve al cap. Es clar que la male�da crisi explica una cer ta

desacceleraci�, tamb�, del negoci de la restauraci� d'elit. �s cer t que semblava que resistiria millor que la m�s

"tradicional", per� quan els sous, les despeses de representaci�, i la permissivitat de les dietes minven, al f inal

f ins i tot l'elit pateix.

En segon lloc, cal analitzar cadascuna d'aquestes "desgr�cies gastron�miques" en el seu propi context. Els

restaurants m�s famosos del m�n depenen en bona mesura del lideratge i de la creativitat dels seus impulsors.

En Santi Santamaria era una "m�quina de fer diners", no nom�s per la venda de men�s al seu restaurant, sin�

per tot el negoci complementari que generava: llibres, assessoraments, publicacions, confer�ncies, franqu�cies,

etc. En mancar ell, no nom�s manca "el motor", sin� tamb� el principal actiu per generar aquests ingressos

paralálels que moltes vegades son essencials per mantenir viva la f lama de la "mare dels ous". El cas d'en Sergi

Arola �s diferent i no el conec prou com per poder-lo analitzar amb just�cia, per� sembla que la seva

diversif icaci� l'ha dut a una espiral def icit�ria. A Ferran Adri� sembla que alguns dels seus principals "mecenes"

se'ls han acabat les alegries per poder donar supor t a un dels genis m�s impor tants del segle XXI i ara li calen

alguns reajustaments. Per� no sembla que el seu projecte perilli. I all� de poder demanar taula amb relativa

facilitat a alguns dels millors restaurants del m�n, doncs tamb� �s una opor tunitat, oi?

Tot i aix� cal estar amatents. Durant molts anys semblava que la cuina havia de conver tir-se en la principal

targeta de presentaci� del nostre pa�s. Per� encara que els cuiners siguin �ssers humans molt creatius i

innovadors, les seves obres nom�s duren el que els seus admiradors tarden a devorar-les. Potser cal

plantejar-se un model menys dependent de circumst�ncies tan ef�meres.
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