
Mor als 57 anys el xef Llu�s Feliu del restaurant L«Alian�a

d«Angl�s

El prestigi�s cuiner, guardonat el 2009 amb una estrella Michelin, lluitava

contra un c�ncer

Llu�s Feliu amb una de les seves creacions, en una

imatge de 2012.

ANGLéS | DDG

Angl�s va perdre la nit de Nadal un dels seus ve�ns m�s ilálustres; el

xef del restaurant l'Alian�a, Llu�s Feliu Mar t�, que va morir dimecres

als 57 anys, v�ctima d'un c�ncer.

Feliu, nascut el 1956, havia rebut en els �ltims mesos dos

reconeixements, a banda de la famosa estrella Michelin, distinci�

atorgada a L'Alian�a el 2009 i que ha anat mantenint. El primer dels

darrers reconeixements va ser el de la Uni� Boletaire Arbucienca

que va concedir el Bolet d'Or al xef de L'Alian�a "per la seva

contribuci� al coneixement i promoci� dels bolets a trav�s de la

seva cuina i que ell mateix recolálectava en els boscos de la

comarca". A m�s, el passat 14 de novembre, Feliu va recollir a

Girona, al costat de 15 restaurants gironins m�s amb estrelles

Michelin, el premi a la Mosca de Sant Narc�s, concedit pel Colálegi

de Periodistes de Girona.

L'alcalde d'Angl�s, Pere Espinet, va recordar ahir el xef assegurant que "era una persona molt propera i

apreciada al municipi". "La seva lluita constant ha estat un exemple i va fer que aconsegu�s la prestigiosa estrella

Michelin".

Del caf� Alian�a al restaurant

Llu�s Feliu va conver tir, al costat del seu germ� Josep Maria, un antic caf� del poble, regentat pels seus pares,

en un restaurant gastron�mic d'alt nivell reconegut des del 2009 amb una estrella Michelin. La hist�ria del local

es remunta al 1952, quan els seus pares van posar en marxa el caf� l'Alian�a, en un edif ici del 1919.

Feliu havia estudiat f ins a tercer d'empresarials i a mitjans de la d�cada de 1980, quan va acabar el servei militar,

es va implicar plenament en l'Alian�a, de la qual va amplicar encara m�s l'ofer ta. En un repor tatge publicat al

Dominical de Diari de Girona el 23 de setembre de 2012, el xef recordava que "des dels 18 o els 19 anys m'havia

interessat el m�n del vi, i d'aqu� vaig anar derivant cap a la gastronomia".

L'any 1995, es va decidir a cuinar "amb un restaurant petit per a 16/18 persones, que vam habilitar en un espai del

caf� que servia de magatzem", explicava. Despr�s d'una segona reforma del local, i un cop el seu germ� Josep

Maria va abandonar la pol�tica (va ser alcalde entre 1979 i 1995) per encarregar-se de la sala, els Feliu van

decidir tancar les por tes del caf�, concretament el 10 de desembre del 2000. Dos dies m�s tard, van obrir el

restaurant. La idea va sorgir arran de l'�xit assolit entre els clients en el temps en qu� el restaurant va funcionar

en paralálel al caf�, entre el 1995 i el 2000.

Canviant de milálenni, i f ins al 2007, l'esfor� va ser "immens". "Tenint present la cuina tradicional vaig optar fer una

recerca de propostes m�s arriscades". Aix�, va trobar Llu�s Feliu el seu espai, amb una car ta en evoluci� que el



2009 el va situar i l'ha mantingut en la constelálaci� gastron�mica.
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