
L'�s del porc per promocionar-se

Cues per provar els tastets de productes derivats de l'animal i dels comer�os locals en la

primera edici� del Fiporc de Riudellots

La f ira inclou ponis, aviram, cotxes cl�ssics, estelades i exhibici� d'estris i d'of icis

Gent, fent cua per menjar botifarres i carn a la brasa,

ahir al migdia al Fiporc de Riudellots de la Selva Foto:

JOAN SABATER.

C ues per tastar els greixons i la carn de perol o perqu� et serveixin

una botifarra acabada de coure a la brasa. �s la primera edici� del

Fiporc, de Riudellots de la Selva. L'Ajuntament i la majoria de les

empreses del poble s'han unit per donar a con�ixer el sector porc�,

el que d�na m�s feina als ve�ns del municipi i dels voltants. ÒSi

hav�em de fer una f ira tem�tica, havia de ser una f ira al voltant del

porcÓ, explica l'alcaldessa de Riudellots, Montserrat Roura (CiU),

molt satisfeta de la resposta del p�blic.

La primera edici� del Fiporc ha atret m�s de 7.000 visitants, entre

dissabte i ahir, segons els c�lculs dels representants de

l'Ajuntament. L'activitat havia comen�at divendres amb una jornada

per a professionals del sector al centre Foodlab. El gran reclam, segons es podia veure ahir al migdia, eren els

tastets de menjar. Un tiquet valia mig euro i, amb cinc euros, se'n podien comprar deu. Per exemple, una botifarra

en valia tres, igual que uns raviolis de botifarra negra; una degustaci� de pernil ib�ric de gla costava quatre

euros i un tall de llonganissa o fuet, dos.

Tot estava preparat per seure i menjar els productes del porc en l'�rea de tast. Els organitzadors van convidar

ahir Montserrat Fontan�, la mare dels germans Roca, els millors cuiners del m�n. Fontan� va ser rebuda amb

tots els honors a Riudellots i hi va explicar com elabora els peus de porc amb naps. El cuiner Pep Nogu� es va

encarregar de presentar la cuinera de Can Roca, al barri giron� de Taial�. Nogu� i Fontan� protagonitzen la

sessi� La cuina de la mem�ria i de la tradici�. Abans, es va explicar el proc�s de la matan�a del porc, que t� una

f ira pr�pia a Canet d'Adri.22.000 porcs sacrif icats al diaEl sector porc� d�na feina a 1.800 persones a Riudellots,

explica l'alcaldessa. Entre els escorxadors d'Abras-Costa Brava, Friusa-Nor frisa i Friselva se sacrif iquen 22.000

porcs al dia. Abras, per cer t, commemora el centenari. I les empreses Ðexplica la batllessaÐ volen cr�ixer i

expor tar m�s. Ò�s una font de riquesa del pobleÓ, af irma Roura, que destaca que tant les c�rnies com la resta de

comer�os de Riudellots han colálaborat en el naixement de Fiporc, en qu� hi ha uns vuitanta voluntaris.

Per� no nom�s del porc viu la f ira, que va acabar ahir. Hi va haver exposici� d'aviram, com ara perdius, guatlles o

coloms, de porcs, de vedells i de ponis perqu� els m�s petits fessin el volt i a la sala polivalent municipal, hi havia

exposats estris i productes relacionats amb el porc (colador, taula per matar l'animal, perol, premsadora) i ti� i

capgrossos en forma de porquet. Des de la sala polivalent i f ins a l'�rea de tast, hi havia exposici� de maquin�ria

agr�cola (tractors i sembradores, per exemple), i una vintena de cotxes cl�ssics, com ara un 850. �s la f ira del

porc i de moltes m�s coses. Hi cabien demostracions de fang i de cistells i moltes parades amb productes

independentistes, com ara estelades, samarretes i vambes.
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