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Portes obertes a I'Aula d'Hostaleria
del Ripolles

Amplia oferta formativa: des de PQPI a un cicle formatiu de grau superior en
format dual

L'Aula d'Hostaleria del Ripollés ha organitzat per aquest dijous 15 de maig, a les set de la tarda,
una jornada de portes obertes. L'objectiu és donar a coneixer tota I'oferta educativa al voltant de

la cuina, la restauracié i el bar que ofereixen de manera conjunta amb I'Institut Abat Oliba, un
cercle que comenca amb el programa de qualificacié inicial professional (PQPI) i que es tanca amb
el cicle formatiu de grau superior de direcci6 en cuina en format FP dualque s'impartira per
primera vegada el curs 2014-2015. Una oferta que acull alumnes del Ripollés, Osona, Cerdanya
ila Garrotxa i que també es difondra en aquestes comarques.

L'oferta educativa en cuinai restaurant i bar al Ripollés

L'oferta comenca amb el PQPI, adrecat a nois i noies que hagin finalitzat I'etapa de I'ensenyament
secundari obligatori sense haver obtingut el titol de graduat/da en educacié secundaria obligatoria
(ESO). L'edat minima per participar-hi és de 16 anys i, enguany, en el marc del programa, s'esta
oferint formacié en operacions basiques de cuina i operacions basiques de restaurant i bar.

La formacié reglada continua amb els cicles formatius de grau mitja. Al Ripollés se n'ofereixen dos:
un en gastronomia i cuina i I'altre en pastisseria, forneria, rebosteria i confiteria. Per accedir-hi cal
haver superat I'ESO o el PQPI amb una nota de 8 o superar la prova d'accés als cicles de grau
mitja per a majors de 17 anys. El curs 2014-2015, com a novetat, es poden obtenir els dos cicles,
de dos anys de durada cadascun, amb només tres cursos academics. Aixi s'obtindrien dos titols
de técnic en menys temps i escollint un itinerari formatiu propi.

Per tancar el cercle, Institut Abat Oliba i Aula d'Hostaleria oferiran per primera vegada el Cicle
Formatiu de Grau Superior en format FP dual de direcci6 en cuina. Per accedir-hi cal haver

superat el batxillerat o haver superat la prova d'accés als cicles de grau superior per a majors de

19 anys o majors de 18 anys amb el titol técnic de la mateixa familia. El format dual permetra una
formacié d'alternanca de moduls formatius entre empresa i centre educatiu. D'aquesta manera es
millora la formacid, la qualificacio i el desenvolupament personal dels joves, s'estableix una
vinculacid i coresponsabilitat entre els centres de formacié i les empreses i es fomenta la participacio
de les empreses en la qualificacié de persones en la formacid. L'alumne rep una beca salari o
s'estableix un contracte laboral mentre dura la seva estada a I'empresa.
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