
la cuina de sils, la for�a continua

JORDI CAUPENA

Ja son m�s de 100 homes i dones que segueixen colálaborant en aquesta entitat que es diu La Cuina de Sils. Els

records d'aquest colálectiu s�n nombrosos per la vinculaci� personal amb m�s d'un i d'una dels integrants.

El 12 de juliol varen tornar a "marcar paquet" tot i que la majoria segueixin essent dones. El pavell� de Sils es va

omplir un any m�s i ja en van 21 celebrant la festa. A les primeres edicions encara ho recordo a la piscina

municipal, la brisa fresqueta animava a menjar aquells peus de porc, el bacall�, els calamars i els rostits.

El format segueix essent el mateix i d'aqu� la seva originalitat. No saps mai la cassola que et toca i, per tant, si no

�s del teu gust, en vas a buscar un altre a la taula del costat. Aquests moviments gastron�mics generen

simpaties que podrien utilitzar en m�s d'una ocasi� els pol�tics. Hi ha alguna cosa que no pugui arreglar un bon

tiberi? B�, potser la reuni� de Mas amb Rajoy, per� aix� �s un altre men�.

Durant aquests m�s de 20 anys, La Cuina de Sils s'ha conver tit en un referent gastron�mic no nom�s de la

comarca -han par ticipat en f ires i propostes gastron�miques de la demarcaci�- sin� ja de Catalunya i del m�n,

per tal com ja han par ticipat en m�s d'una ocasi� en trobades a It�lia i Fran�a, entre d'altres. En recordo una de

molt especial, es va oferir a l'antic hotel Ritz de Barcelona. Un hotel ple de "luju i poder�o" i on es feia una mostra

gastron�mica. Havies de veure la beatiful people de la ciutat llepant-se els dits amb les cassoles. L'entitat durant

aquests anys ha rebut multitud de premis i mencions arreu. I al capdavant del vaixell encara que a Sils no tenen

mar per� s� un bon estany, en Xicu Anoro, un senyor i bon amic. Aquest Diari va ser distingit el 2003 amb el

repunx� a la premsa comarcal, compar tint categories amb el Pa�s, Catalunya R�dioTv3. En aquell moment, i

encara ho recordo, en Jordi Xargay�, el director, comentava la qu�mica de la proximitat de la informaci� local i

comarcal i dels vincles que es creen entre periodistes o mitjans i el ciutad�.

Colálectius com La Cuina de Sils et fan creure encara que amb voluntat i ganes pots tirar endavant un projecte

com aquest i alhora promocionar tamb� un producte tanaut�ntic com el salsaf�, per� aix� ja �s un altre plat... I

de postres i tancant aquest ar ticle rebo la trista not�cia de la mor t de la Paquitade Can Nassos, personatge de

fogons i radiof�nic de R�dio Tordera a la primera pedra de RAC1. Paquita, descansa en pau.
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