
celler de peraf itA

celler de peraf itA

JOSEP HUGUET

Peraf ita �s el top�nim que assenyala el coll per on circulen les

carreteres que, procedents de Por t de la Selva i Roses, conf lueixen

cap a Cadaqu�s. All� vost�s hi trobaran el mas Peraf ita, propietat

del Celler Mar t�n Faix� (http://www.cellermar tinfaixo.com). La

darrera d�cada, el celler l'ha posat en marxa el matrimoni format

per Rafa Mar t�n i Carmen Faix�, amb la direcci� de la seva f illa

enginyera agr�noma Esther. Treballen amb diverses varietats i hi

han incorporat el picapoll, procedent del Bages, i el resultat s�n

uns excelálents vins produ�ts a les vinyes m�s orientals de

Catalunya, en ple parc natural del cap de Creus, i en proc�s de

cer tif icaci� ecol�gica. L'empla�ament amb vistes al golf de Sant

Sebasti� era prou bo perqu� els Mar tin Faix� aprof itessin per endegar un allotjament tur�stic d'altes prestacions

(http://saperaf ita.com/Mas_Peraf ita/Catala/index.html). All� els esmorzars de qualitat i tastos de vi en directe en

un marc com el descrit tenen molta demanda.

Mar t�n i Faix� van comen�ar l'any 1982, obrint el restaurant Can Rafa, al passeig de Cadaqu�s. El matrimoni

continuava la tradici� familiar heretada dels seus pares en el m�n de l'hostaleria: per par t dels Mar t�n, amb Casa

Anita, i per par t dels Faix�, amb el bar Melit�n, ambd�s situats a Cadaqu�s. Despr�s de la incorporaci� dels f ills,

tots amb carrera, (Esther, Georgina i Rafel) al negoci familiar, Can Rafa ofereix als comensals una cuina de

mercat especialitzada en peix fresc pescat al cap de Creus. La car ta de postres casolanes de la Carmen i els

vins de collita pr�pia (Cadac i Peraf ita), i ara cava, vermut i oli, constitueixen un altre dels segells de

l'establiment. S'est� molt a prop del concepte slow food i quil�metre zero, sense predicar-ho. Per� una fam�lia

inquieta com els Mar t�n Faix� no podien estar aturats. Enguany han ober t l'enoteca MF-EsPoal, dedicada a fer

tapetes i vins i vermuts de fabricaci� pr�pia. I, per acabar, ara per ara, una nova Creperia.

El petit empori familiar no s'entendria sense els valors de l'esfor� i el treball cooperatiu i una profunda estimaci�

al territori; i una xarxa d'amics que par ticipen d'aquest model d'aco?llida tur�stica sostenible i responsable, com

en Pere Veh�, un dels millors exper ts en Dal� i comissari de diverses exposicions, propietari del bar de platja

Boia, on el seu f ill desenvolupa a l'estiu una proposta de cocteleria avan�ada (http://boianit. com) o com Rafel

Llinares, cap de la confraria de Pescadors de Cadaqu�s, que ha posat en marxa un producte de pesca turisme, i

de visites a cap de Creus amb la barca de Dal� i Gala, i al f inal amb un suquet de peix cuit al mateix moll de

pescadors.
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