
Pla de millora del Domus Sent Sov� d'Hostalric

L'Ajuntament refor�ar� l'exposici� i calcula que el centre rebr� uns 800.000 visitants tot

l'any

L'espai, inaugurat el setembre del 2012, agafa el nom del primer llibre de receptes en

catal�

Una imatge de la sala de restauraci쎳 del Domus

Sent Sov쎭 d'Hostalric.  Foto: LLU쎍S SERRAT.

El centre gastron�mic Domus Sent Sov� d'Hostalric arriba al segon

aniversari amb la intenci� d'agafar m�s embranzida i refor�ar

l'actual centre d'exposici�. Sense dades dels anys 2012 i el 2013, el

coordinador del centre, Jordi Casassayas, calcula que al f inal d'any

hi hauran passat unes 800.000 persones.

Casassayas considera que el bagatge dels dos primers anys Ò�s

positiuÓ i que el potencial de creixement �s alt. ÒCosta posar les

coses en marxa, per� n'estem satisfets. Hi ha marge de millora amb

el p�blic local, a uns 25 quil�metres a la rodona, amb els turistes

que v�nen a la Costa Brava, al Maresme i a Girona i, en tercer lloc,

en el lloguer d'espais com ara l'auditori o el restaurantÓ.

Del maig a l'octubre, l'Ajuntament d'Hostalric assenyala que molts

grups de turistes russos, holandesos, irlandesos i anglesos

visitaran l'espai. Hi fan una visita i par ticiparan, de manera directa,

en un taller de cuina, en qu� se'ls ensenya Òa fer un arr�s o una

crema de verduresÓ, destaca Casassayas.

Tres c�pulesA l'entrada de la Domus hi ha tres c�pules. Quan s'hi

entra i amb l'ajuda d'efectes d'imatge i de so, el centre difon els

paisatges gastron�mics (oli, aigua o vi), silvestres (conill, llebre i

senglar, entre d'altres) i d'arrels del pa�s (oliveres, camps de blat,

arrossars...). ÒLa idea �s que puguin viure l'experi�nciaÓ, diu l'alcalde d'Hostalric, Josep Antoni Frias (CiU).

Posteriorment, hi ha un audiovisual explicatiu de dotze minuts.

L'Ajuntament pret�n refor�ar l'exposici� de l'entrada Òamb coses m�s tangibles, com llibres i receptes de cuinaÓ,

explica el coordinador. Per Casassayas, el missatge d'ara �s ÒconceptualÓ .

Inaugurat el 27 de setembre de 2012, amb la pres�ncia del gastr�nom Pep Palau i del cuiner Joan Roca, el

Domus Sent Sov� �s el centre gastron�mic de la Selva i un dels puntals de la promoci� de la vila. Va costar uns

800.000 euros d'inversi�, i tamb� hi va apostar el Patronat de Turisme Costa Brava.F�brica de taps de suroEl

centre gastron�mic, situat a prop de l'ajuntament d'Hostalric, �s a l'antiga f�brica de taps de suro de Can Llensa.

L'edif ici, de tres plantes i 900 metres quadrats, va ser dissenyat per l'arquitecte Miquel Subirats. T� un auditori

amb capacitat per a 80 persones, en qu� es poden fer, entre altres esdeveniments, una confer�ncia, la

presentaci� d'un llibre i una cerim�nia civil. Hi ha tamb� els mitjans t�cnics per emetre un senyal televisiu en

directe.



La Domus Sent Sov� organitza tallers, com ara el del dia 27, d'iniciaci� al m�n de la xocolata, o el de tallerets de

galetes per a nens del dia 28. Hi ha un espai de restaurant, en qu� els convidats (un m�xim de 70) assisteixen a

una demostraci� pr�ctica. A banda dels 800.000 visitants a f inal d'any Ðes comptabilitzen activats que es

paguen com ara tallers o lloguer de salesÐ, la Domus �s tamb� l'of icina de turisme de la localitat, per on passen

unes 5.000 persones a l'any.

Frias diu que el Centre ha de treballar amb altres centres similars, com el Museu del Peix. ÒLluny de ser

compet�ncia, hem de mirar de fer coses plegatsÓ. El coordinador de la Domus, Jordi Casassayas, hi afegeix

l'Aula Gastron�mica de Vall-llobrega, la Fundaci� Al�cia de Sant Fruit�s de Bages o la Fundaci� Territori i

Paisatge, a les Terres de l'Ebre.

El centre d'Hostalric pren el nom del Llibre de Sent Sov�, el primer receptari en catal� de la hist�ria. El llibre,

an�nim, data del segle XIV i recull el que menjaven els arist�crates. ÒLa gent noble de l'�poca menjava grans

banquets, amb esp�cies i prote�nes. Era una cuina luxosa, que no es podia permetre la gent del carrerÓ, detalla

Xavier Renedo, professor de Literatura Medieval a la Universitat de Girona. El Sent Sov� �s considerat un dels

referents de la cuina europea.
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