Plats i jornada a Tossa per lligar turisme i cuina

Un debati els menus ‘cim i tomba' ajuden la vila a ser ‘gastrodestinacio'

L'Ajuntament de Tossa de Mar treballa per lligar la cuina i el turisme,
‘ i per fer que la vila guanyi pes com a gastrodestinacio. Ahir 'eqQuip
B oo de govern (Tossa Unida) va fer coincidir la presentacio de la
P e campanya La cuina del cim i tomba amb l'organitzacié d'una jornada
: ' de debat sobre gastronomia i turisme.

Un recent acord amb la Universitat de Barcelona fa Que
I'Ajuntament de Tossa de Mar impulsi iniciatives per fer-se més

Una imatge de la jornada sobre gastronomia i turisme,  Visible “com a destinaci turistica gastronomica [de pais]’, indica la
ahiralEspai S nchez Colom  de Tossa de Mar regidora de Turisme, Maria Angels Pujals. S'ha de recordar, entre
Foto: EL PUNT AVUL. altres coses, Que el col-lectiu de la Cuina Tradicional Tossenca va

néixer el 2009, que el restaurant La Cuina de Can Simon té una estrella Michelin i Que I'hotel Casa Granados té la
distincio d'hotel gastronomic.

Una quinzena de restaurants ofereixen aQuest mes la campanya delcim i tomba (un plat de peix Que es
preparaven els pescadors de la vila). Els comensals Que degustin els plats de la campanya tindran una entrada
gratuita al Museu Municipal, Que fa 80 anys.

Uns Quaranta inscritsEn la jornada sobre la comunicacio i el periodisme gastronomic hi va haver una Quarantena
d'inscrits, incloent-hi Toni Massanés, el director de la Fundacio Alicia; Pepa Aymami, la directora de l'Institut
Catala de la Cuina i la Cultura Gastronomica; Tana Collados, coordinadora de continguts de cuina i alimentacio
de TV3, i Diane Dodd, directora de I'International Institute of Gastronomy, Culture, Arts and Tourism. L'acte es va
fer ala sala polivalent Sanchez Colomé.
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