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El cap de cuina i propietari del restaurant giron� Bocca Regenc�s,

Oriol Lomas, es va conver tir dimecres a la nit, en el nov� expulsat

del concurs culinari d'Antena3, Top Chef. El jove cuiner de 26 anys i

concursant m�s pol�mic d'aquesta edici� per la seva actitud amb la

resta de par ticipants, no va superar la prova f inal, en la qual

s'enfrontava al cuiner valenci� Alejandro Platero i que va tenir, per

ingredient principal, la rebosteria. Els dos cuiners van haver de realitzar un past鱈s de xocolata amb quatre

textures que sorprengu辿s el jurat format per Alber to Chicote, Susana D鱈az i Paco Roncero. Per a aix嘆, van

comptar amb una master class express d'Oriol Balaguer, considerat el millor pastisser-reboster l'any 2008.

Lomas va elaborar un bra巽 de gitano que Chicote va valorar com a 束massa dol巽損 i D鱈az amb un

束exc辿s de picant損, defectes que van provocar la seva expulsi坦.

Abans d'abandonar def initivament el concurs amb el seu The real freestyle cooking per嘆, Lomas es va

disculpar amb Mari Paz, Sergio i Alejandro, als quals els va desitjar sor t per als pr嘆xims programes i a Marcel,

ser el guanyador d'aquesta tercera temporada. Aix鱈 doncs, ara nom辿s queden quatre consursants que

lluitaran per al巽ar-se amb el t鱈tol de millor cuiner d'Espanya: el de Santander, Sergio?Bastard; la de Cuenca,

Mari Paz Marlo; el mallorqu鱈 Marcel Ress; i?Platero.

Feina a El Celler de Can Roca

Oriol Lomas va deixar l'institut als 16 anys i va decidir provar sor t a la cuina, comen巽ant els seus estudis a

l'Escola Hof fman. A par tir d'aqu鱈 va comen巽ar a treballar en diferents restaurants d'arreu del m坦n, com el

Mugaritz (Guip炭scoa), el DOM (Brasil) i especialment El Celler de Can Roca de Girona, considerat el millor

restaurant del m坦n.
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