
La Gironina inver tir� un mili� d'euros a Sant Gregori

L'objectiu �s doblar la capacitat productiva i millorar la qualitat dels

productes

La cooperativa ha quedat f inalista en els darrers premis PITA per un

sistema propi d'an�lisi infraroig

Una imatge de la planta que la cooperativa La

Gironina t辿 a la carretera de Sant Gregori. Foto:

JOAN CASTRO / ICONNA.

La societat cooperativa La Gironina, especialitzada en la fabricaci�

de pinso per a bestiar, amb seu a Salt, inver tir� aquest any 2016 un

mili� d'euros en la planta de Sant Gregori amb l'objectiu principal

d'aconseguir doblar la capacitat productiva de l'empresa i millorar la

qualitat dels productes. Aquesta inversi� s'emmarca en un pla a

tres anys que va comen�ar el 2014 i que consisteix a Òintroduir alta

tecnologia i nova maquin�ria i modernitzar les instalálacions de

Sant Gregori per aconseguir ser cada vegada m�s competitiusÓ.

L'any passat, l'empresa va inver tir 600.000 euros.

La Gironina �s una cooperativa que va n�ixer el 1984 a Salt, fruit de l'associaci� de diferents ramaders de la

zona. Disposa de dos centres de producci�, un a Salt, de 5.000 metres quadrats i especialitzat en pinsos per a

l'avicultura, i un altre a Sant Gregori, de 15.000 metres quadrats, que es va adquirir el 2000 i on es fabriquen tota

mena de pinsos per a animals de granja i es comercialitzen aliments per a la majoria d'animals de companyia. ÒEl

pinso per a l'avicultura representa el 50% de la producci�; el segon sector m�s impor tant �s el porc�Ó, segons

assegura la directora del centre, Maria Gratac�s. Des de fa dotze mesos, l'empresa tamb� produeix pinso

ecol�gic.

Aquests �ltims anys, la cooperativa ha fet Òesfor�os d'inversi� per tal d'innovar els processos productiusÓ, entre

els quals hi ha l'implementaci� dels darrers aven�os en t�cniques d'anal�tica via infrarojos (NIR) amb an�lisis

immediates de tot tipus de cereals, pinsos i farratges. I �s amb el NIR que La Gironina va quedar f inalista en els

premis PITA (Innovaci� Tecnol�gica Agroaliment�ria) del 2015 en la modalitat d'agroind�stria per Òl'an�lisi de

par�metres espec�f ics en productes naturalsÓ. El NIR, segons assegura M. Ant�nia Vidal, veterin�ria i

responsable dels processos de qualitat de la cooperativa, �s Òun aparell que hem adaptat als nostres

par�metres de qualitatÓ. ÒAnalitza par�metres espec�f ics com ara amino�cids, metalls pesants, f�sfor soluble en

citrats, entre d'altres que, f ins ara, si es volien analitzar s'havien de por tar a laboratoris externs que tardaven

entre tres setmanes i un mes i mig i que si es fan amb el NIR en quinze segons estanÓ, mant� Vidal, que assegura

que d'aquesta manera es guanya velocitat i f iabilitat en el proc�s d'an�lisi. �s senzill d'utilitzar i de mantenir,

requereix una m�nima o cap preparaci� de la mostra i no usa reactius ni produeix residus, a difer�ncia de les

an�lisis qu�miques tradicionals.

La Gironina t�, en aquests moments, 22 socis, tots de la demarcaci� de Girona i de tots els sectors: l'av�cola (que

representa el 50% de la producci� de l'empresa), el porc�, el bov� de carn i de llet, l'ov� i capr�, la cunicultura i els

cavalls, entre d'altres. Es va crear per elaborar el que anomenen Òracions a la car ta per als animals de granja

dels socisÓ, per�, aquests darrers anys, l'empresa est� potenciant la venda directa, que ara ja representa un 15%

del total de producci�. En venda directa, Òla cooperativa t� una pres�ncia impor tant a Catalunya i tamb� a

MenorcaÓ, explica el director comercial, Jordi Marimont.



La cooperativa produeix 10 milions de quilos de pinso al mes entre les dues plantes, t� 30 treballadors directes i

calcula que d�na feina a unes 500 persones de manera indirecta. El 2014, l'empresa va tenir una facturaci� de 38

milions d'euros.
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