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L'acte d'inauguraciテウ de la llotja, en quティ es va

fer el reconeixement a Jame Font Estival i Joaquim

Nadal. Foto: LLUテ拘 SERRAT.

Un acte de reconeixement a Jaume Font Estival, creador i impulsor

de la Llotja de Regisa, i a Joaquim Nadal, pel seu supor t al projecte,

va servir per inaugurar la dinovena edici� de les jornades t�cniques

de gastronomia de la Llotja de Xarcuteria Regisa. Aquesta

trobada, que va n�ixer com un f�rum professional per a xarcuters i

carnissers, ara �s un esdeveniment que reuneix cuiners,

sommeliers, caps de sala, pastissers i altres professionals del

sector de la cuina i la restauraci�.

La jornada d'ahir va incloure un taller de formatges a c�rrec de

Marta Medr�n, una sessi� per a xarcuters dirigida per Pep Climent i

la presentaci� de carn Wagyu, per Eduard S�nchez i Carlos Trujillo.

Avui es repetiran algunes confer�ncies i es far� una sessi� de capacitaci� per a cuiners i restauradors, amb

V�ctor G�mez, i un taller de xocolata amb Valrhona i productes de Cap Fruit.
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