Referents en enologia i cuina, reunits a Riudellots

Un acte de reconeixement a Jaume Font Estival, creador i impulsor
de la Llotja de Regisa, i a JoaQuim Nadal, pel seu suport al projecte,
va servir per inaugurar la dinovena edicio de les jornades técniques
de gastronomia de la Llotja de Xarcuteria Regisa. AQuesta

trobada, Que va néixer com un forum professional per a xarcuters i
carnissers, ara €s un esdeveniment Que reuneix cuiners,
sommeliers, caps de sala, pastissers i altres professionals del
sector de la cuina i la restauracio.

L'acte d'inauguraci delallotja, en qu esva
fer el reconeixement a Jame Font Estival i Joaquim La jornada d'ahir va incloure un taller de formatges a carrec de
Nadal. Foto: LU~ SERRAT. Marta Medran, una sessio per a xarcuters dirigida per Pep Climent i

la presentaci6 de carn Wagyu, per Eduard Sanchez i Carlos Truijillo.

Avui es repetiran algunes conferéncies i es fara una sessio de capacitacio per a cuiners i restauradors, amb
Victor GOmez, i un taller de xocolata amb Valrhona i productes de Cap Fruit.
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