Amatriciana solidaria des de Ripoll

El restaurant Testamatta dona 2 euros a les victimes del sisme d'ltalia per
cada plat de pasta amb salsa
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w"/ﬂ.ﬁ Rostillonets de porc, salsa de tomaquet, un petit toc de pebrot

\ : picant i formatge d'ovella serveixen a Josep Ferrer per preparar la
salsa amatriciana Que utilitza alrestaurant Testamatta de Ripoll. No
és la més venuda, pero durant les darreres setmanes ha

Josep Ferrer, amb la carta del seu restauranta Ripoll  experimentat un corrent d'empatia en aQuest establiment

especialitzat en cuina italiana.

El terratrémolde 6,2 graus Richter Que va patir la localitat d'’Amatrice, d'on és originaria la salsa, va motivar
Ferrer per adherir-se a lainiciativa «Que més de 700 restaurants italians van engegar», explica.

Cada plat Que el Testamatta serveix condimentat amb amatriciana té un sobrecost d'un euro per al client. AQuest
euro més un altre Que també hi afegeix el mateix establiment es destinaran a I'ajuda Que haura de servirperala
reconstruccio de la localitat del Laci, just al cor de la peninsula italica. EI moviment sismic va provocar més de
200 victimes mortals, en una localitat Que abans en tenia aproximadament 2.650.

La campanya es perllongara durant tot el mes de setembre, i es vehiculara a través de la Creu Roja italiana o bé
del mateix ajuntament d’Amatrice. Per ara només sis dels plats Que s'han servit portaven la salsa amatriciana,
per0 també hi ha hagut clients Que han fet voluntariament I'aportacié malgrat demanar altra mena de plats.

Sila quantitat Que reculli Ferrer a final de mes no és prou significativa, afirma Que ell mateix hi afegira diners per
contribuir-hi. Els plats de pasta amb salsa amatriciana tenen un cost de 9,5 euros, ja amb el donatiu inclds.
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