
El nou Bulli apostar� per instalálacions exteriors

Ferran Adri� t� a punt el nou projecte i prepara el trasllat d'elBulliLab a cala

Montjoi, a Roses, per f inals del 2017

L'edif icaci� es limita al 20% d'ampliaci� permesa i la par t visitable ser� als

jardins amb instalálacions

ÒLa lluita era inviableÓ, diu Ferran Adri�, referint-se a les reaccions que es van generar entorn del projecte que va

presentar el 2014 per reactivar la f inca de l'antic millor restaurant del m�n, a cala Montjoi, a Roses. Per� Adri� no

ha renunciat a tornar a Roses i t� el seu nou projecte a punt. La par t edif icada es limitar� al 20% d'ampliaci� de

les edif icacions anteriors (el que permet la normativa del Parc Natural del Cap de Creus) i inclour� elBulliLab,

que actualment s'est� acabant de gestar a Barcelona. La par t visitable que inicialment es preveia interior (en

edif icacions subterr�nies i integrades en forma de feixes), ser� a l'aire lliure, a la par t dels jardins de l'antic

restaurant. A grans trets, Adri� avan�a que en total seran uns 4.000 m²: prop de 1.300 m² constru�ts i una mica

menys de 3.000 m² exteriors. A l'altra banda de la carretera, l'antiga casa dels propietaris servir� per acollir

convidats puntuals. El que de moment no anir� a Roses �s el valu�s arxiu que s'est� generant i catalogant

actualment a elBulliLab, a Barcelona. A cala Montjoi no hi cap. Adri� no descar ta que se'n torni a parlar en el

futur ÐÒsi el que fem all� conven� i agradaÓÐ. La par t exterior visitable constar� d'instalálacions ef�meres, sense

sostre. ÒOptimitzem els recursos, fent-ho exterior ser� molt bonic, per� estarem sotmesos al temps, a la

tramuntanaÓ, diu Adri�. Calcula que el trasllat a cala Montjoi es podr� iniciar el novembre del 2017. La par t

d'edif icaci� permesa s'est� fent i la tramitaci� de la modif icaci� del nou projecte es podria tancar al mar�. Un

nou projecte que segons l'antic xef s'est� fent en concer taci� amb l'Ajuntament de Roses, la direcci� del parc

natural i la Generalitat. Pel que fa a les visites, es preveu que els dos o tres primers anys nom�s seran visites

concer tades per a grups, i que no superaran la xifra de dues-centes persones alhora. El personal f ix, almenys

els primers anys, no es preveu que superi les deu persones. En la par t del laboratori d'idees, hi treballaran

equips d'unes 25 persones com a m�xim, per per�odes de tres o sis mesos. Seran creatius de primer nivell,

d'arreu del m�n i de disciplines diverses (cuiners, arquitectes, cient�f ics o ar tistes), que investigaran el proc�s

creatiu a par tir de la restauraci� gastron�mica.

No ser� un museu d'El Bulli, adver teix Adri�. La par t expositiva ser� un recorregut per entendre el proc�s creatiu

lligat a la gastronomia, que comen�a a fora i es completa veient com treballen i investiguen creatius de primer

nivell. ÒAix� s'ha de viure, la gent ha de sor tir d'all� ref lexionant sobre el coneixement i la creaci�. Al m�n no hi ha

res semblant. Hi ha museus i hi ha labs, per� el que volem fer all� �s �nic. No sabem quin p�blic respondr�, per�

no volem fer un parc ni Disneyland, hem d'aprendre moltÓ, conclou Adri�. I per rematar-ho tamb� hi afegeix que

no hi haur� menjador ni restaurant. Admet que tot plegat �s estrany i dif�cil d'entendre, per� sentencia: ÒEl m�s

estrany �s que vam tancar el restaurant.Ó
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