
Es crea una alian�a per potenciar el fesol de l'ull ros

Imatge de la presentaci� de l«alian�a per conservar el

fesol d«ull ros.

Cinc productors de l'Empord� de fesol de l'ull ros, liderats per la

Xarxa Tr�mec del Consell Comarcal del Baix Empord�, amb la

colálaboraci� l'Ajuntament de Figueres i l'assessorament de l'IRTA

Mas Badia, l'Escola Agr�ria de Monells i la Fundaci� Institut Catal�

de la Cuina, s'uneixen per potenciar aquesta varietat tradicional de

llegum. Aquesta acci� p�blicoprivada busca evitar la desaparici�

d'aquest llegum t�pic de l'Empord� i conver tir-lo en un actiu per

potenciar el desenvolupament del territori i el sector primari.

Ahir es va presentar aquesta campanya amb un v�deo amb la hist�ria de quatre productors de l'Empord� que

expliquen el fesol de l'ull ros. L'audiovisualt es podr� visionar a par tir del dimar ts 17 de gener a la web

www.baixemporda.cat/cuinadelemporda.

Elisenda Guillaumes, directora dels Serveis Territorials del Depar tament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i

Alimentaci�, va destacar que Çno podem deixar perdre aquest llegum tradicional d'alt valor gastron�mic, hem de

preservar la biodiversitat de cultiusÈ. ÇVolem estar al costat de les empreses agroaliment�ries de la comarca,

perqu� s�n el ver tebrador del paisatge, s�n un element molt impor tant per mantenir el paisatge de l'Empord�È,

va af imar Joan Catal�, president del Consell Comarcal del Baix Empord�. Segons Llu�s Puig, alcalde de

Palam�s, Çen �mbit local el fesol ens ofereix qualitat, proximitat i un diferenciador de l'ofer ta generalistaÈ.

ÇProductes com el fesol de l'ull ros fa que la cuina de l'Empord� encara sigui m�s aut�ntica i originalÈ, va

remarcar per la seva banda Quim Caselles, cuiner de l'hotel restaurant Casamar de Llafranc.
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