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Pas decisiu per ala
creacio d’una
marca
identificativa de la
cuina pirinenca

m Gastropirineus amplia el seu ambit
d'influéncia a tot el Pirineu Oriental i
Andorra

= Se celebrara a Alp i Puigcerda, i posara
I'accent en el producte local

Un moment de la presentacié de Gastropirineus que s’ha du
Puigcerda Foto: J.C.

JORDI CASAS - OLOT

Pas cap a la internacionalitzaci6 pirinenca de
les jornades professionals de gastronomia i de
la cuina dels Pirineus, Gatropirineus (27 i 28



de novembre a Alp i Puigcerda), que té com a
principal objectiu potenciar la gastronomia de
muntanya i contribuir a la creacié de la marca
Cuina del Pirineu. I és que en I'edicio d’aquest
any, la segona, s’hi incorporen representants
dels Pirineus Orientals i d’Andorra, a través del
projecte CCI PirineusMed, de cooperaci
transfronterera, que promouen les cambres de
comerc de banda i banda dels Pirineus.

L’edici6 d’aquest any vol acostar molt més els
professionals de la cuina als productors. Per
aixo, al pavell6 d’Alp s’ampliara I'espai dedicat
a aquests ultims per fomentar aquest contacte.
Hi haura un total de 25 empreses i
associacions, que representen més de 220
productors. També al mateix pavello, hi haura
un espai de tast de productes i un menjador, a
carrec del grup Cuina Pirinenca de la
Cerdanya. Sera I'espai, a més, de les jornades,
que son la columna vertebral de
Gastropirineus.

Una trentena de ponents i cuiners passaran
per l'escenari de Gastropirineus per fer-hi
xerrades i per mostrar com es cuinen els
productes del territori. En aquesta ocasio,
l'organitzacié vol potenciar la carn i la cuina
del conill i del xai, analitzar la relaci6 de la
gastronomia i 'esport, introduir el concepte de
pannier, és a dir, ’especialista del pa, la cuina
de les sobres, els cellers pallaresos i, entre
moltes altres coses, donar a coneéixer la cuina
amb flors i plantes i les carns de poltre i
vedella pirinenques. A Puigcerda s’hi fara el
Sopar de les Estrelles, amb un apat creat per
quatre cuiners que tenen aquest famos
distintiu de la Guia Michelin, i dues ponéncies.
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és el dia que
comenca l'edicié
d’'aquest any de
Gastropirineus, que
s'allargara fins
'endema.

LA XIFRA

220

productors

son els que estaran
representats per
empreses i associacions
en les jornades d’Alp.

Nexe d’unié d’una
cultura compartida

El director de Gastropirineus, Francesc
Lopez, ha destacat que la trobada ha de
ser un nexe d'unié entre diferents paisos
gue comparteixen una mateixa cultura, i
ha remarcat la importancia de preservar
la qualitat de la gastronomia dels
Pirineus, valorant les tradicions i innovant
amb els productes del territori. L'alcalde
de Puigcerda, Albert Pifieira, i el d'Alp,
Ramon Moliner, han afirmat que Ila
internacionalitzacié de Gastropirineus és
una evolucié natural dacord amb la
cruilla de paisos que és la Cerdanya.
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