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Gastropirineus s'internacionalitza i vol crear la
marca ''Cuina del Pirineu"
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Una imatge de la presentacié de Gastropirineus a Puigcerda. 13 de Novembre 2017. Foto: Miriam Basco

A les jornades, del 27 1 28 de novembre a Alp i Puigcerda, hi participen per primer cop Andorra i els Pirineus
Orientals

Aquest dilluns es va presentar a Puigcerda la segona edici6 de les jornades professionals de gastronomia i de la
cuina dels Pirineus Gastropirineus. La segona edici6 es consolida com a esdeveniment de referéncia i aquest any
es fa un clar pas cap a la internacionalitzacid, amb la incorporacié de representants dels Pirineus Orientals i
Andorra. El 27 1 28 de novembre, Alp i Puigcerda es transformaran en I'epicentre del sector, amb una trentena de
ponents de gran renom i destacats cuiners, que combinaran la innovacid i la tradicid, amb sessions de cuina en
directe i amb productes del territori, on mostraran tot el seu talent.
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La presentacié va comptar amb la presencia de 'alcalde de Puigcerda i vicepresident de la Diputacié de Girona,
Albert Pifieira; el president del consell comarcal de la Cerdanya i alcalde d'Alp, Ramon Moliner; i el director de
Marqueting de 1'Agencia Catalana de Turisme, Jordi Secall. El director de Gastropirineus, Francesc Lopez, ha
destacat la importancia de preservar la qualitat de la gastronomia dels Pirineus, posant en valor les tradicions i
innovant sobre la base de potenciar I'is dels productes del territori i de temporada. També ha remarcat que la
trobada pot ser un nexe d'unié entre diferents paisos, que comparteixen una mateixa cultura i a on hi ha cuiners de
gran renom, que estaran presents a la Cerdanya.

Les jornades, que compten amb el suport d'institucions i entitats del territori, seran un punt de trobada entre
professionals amb un triple repte: crear la marca Cuina del Pirineu; definir un cataleg de productes i plats del
Pirineu; i potenciar la relaci6 entre la gastronomia i el turisme. La trobada reunira cuiners, productors,
professionals de I'hostaleria i centres de formacid, en un entorn per compartir coneixements i experiencies, i
que servira per enriquir la cultura gastronomica dels Pirineus.

Les sessions per difondre el patrimoni culinari, estimular la innovaci6 i millorar la competitivitat del sector
gastronomic i alimentari seran les protagonistes. També hi haura presentacions, degustacions i una fira-exposicio
de productes. Aquestes jornades volen promoure la cultura alimentaria i les noves tendéncies, donar a coneixer el
patrimoni gastronomic, recopilar i difondre el coneixement de productors, elaboradors i cuiners, amb ['objectiu de
millorar la competitivitat dels professionals i les empreses.



