
El bacall�, protagonista gastron�mic a Platja d'Aro

Nova campanya gastron�mica de primavera a Platja d'Aro sota el t�tol ÇLa Cullera i el Bacall�È que, des d'ahir i

f ins al 13 de maig t� lloc a 13 restaurants amb men�s de 22 a 25 euros (IVA incl�s) amb un entrant i postres a

escollir i un plat principal de bacall� per gaudir-ne amb cullera (tamb� inclouen pa, aigua, copa de vi o cervesa).

�s una iniciativa d'Aroimpulsa-�rea de Promoci� Econ�mica de l'Ajuntament i l'Associaci� Nit i Dia d'Hoteleria,

Restauraci� i Oci Nocturn.

Els establiments par ticipants i les propostes que presenten s�n: Aradi (bacall� conf itat amb m�rgoles a la

crema), Bon Dia (bacall� amb p�sols i ou dur), Can Cargol (bacall� conf itat a l'all suau, mel i sobrassada), Casa

Viar t (bacall� conf itat, pil-pil d'alls escalivats i cigronets), Dgust (bacall� amb ceba dol�a, permentier amb oli de

t�fona), El Dorado Tapa (morro de bacall� a la graella amb salsa de pebrots del piquillo), El Rac� de l'Epi (bacall�

conf itat i fumat), La Lois by El Dorado Petit (llom de bacall� conf itat, branda, ceba tendra, tom�quet i olivada), La

Proa Ðnom�s caps de setmana- (bacall� conf itat amb gules, mango i reducci� de maracuj�), La Riera (bacall� a

la mussolina d'all), M&B (bacall� conf itat a baixa temperatura sobre conf itura de tom�quet), Sa Cova (bacall� i la

seva brandada) i TheGrill BB (bacall� conf itat amb mussolina de pera gratinada).

La propera acci� al municipi vinculada a la gastronomia tamb� ser� aquesta primavera, amb la tercera edici� de

Xics Gastron�mic: Quinzena Gastron�mica Infantil de Castell-Platja d'Aro i s'Agar�, del 19 de maig al 3 de juny,

conf igurada per una triple proposta.
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