de la biblioteca a casa!
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El 23 d’abril del 2010, coincidint amb la Diada de Sant
Jordi, la Biblioteca Comarcal de Blanes va iniciar el
projecte “de la biblioteca a casa”, un servei de prés-
tec a domicili adrecat a persones amb problemes de
mobilitat.

Durant aquests 8 anys s’han prestat 1.606 documents,
principalment revistes, novel-les i llibres de materies;
en menor quantitat, audiovisuals i documents de la
Col-leccid local.

Els usuaris actius del servei han oscil-lat entre els 21
del primer any i els 11 de I'actualitat.

El servei es realitza gracies al conveni de col-laboracié
signat amb I’Associacié de Voluntariat Blanenc i, des
del 2016, també amb el voluntariat de la Creu Roja.
Actualment col-laboren en el projecte 4 voluntaris que
realitzen el servei en residencies de gent gran i en do-
micilis particulars. En total, 12 persones han participat
com a voluntaris d’aquest servei.

Aquest projecte ha estat inclos en el mapa de Bones
Practiques de la Fundacié Biblioteca Social http://fun-
dacionbibliotecasocial.org/categories-map/convoca-
toria-2014/ i també ha estat considerat una bona prac-
tica per la Federacié de Municipis de Catalunya.
http://www.bbp.cat/

Aprofitant aquest aniversari, des de la Biblioteca fem
una crida a totes aquelles persones que vulguin parti-
cipar en el projecte, tant a nivell d’usuari (persones que
tenen una mobilitat dificil i es vulguin beneficiar dels
serveis bibliotecaris), com de voluntari (ajudant-nos en
aquesta tasca tan bonica que és servir a aquelles per-
sones que més ho necessiten). M
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Restaurant Kiku al passeig de Mar

Jornades Gastronomiques del
Mes del Peix Blau

Al 2018 hi haura dues jornades gastronomi-
gues més que promouen la tradicié de cuina
marinera blanenca: el Mes de la Gamba el
proper mes de MAIG i el mes del Suquet de
Peix a I'octubre

Per segon any consecutiu,Blanes s’ha proposat reforgar un
dels trets d’identitat més apreciats per blanencs i visitants:
la cuina marinera, una prova de les historiques arrels marine-
res amb qué compta la vila on comenga la Costa Brava. Fruit
d’aquest objectiu, al 2017 es van organitzar tres mesos dedi-
cats a sengles jornades gastronomiques al llarg de tot I'any i,
en vista dels positius resultats, aquest 2018 es repetira I'ex-
periencia.

Partint de la premissa que el peix blau sigui el principal prota-
gonista, cada restaurant inclou diferents tipus de menus i ex-
quisideses culinaries, completat amb productes gastronomics
blanencs com ara vi, cava, mel o verdures. Les propostes no
tan sols s6n per dinar, també es pot fer un vermut a base de
sardines, seitons o sonsos, per exemple.

Aixi, hi ha des d’elaborades composicions per satisfer els pa-
ladars més exigents, fins a plats Unics que els amants de la
cuina marinera podran triar entre un munt d’ofertes a preus
que van des dels 5'50€ fins els 36'50€ que costa la més com-
pleta. Tant el llistat dels restaurants participants, com les res-
pectives propostes de plats i tastos que es proposen, estan
recollits en un triptic distribuit en Oficines de Turisme i establi-
ments especialitzats. ® Celobert

ES GASTRONOMIQUES de BLANES
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