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Empresa

Unaaventuraitaliana

CLAU - El fruiter Dino Pavese va fundar ara fa 40 anys una gelateria artesana a Empuriabrava que va encantar els alemanys
amb el producte CREIXEMENT - Ara I'empresa és la primera artesanal del pais, amb una facturacio de 8,5 milions anuals

Joan Punti
EMPURIABRAVA

ino Pavese, fruiter de pro-

fessio, va obrir una gelate-

ria a Empuriabrava l'any

1978 amb la voluntat de
venir a fer temporada tres mesos
pertormar cap a ltalia. Coneixia lla-
vors la forga del gelat italia, una
meravella que el paladar catala no
havia tastat. Aquella aventura esti-
uenca va repetir-la un parell d'anys,
segons explica el seu gendre Valter
Rosso, ara gerent de Gelats Dino.
“Som aqui 1 acabem de complir 40
anys d'empresa perqué hem treba-
llat amb il-lusié.” Pavese, el pare
d'aquesta primera empresa de ge-
lats artesanals de Catalunya, ins-
tallada a Empuniabrava, va saber
llegir el paladar dels clients i va ado-
nar-se que els alemanys, grans co-
neixedors de l'estil italia de fer ge-
lats, s’havien enamorat de les seves
creacions. Poc va tardar a obrir la
segona botiga, 1 va fer ho a prop, a
Roses. “Alla —explica Rosso— el
chent no era tan majoritariament
alemany, pero si frances. El nostre
producte també va triomfar.” Pave-
se va deixar d'anar 1 tornar d'ltalia
per fer temporada, 1 a principi dels
vuitanta va instal-lar-se a la zona.
Aquesta histona d'éxit empresarial
es va fonamentar en l'oferiment
d'un producte molt allunyat d'alle
que hi havia al mercat en aquell
moment, el gelat espanyol de I'esco-
la de Xixona.

“El nostre producte de l'escola
italiana era molt diferent tant en
textures, com en técniques com en
gustos”, explica Rosso. El seu fill,
Stephano, que encama la tercera
generacio de gelaters artesans, des-
criu des de la seva experiéncia com

Valter Rosso explica als periodistes el procés per trinxar fruits secs, durant una visita a la fabrica @

45

: milions de gelats.
¢ Siuna racid és de 100

a cap de marqueting la clau de l'éx-
it: “Durant aquests 40 anys, 'em-
presa s’ha centrat a invertir els re-
cursos per millorar la qualitat, el
nostre element diferencial ” Al llarg
dels anys, l'exigéncia del client ha
anat creixent. Els paladars actuals
no san els dels anys vuitanta, i per
aixo dels nou gustos inicials que es
podien trobar a les seves gelateries,
ara Gelati Dino n'arriba a fabricar
al voltant de la vuitantena. Pero hi
ha coses que no canvien. La xocola-
ta eraiés el producte estel-lar, si bé
ara les diferents ofertes xocolate-
res arriben a la desena. L'empresa
Gelati Dino és present al llarg del li-

toral gironi i ja s’ha fet forta a Bar-
celona ciutat, on ha obert una dot-

¢ zena de gelateries. Pero no nomeés
¢ aqui. També se'n troben a Madrid,

a centres comercials del Vallésiala i, calculen que Gelati

Dino fabrica prop de
¢ 4.5milions de gelats
: l'any, que vol dir urs
: 15000al dia.

i Roca Village. i també a Montpeller,
i aBastogne (Bélgica) i a Marra-
i queix, al Marroc.

La seva facturacié ha estat de

+ 8.5 milions d'euros el 2017, unin-
i crement del 7% respecte a Fexerci-
i cianterior, i es preveu el creixe-

i ment per aquest any del 40é ani- :
¢ versari sigui del 15%. Les xifres son :
i definitories. Es calcula que fabrica  :
¢ 4 5 milions de gelats I'any (unara-
i ci6 ésde 100 ml), que vol dir
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15.000 al dia (625 per hora, 10 per
minuts). En litres, es pariade
450.000 litres de gelat a I'any; pero
aix0 no 6s res, perqué Factual plan-
ta d'Empuriabrava té una capacitat
per produir-ne fins a 1,5 milions de
litres 'any.

Ala central d'Empuriabrava hi
ha una trentena de treballadors i
entre les gelatenies propiesiles
franquiciades tenen uns 180 treba-
lladors més. Aquell fruiter que ve-
nia a fer temporada a la jove marni-
na d'Empuriabrava i va encantar
elsal s que s'hi apl m, va
posar la primera pedra d'una aven-
tura empresarial familiar. 8
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Exposicio permanent al Museu de
la Ciéncia i la Técnica, La Farinera

» El Museu de la Ciéncia i la Tecnica de Catalunya - La Farinera,
acull de forma permanent una exposicié que incorpora tota una
série de suports a la visita: maquetes, audiovisuals, mostres... que
permeten conéixer d'una manera amena i experimental els diver-
sos continguts del museu.



