
El prodigi�s xuixo de Banyoles

Des que la seva pasta va ser reconeguda com la millor del m�n, lÕobrador

de Can Padr�s ha hagut de multiplicar la producci� i agafar m�s personal

Els ingredients de qualitat s�n indispensables, diu el pastisser

Rere el taulell de la pastisseria Padr�s de lÕavinguda de moss�n Constans de Banyoles hi ha un car tell que avisa

de la conveni�ncia dÕencarregar els xuixos amb anticipaci�. LÕincrement extraordinari de la demanda �s un dels

efectes del premi al millor xuixo del m�n, obtingut el mes passat pels responsables de lÕobrador dÕaquest

establiment, els germans Ricard i Jordi Jamber t: dÕunes vendes de 12 unitats els dies feiners i uns 45 o 50 els

caps de setmana han passat a unes xifres que oscilálen entre 800 i 1.000 i, en casos puntuals, a 1.400. No �s

lÕ�nica conseq��ncia del guard�, ja que per cobrir la demanda han hagut dÕafegir dues persones m�s a la

plantilla (ara s�n uns deu) i canviar i ampliar horaris. ÒAbans, jo comen�ava a les tres de la matinada, feia

pr�cticament de tot i incl�s sor tia a repar tir; ara mÕhi he de posar a les sis de la tarda i nom�s em dedico als

xuixos i als croissants, amb lÕajuda dÕuna altra personaÓ, diu en Ricard, un diplomat en empresarials de 28 anys

que, amb el seu germ�, van agafar Can Padr�s fa uns pocs anys, procedents dÕuna f leca i pastisseria de

Riudarenes. Els inconvenients no semblen impor tar-li, at�s la injecci� moral i econ�mica apor tada per la fama

aconseguida. ÒEntra a comprar el doble de gent que abans i aix� repercuteix tamb� en la resta de productes que

venemÓ, explica. El client de tota la vida tamb� ha notat un canvi en el preu del xuixo, que dÕ1,60 euros ha passat

a dos euros. El comprador Ðdescriu en RicardÐ continua sent b�sicament de Banyoles mateix i la comarca, tot i

que se nÕhi han afegit de forans.

El seu xuixo va ser escollit entre els 52 candidats que es van presentar al cer tamen, organitzat en el marc del

F�rum Gastron�mic de Girona amb motiu de lÕAny del Xuixo. De la recepta, ens explica els trets b�sics: ÒUna

massa ben reposada, una bona crema i una bona fregida i, per descomptat, bons ingredients de qualitat.Ó Els

ous s�n de Rovell dÕOr, de Riudarenes; la llet, de la granja Mas Colomers dÕEsponell�; lÕoli, verge dÕoliva i la

mantega, Corman.

Els Jamber t s�n conscients que la febre actual t� data de caducitat. ÒNo mÕimagino un any seguit fent mil xuixos

diaris!Ó, admet, rient. Passi el que passi a par tir dÕara, el que est� clar �s que a can Padr�s ja res tornar� a ser

com abans.
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