
LÕembotit dÕelaboraci� ar tesanal omple aquests dies el Firal

dÕOlot

La 18a Fira de lÕEmbotit estrena moneda i t� el xori� gallec i el formatge DO

Tetilla com a territoris convidats

Prestigiar els embotits i els seus productors i alhora donar a con�ixer lÕelaboraci� ar tesanal �s un dels objectius

de la 18a Fira de lÕEmbotit dÕOlot, que torna al Firal de la vila aquest cap de setmana. Compta amb una setantena

de parades dÕembotits, formatges i cerveses Ðm�s productors que en edicions anteriorsÐ i, per primera vegada,

tindr� moneda pr�pia. Per tal de potenciar el tast i la venda dels productes, la novetat dÕaquest 2019 �s el disseny

dÕuna moneda amb la imatge dÕun morro de porc que tindr� el valor dÕ1 euro i es podr� bescanviar per tastets

que oferiran nom�s els productors, situats en les casetes de fusta al costat de lÕEspai Tast. Complementen la f ira

la ballada del Porc i el Xai, passejades en poni, el tradicional ball de bastons, concer ts, tallers i lÕactivitat Un dia

a pag�s. Tamb� sÕhan programat dues demostracions dÕelaborats del porc en diferents coccions a c�rrec de

Cuina Volc�nica amb motiu del seu 25� aniversari, el 10� concurs dÕembotits casolans, un tast a cegues i la

demostraci� dÕespecejament del porc Ðenguany amb lÕactuaci� de Toni GomilaÐ. Els territoris convidats s�n el

xori� gallec i el formatge DO Tetilla.
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