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SECCION DE ANUNCIQS 

AVISO IMPORTANTE 
Manifesta mos à todos los farmacéuticos, nues-

tros comprofesires, y demés personas que de-
sean anunciar los productos que elaborar para 
la venta, que nuestra revista LA ABEJA que tie-
ne gran circulación en toda Espana, insertarà los 
anunciqs que tengan à bïen enviarnos, à preciós 
mas ecònómicos que ninguna otra publicación, 
siendo suscriptores é. dicha revista. 

PRODUCTOS ESPECIALES 
DK tA 

FARMÀCIA DE J. TOERENS 
S Ó L L E R 

VINO URANAIH) PEPSICO Especialísimo para la curaeión cierta y 
segura de fa DfEBKTES. \ 

PlLDOltAS A.NÏILEÜCORREICAS. Curan pronto y radicalraenle el 
flujo blanco, los colores pàlidos, debilidad, etc.=Pídanse prospectos. 

DE VENTA: Palma; Centro Farmacétilico, Farmàcia de las Cópinas. 
—Barcelona; Farmàcia del Dr. Pizà, Sociedad Farmacèutica Es-

i panola y J. Uriach y C.a—Madrid; Farmàcia del Ür. Vara del 
Castillo, y la del Dr Blas y Manada.—Valencià; Hijos de Blas ' 
Cuesta.—Màlaga; Farmàcia del Dr. Pelaez y Bermúdez. 

n n l Q D reumàlico, inflamatorio y nervioso se logra su cnra-
" ^ I—V/ I l c j o n c o m p | e a (oraindo el tan conocido y acreditado 

Jarahe y Plldoras Duval, 46 afios de venia, y miles de curaciones 
yeriBcadas atèstignan la preferència que el publico da à este remedio-
sofere todos los que se usan hoy dia para la curaeión del dolor en todas 
sos manifestaciones. Farmàcia Martínez, centro de la calle de Robador. 
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REVISTA CATÒLICA MENSUAL 
DEDICADA A LAS CLASES OBRERAS 

ANOH || Olot, HOYIEMBRE de 1900. I ^ N I ^ Í Í 1* 
• i V t 'J . ."- - - -'*^' 

REGENERACION OBRERA 

^ S T A se lograría, según ^nuestro humilde parecer, 
si el Excmo. Sr. Ministro de Fomento atendiera nues-
tras súplicas. 

1." Que dispusiera que la primera ensenanza fue-
se obligatòria, y que se hicíera responsables à todas 
las corporaciones muuicipales, su falta do cumpli-
miento; y haciendo que esta fuera gratuïta en todos 
conceptos, para todos los hijos de las clases obreras. 

2,* Que prohibiera en absoluto, que ningún nino 
fuera adinitido en talter ni fàbrica alguna, que no tu-
viere la edad de doce anos, y que no estuviese bien 
impuesto de todo lo que se ensena en las escuelas ele-
mentales y superiores de primera ensenanza. 

3.* Que obligarà à todas las corporaciones muni-
cipales de poblaciones de gran número de habitantes, 
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que los fondos que recaudan por varios conceptes, 
emplearan una gran parte de ellos en establecer es-
cuelas de Artés y Oficiós, en donde el obrero agricul­
tor ó industrial, pudiera adquirir todos aquellos cono-
cimientos que le son indispensables, para poder des-
empenar bien el trabajo que le estuviera encomen-
dado. 

4." Que mandara que en dichas escuelas se esta-
blecieran càtedras en donde se ensenaran las Matemà-
ticas, la Geografia y Cronologia, la Geometria aplica­
da à las artes, la Mecànica teòrica, la Botànica, Mi­
neralogia y Zoologia, la Física y la Química teoricas 
y experimentales y por ultimo la Economia Industrial; 
pues no faltan en las poblaciones de gran vecindario, 
farmacéuticos, ingenieros y profesores de primera en-
senanza suücientemente ilustrados, que remuneràn-
doles debidamente desem penarían dichas càtedras con 
lucimiento; y no hay duda, que si se planteara lo que 
nos atrevemos proponer, al poco tiempo de estar es-
tablecidas dichas càtedras, se alcanzaría la verdadera 
regeneración obrera, obteniendo esta y sus patro-
nos grandes beneficiós. 

MATEMATIOA8 

Las matemàticas, es la ciència de la cantidad, la 
ciència madre de todas las exactas, companera inse­
parable de las uaturales y utilísima accesoria de todos 
los ramos del saber. ^Cuàl es el arte, cuàl la cièn­
cia que no necesite el socorro de las matemàticas, sea 
para obrar, sea para explicarse? La misma jurispru­
dència apela diariamente à las proporciones para 
mantener en su fiel la balanza que regula los intere-
ses, los dorechos, las demandas y las transacciones 
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de la vida civil. ^Cuàntas veces invoca el socorro de 
la geometria para dividir propiedades litigiosas, para 
asignar sus limites, etc, etc? 

El arte de las combinaciones ha hecho descubrir 
uua infinidad de efectos sorprendentes en la física 
llamada experimental, como en la analítica; la parte 
aritmètica es de un uso diario é indispensable para el 
comercio y la navegación, en una palabra, basta sa­
ber que todo lo capaz de ser medido ó contado es del 
resorte de las matemàticas, para penetrarse de su vas­
ta importància hay que saber, que el gran filosofo 
Platón no daba entrada en su acadèmia à los que no 
sabían geometria, por esto las naciones mas cultas de 
Europa prescriben las matemàticas como base indis­
pensable de toda carrera ó profesión; por este motivo 
recomendamos tanto la enseuanza de tan utilísima 
ciència para las clases obreras, como también es su-
mamente indispensable para todas las clases acomo-
dadas de la sociedad. 

(Se Continuarà.) 

< > > 

Sección primera 

BOTÀNICA APLICADA 
Ó SEA 

Estudio de las plantas y sus 
aplicaciones en Medicina y en las Artés 

HONGOS COMESTIBLES 

Mos hongos à causa de la naturaleza de sus princi-
pios pobres en carbono y ricos en azóe, son para el 
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hombre un alimento casi tan reparador como la carne 
muscular. Si son buscadas muchas de sus espècies 
por su sabor fino y delicado, hay otras menos agrada­
bles acaso, que son preciosos para los pobres y que 
desempenan un papel muy importante en la alimen-
taciòn en muchos países. Las espècies que principal-
mente se usan son: 

EL HONGO LLAMADO AGÀRICO DE SAN JORGE 

Denomínase por el vulgo rnurgaras, cagarrias, 
crespilla y colmenilla. 

Habita sobre la tierra en los bosques, siendo co-
mún en la primavera, se encuentra ademàs en los 
bordes de los arroyos y también en las vinas. 

EL HONGO LLAMADO DE TRUFA 

El vulgo lo denomina criadilla de tierra y turma. 
Habita en terrenos arcillosos y húmedos, siendo 

abundante en algunas localidades, especialmente en 
los bosques de encinas y castanos. 

Esta espècie es la màs estimada de esta clase de 
vegetales como alimento, por su sabor agradable y 
olor particular fragante, así como por sus propiedades 
excitantes, razones por las cuales los gastrónomos los 
prefieren à los demàs de su clase. 

HONGO DE YESCA 

Se denominan por el vulgo, agdrica de yesco 6 de 
encina, yesca, agarico de cirujano. 

Habita sobre los troncos viejos, especialmente en 
las encinas, y abadules, las hayas, los tilos, etc. 

Este hongo se usa como hemostàtico, bajo el nom-
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bre de yesca, que no es otra cosa que este hongo des-
provisto de la capa exterior dura, que le cubre, mace-
rado después en agua y contundido convenientemen-
te para darle flexibilidad y suavidad. En algunas lo-
calidades lo someten à la acción de la legía de ceniza 
y cuando se destina para quemar le maceran en agua 
saturada de nitro. 

Este hongo no es comestible. 

OREJA DE OLMO 

Este hongo nace en otono al pie del 'tronco de los 
arboles especialment©- de los olmos. 

Se usa como comestible. 

AGÓRICO DELICIOSO 

Se conocen con el nombre de rebellones y niscalo. 
Habita este hongo en los pinares y viven reunidos 

varios individuos. 
Es comestible y muy apreciable como tal. 

AGÀRICO CAMPESTRE 

Se denomina bola de nieve. 
Este hongo habita en los barbechos, en los Cam­

pos y en los bosques. 
Las propiedades de este hongo es que carece de 

olor; su sabor es agradable y se aprecia como comes­
tible por ser muy alimenticio y completamente ino-
cente. Se cultiva en algunos paises de Francia en ra-
zón al considerable consumo que de este vegetal se 
hace en el arte culinario. 

ORONJA VERDADERA 

Se conoce por hongo dorado y Oronfa. 
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Este vegetal se encuentra en los bosques, espe-
cialmente en los pinares, 

Es comestible y se aprecia mucho en este concep-
to, però es necesario no confundirlos con la espècie 
denominada oronja falsa que tiene olor desagradable 
y sabor acre, y que tan solo sirve para matar moscas, 
chinches y otros insectos domésticos, por los funestos 
resultados que podria acarrear el error cometido. 

OREJA DE LIEBRE 

Estos hongos viven reunidos en grupos, en los 
bosques, doude aparecen en verano, en particular en 
Cataluna. 

Es comestible y muy estimado como tal. 

Cultivo de las setas, hongos 

El modo de cultivar las setas comestibles es de tan­
ta importància y de tanta utilidad, que creemos deber 
encarecerlo. La tierra que sirve para este cultivo, es 
propiamente el estiércol puro, y la època de preparar-
lo para poder en él criar las setas es la primavera ó el 
otono. Se toma estiércol de ganado mular ó caballar 
en cantidad proporcionada al número de montones, 
pilas ó hacinas que se quieren hacer; el estiércol que 
tenga mucha paja entera sin descomponer tno es bue-
no. Debe estar limpio de cuerpos extranos, como son 
piedras, maderos, etc. 

El montón de estiércol puro que se tenga deberà 
apelmazarse y humedecerlo en verano, cuidando sin 
embargo, de que no estó ni muy seco ni muy húme-
do. Después de removido varias veces con intórvalos 
de algunos días, toma un color negro por efecto de la 
fermentación que habrà debido desarrollarse, enton-
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ces se formaran con él montoncitos en un sitio que 
estó sombrío, y si fuese posible, en la cueva ó sótano. 

Estos montoncitos deberàn tener una media vara 
lo mas de ancho en la base, terminando en forma de 
lomo de asno, y cuando tengan un calor de 25 à 30 
grados del termómetro de Reamur, el cual puede me-
terse dentro los misrnos montones, se esparcirà, ó 
màs bien se sembrarà las espècies de semillas ú órga-
nos reproductores de las setas, ó sea el mycelium 
de los naturalistas que denominan los franceses blanc 
de champignons. Este blanco de las setas no es otra 
cosa sinó aquellos panes de estiércol repodrido que se 
encuentran en los basureros impregnados de mohosi-
dad filamentosa y blanca, que es lo que constituye el 
hongo ó la seta. El mejor blanco es el que se encuen-
tra en los estercoleros ó cobertizos de tierra que no 
han criado antes setas. 

El modo de plantar este blanco es el siguiente; 
en los costados de dichos montones se hacen agu-
jeros oblícuos, esto es de arriba à bajo, que ten­
gan unos tres dedos de ancho y otros tantos de pro-
fundidad en los que se introduce un pedacito de blan­
co de seta debiendo ser de las mismas dimensiones 
para que cubren bien el agujero, el cual se taparà 
con el mismo estiércol que se ha sacado de cada agu­
jero. 

A los siete ú ocho días se conoce si el blanco ha <5 
no agarrado, y en las marras se pondràn los que fal­
taren. 

Se cubren los montones con una capa de tierra de 
jardín tamizada y fina, que solo tenga como el canto 
de dos duros. 
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COSECHA DE LAS SETAS 

Se hace sin descubrir mas sitio que el que sea ne-
cesario para sacar las setas que estén criadas, cu-
briendo estos mismos sitios con nueva tierra tamiza-
da. Cada montón puede producir setas durante alo-
menos cuatro meses. 

A esto que acabamos de exponer se reduce el cul­
tivo y cosecha de las setas que en tan grande escala 
se hace en las inmediaciones de París y en otros mu-
chos puntos de Francia. Esto que se està haciendo en 
Francia dando excelentes resultados pecuniarios, sen­
sible y lamentable es para nuestra horticultura que 
en Espana sea muy raro el jardinero ó el hortelano 
que se dedique al cultivo del hongo comestible. 

SÍNTOMAS DEL ENVENENAMIENTO 
DE LAS SETAS Ú HONGOS 

Consisten en nàuseas, desfallecimiento y vómitos 
que se presentan 6 ú 8 horas después de ingeridos los 
hongos en el estómago, que no siendo arrojados por 
la ayuda de un emético se manifiesta estupor; sefio-
lencia el pulso disminuye y es intermitente, el vien-
tre se tiende, enfríanse las extremidades, la piel se 
pone lívida, y si no se ayuda al paciente con una me-
dicación apropiada, llega la muerte al cabo de tres 
días. Los médicos aconsejan como antidatos hacer vo­
mitar con abundància al enfermo sin pérdida de tiem-
po, que se facilita bebiendo mucha agua templada, y 
enseguida se dan medicamentos emolientes y à veces 
purgantes, habiéndose desechado el vinagre que au-
menta los accidentes por disolver el principio vene-
noso. 
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Sección segunda. 

BIOGEAFIAS 
De los hombres y mujeres cèlebres que han 

existido desde los tiempos antiguos hasta nuestros 
días por orden cronológico. 

BONULO FERNANDEZ OE CÓRDOBA 
APELLIDADO EL GRAN CAPITAN 

(Conclusión.) 

Gonzalo permaneció alejado de las cosas deia gue­
rra hasta 1500 eu que volvió à Itàlia para la conquis­
ta del reino de Nàpoles, que debían repartirse los 
saberanos de Espana y Francia. En 1502 tuvo Gon­
zalo su ejército casi insurreccionado por falta de bas-
timentos y de dinero, y uno de sus soldados puso la 
pica al pecho de su general. Gonzalo desvio blanda-
mente la pica y dijo sonriendo al que le amenazaba: 
«mira que sin querer no me hieres.» 

Iciar, capitàn vizcaino, dijo al general en ofensa 
de su hija Elvira, hija de su primera esposa D.* Maria 
Manrique, palabras muy ofensivas y calumniadoras; 
però Gonzalo que no se dió por entendido, sosegó el 
motín ofreciendo una ligera paga à cuenta de las que 
se debían; à la mafiana siguiente Iciar apareció ahor-
cado de una ventana, y este ejemplo restableció la 
disciplina. 

Los enemigos envidiosos de la glòria de Gonzalo, 
dijeron à Fernando V que el rey de Francia y otros 
príncipes hacían proposiciones al Gran Capitàn para 
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que dejara el servicio de Espana; agregaban que las 
rentas de Nàpoles se malgastaban y que se perrnitía 
al soldado una licencia ruinosa à los pueblos. 

Gonzalo enojado porque el rey dió las tenencias 
de las plazas à otros que aquellos'à quienes él las ha-
bía dado; ofendido porque sus poderes se habían re-
dücido simplemente à las funciones de virrey, pidió 
licencia para volverse à Espana (26 de Noviembre de 
1504), màs no tuvo respuesta à esta representación, y 
entretanto murió la gran reina Isabel, decidida pro­
tectora de Gonzalo. 

El rey católico temiendo que éste proclamase en 
Nàpoles la autoridad de Juana y de Felipe el Hermo-
so, envio ordenes para que el Gran Capitàn regresase 
à Espana, que restituyese los estados à los varones 
desposeidos y que publicase la paz ajustada entre 
Fernando V y Luis XII, y para que licenciase la 
gente de guerra, ofrecióndole à su llegada à la 
Corte le daria el maestrazgo de Santiago. Gonzalo 
publico la paz en Nàpoles, però en lo demàs obro con 
la calma que la importància de los asuntos reclama-
ban. 

No solo Fernando no dió à Gonzalo el maestrazgo 
prometido, sinó que mandó arrasar la íbrtaleza de 
Montilla en la que el Gran Capitàn había nacido; pi-
dióndole à màs cuenta de los gastos que había hecho 
en la guerra de Itàlia y Fernando permitió la confe­
rencia en la que se exigían cuentas à Gonzalo. Pre-
sentaron los tesoreros del rey sus libros y el Gran 
Capitàn resulto alcanzando en grandes cantidades, 
mas el respondió que ei dia siguiente presentaria 
sus cuentas y que por ellas se vería quien era el al-
canzado. Con efecto, presento un libro que contenia, 
entre otras las siguientes partidas: 
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En picas, palas y azadones, cien millones; diez 
mil ducados en guantes perfumados para preservar à 
las tropas del mal olor de los cadàveres de los enemi-
gos tendidos en el campo de batalla; ciento setenta 
mil ducados en poner y renovar las campanas des-
truídas con el uso continuo de repitar todos los días 
por nuevas victorias conseguidas sobre el enemigo,... 
y cien millones por mi paciència en escuchar ayer 
que el rey pedía cuentas al que le había regalado un 
reino. 

Iba leyendo otras partidas, tan extravagantes 
como abultadas, que los circunstantes soltaron la risa, 
los tesoreros se confundieron y Fernando avergonza-
do rompió la sesión mandando que no se volviese ha-
blar mas del asunto. 

El Gran Capitàn amigo y protector del inmortal 
Colón, viéndose desatendido por Fernando V, pidió 
permiso para trasladarse à Terranova, lo que lefué 
negado, se hizo trasladar à Granada para ver si la 
mudanza de aires cortaba las cuartanas tenaces que 
le apretaban y que al fin le quitaron la vida. 

Celebràronse sus exequías con toda pompa en la 
iglesia de San Francisco, donde fué depositado antes 
de pasar à la de San Jerónimo donde yace, y doscien-
tas banderas y dos pendones reales que adornaban el 
túmulo, tomadas por él à los enemigos del Estadb, re-
cordaban à los aíiigidos concurrentes, la glòria y ser-
vicios del Gran Capitàn. 
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Sección tercera. 

MISCELANEA CIENTÍFICA 
i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i n i 

VINAGRE 
— t r e = ^ g 3 ^ ^ — 

(Conclusión) 

FABRICACIÓN DEL VINAGRE DE VINO 
SEGÚN EL MÉTODO OBLANDÉS 

1." Se colocan en lugar à propósito toneles con 
un agujero de 4 à 5 centímetros de diàmetro, en vez 
de compuerta. 

2." Se llenan de buen vinagre hasta la mitad, 
anadiendo 10 litros de vino en cada uno de ellos. 

3." Ocho días despuós se echan otros 10 litros, y 
así sucesivamente cada ocho días, hasta que el tonel 
esté Ueno. 

Si la operación se verifica en verano, durante los 
grandes calores, estos 10 litros se echaràn cada 4 6 5 
días. 

4.° Cuando el vino està completamente acetifica-
do se trasiega la mitad del liquido y vuelve à empe-
zarse la operación. 

Se vé que este mótodo es sencillo y poco dispen-
dioso. Però tiene el inconveniente de ser lento, ma-
yormente cuando no se calienta el lugar, si la tem­
peratura es fría. 

Los vinagres demasiado débiles, destinados à la 
venta; se mejoran con el àcido acético, <5 con otros 
muy alcohólicos y fuertes. 
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ALTERACIÓN DEL VINAGRE 

El vinagre fuerte es de màs fàcil conservación que 
el dèbil; éste se enturbia, y en este caso sufre una 
cierta alteración de la cual resulta formarse una sus-
tancia particular no azoada à espensas de los princi-
pios del vinagre y del àcido acético, de suerte que 
cada dia va perdiendo el vinagre de su acidez; esta 
sustancia à veces llega à tomar una consistència y un 
aspecto gelatinoso. Cuando hace mucho tiempo que 
el vinagre à sido alterado, es ya inútil probar su pu-
rificación; però si es el' principio, se puede todavía 
aprovechar. 

Sofisticaciones del vinagre son: el àcido sulfúrico, 
el àcido nítrico, el acido clorhídrico y el àcido tartà-
rico. Para reconocer el àcido sulfúrico se sigue el si-
guiente procedimiento. Se evapora hasta sequedad 
cierta cantidad de vinagre sospechoso, si no contiene 
àcido sulfúrico producen vapores que no tienen nada 
de desagradable y deja un extracto de color pardo, 
si por el contrario contiene àcido sulfúrico el extracto 
se quema por los bordes y se presenta con un color 
negro, la evaporación hasta el ün se verifica con des-
prendimiento de vapores blancos muy densos y sofo-
cantes que excitan la tos. 

Cuando se sospecha que el vinagre contiene àcido 
sulfúrico, se trata el liquido'por el cloruro de bario, 
si se forma'un precipitado blanco insoluble en el agua 
y en el àcido nítrico, esto nos comprueba la existèn­
cia del àcido sulfúrico en el vinagre examinado. 

Los sofisticadores emplean también el àcido clorhí­
drico para acedifïcar el vinagre. Su hallazgo es fàcil. 
Destílase un poco de vinagre ya clarificado y tràtase 
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con una disolución de nitrato de plata y si existe el 
clorhídrico, se forma un precipitado blanco, insolu­
ble en el àcido nítrico però disoluble en el amoníaco. 

También se ha reconocido el acido nítrico en el vi­
nagre del comercio, este àcido se descubre del modo 
siguiente. Se satura el vinagre con carbonato de po-
tasa, se clarifica el licor y se evapora para que crista-
lice el nitrato de potasa que se forma. Estos cristales 
de flagran echados sobre las ascuas, y despiden vapo-
res de hiponítricos rutilantes mezclados con limadu-
ras de cobre y àcido sulfúrico. 

El àcido tartàrico rara vez se halla en el vinagre. 
Cuando se halla se puede reconocer, porque echando 
carbonato de potasa poco à poco en el vinagre, se de-
positan cristalitos poco disolubles de cremor tràtaro, 
el cual arrojado sobre las ascuas se quema, despide 
un olor de caramelo y deja el corbonato de potasa por 
resíduo. 

Por ultimo diremos, que hay vinagres que se sa­
turen con un poco de creta ó carbonato de potasa y 
sin embargo parecen fuertes. Es probable que esta 
espècie de vinagres contengan alguna sustancia acre 
estimulante para fingir una fuerza que solo es apa-
rente, como la pimienta, el pelitre y otras sustancias 
que también sirven para adulterar los vinagres, però 
el fraude se descubre luego, porque saturàndolo con 
un carbonato del modo anteriormente dicho, después 
de la saturación conserva el olor y sabor picante de 
dichas sustancias, y la destilación del vinagre da por 
primeros productos su principio aromàtico estimu­
lante. 

COLORACIÓN DEL VINAGRE 

Muchas veces se desea obtener un vinagre tinto, 
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pero como es imposible que lo sea cuando procede de 
vino blauco ó de àcido mezclado, se colora por medio 
del cariníu liquido. 

MUDO DE CONSERVARLOS Y DESCOLORARLOS 

Para obtener el vinagre sumanaente limpio, se le 
echa treinta partes de él, una de polvo de carbón, ha-
eiendo la rnezcla en frío en una vasija de vidrio y agi-
tàndolo de cuando en cuando después se filtra por un 
papel y queda muy claro. 

Los vinagres debeii conservarse en vasijaslbien 
limpias y tapadas en un paraje fresco y no dejarlos 
nunca à medio llenar, de esto modo pueden conser­
varse muchos anos. 

USOS DEL ÀCIDO ACÉTICO Y DEL VINAGRE 

El vinagre propiameDte dicho sirve para condi-
tar los alimentos; hace tnàs apetitosos los manjares y 
favorece la reacción de los jugos gàstricos, pero no 
debe abusarse de él. Es también un eficaz agente de 
conservación de las sustancias vegetales y animales. 
Empleado en fumigaciaues disipa los malos olores 
pero no deslruye los miasmas como lo hace el aroma 
del cafè. 

LA HARINA 

Se da el nombre de harina al producto ó polvo 
que resulta de moler diversas clases de frutos de los 
cereales, después de separada la parte cortical de los 
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mismos, cuyo residuo se llama salvado. Cuando no 
se nombra el cereal de que procede la harina se so-
brentiende que es de trigo; hablando de harinas de 
otra clase siempre se expresa su nombre. 

ALTERACIONES Y CONSERVACION 
DE LAS HARINAS 

Las alteraciones de las harinas son debidas à va-
rias causas; ya procede la alteración de que el trigo 
estuviere variado; ya de una molienda imperfecta, 
cuya operación iníluye mucho en la conservación de 
una harina à la circunstancia de haber estado ex-
puesta à una temperatura elevada y à la acción de la 
humedad, la cual es causa del desarrollo de una fer-
mentación que se manifiesta por su olor que llega à 
ser repugnante. 

Cuando la harina ,està expuesta à la humedad, 
reinando un tiempo caluroso, fermenta, se aglomera 
y presenta una reacción àcida; y al mismo tiempo se 
enmohece y desarrolla un olor desagradable; el glu­
ten es menos abundante y menos eléstico en estàs 
harinas, puesto que sufre una descomposición el pan 
fabricado con ellas no levanta en la cocción; es pesa-
do y tiene un color gris. 

FALSIFICACIONES DE LAS HARINAS 

Las sustancias que generalmente se emplean son: 
las materias minerales que se anaden fraude lenta-
mente però se reconocen en las cenizas, cuya can-
tidad resulta mayor que la normal (que es un dos por 
ciento) por esta causa, sin perjuício de otros medios 
que se emplean para su reconocimiento. La \creta se 
reconoce por la efervescència que produce el àcido 

file:///creta
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clorhídrico ó sal fumante echado sobre la harina so­
fisticada. El polvos de huesos se descrubren por me-
dio del microscopio, el cual pone de manifiesto la 
estructura de las células del hueso, y por medio de 
una disolución de nitrato de plata, la cual da un co­
lor amarillo de oro intenso. El aluml·re que se anade 
à las harinas para darlas mayor blancura se reconoce 
triturando una pequena cantidad de la harina sospe-
chosa en un mortero con agua destilada, filtrando y 
buscando en el liquido el àcido sulfúrico por medio 
del cloruro de bario, que da un precipitado blanco 
insoluble en el àcido nítrico; y la alumina por me­
dio del amoníaco que suministra un precipitado ge-
latinoso blanco, soluble en un exceso de potasa. En 
este mismo liquido sobre todo si antes se ha acidu-
lado ligeramente con écido clorhidrido, se puede re-
conocer el yeso por el precipitado que produce con 
el cloruro de bario y con el oxalato de amoníaco. 

(Se continuarà.) 

Sección cuaria 

CURIOSIDADES ÚTILES 

EFECTOS MÉDICOS DE LA COCAÏNA 

La cocaina se ha aplicado con felíz éxito en un 
hospital del condado de Cook haciendo injecciones con 
ella en la espina dorsal para iosensibilizar al enfermo 
durante una operación quirúrgica. 

El paciente presento cierta tendència al desmayo, 
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cuando solo faltaban diez minutos para que terminase 
la operación; se le administro entonces una pequena 
dosis de cloroformo, por lo demàs la inteligencia del 
operado se mantuvo despejada y declaro no haber 
sentido losefectos del cuchillo. 

La acción de la cocaina fué tan persistente que el 
embotamiento del munón duro cinco cuartos de hora 
despuós de la operación, quedando el paciente en un 
estado completamente satisfactorio. 

EXPERIMENTO PARA DEMOSTRAR LA PRESION 
ATMOSFÈRICA 

Cójese una copa y llónase de agua hasta cerca del 
borde, sin que este se humedezca. Se tapa con un pa­
pel bien seco y liso y poniendo una mano encima se 
aprieta fuertemente mientras invertimos la copa. 

Una vez està boca abajo retírese la mano que 
apretaba el papel y le veremos como sostiene el peso 
del agua, no dejàndola caer de la copa. 

La experiència conviene hacerla sobre una palan-
gana, pues suele ocurrir no poner bien el papel y 
verterse el liquido. 

MODO PARA CONSERVAR LOS HUEVOS 

Entre los diferentes procedimientos que se han 
ensayado para conservar los huevos, los màs reco-
mendables son los siguientes: Se banan los huevos 
con vaselina y se encuentran à los seis meses que se 
abren todos buenos, y otro tanto sucede teniéndolos 
sumergidos en agua de cal. 

Estos dos métodos son excelentes y de seguros re-
sultados. 
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UTILIDAD DE LA RANA PARA LA AGRICULTURA 

Uno de los animales insectívoros que màs benefi­
ciós presta la agricultura es la rana. Este batracio, 
que prefiere los lugares bajos y húmedos, de dia per-
manece casi inactivo, siendo su habitual morada los 
terrenos con agua estancada y caliente y las balsas 
con plantas acuaticas; pero no por ello deja de casar 
cuando la presa pasa cerca de ella, màs su verdadera 
caza la afectúa por la noche. 

Entonces sale de su morada diürna y va à recojer 
por los prados y campos las arugas, larvas é insectos 
qne huyendo de la vista de los pàjaros salen solo de 
noche, haciendo à esa hora gran estrago con las plan­
tas. 

En el estómago de la rana solo se rencuentran in­
sectos y à veces cierta cantidad de grillos de ^regula­
res dimensiones. 

De esto puede deducirse lo útiles que son [para la 
agricultura estos batracios, aunque voraces anfibios, 
por su propiedad insectívora. Este animal ,es eminen-
tamente reproductivo, pero por la caza que de mil 
modos se le hace, su número desminuye sensiblemen-
te en muchos puntos y aun en algunos va en camino 
de extinguirse. 

La caza de la rana debería prohibirse en vista del 
beneficio que proporciona à los campos. 

Lo mismo que de la rana puede decirse del sapo, 
utilísimo tambiép como insectívoro, y que no tiene 
otro defecto que el de estar dotado por la naturaleza 
de aspecto y formas poco agradables. 
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CONSEJO ÚTIL 
PARA LAS PERSONAS QUE SE HAYAN HECHO UNA HERIDA 

Frecuentamente, y sobre todo en los pueblos, 
cuando alguien se corta con una navaja ó cuchillo, 
suelen aconsejarle que se cubra la herida con un poco 
de tela de arana. Error fnnesto que puede acarrear 
grandes danos en vez de disminuir uno leve. 

Las telas de arana son receptàtulos de microbios, 
llevados hasta ellas por el cierre y por las moscas, y 
transmisoras de enfermedades virulentas. 

Se han registrado bastantes casos de télanos y 
otras enfermedades producidas por la aplicación de las 
telas de arana à las cortaduras y rozaduras tanto à las 
personas oomo à los animales valiéndose del indica-
do procedimiento de curación, por haber sido aquellas 
en establos donde se encerraban animales enfermos. 

R À B I A 

El nitrato de plata es el remedio preventivo y 
eficaz recomendado para la cauterización de las heri-
das càusadas à las personas mordidas por animales 
rabiosos. El Times de Londres dice acerca de esto lo 
que sigue: que el distiuguido veterinario Mr. Jovalt 
propuso à un individuo aquien un perro rabioso había 
mordido, la cauterización, y teniendo à su cargo el 
hospital de los perros de la capital, había sido mordi­
do hasta ocho veces por perros en observación, en los 
cuales se declaro la hidrofobia, por lo cual no había 
pasado el menor cuidado, pues siempre iba provisto 
en estos casos de nitratro de plata. El veterinario In­
glés dijo que introduciendo el nitrato de plata en la 
herida, esta sustancia descompone la saliva, y con 
ella el virus, siguíendo el veneno hasta los mismos 
vasos copilares, en donde lo neutraliza. 
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Debemos terminar este importante articulo con-
signando otro hecho muy notable también. 

Recientatnente un guarda-bosque de Sajonia, qué 
contaba ochenta y seis anos de edad, no ha querido 
llevarse al sepulcro un remedio secreto de que hacía 
uso para curar la hidrofobia, después de haberla prac-
ticads por espacio de cincuenta anos, salvando dice el 
mismo, à muchas personas atacadas de esta horrible 
enfermedad. Finalmente después de haber sido mor-
dido, se toma vinagre caliente y agua tibia, y se lava 
bien la herida antes que se seque, y se vierte sobre 
ellaàcido clorhidrico ó sal fumante. Los àcidos mine-
rales destruyen el veneno de la saliva y asegura que 
con esto se neutraliza completatnente el peligro. 

Otro remedio se conoce para la curación de la rà­
bia. Se dà al paciente para que se las coma seis Ca­
bezas de ajo durante las veinte y cuatro horas de es­
tar atacado de esta terrible enfermedad; y se sigue 
esta medicación, hasta que desaparezca el més ligero 
vestigio de la enfermedad. 

Para prevenir la ràbia se hace comer una cabeza 
de ajos en las tres comidas del dia; y se sigue durante 
treinta días $ contar desde el dia que ocurrio la mor^ 
dadura. 

A NUESTROS SUSORIPTORES 
Les suplicamos, que los que estan en descubierto 

con nuestra Administración, causàndonos con ello 
perjuícios que son de lamentar, se sirvan abonar 
cuanto antes el valor de sus suscripciones en sellos 
de 15 cóntimos, en carta certificada, 6 en letra de 
Giro-Mútuo.—Confiamos en quedar complacidos. 
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Secc ión qu in ta 

TRABAJOS AGRICOLAS PARA 

N O V I E M B B E 

En el campo.—Continua la siembra de los irigos, que 
debe hacerse à todo prisa, para en cuanto concluída, descos-
trar las primeras y facilitar la nascencia. El mejor instru­
mento es el rastrillo de puas, que debe llevarse ligero, y 
aún con alza para que no penetre tanto, à no ser en las tie-
rras demasiado fuertes por arcillosas. 

En este mes pueden comenzarse à podar los àrboles de 
fruto de pepita, que se hallan muy débiles, à 6n de que la 
sàvia no afluya inutilmente à los vàstagos que haya de su­
primir. En los viveros pueden írse arrancando las plantas 
que hayan quedado desocupados, y se labraràn bien las tie-
rras, à fin de repoblarlas en lo sucesivo. 

En los prados.—Se meten los ganados para aprovechar 
la otonada, dejando pasar el rocio de las mananas destinando 
los màs ahrigados y mejor surtidos para los potros, terneros 
y muletas destetadas. 

Las ovejas van pariendo y puesto que hay proporción, se 
tendràn en prados abrigadas y bien provistos para poder re­
tirar à cubierto à las paridas con sus crías, donde se reten-
dràn los corderillos durante los ocho primeros días, llevando 
las ovejas una ó dos veces, durante el dia, para que mamen. 
Si hubiera necesidad de abrigar, Io*que tenemos^poriexcusa-
do decir, cuando las madres estan bien mantenidas, se harà 
como saben todos, y aún bastarà el que los corderitos ma­
men de sus nodrizas dos ó tres veces cuando éstas estuviesen 
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bien cargadas y echando à los corderillos algun poco de sal 
molida, para qne los lamen y acaricien. 

Se ponen en ceba los pavos y capones; se continua la de 
las ocàs y demàs aves acuàticas, se aumenta la comida de 
las gallinas, dàndolas gusanos ademàs del pienzo ordinario, 
para que se repongan de la muda y preparen para una abun-
dante producción. 

En casa.—Se aparenjan los utensilios y dependencias 
la matanza, se acelera el angrase de los cebones que se tu-
viesen. Se ponen en conserva las patatas y verduras que se 
quisieren guardar, y se registran los depósitos que hubiere 
fornados de todas clases para ver su estado de conservación. 

Se registian asimismo las bodegas para trasegarlos con 
las debidas precauciones, anadiendo i los que viesen dema-
siado hechos, arrope y algunas azumbres de aguardiente y de 
buen vino rancio: à los que se mostrasen espesos y dulzarro-
nes se les afiadirén algunas arrobas de agua, hasta que el 
pesa-licor de Bautne noarque 10° y algun celemin de malte ó 
cebada germinada, 

Es el tiempo apropósito para hacev manteca de la leche 
y salaria para hacer cerveza y licores de todas clases, para 
embotellar los vinos aiiejos bien conservados, enterrando las 
botellas boca abajo en arena. 

Este mes como hemos dicho, es propio para bacer toda 
clase de licores. 

s 
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Sección sexta 

PRECEPTOS HIGIÉNICOS PARA 
N O V I E M B R E 

Las enfermedades de este mes son muy poco diferentes 
del anterior. Los reumas, los dolores nerviosos y las pertina-
ces intermitentes son las que se presenlan con igual frecuen-
cia. A los reuraàticos aconsejamos el uso de la lana en con-
tacto con la piel; para que este raedio produzca todos sus 
buenos efectos es preciso que se extienda à toda la superfí­
cie del cuerpo y que se use constantemenle. La sobriedad 
y la libertad del vientre, sostenida con purgantes suaves, 
seran también muy útiles à los que son atormentados por los 
dolores reuméticos y gotosos: repetimos à estos últimos el 
consejo de ser frugales y de no permanecer en la inacción. 
Si se necesitasen comprobantes de esta verdad tan sencilla 
como fecunda, nos los surainistraràn los repetídos ejemplos 
de personas que babiendo experimentado cambios de fortuna, 
han visto desaparecer à un tiempo sus comodidades y su 
gota, sus prívaciones y la mejoria ó desaparición de los 
dolores que caracterizan esta enfermedad. 

OLOT.—Imprenta y librería de Juan Bonet, Mayor, 3.—A9Q0. 



FARMÀCIA DEL DR. VIDAL 
-~«* (5^ 2Sí<g>J3|gL .«*.«..-

El publico hallarà en dicha farmàcia a vans de todos los específicos 
nacionales y extranjeros, los siguientes medicamentos, que se 
les pueden asegurar que con ellos siempre se han obteaido 
asombrosas curaciones. 

Orànuloa de salud del Dr. Fonté Estos gninulos son el mejor medica-
menlo por su arcioti microbicida para preservarse y aún curarse de la Dif­
tèria, Tifus, Virueia, Escarlatina y de toda clase de enfermedad eruptiva y 
contagiosa. Por e.-to se les recomiendan con empeiio distinguidas autorida-
des metiicas —f'recin una pesel·i froxco. 

Electró sulfo-termal Este preparado es el gran medicamento para preser­
varse y curarse del l'rup ó garroti/lo, angina diflérica; y eui-a eücazroente fo-
das las dolencias que afectan las vías respiratorias; como pulmonia, catarro, 
bronquitis y asma —Precio una y dos pesetas frasco. 

Tófico contra los callos Especifico para extraer radicalmente sin dolor los 
callos y darezas de los pies.—l'recio dos pesetas frasco. 

Conservaci&n de la boca. Si queréis libraros de la mayor parte de las afec­
ciones de ia boca. bógase la limpieza de ella todos los días con el dentrífico 
ya citado, |>ues evitarà la acumulación del sarró raezcla de cristales de coles-
terina, sales calcàreas y colonias nuraerosas de seres orgànicos que son la 
causa de las enfermedades de la boca — i dos pesetas frasco. 

YÜÜO-TANICO GLICEROFOSFATADO 
Cura los btnores, debiiidad general, reumatismo, enfermedades 

de la piel, ojos y oído, dolencias del pecho y granos. Diez veces 
mas yodo que el aeeite de bacalao, aventaja à las emulsiones. Cu-
raciones ràpi'ias. Agradables al paladar. 

PILDOLAS DE 8ALUD TEAYNEE 
(U* HÜBUSTKZ DfcX SKXO BELLO) 

Para jóvenes en li edad crítica con sangre pobre, organismo desmejora-
do, palidez, cansacic, irn'gttlaridades en stis funciones. Mas de 200 médicos 

.ban certíticado sus fèsuliados. Muy conveniente à las senoras casadas sia 
sucesión por annrm l̂idad en sus funciones. Avivan el apetito, modtScaa 
los temperamenlos raqtmícos, desarrollan forma y carnes 

Pídense folletoscoh instrucciones à Trayner, farmacéufico, Vendrell. 
Depósitos: Madrid* M. García. —Barcelona, Sociedad Farmacèutica, 

J. Uriacli y C ; IV. Andreu; Sucesor de B. BufilL — Zaragoza, Viuda de 
R. Jordàn.—Bilba^ S, de Friva, Ascao, 7.—Huesca, Manuel Camó.— Ge— 
rona, Amatller—Fbneras, Ramóo Maadri.—Olot, Dr. Vidal. 



BALSAMO DEL PAPA.INOCENCIOIII 
REMEDIO CONTRA LA 

Apopiegïa (vulgo FERIDURA) 
PREPARADO TOR EL DOCTOS V I D A L 

Como todos os aíios esta terri­
ble enl'ermedad se està cebando 
ea los puebos y ciudade* en par-
ticuar en as épocas de invierno 
y de otono arrebatando a vida à 
personas cuya saud, pooos días y 
aún pocos moruentos -intes era 
floreciente y estaba ei agunos 
en todo su vigor; baca que nos 
permitamos recomenda" à nues-
tros ectores que para evitarse 
esta gran desgracia tomen desde 
nego que se experimenta agún 
sintoma de os que mencionare-
mos, e tan renombrado 

Balsamo del Papa Inocencio III 
tan aconsejado por los médicos mas eminentes para su8 enfermos. 

SÍNTOMAS DE LA APOPLEGIA 
El exceso de irprdura en la V'jez es una de las principales causas prídispnnentes de 

ja aDoplegía: 4 I03 individuo: obeso* ya de suyo, de cuel o eorto y eu«rpo reohoncho, se 
les reeomienda que toro<-nel BALSAMO UEL PAPA lNCX'KNCïd II I, por el peligro 
en que estan de tener un ataque apoplético. Todo el què ro'ntando con aq funesta predispo-
sición, experimenta de vez en cuando, y ginestar dispuesto deantemyo ', al mnos vahidos, 
por ligeros que seao, aturdicniento de '•abeza, dolores inAs ó nnnoa viílentos i»n dicba par-
te, coloracióa en el rostro y alguna diflcaltad en al habla: no|i)ierda [lomentoeu apreciar 
estàs adverten nas que te tndican el pelisrro en que se encuantra de tetsr próximo un ata­
que apoplético. Si quiera el individuo preaervarse de semejnnte paller', tome desde luego 
al ya oitado BALSAMO, y adopta el résriman de vida que en el pròspeüto -e indica. 

PREClO DEL FRASCO 5 PESBTAS. 

P u n t o s d e v e n t a . — O l o t , farmàcia del Dr. Vidal, en la (fe se dard gratis 
à^los pobres de sotemnídad.—Madrid, farmàcia de Gayoso y Mrrenoj Puerta del 
Sol, esquina d lacaile del Arenal, 2 . — B a r c e l o n a , Sociedad Faim<ioeútíra Espa-
ïxola Pasaje Montesión; y en las farmacias de Pablo Borrell, Ptlayo, 42, y de 
Trèmols, Plaza del Àngel, i y 5; y e n t o d a s l a s p r i n c i p a l e s f a r m a c i a s d e 
Espana. 


