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LA AGRICULTURA ANTIGUA

Leyendo los autores antignos de Economia Ru-
ral vemos 4 que grado de desarrollo llegé una
arte tan interesante al mundo, en términos que no
podemos menos que confesar,4 pesar nuestro, que
lo actualmente considerado como invento y progre-
80 N0 es mas que un renacimiento de usos y mé-
todos, practicados por generaciones que giglos ha
pasaron.

No haremos, como fuera nuestro gusto, una re-
lacicn de las préicticas seguidas por los Arabes,
Celtas, Egipcios, Griegos, Godos, Germanos, Judios
y Persas; sino que nos concretaremos 4 relatar 4
vuela pluma algo de lo practicado por un pueblo
que en su tiempo domind al mundo conocido: este
es el pueblo Romano. Desde lox primeros tiempos
de Roma aparece constituida la propiedad, pues
sabido es que Rémulo dio & cada Jefe de familia
una extensién de tierra, llamada yujerem, que equi-
valia aproximadamente 4 una superficic de cin-
cuenta metros de ancho por sesenta de largo; mis
tarde el Caballero Romano Spurius-Melius repar-
tia también los territorios conquistados en tres par-
tes, una & los vencedores, otra 4 los vencidos y
la ltima, doble de las primeras, era vendida para
con su importe satisfacer los gastos de guerra.

Las leyes romanas propendieron siempre 4 ase-
gurar el dominio y derecho 4 la propiedad, en tér-
minos que nadie se atrevia 4 entrar en finca age-
na, de modo que si un prado, por ejemplo, no ecra
utilizado por su duefio, era tan respetado que solo
lo utilizaba el que lo habia arrendado, previas las
formalidades de contratacion establecidas entonces.

Los propietarios que descuidaban el cultivo de
sus dominios, erau castigados severamente por los
Censores, y era objeto de murmuracion general el
nue se dedicaba 4 la construccidn de editicios que
no necesitaba; dirigia cada propietario por si mis-
mo todas las operaciones, y era tau considerado por
el pueblo, que Catdn dice que el mejorelogio que
de un hombre puede hacerse es darle el calificati-
vo de buen labrador.

La prueba mayor que puede darse para hacer
comprender la consideracion que se tenia ala Agri-
cultura, es que en la toma de Cartago se repartie-
ron todos los libros hallados, menos los de Magén,
que por tratar de Agricuitura, fueron trasl‘ada‘dos a
Roma y traducidos por orden expresa del Gobierpo.

Los Romanos cultivaron la cebada, que en su
principio era utilizada para amasar, mas des'pu'es,
al introducir el cultivo de la escarola, se destind :_11
alimento de los animales; hasta que fué introduci-
do el cultivo del siligo (Candeal) amasaron la es-
carola.

E! siligo tenia el grau inconveniente de no ma-
durar por igual y de desgraparse en su madurez
con mucha facilidad, pero en cambio tenia la ven-
taja de no ser tan perjudicado por el tizon.

También cultivaron el /riticum (trigo comiin),
y entre las varias clases, las conocidas por ellos con
los nombres de Robus, Sindala, Yrinca y Alica,
(esta clase es la que llamamos nosoteos blat furt
comunmente hablando). Asimismo cultivaron el
panizo, y el centeno, yasolo, ya mezclado con el tri-
go (mestall). La avena parece que no la cultivaron
los Romanos anteriores & Columela, y puede que ni
la conocian, pues el infelix lolivm ¢t sterilis domi-
natur avena de Caton, hace creer fundadamente
que se referia al vallico, que tanto entonces como
ahora crece en nuestros campos, causando perjui-
cios de consideracidn.

En leguminosas cultivaron, habas, lentejas, ju-
dias, guisantes, almortas, altramoz, alverjas y ye-
ros, ya para los hombres, ya para los animales.

En raices cultivaron los ribanos y los nabos.
Plinio es entre los economistas rurales antiguos
quien nos explica mis extensamente el modo cowmo
los usaban para el alitmento de los ganados, en par-
ticular del bovino y de cerda; daban la preferencia
4 los de Nurse y los de Algide.

En cuanto 4 prados, generalmente se utilizaban
de los naturales, atin que solo por arriendo, pues
éstos en su mayoria pertenecian al Estado y por los
Censores eran adjudicados al mejor postor por un
plazo determinado. Algunos ciudadanos cultivaron
los prados artificiales, que entre otras plantas los
formaban el Foenum graccum, la medice (auserda),
y el ocinum (var. de esparceta).

Por lo que toca 4 la vid, si bien es cierto que en
los primeros tiempos de Roma no se conocid, ¥ que
después de conocida, era objeto de escasa atencion,
4 fin de estimular su cultivo, Numa establecid una
ley por la cual se prohibia «ofrecer & los Dioses vino
de cepas sin podary, la cual did tan buen resultado,
que en un periodo relativamente corto, de las se-
tentisiete clases de cepas cultivadas en el mundo
conocido, las dos terceras partes eran suministra-
das por el pueblo Romauno. Las plantaciones las di-
vidian en: plantas bajas, plantas rastreras, plantas
en emparrado y plantas maridadas 4 otros drboles.
Este ltimo método era el mis usado, y para ello
ponian los drboles 4 una distancia de 10 metros en
una direccion, y 4 8 en la otra, plantaban las cepas
(cinco en cada uno) alrededor del drbol y 4 un me-
tro de distancia, y el espacio que quedaba libre lo
utilizaban para sembrar el Siligo, de mado que en
una misma extension de tierra recolectaban trigo
Y vino, y cuando correspondia, maderas. Los vinos
que més fama adquirieron, fueron los de Falernum,
(los cuales, segin Plinia, con solo acercarlos al fue-
go ardian), ouya villa era muy conocida por la ex-
celenciu de sus vinos. Entre los de proferencia, se-
gun Varron, elsboraban el Passum, (jugo de la uva
secada al sol) el Sappa, (mosto hervido hasta re-
ducirse 4 la tercera parte de su volimen) y el De-
frutum (lo que el Sappa, pero reducido solo 4 la
mitad). .

Segin nos dice Columels, también cultivaron

varias clases del olivo, entre otras las que conocte-
ron con los nombres de lyina, Culminia, Circites,
Liciniana. Murtea, Ochis, Puusea. Beggin ¥ Serqyia.
J. N:\BUT,
FConcluirdg.

Notas sabre viticultura americana

Resdmen de las contestaciones a las cousultas diri-
gidas d la Ampelograiica prorincinl de Figueras
durante el pasado aio cconvmico de 1899 d 1900,

Eu el articulo anterior hablibamos de las plan-
tas propias para terrenos que no contengan cal en
una dosis mayor de 20 4 25 por ciento, grado que
va las pone en sufrimiento: falta decir alyo para los
terrenos en donde los carbonatos de cal aparecen
en mayor captidad.

Cuando el terreno entrana una dosis de cal ma-
yor de 20 por ciento, en ningun caso s¢ debe acon-
sejar el uso de Riparias con destino al ingerto. Las
Riparias en estos terrenos han e sustituivse por
los Riparia X Rupestris de Condere v de Millardet,
con preferencia los priweros, por ser mis prictico
el conosimiento de ellos. Los Riparia X Rupestris
citados con la hibridacion han recobrado la resis-
tencia calcdrea que en =u pais nativo =e les cono-
cia; es meunor esa resistencia que la del Rupestris
Lot y que la de algunos hibridos de Coudere, pero
tienen la inmensa ventaja de no verse aniquilados
por las persistentes sangrias causadas por los pu-
fiados de tiloxeras que pululan en las raices de los
demds hibridos. Pero si son inmunes @ la filoxera
por lo que respecta & sus raices, hay anos en que
les cae 4 punados en las hojas, lHegawlo casi § ve-
ces 4 desiruir su parte folicnlar. Esto no debe ame-
dreatar porque es accidental; esfrecnente que des-
pués de un afio de mucha invasion, al siguiente,
no aparezea ni una sola filoxera wallicola en sus
hojas. Ademis, ingertados que son, desapareciendo
su parte aérea con la oprracion del ingerto, desa-
parece la causa de atraceiin. Conservan la facilidad
de propagacior de sus progenitores, desenvolviendo
sus tallos, en iguales condiciones, con mayor ra-
pidez, admitiendo perfectamente el ingerto, y cot -
servando todas las cualidades de adaptacién pro-
pias de los Ripariasy Rupestris de que derivan, En
el comerciv se di preferencia @ tal ¢ cual de esos
tipos: entiendar nuestros lectores que estas prefe-
rencias provienen. no de su bondad cultural respec-
tiva, sino de la mayor caatidad de plantel que

ofrecen. _ .
De los diez o doce tipos que ha creado el hibri-

dador de Aubenss, dos son notables: llevap respec-
tivameute los nuimeros 3306 y 3309 de su jardin
boténico. El 3309 se emplea perfectamente en los te-
rrenos donde se emplearian las Riparias Gran ‘Gla-
bre y Gloria, si un exceso de cal nolo impidiera; el
3306 en los terrenos donde la humedad seria obs-
ticulo al desarrollo de la Riparia tomentosa, y la cal
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«l desarrollo del Solotis, Arphos <an de desarrollo
precoz, faciles al wngerro v de frustiticacion pronta
y buena,

Mr.o Mitlardet ontrego al
101 en vewtitres tipos distintos. con la particulari-
dad de que la descripern qne wosacompana es tan
G tedoss voje estos 23 tipos

comereio St mimero

vaga que paga bien
soJo hay dos. ol 01t v el 0]t que reunan condi-
clones caleicolas pura ser aioptadas en terrenosde
Riparia, cuya dosis de cai alcance el 300 3a por
ciento. Los demis no valen lo que vale una huena
Riparia  Gloriu: por esto deciamos debian
preferirse los Riparia » Rupestris 3306y 3300 por
SO MAS practico su conocimiento.

Los Rupestris, que hemossenalado antes, se sien-
ten oprimidos en un terreno contentendo mds de
un 20 por 100 de cal Fn este caso han de dese-
charse v acuwidir & los hibridos cuya resigtencia cal-
cirea es doble por lo menos.

Los hibridos empleados en sustitucron del Gan-
zin, Martin, Forthworth v Metilica, son el llama-
do Rupestris del Lot. el Aramon X Rupestris Gan-
zin, el Colombheau X Rupestris Martin, o sea. G-
may Couderc n.” 3103 v en caso extraordinario, el
Mourvedre X Ruopestris v Bourrisquau X Rupestris
1202 y 1203 v 60] v 603 respectivamente del Jar-
din botinico del hibridador Coudere.

La aplicacion de estas plantus es sencilla: el
Lot para los terrenos pobres v medianes ravando @
pobres; el Aramnn X Rupestris v Gamay Couderc
en los medianos y buenos, ¥ el Mourvedre y el Bou-
rrisquou para los terrenos en los cuales el tanto por
ciento de cal pasa eu los calcimetros del {0 al 5
por 100.

El Rupestris del Lot. (Rupestris Fendimeno, Ru-
pestris Monticola, Reixter. Sitjas, Las Castelles,
Gaillart, San Georges. etc..) acaso de las ampeélidas
importadas Ja més vivaz, tiene aricion 4 los terre-
nos de miga y de sustancia. pero huvase de colo-
carlo en ellog, porque desesperaria al propietario
con su esterilidad 4 menos que las destipara 4 ‘-
rrajes.

Podemos suministrar un dato muy importante
respecto al Rupestris Lot, que de resultar compro-
bado durante algunos aiios mds, seria de gran va-
lia en estos momentos de duda.

Se trata de nna vina de Lots con ingertos de
garaacha roju; es de cinco hojas, v en las tres dl-
timas ha dado una regular produccién. lau cual
comparada con el sistema de poda empleado por
su propietario, que es mesuradisimo, puede asegu-
rarse que es mas que regular.

La garnacha roja en opinion de varias personas
competentes es la verdadera greanche del Medio-
dia de Fraucia, mientras que la conocida por gar-
nacha negra no es otra que el Alicaute, tal vez,
Tintilla Jerezana.

La yarnacha rojr muy escasa aun, dé un mosto
aqui de 16° promedio. viniticado el cual, produce
un vino dulce de color opaiado con 15° promedio
con un sabor agradabilisimo: en su orig-u ha dado
nombre al vino claro dvi pais Hamado garnacha.

Tal vez elahorado, ya eu friv, ya en caijente, po-
dria competir con los vinos secos y dulces de la
provincia de Cadiz. v para vino de eomercio, adicio-
nando una quinta parte de Grand noir de la Cal-
metle, ' Henrt Bouschel o de Telnturier d'agier,
se ohteudria un caldo que no deswmejoraria de los
antiguos.

Xous propopewnos hacer algiu experimento so-
bre esto.

Enero de 1901.
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EL REJUVENECIMIENTO DE LA TIERRA

1I.

Aquellos polvos ¥ peiiascos cobijados bajo el
techo de tan modesto pabelion, no son otra cosa
que abonos. Pero no son abonos completos, coma lo
es ¢l estiercol, que por io mismo que es bueno pa-
ra todo, no es especialmente bueno para nada; no,

los ahonos quimicos por ser muy diferentes los unos
de los otros, y, precisamente por esto, aportan cada
uno de por st un alimento particular @ la tierra.
Asi, cuando ésta carecerd de deido fosfurico, echa-
remos mano de los fosfatos, que se lo ofrecerdn solo
y sin iv mesclado & un nitrdgeno, que resultaria
intil. Sies este gas, el que hace falta, los nitra-
tos de soza lo darin 4 la tierra sin agregarle dcido
fosfarico ¢ bien cal, de cuyassustancias, 0 cuerpos,
estd etla provista. 31 es cuestion de restituir al sue-
lo la potasa que las plantas habrdn devorado prefe-
rentemente, la Kainita se enidard de proporciondr-
sela. Por lo que toca 4 la cal, ademds del yeso (sul-
fato de cal), estin los fosfatos calizos para ceder,
junto con la cal, el dcido fosforico, De esta suerte
el abono quimic) restituye exactamente a la tierra
fo que le fulta; y las cuatro provisiones de reserva:
azoe, dcido fosforico, potasa y cal, son renovadas
por los nitratos, fosfatos, kainita y yeso.

No es, sin embargo, de ayer que se ha recono-
cido la utihdad de la ¢al como abono; ya sea bajo
la furma de mavga (carbonato de cal) ¢ de yeso. Ya
en el siglo XVI, Bernardo Palissy, célebre artista
en cerdmica, preconiso el emplo de las margas, co-
mo abono, en las tierras de Saintonge, habiendo
resultado ser, por tanto, el precusor de la Agrono-
mia moderna. Mas tarde, 4 mediados del siglo
XVIII, se descubrio que podia doblarse la cusecha
de trebol con solo espolvorearla de yeso. Esta ver-
dad se demostrd practicamente trazando con pol-
vos de yeso, en un campo sembrado de trebol, uuas
grondes letras que decian: «esto ha sido enyesado.»
A la época de la recoleccion estas palabras, consti-
tuidas por una yerba mucho mis lozana y tupida
que la del resto del campo, se destacaban en relie-
ve haciéndose perfectamente lejibles. Pero st el em-
pleo de la cal era conocido de nuestros antepasa-
dos, nu puede decirse lo propic por lo que respecta
4 otras materias que contienen elementos de vida
vejetal.

;De ddnde vienen, pues, los otros abonos qui-
micos? De una serie de materias, tiradas antes por
sus propietarios como cosa inutil. Una de estas
sustauncias, ayer abandonada y aprovechada hoy, es
el neyro animal, 6 sea el producto yue resulta de la
calcinacion al abrigo dzl aire, en vasos cerrados.
de los huesos de los animales. A esta wmateria ne-
gra, tan empleada en las refinerias de azucar para
blauquear el zuwo de las remolachas, era echada 4
la calle cuando habia perdido sus propiedades de-
colorantes, hasta que un dia la casualidad, qui-
80 que estas escorias se eXtendieran por un cam-
po, en vez de amontonarse & las puertas de
los ingenios, viéndose entunces que aquel campo
pobre y extenuado antes, s¢ cubria, como por en-
canto, de doradas mieseg, cuyvs erguidos tallos so-
lo doblaban la cerviz al peso de las granadas es-
pigas. Lo que faltaba 4 aquel campo era acido fos-
forico; dcido fostorico que genervsamente se lo ce-
dieron aquellos deiritus de deshecho, ricos en fus-
fato de cal.

Este es el origen del abono fosfatado llamado
negro animal.

Otro abono famoso es el nitrato de sosa, que
nos viene de Chile y del Pert, por proporcionarlo
en abuudaucia prodigiosa las tierras de aquellas
pampas abrasadas por un sol ardiente. Tierras que
contieudn nitrogeno hastante para proveer de ¢f al
mundo enteru; tunto, que de la pawpa de Tarapa-
ca solo, son 4 niliares 1as toneladas de salitre que
8¢ extraen y exportan a4 luropa.

Por 1iltimo: otro abono quimico mny apreciado
por los resultados que de él seobticnen, son las cs-
curias de desfosforaciou. Kl origen o generis de es-
te abono es ¢l siguiente: en las fundiciones de ace-
ro re mezcla en el alto horno el hierro fuudido con
cal viva, al objeto de que esta se combine con el
fosforo que aquel pueda coutener, dejando asi al
mineral en fusion limpio de este cuerpo 4 medina
que va formindose nn compnesto que no es mis
que fosfalo de cal, ol cual presentindose en torma
dura, seca y casi metilica, no tenia absolutamente
ninguna aplicacion, constituyendo otra materia

abandonada en montones junto 4 las mismas fun-
diciones, hasta al dia que la Agricultura, hacién-
dose cargo de estas escorias, descubrid en ellas
cualidades muy apreciables, constituyendo hoy es-
te producto un abono de los mds estimados.

Conocidos estos cuerpos y su procedencia, vea-
mos ahora como funcionan; escudriiemos la que
podriamos llamar su fisiologia. Para esto podemos
dividir los abonos en dos grupos: en el uno irin
comprendidos todos los abonos que restituyen 4 la
tierra lo que las plantas han chupado de ella: i es-
tos abonos podemos Ilamarlos proveedores ¢ «bas-
tecedores; y en el segundo grupo se incluivin las
sustancias que podriamos llamar abonoes cocineros;
porque, en realidad, su manera de obrar con res-
pecto 4 ciertas materias que han de asimilar las
plantas es muy semejante 4 la del cocinero que
adoba y cuece las sustancias que han de servir pa-
ra nuestra alimentacion, sustancias que sin la pre-
paracion y transformaciones que sufren en la coci-
pa no las asimilariamos ni las apeteceria nuestro
paladar. Una cosa anéloga pasa con las plantas.
Efectivamente: para determinadas materias que la
tierra posee €8 necesario (ue vayan en su ayuda
los abonos cociueros, los que, transformando dichos
elementos, los pondran al alcance'de las fuerzas di-
westivas y asimiladorasde la planta. Asi, por ejem-
plo, puede darso el caso de que una pradera con-
tenga azoe bastante para nutrir cien cosechas y
que, sin embargo, la cosecha sea pobre per falta
de nitrégeno. ;Como esplicar este misterio?... muy
sencillamente: el azoe que contiene la tierra anda
mezclado con otras materias imposibles de se asi-
miladas, no siendo, por lo tanto, comestibles en
tales condiciones; como no son comestibles, de bue-
nas 4 primeras, las chuletas ¢ las legumbres que
se encuentran en las dispensas de nuestras casas.
Unos y etros alimentos necesitan su preparacion,
un poco de cocina, para que ya nosotros, ya las
plantas, puedan asimilarlos.

Ciertos abonos hacen este oficio. Asi, si en
aquella pradera naturalmente provista de azoe, pe-
ro incapaz de utilizar de por si este cuerpo, echa-
mos cal, enseguida el nitrogeno se desprenderd, y
las plantas lo asimilardn. La alfalfa retonara ver-
de y tupida. La cal no ha anadido ni un &tomu de
azoe; no ha hecho més que preparar ¢ poner en
condiciones de ser absorvido el que el suelo conte-
nia ya. La cal, pues, ha obrado como abonu coci-
nero.

Por el contrario, el 4dcido fosforico es un abono
proveedor, pero no todas las provisiones que apor-
ta 4 la planta son, desde luego, muy digestivas.
Asi, el fosfato simple no es asimilado rapidamente
por las plantas, siendo necesario, por lo mismo, es-
tenderlo en el campo mucho antes de la cosecha y
previamente cocinarlc un poco. A este objeto, se
trata el sulfato por el 4cido sulfirico y se confec-
ciona, asi, un nuevo alimento mds accesible 4 la
planta y se llama superfosfalo. L fosfato es la car-
ne cruda; el superfusfato es la misma carne coci-
da. La planta se lo asimila perfectamente, sobre to-
do, si el agua del campo estd un poco cargada de
dcido. El agua acidulada es una salsa que hace | a-
sar mejor el fosfato en la alimeutacion de las plun-
tas, por hacerlo mas soluble. De ahi estd llamada
que se encuentra en los prospectos de ciertos abo-
nos: soluble en el citratv de amoniaco.

Pero es necesario tener muy en cuenta que el
nitrogeno que se gasta no es inagotable, y que el
papel de fa cal no es otro que el hacer asimilable
el azoe que de mucho tiemnpo existe escondido en
la tierra. Pedir otra cosa 4 la cal seria pedir impo-
sibles, y redundaria ello en descrédito de la mis-
ma en el concepto de abono; como sucederia si ol-
viddsemos que la cal solo es buena para guisar las
reservas, no para reemplazarlas.

Es por estas razones que el sulfato de cal, lla-
mado vulgarmente yeso, no es un ahono abastece-
dor; y, no lo es, porque no proporciona 4 la tierra
ningiin elemento nuevo, y. también, por no ser su
misién otra que la de morilizar la putasa contenida
en el suelo. De inerte que era esta putasa se vuel-
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ve activa, y, penetrando de este modo en las plan-
tas, las fortifica. Poner sulfato de cal en un campo
es dar 4 la planta, no sulfato de cal—del cual ella
nada ha de hacer—sino potasa; que si bien la po-
seia ya, es como sino, puesto que no sabia servirse
de ella.

Kl no hacer uoa completa distineidn entre los
abonos quimicus abastecedores y los abunos quimi-
cos cocineros. ha sido causa de que por espacio de
mucho tiempo los agricultores se hayan mostrado
injustos y reacios con los abonos quimicos en ge-
neral, atribnyéndoles el agotumicnto de las tierras,
o que en manera alguna es cierto si dichos abo-
nos se aplican juiciosamente, y junmds solos los abo-
nos cucineros.

(Continuard.)
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PETICION DENLEGADA

Se ha recibido por esta Camara Agricola la si-
guiente Comunicacion del Ayuntamiento de esta
ciudad, en cuntestacion 4 la solicitud pidiendo se
Hevara 4 cabo la proposicion 3.* de caracter local,
votada en la reunion de viticultores celebrada el
dia 29 del pasado Noviembre:

Sr. Presidente de la Camara Agricoli del Ampurdan.

El Ayuntamiento de mi presidencia, en sesion de 28
del corriente, tomd, entre otros, el siguiente acuerdo.—
«Vista la instancia suscrita por D. Carlos Bosch y otros
Sres. que forman la Poneucia nombrada en la reunion
publica celebrada el dia 22 del pasado mes de Noviembre
en los locales del Centre Calalanista de esta ciudad por
varios vinicultores de la Comarca, solicitando que el
Ayuntamieuto modifique la tarifa del impuesto de consu-
mos con sujecion a las siguientes bases: primera; el vino
satistara a su entrada en Figueras por derechos de con-
sumos la mitad de lo que actualmente pauga, siempre que
su graduacion alcoholica no sea mayor ni menor de
quince grados centesimales: seyunda; el vino cuya gra-
duacion alcoholica no llegue a los quince grados dichos,
obtendra rebaja en los derechos de consumos a razon de
veinte céntimos de peseta por hectolilro por cada grado
que le falte para llegar al indicado limite de quince gra-
dos: tercera; los vinos de graduacion superior a quince
grados pagaran, ademas de los derechos antes senalados
a dicha graduacion, los rjue tenga fijados el alcohol puro
por hectolitro por cada grado que pase de quince hasta el
limite maximo que las tarifas del vigente Reglamento de
consumos permitan;entendicndose que en ningun caso
podra ser menor el expresado recargo de uns pesela cin-
cuenta centimos por heclolitro por cada grado que pase
de quince.—Visto el olicio de la Camara Agricola del Am-
purdan de fecha 4 del corriente, participando que la mis-
ma nombro una Comision compuesta de los Sres. Don
Bruno Neyra de Gorgot, D. Joaquin Yergés y D. José
Gras para gestionar cerca del Ayuniamiento la mejor
manera de llsvar a cumplimiento la proposicion 3.* de
caracter local aceptada por la Asamblea de viticullores
del dia 29 del pasado mes referente a la rebaja de los de-
rechos de entrada de los vinos y a que ¢slos tributen se-
gun una escala alcohdlica; y solicitando del Ayuntamien-
to aquelio que sea mas conveniente para aliviar la crisis
vinicola de la Comarca, sin detrimento de los intereses
de esta municipalidad;—Oida la Comision de la Camara
Agricola de que antes se hace mérito; y—Resultando que
se adlileren a la instancia varios vecinos de algunos pue-
blos de este Partido judicial;—Considerando que el Ayun-
tamiento lenendo en cuenta su caracter popular y lute-
lar 2\ la vez, ha procurado siempre en la recaudacion de
los tributos. causar las menos molestias posibles & los
contribuyentes, beneficiando & éstos en todo aquello que
ha sido compatible con sus deberes para con el Estado. v
ha fijudo especialmente su atencion en todo cuanto se re-
fiere al imnpuesto de consumaos, procediendo & su recau-
dacion sin violencias ni exageraciones, antes bien veri-
ficandola con extremada suavidad aun que sin debilida-
des que pudieran causar perjuicio a los intereses del Mu-
nicipio y procurando harmonizar, en lo posible, Jos de
éste y del canlribuyente, medianle cuyo procedimiente
no se hia producido jamas la menor queja, ni presentado
reclamacion alguna, no ya contra el importe delos dere-
chos fijado en las Tarifas, sino que tampoco contra la
forma empleada en la exaccion del impueslo;—Conside-
rando que en la Tarifa general del impuesto de consumos
y en el grupo de liquidos, figura la especie «Vinos de to-
das clases» y por consiguieale, el vino. sea cual fuere su
procedencia y graduacion alcoholica, tiene sefialada por
derechos de consumo para el Tesoro en poblaciones co-
mo Figueras, la cantidad de cinco pesetas los cien litros
salisficiendo en esta ciudad actualmente, con inclusion
del recargo municipal y del diez por ciento de recargo
transitorio siele pesetas, pudiéndose exigir la de once
pesetas: y que si habia de contribuir el vino por razon de
su graduacion alcohdlica, resultarfa que excediendo de

I5 grados. habria Je pagar. segun la 1.* de las bazes pro-
puestas, por cada grado de exceso. los derechos seiiala-
dos al alcoho! puro, sin que pudiese bajar de 1'H0 pesetas
por grado centesimal en hectolitro, cuando por el Regla-
mento solo tienc senalado i céntinios de peseta. lo cual
es inadmisible. tanto porque quedaria desvirtuada la es-
pecie vino, dandole una calificacion que no le correspon-
de, como por que se la haria contribuir por unua cantidad
qque no tiene senalada en la tarifa:—Considerando que,
dejando aparte el hacer mencion del sinnumero de in-
convenientes que ofreceria el planteamiento v ejecucion
de las bases propuestas para la modificaciéon delimpues-
to de consumos en esta ciudad, son de imposible realiza-
cion [os huenos deseos que animan a los recurrentes,
que son los mismos de que se halla poseida la Corpora-
cion municipal en cuanto hubiesen de beneticiar los in-
tereses de esta localidad y de la comarca en general. to.
da vez que a ello se opone el articulo 11 del Reglamento
de consumos, al preceptuar que ni los Ayuntamientos, ni
los arrendatarios pueden establecer reqlas, procedinuen-
tos ne grardnicnes distintos de losque para la recaudacion
del impuesto contiene el propio Reglamento. se acuerda,
de contormidad con lo informadoe por la Comision de Ha-
cienda. no acceder a lo solicitado, por cuanto carece el
Ayuntamiento de atribuciones para modificar las tarifas
en la forma propuesta por los recurrentes.» :

Lo que participo & V. para su conocimiento y en con-
testacion a su ateunlo escrito de cualro del corriente.

Dios guarde a V. muchos anos.—Figueras 31 Diciem-
bre 1900,

El Alealde,—J v an M.* BoriLL.,

NOTICIAS

———

En la sesidn celebrada e] dia 3 del actual por
la Junta de la Cimara Agricola del Ampurdin, se
did posesion de sus cargos 4 los miembros elegidos
ei dia 21 del pasado mes. Para el presente ano ha
quedado constituida la Junta en la siguiente fur-
ma: Presidente, 1). Kusebio de Puig:; Vicepresiden-
te, D. Carlos Bosch; Tesorero, D. Carlos Cusi; Con-
tador, D. Juan Torres; Secretario general, D. Luis
M." Jordi; Presidente Seccién 1.*. D. komualdo de
Alfaras; Secretario de la misma, D. José Gras: Pre-
sidente Seccidn 2.%, D. Leopoldo Batlle: Secretario
de la misma, D. Antonio Papell; Presidente Seccidn
3.%, D. Miguel Coll y Caritg; Secretario de la mis-
ma, D. Salvador Bosch; Vocales, [). Luis de Pagés,
D. Joaquin Bonal, D. Jaime Gorgot. D. Bruno
Neyra de Gorgot, D. Francisco Turro y D. José
Rodeja.

—— e

Durante la primera quincena del proximo febre-
ro tendrd lugar en Roma una exposicion interna-
cional de aparatos contra el granizo, organizada
por el Circulo Enoldgico Italiano, con ¢l concurso
del Ministeriv de Agricultura de Italia, Al mismo
tiempo se celebrard también la vigésima quinta fe-
ria-concurso nacional de vinos, aguardientes ¥
aceites.

El programa de la exposicion es el siguieute:
Clase 1: Aparatos de tiro contra el granizo.—-Clase
2. Materias explosivas y accesorias,—Clase 3. Sis-
temas y aparatos-para-granizos diferentes de los
caniones de tiro.—Clase 4: Estaciounes de tiro.-—Cla-
se O: lustrumentos para determinar la potencia y la
verdadera accion de los cationes,—Clase 6: Instru-
meutus metevevlogicos para la prevision de las
tempestades. —Clase 7: Siudicatos de defensa con-
tra el pedrisco (estatutos y relacion referente i su
funcionamiento).—Clase 8 Obras que tratan del
granizo y de los medios de evitarlo.

Las personas que deseen tomar parte en esta
exposicion deberdn dirigir la declaracion al Circu-
lo Enologico Italiano de Roma.

La semilla del grano de la uva se utiliza en Ita-
lia para la extraccion del aceite.

Después de prensada la pasta y extraido tedo el
liquido, se separa el granillo por medio de unx za-
randa 1 otro aparato andlogo, prenséndolo y obte-
niendo asi un aceite muy util para el alumbrado.

Cien libras de semillas dau de 18 4 20 litros de
aceite, y se ha observado que las de la uva blanca
producen menos aceite que las de la negra, asi co-
o que las vides viejas dan menos que las jovenes.
El aceite presenta un hermoso color amarillo de

oro, y por la refinacién pierde un 25 por 100 de su
peso.

|

Nuestro comercio agricola con Francia durante
el afio 1900, sin ser para nosotros de los mejores, no
resulta todo lo malo que podia esperarse, dadas las
dog ultimas cosechas de vinos franceses y las coti-
zaciones que cn determinados momentos han do-
minado para algunos de nuestros productos.

Seciin el balance comercial que publica nuestra
estaciin de Cette, durante el pasado aiio importa-
mos tres millones de  hectolitros de vinos contra
cuatro millones gue enviamos en 1899, La importa-
cion de nuestras frutas, dadas al consumo francés,
asciende & R0 millenes  de kilogramos contra
G2.891.900 gue enviamos en 1899 y la de nuestras
lecrumbres v hortalizas se eleva & mas de 10 millo-
nes de kilogramos contra 7.367.700 en el aro inte-
rior, lo que demuestra la estima que de ellas se ha-
ce en nuestro pais ya que de dia en dia aumenta
la 1mportacion de este articulo.

La impartacion de aceite de oliva espaiiol no
resulta menos satisfactoria, pues se eleva & més de
8.500.000 kilogramos cantra 6.055.000 que envia-
mos en 1899,
e e —————

MERCADOS
FIGUERAS 10 ENERO DE 1901.

Trigo. ccuartera R0 litros:, 17-00-IN00 pesetas.—Mez-
cladizo. 15-1550 —Centeno, 170018, —Cebada, 10:H0-11.—
Avena, N50-4 —Maiz, L 00-1500.—Mijo, 16-16'50.—Pani-
zo. 13-14. —Habichuelas, 2i-25 —Cavagirales, 24-26.—Ha-
bas, 1400-15.—Hahanes, 16-1650 —Avbejas, 17- I8.—Acei-
te nuevo. mayal 12°50-13 —Aceue viejo. idem, 1275-1360.
—Hueves docena, 1'40-1'50 —Gallinas |2, par, 7-8.—Galli-
nas 2.4 idem. 550-7 —Pollos 2 par. +-hoH0.—Pollos 2.%,
idem, 2-3 —Conejos 1., par, +H0-H—Conejos 2%, idem,
23.—Gansos uno. H-6.—Patos par. 3-#50.—Toeino la car-
nicera, 1'75-2.—Lechones por cabeza, 1%20.— Corderos
de unano, 17-18 —Ovejas, [N-20—Paja quintal, 2:25-2'50.—
Altalfa quintal, $-4'30.—Ceboilas quintal 4'5-5.—Ajos ris-
tra, e Th-1020,

_ BANOLAR 9 ENERO DE 1901.

Trigo cuartera de S0 ditros, 17-1750 Ptas.—Mezcladi-
zo, 1 50-16.—Centeno, 150 1500, —Cebada, 11-12.—Ave-
na. 8o0-9.—Maiz. 1314 —Mijo, 16-17.—Panizo, 15-16.—
Habichuelas, 27-28. —Caragirates, 27-28 —Habas, 15-16.—
Habones. 1617 —Arbejss, 16-17.—Cebollas ristra, 0'20-
U2h.—Ajo=, UDHFTh—Piga quintal, 2:25-2'00.— Alfalfa,
4505 —Huevos docena. 17411 5. —Gallinas 1., par, 8-9.
—ldem 2% 6-7.—Poilos | *, par. 4-5.—Idem. 2.*, 2-3.—
Ganso)s par, 10-11.—Patos par, 3:50-+.—Tocino la carni-
cera, 2.

HOSTALRICH 8 ENERO DI 1901,
Trigo cuartera 80 litros, 16-18 pesetas.—Mezcladizo, 14
15 —Habas, 15 16.—Habichuelas, 00.—Maiz, 14050-15.—

Patatas 70 pias. 6 a.—Huevos docena. 1'#0)
MERCADO DE ABONOS DI FIGUERAS || R
Plas. | C18,
Sultato awoniaco de 204 21 " Nitrogeno. . . L #4 [ 10
Nitrato sosa 16 “nitrogeno.,. . . 0 0 . ta3 [ 10
Nitrato pulasa 95 “pureza. . . . . . . . W] W
Sulfato potasa 8 potasa. . . . . ... L4210
Clorura potasa dhah2 | polasa. . . i

Supertostato hueso 1 & 2 " wnoniaco, tH a4 17
acido fostforico <oluble. .~ 0 . . 0 B |
Hue=ox al vapor 3 a b minoniaco, 504055 fostato. || 16 | 30
Superfostuato opaanten, $a b amoniaco, 11 4 12
fosfatos sotubles, 2 a3 fosfatos iusolubles
astinilables, a2 sultato potasa v 3 a ¢ sul-

tato hierrao, e 1210
Abonos para remolachas y patatas jextral, 13 10
Superfostfato de cal, mineral, 16 a {8 " de acido

fosforico soluble al agua v estrato. . . . .|| 121 10
Sulfato cobre garantido puro, . . . . . . 90 ] 50
tuano cereales de 98 1007 amoniaco, 20 4 22

fo=fato soluble y 3.4 § =ultato potasa; los 70

kithwramos. 5 0 S < 1
Guano huertos 5 " amoniaeo, 25 fosfato sofuble

vosulfato potasas los 70 Kkilogramos,, . o 19
Guano vinas 2007 fosfato =oluble, 550 amoniaco

vode S o potasa; Jos T0 kilogramos. . . 19
Guano vinas auericanas. . . 10

Figueras 10 Enero de 1901.
RosExDO MONTADA.
W

ARVISOS

Segun previene ¢l Reglamento General de la Camara,
durante ¢l presente mes, todos los socios deben afectuar
el pago de =u cuota anual.

Desde el numero proximo insertareios gratuitamen-
te, para los socios de esta Camara, los anuncios que ten-
gan a bien remitirnos sobre compras y ventas de oca-
sion, ¥ =obre ofertas ¥ demandas entre prokuetanos y
colonos para el arriendo 6 administracion de heredades,
o simplemente de una o varias fincas, en la forma si-
guiente: «Se vende a prueba una yegua de raza del pals,
muy buena para el tiro y la labranza. Razon, fulano de
tal, Fortia.» «Se necesita un mayordomo practico en el
cultivo de la vina, R. F. de T., Llansa, etc.»

Suplicamos a nuestros Corresponsales, manden 4 la
Seccion 2.° de la CAmala notas referente al estado de los
campos en su pueblo. y & la mayor 6 menor salida gque

tengan los productos agricolas dela anterior cosecha.
A M

FIGUERAS:—Imprenta-Tarjeteria de JosE SERRA.

A}



4 Boletin de la CAmara Agricola del Ampurdan.
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: % Estacion Ampelografica y Vivero dg Cepas Americanas 3

de la Excma. Diputacién de Ia provincla de Gerona
v FHECERAS bajo 1o diveccion del Perito Agricola

D. Antonio Papell y Gamps

Diputados-Delegados por la EX- §  Paralas consultas y todo lo re-
celentisima Diputacién para la lacionado con la parte técnica, di-

* IgITS leri ico
Inspeccion del establecimlgnto; g "'™° @ Perit Asricola
D. Bnrique Cuselias. % D- ANTONIO PAPELL GAMPS
$

D. Jouquin Batlle. § Stubida o Castillo, 49

FIGUBRAS. $ FIGUIRAS (Gerona)
NOTA. Las Provincias, Ayuntamientos y Agricullores que deseen ob-

tener plantas, pondran claramente cualiquiera Je estas tres direcciones.
PIDANSE CATALOGOS.
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SaLnvApor BALI Y Eusi
NOTARARIO
SUCESOR DE DON JOSE CONTE LACOSTE

Monturiol, 20, bajos.-FIGUERAS

TONELERIA
JAIME ROSDEVA

Calle de la Muralla, numero 12

FIGUERAS

SE CONSTRUYEN CUBAS DE TODAS CLASES
' RNEPrARAOCIONTDS

TRABAJO GARANTIZADO
CABA L’ ANINA

FABRICA DE ALFARERIA

BUENAVENTURA IMBERT

31,—Rambla,—31.—FIGUERAS
REPRESENTANTE pEL «GUANO ESTEVYE» 1)

LL

La propia casa consiruye (nhos, embocaderos, (canals) para la conduc-
cidon de aguss, y asulcjox para la construccion de depdsitos para oinosy
aceiles, y existen infinidad de muestras de todas clases de las mejores fa-
bricas de Valencia, musdicos y nbyetos para edificaciones, elc., elc.

GRAN SURTIDO en Cristal, Losa, Porcelana, Ldmparas eléctricas,
{Luz triple), servicios completos para fondas y cafés y espitas de maders.
() Pidanse Catalogos.

& SELVICULTURA GRAS %
Grandes Criaderos de Arboles Maderables

PARA PLANTACIONES DE BOSQUES Y RIBERALES

Camino antiguo de Vilatenim.—FIGUFERAS.
b, Flasa de] Grano, 6. k@o EN PLANTELES

INJERTOB
BARBADOS

ks N I
“BAANEDA L L mv: %\

SR "“\\ FICUERAS Guona

ST
=

I(DPOR?’HCION — EXPORTACION
ALMACEN D[;'. CEREALES

DEPOSITO DE TODA CLASE DE GUANOS, AZUFRES
Y SULFATOS GARANTIDOS PUROS

Precios de fabrica.

4= J, M. OLIVERAS =+

COMISIONISTA Y REPRESENTANTE
LA ESCRALA
0000000000000000000000000000(000000000000000000)

JOSE MONEGAL Y RAMIS

PROCURADOR DE LOS TRIBUNALES
DESPACHO:—Calle de San Pablo, ndm. 16-1.°

FIGTERAS
COXIXXXXITIXXXXXIN

GRANDES GRIADEROS

CEPAS AMERICANAS

HESTAQUILI:AS, BARBADOS, INGHRTOS

JPedro Nadal Guardiola

FICGTERAS (CGerona)

Pidanse Catalogos

TIDES ANERILATAS

SELECCIONES PERFECTAS

¥ RIPARIA ¥ RUPESTRIS %
@ ARAMON1Y2®
Nimeros 101'* 3306-3309 4304-187"
PRIOIOS MODICOOS

JOSE SANS

Calle Gonzdle: de Soto
FIGUERAS (Gerona).
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