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ELABORAGION DEL VINO"

"Conclusion. )

Estando bien dispuestas las bodegas para reci-
nir las uvas, supongdmonos en plena vendimia, en
el momento en que la uva cogida & punto, el mos-
to tiene toda su riqueza cn azucar. La primera ta-
rea es comprobar el escogimiento, el cual ha debi-
do ya hacerse en la vina. El escogimiento evita
los fermentos de las enfermedades, cuyo medio se-
guro de introducirlos seria el echar en la tina las
uvas averiadas.

Llegamos ahora 4 la operacion de comprimir la
uva. Algunos, sin mis ni mds, y sin previo trata-
miento, echan las uvas en la tina. Otros las hacen
sufrir una tritaracion por medio de cilindros aptdy
tados, combinados al efecto.{Nuestros antepasados
no tenian otro medio que los pies para hacer salir
el mosto. Liste procedimiento tiene la ventaja de
airear el mosto, pero es largo y bastante caro; so-
lo puede emplearse en las pequeias haciendas. Pa-
ra las grandes y medianas se hace necesario el pi-
sador mecénico,

Bajo dos puntos de vista es conveniente pisar
la uva; pone en libertad el jugo dela uva, hacién-
dolo facilmente atacable por los fermentos; permi-
te airear el mosto, lo que facilita la fermentacion,
dando més vitalidad al fermento alcoholico. Pode -
mos establecer el siguiente principio: cuanto mis
duradera ha sido la presién, mss proato se verifi-
card la fermentacion. Condenamos, pues, el proce-
dimiento de echar entcras las uvas en las tinas.

Desgranamiento.

Hasta estos 1iltimos tiempos solo se desgrana-
ban las uvas para producir vinos generosos. Pero
ahora se emplea este procedimiento en algunas
grandes hacicndas para la elaboracion de los vinos
comunes, sobre todo cuando la vendimia se verifi-
ca en malas condicioncs. Esta operacion, permite
8partar las materiasajenas noscivas, que pueden dar
mal gusto al vino, asi como la mayor parte de ma-
los fermentos, que pueden criar varias enfermeda-
des.

Fermentacion.

Cuando las uvas pisadas ¢ desgranadas estén
puestas ¢n las tinas para fermentar, vale més que
queden cerrados estos recipientes, pues con ello se
ulejard todo peligro de volverse agrio.e‘l contemdf).
Se concluye mds pronto la fermeutam.on en las ti-
Das abiertas porque el oxigeno del aire ‘hace ‘més
enérgico ol fermento. Debe tenerse especial cuida-
do en no dejar demasiado tiempo las uvas en las
tinag, pues terminada la fermentacion alcohdlica
Puede desarrollarse el fermento ascético.
mcia dada por M. Jean Brial, Vice presi-

ente del Syndicato Agricola de los Pirineos Onenylales
(Francia), en el salon de sesiones de la Camara Agricola
del Ampurdan el dia siete del pasado Mayo.
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La capacidad de las cubas fene grande influen-
cia en la actividad de la fermegitacion. Cuando més
grande sea el recipiente, mgs ﬁronto crece la tem-
peratura. En los eclimas calieq}tes esta elevacion
puede alcanzar cuarenta ¥ cinap, y hasta cuarenta
y ocho grados, llegando 4 coné'tituir un verdadero
peligro para la buena ferment&idn, En los climas
templados esto no es tan ficil. Ia rapidez de la fer-
mentacion alcohulica esti en r@ @ion directa de la
masa, de modo que en los reci)ientes graudes es
inds rdpida la fermentacion qué en los pequeiios.
Creemos es conveniente gnedagse en un térmipo
medio; no debe excederse de trdhcientos hectolit zos
por cada tonel. La experiencia §emuestra que los
toneles de ochenta 4 cien hectgBtros de cabida san
los que mejor proporcionan uplbuena fermenta-
0n y col .2l vino. La canti-
dad de vendimia que puede encerrarse en un tonel
es la correspondiente 4 los cuatro quintos de su ca-
pacidad. '

Se obtiene vino de buena celidad y asiento, so-
lo cuando posee dosis regulares de tanino y acidez.
En vuestro clima, donde es muy elevada la tempe-
ratura y son alcohélicos los vinos, la acidez es in-
suficiente en la mayor parte. Como este principio
desemperia un papel de los més importantes en la
conservacion, precisu restituirlo al vine si lo nece-
sita. El mosto de uvas ordinarias ha de tener una
acidez minima de seis gramos por litro. Para los
vinos alcohdlicos y para los que proceden de los
Bouchez precisan siete gramos, y ocho para los
mostos procedentes del Jacquez.

Se aumenta el grado de acidez de los mostos 6
vinos con la adicién de dcido tértrico, de racimos
verdes, y con mezclas hechas con cuidado de-yeso
y fosfatos. La adicion de 4cido tdrtrico activa la
fermentacién, hace més vivo el color y lo vuelve
fijo, disuelve las materias colorantes, aumenta
la acidez, desarrolla la fragancia, y da frescura al
vino. Puede adicionarse 4 la vendimia 6 al vino.

Las dosis empleadas suelen variar de treinta 4
cien gramos; se llega hasta tres cientos gramos pa-
ra el Jacquez. .

La adicidn se verifica del siguiente modo: se
disuelve el 4cido tartrico en agua ¢ vino, y con
esa solucidn se riega la vendimia por capas suce-
sivas. Cuando se afiade al vino, 86 hace disolver la
dosis necesaria en una pequefia cantidad de este
liguido y se echa la solucién en el tonel. Puede
tambiéu colocarse el 4cido en una bolsa, que se
suspende en medio del tonel; la disolucién se efec-
tua por si misma. .

Puede también darse acidez al vino anadierdo
4 la vendimia racimos verdes. Siete kilogramos de
racimos verdes afiadidos 4 mil kilogramos de ven-
dimia, aumentan la acidez en un:gramo por litro.
Conociendo, pues, la acidez de un mosto, se le co-
rrige siguiendo las precedentes ifidicaciones.

El tunino asi como la acides e8.nuo de los ele-

mentos constitutivos delwino, Y .par ende ha de

encontrarse en ¢l en suficiente proporcién para
asegurar su buen asiento. Las dosis necesarias son
bastante variables.

Admitese que los vinos tintos deben tener un
minimum de 0°60 gramos, y un miximum de 180
gramos por litro. Una ddsis de 070 basta para los
vinos blancos. Con una ¢ varias encoladuras se lo -
gra tamizar los vinos que tienen demasiado tanino,
y reducir su dosis. Tienen ademss la ventaja de
corregir la aspereza y dureza de esos vinos, los
vuelven mds frescos, y menos pesados para el es-
tomago. Se reconoce que falta tanino en un vino,
por ¢l gusto, y por el siguiente experimento: se to-
ra un tubo de vidrio blanco 6 un frasco largo, que
so llena del vino que se quiere probar, se afiaden
unas cuantas gotas de clara de huevo, y se agita

fuertemente, dejindolo despuds dos 6 tres horas en

reposo; transcurrido ese tiempo se observa en el
fonde del recipiente, 6 bien una cantidad bastante
regular de residuos depositados, § que estos son in-
significantes: en el primer casu el vino tiene sufi-
ciente cantidad de tanino, en el segundo conviene

anadirle. _
La adicion de tanino puede hacerse en la vendi-

mia 6 en el vino. Recomendamos lo primero, por
la propiedad que tiene el tanino de volver insolu-
bles las materias azoadas. Kl tanino debe ser pu.
ro, y creemos seria conveniente el uso del anvta-
nino, el cual, 4 la vez que proporciona al vino un
gusto agradable, le d4 una particular fragancia,
que lo hace dc mejor aprecio.

Luego que posee el vino cantidad suficiente de
todos estos elementos no hay més que procurar que
la fermentacién se haga en buenas condieiones, pa-
ra obtener buen vino. Para facilitar la' multiplica.
cion de los buenos fermentos y evitar la de los ma-
los, cs menester activar la fermentacion y emplear
las levaduras de solucion. El hacendado puede por
si mismo preparar una levadura de buena calidad
escogiendo dos 6 tres dias antes de la veadimia
algunas cubss de uvas muy maduras y muy eanas,
en las que se encuentre en gran cantidad el fer-
mento alcohdlico; aplastando dichas uvas, se veri-
fica rapidamente la fermentacion y se reproduce la
levadura abundantemente. Basta introducir en la
tina una parte de esa escogida levadura para pro-
mover el rdpido desarrollo de los fermentos que
transforman el azucar en alcohol. Sébese que 4 la
levadura le conviene una temperatura de treinta
grados: preciso es, pues, elevar la temperatura del
mosto cuando tiene temperatura inferior 4 veinte y
cinco grados, y rebajarla cuandc pase de treinta. En
el primer caso ha de calentarse la bodega, ¢ bien
una cantidad de mosto (hasta cuarenta Y cinco gra-
dos), que se echard en el tonel. En el segundo ca-
g0, se ailade mosto, 6 se riega la parte exterior del
tonel, 6 se prccura circule aire fresco por la bodega.

He aqui los procedimientos esenciales de una
buena vinificacion en lo que se refiers al mosto y4
la fermentacion alcohdlica,
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Pudemos resumir esas observaciones diciendo,
que nu cuidadoso escogimiento de la vendimia
stempre se impone, voqne i menudo es menester
darle acidez. v que nuna vez las uvasen la tina, de.
he procurarse que la fermentacion empiece lo an-
tes posible v que sica con toda normalidad.

Los procedimientos de conservacion, y las me-
didas que se towmen para preservar el vino de cual-
guiera acometida hun de =er ohjeto de otro parti-
cular estudio.

Limito aqui mi estudiv sobre la elaboracion de
fos vinos, y termino dando las mas expresivas gra-
cius 4 las personas que se han dignado escuchar-
me, suplicindoles me dispensen si no he sabido ex-
presarme como hubiera deseado en la hermosa len-
Lua espanold,

Antes de conciuir. permitarme asegurar que me
llevo de Figueras Ja miés agradable impresion, y
la persuacion de que los viticultores del Ampur-
ddn pueden competir con los del Rosellon, tanto
en la elaboracion de los vinos, como en los sacrifi-
cias que han Lechlio para convertir la viticultura en
uno de los elementos mids importantes de la rique-
za del pais.

LA PESTE BOVINA

Haece tres meses que en esta provincia, y espe-
cialmente ahora en Ja Comarca ampurdanesa, ha
ido desarrollindose hibremente, con alarmante ex-
tension y con temible gravedad, una dolencia infec-
tiva y contagiosa que, si juzgad: con lijereza pue-
de confundirse con la Glosopeda, estudiada con
Jetencion, no fdndose de sintomas exteriores siem-
pre vagous, y buscando su verdadera filiacion en
las interioridades de los cuerpos, en la masa de los
tejidos v en el fondo de los liquidos orgénicos,
puede descubrirse la mds temible enfermedad, mal
bautizada con el nombre de PesTe BovinNa, ¥y que
allé, cn las estepas de Rusia, empezo atacando al ga-
nado vacuno, y mis tarde, transportada 4 otras re-
giones y moviéndose en distintos medios, hizo pre-
sa de sus estragos § seres de razas diferentes como
la vacuna, cabria, lanar y de cerda.

Con tal intensidad se ha desarrollado esta vez
el mal aqui, que las perdidas por él ocasionadas va,
y las presentidas para lo sucesivo, estienden por
todas partes temores casi rayanos 4 la desespera-
cién, y determinan los naturales abatimientos de
una geperal descontianza en el poder de la ciencia
para curar, ¥y de oupa mayor desconfianza aun em
los recursos de los Poderes publicos para prevenir.
Y no es extrano, porque quedar de esta suerte en
peligro la vida de aquellos seres, elementos de tra-
bajo y factores de produccion, es lo mismo que de-
jar marcados lus regueros de un penoso estado,
que forzosamente dejard por Jargo tiempo agotadas
las ecergias de nuestros agricultores, y con ello, y
con los abandonos de la miseria, convertidos en
eriales improductivos lo que fueron nuestras mejo-
res tierras de cultivo.

Y, sin embargo. esto debe ser fatalmente, ya
que por efectos de orden distinto, nos resulta siem-
pre que, de prefereucia d otros motivos, explota-
mos con atreviwiento las grandes calamidades pu-
blicas para fines egoistas, 6 para probar 4 los que
desde fuera pos miran, que la caracteristica de
nuestra raza sino la constituye un ridiculo perma-
nente, la sostiene una lijereza congénits, que lo
mismn nos obliga & buscar en pueriles desahogos
el rewedio 4 nuestros males, como nos conduce 4
prematuros olvidos de responsabilidades condena-
bles.

De otro modo, y en el presente caso, con una
oportuna y bien dirigida intervencion de las auto-
rioades, ¢ se hubiera atajado cu su origen el mal
0 se hublesen evitado, en gran parte, sus funestas
consecuencias. Pero esto tampoco podia ser en es-
tos momentos: porque ocupados en otras faenas de
més positivo provecho particular, que el que bue-
nawcute puede esperarse de la fatigosa labor que
exige la salvacion de los intereses publicos, se con -
sintio con desesperante impasibilidad la gjembra

criminal de gérmenes infectivos, desde Gerona 4
Figueras, y desde Figueras4 Barcelona, dejandoque
los animales muertos cubrieran los caminos de san-
gre emponzoiiada, y que libremente llegaran 4 las
puertas de determinados Mataderos reses debilita-
das por los desgastes de la fiebre ¢ peligrosas por
los elementos de contagio que encerraban en sus
enfermizos cuerpos. Y menos mal, si al fin, no pa-
gamos con ligrimas de sangre y con quejidos de
profundo dolor tanto abandono y tanta despreocu-
pacion. .
***

Por un lamentable error de diagndstico se cre-
y6 que la epiozotia que con tales empujes se pre-
sentaba era debida tcicamente 4 la (losopeda.
Lo sensible es que con este error se ha favo-
recido, tal vez, la espantosa difusién que el mal
ha conseguido; porque, 6 se ha vacilado en su tra-
tamiento 6 no se ha ido derecho, ni acudido 4 tiem-
po, 4 los medios capaces de atajarlo.

Es verdad que segin la respetable opinion de un
sabio Maestro en la Escuela veterinaria de Alfort,
puede en determinados casos revestir la Glosopeda
tan graves caracteres, puede provocar tan eleva-
das modificaciones de temperatura y producir tan
profundas alteraciones anatémicas y funcionales,
que ocasionen una muerte rdpida y casi inesplica-
ble. Pero también es cierto que esta alarmante y
temible forma es muy escepcional en los bovidos
adultos, y que nunca pueden atribuirse con justicia
estas muertes 4 la afeccion primitiva, si esta no
persiste, sino se agravan los sintomas que la carac-
terizan y los desordenes funcionales que le son pro-
pios, y sino se descubren e¢n una autopsia atenta y
juiciosamente practicada, las lesiones anatomicas y
neoformaciones especificas.

Es cierto también que en determinados casos,
aunque raros por lo comin, y siempre en plena ac-
tividad infectiva, pueden sobrevenir muertes répi-
dag, antes que hayan tenido tiempo de evidenciar-
se los sintomas externos que son propios de una
enfern:edad dada; antes de fijarse las modificacio-
nes funcionales caracteristicas, y de completarse
los cambios de composicién y de textura de los or-
ganos. Pero si se buscan con detencion las causas
determinantes de aquelias muertes, tal vez se en-
contrarin en fenémenos independientes de la accién
del germen infectivo, y en hechos accidentales que
provocaron detenciones de funcion 6 de movimien-
to en los 6rganos més esenciales 4 la vida. Aun en
estos cases, aunque no podamos descubrir todas
las minuciosidades del proceso infectivo no debemos
dudar de su especificidad, porque sabemos que las
ocultaciones que nos resultan, son solo, y siempre,
debidas 4 las deficiencias de nuestros recursos de
investigacion,

De aqui, que fundados en aquellas razones y
eleccionados por la positiva verdad de los hechos,
sostuvimos en el Congreso Agricola, celebrado en
esta Ciudad en los primeros dias del pasado mes,
que no era la Glosopeda la enfermedad que rapida-
mente se extendia por la provincia de Gerona y
muy especialmente en el Ampurdén, sino la llama-
da Peste bovina 6 mejor aun la Ficbre (ifodica,
con caracteres de intensidad protunda y con desen-

volvimiento temible.

*
* ok

iDe donde nos han venido los gérmenes de la
enfermedad?

Si se tratara simplemente de la “Glosopeda, f4-
cil nos seria encontrar depdsitos bien provistos de
aquellos elementos, y, por lo mismo, no tendriamos
necesidad de ir 4 buscar en otra parte lo que hace
m4s de 50 afios que, de una manera permanente,
tenemos en nuestra propia casa.

Si averiguar debiéramos la procedencia de la
Fiebre tifodica, tampoco tendriamos necesidad de
traspasar los limites de nuestras fronteras para en-
contrar su punto de origen. Es producto de elabo-
racién nacional, y ya modificado, en retacion 4 las
condiciones del medio en que se elabora.

En efecto, hace algunos afios que sordida y
lentamente vejeta aqui el germen de aquella enfer-

medad temida; con hechos aislados se ha compro-
bado la realidad de su existencia, por més que ha-
ya pasado largos espacios de tiempo como inutili-
zado en el sosiego de una vida Jatente. En este es-
tado hubiera permanecido, tal vez, por otro pe-
riodo de tiempo, si las influencias termométricas y
teliricas no obraran hoy, de una manera escepcio-
nal, sobre aquella vitalidad.

Y como aquellas mismas influencias han provo-
cado modificaciones profundas en las resistencias
orgénicas de los seres, 4 quienes mis directamente
afectan aquellos gérmenes, es de aqui, que los em-
pujes del nuevo despertar de estos, levanten gene-
ral alarma y justifiquen los temores de nuestros
agricultores.

De este hecho resulta que la casi totalidad de
las reses de esta Ccmarca, y quizés de esta provin-
cia, presentan, més ¢ menos desarrollada, una hi-
dropesia hidrémica producida por la fluidez escesi-
va de la sangre y por la sucesiva alteracion de las
paredes arteriales, venosas y capilares.

Han coustituido factores importantes para la
presentacion del proceso patologico, la escesiva
agua de vejetacion de los alimentos, la gran can-
tidad de este liquido 4 ellos pegado, por los efec-
tos del roc¢io de la noche, y las malas condiciones
higiénicas de las cuadras, en que se encierran 4
los ganados.

Y esta primera mauifestacién patoldgica, que
empieza rompiendo la ordenada combinacion de los
componentes sanguineos y acaba por diluir la mate-
ria colorante de la sangre, cambia asi el color
rojo oscuro que le es caracteristico, en estado nor-
mal, en un tinte de rosa livido y como lavado.
Esta decoloracion de la sangre va siempre acompa-
nada de otro fenémeno importante: la carne, la
grasa y todos los demés tejidos incluso los huesos
se presentan como sumerjidos en un liquido corro-
8ivo, seroso, pegajoso y de un color m4s 6 menos
amarillo; liquido que reblandece la textura de la
fibra muscular, debilita su coloracion y extrae la
mayor parte de sus principios nutritivos.

Estos trastornos, que son como la previa labor
que se practica en las tierras antes de arrojar en
ellas la semilla que ha de vejetar y crecer, expo-
nen al cuerpo animal 4 todas las contingencias de
un répido desarrollo y multiplicacién del germean
infeccioso que en él entre.

Por de pronto, el cuerpo animal de aquella ma-
nera preparado, queda convertido en un organismo
débil, sin energias y sin recursos para luchar, con
ventaja, contraun enemigo en pleno goce de todas
sus actividades. De aqui resulta, que cuandc los
animales nos acusan manifestaciones exteriores
mas 6 menos tipicas, como la exacerbacion del pul-
co, la elevacion de la temperatura, la sequedad del
hocico, un babeo espumoso y glutinante, la mira-
da torba, el pelo herizado, la piel tersa, los lomos
arqueados, la marcha vacilenta y dolorosa, inape-
tencia absoluta, suspension de la rumia, etc., que
en la mayoria de las enfermedades son sintomas
que nunca alarman, constituyen en la dolencia que
nos ocupa, los precursores que anuncian la existen-
cia segura de desordenes orgénicos, que indefecti-
blemente comprometen la vida del enfermo, y que
por la rapidez de su marcha hacen, en la mayo-
ria de los casos, impotentes los recursos de la cien-
cia para corregirlos.

De todos modos, aunque la enfermedad es gra-
ve, aunque los estragos que ocasiona alcanzan des-
de los labios 4 la cola, hasta tal punto que de sus
efectos no se escapan ni los labios, ni la lengua,
ni el paladar, ni los pulinones, ni el corazén con
sus envolturas, ni el higado, ni el bazo, ni los ri-
fiones, nilos intestinos, nilas gldndulas ni las mem-
branas, pi la grasa, ni los huesos, ni los orines ni
la bilis, no debemnos por esto entregarnos 4 la de-
sesperacion de la impotencia, y ante la desgracia
terrible que nos cerca y que rapidameate destroza
la riqueza pecuaria del Ampurdén, debemos todos,
autoridades, agricultores y hombres de ciencia,
guardar la serenidad de espiritu tan necesaria pa-
ra salvar los trances més dificiles, y sostener alien-
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tos para que, en dltimo término, podamos exigir la
responsabilidad de sus actos 4 los que, por abando-
nos criminales 6 por egoismos repulsivos, resulten
los propulsores de tan desesperante situacion.

' JUAN ARDERIUS.

(OARTO E[]NGRESMGRIGULA CATALAN

Conclusiones aceptadas.—Tema 2.°—Ela-
boracion de vinos tintos y blancos.

1.* Cada comarca debe tener sus vinos espe-
ciales, debiendo los viticultores procurar elaborar
sus vinos lo mejor posible, pero huyendo siempre
de imitar vinos forasteros.

2. Conveniencia de que en Ampurdin se ela-
boren vinos blancos, teniendo en cucita las varie-
dades de sus cepas y las exigencias del mercado
actual.

Tema 3.°—Crisis Vinicola.

Se aceptaron las conclusiones acordadas por la
Federacién Agricola Catalana en sesién de 17 de
Marzo del actual y ademés las siguientes:

1.* Solicitar del Gobierno el exacto cumpli-
miento, y con intervencién de las Cimaras Agrico-
las oficiales, de la ley de 27 de Julio de 1895 sobre
el vino artificial, y del R. D. de 23 de Diciembre
del mismo aio, referente 4 policia administrativa
en esta materia, y la supresiod de los epigrafes
227, 228 y 229, de la Tarifa 3.* de la Contribucion
Industrial, en los que todavia figuran las industrias
que por la referida ley fueron prohibidas con la
sancion penal del articulo 356 del Codigo.

2.° Dirigir una entusiasta felicitacion al Alcal-
de Constitucional de Barcelona y al Ayuntamiento
de su digna presidencia por su iniciativa en ges-
tionar dei Gobierno la autorizacién para percibir
los derechos de consumos sobre el vino proporcio-
nalmente 4 su graduacion alcohdlica.

3. Solicitar del Ministro de Hacienda la adi-
cién al articulo 12 del vigente Reglamento de Con-
sumos de un pérrafo 2.° que diga:

Las modificaciones 4 que se refiere el pérrafo
anterior en ningun casc podrdn alterar la propor-
cionalidad establecida por las tarifas vigentes in-
cluidas en la Ley de Presupuestos de 7 de Julio de
1888 entre los derechos 4 que se sujete el alcohol
por grado y hectélitro y el impuesto 4 los vinos co-
munes hasta los 15°, de manera que resultasen gra-
bados estos por una cantidad superior 4 lo que les
corresponde por el volumen de alcohol que conten-
gan y 4 razon de los derechos con que se le grave
en virtud de la modificacion.

4.* Pedir al Ministro de Estado procure que
Alemania no haga desaparecer la franquicia de que
gozan los vinos espaiioles destinados al coupage,
proyecto que parece acaricia aquella nacion,

e

SECCION OFICIAL

Sesion del dia 23 de Mayo de 1901.

Que se reclame del Sr. Gobernador Civil, que dicte las
siguientes disposiciones encaminadas 4 mitigar en par-
te, si cabe, los efectos desastrosos que causa al ganado,
la enfermedad llamada peste bocina. 1.° Que los alcaldes
.sefialen un camino especial, dentro su término munici-
pal, por el cual deba circular el ganado trashumante. 2.°
Prohibicién de dejar circular el ganado denoche. 3.°Que
en los embarques del ganado se exija certificado de su
procedencia. 4.° Que no se permita desembarque de ga-
nado sin previa autorizacién de un veterinario que de-
clare no estén atacados de la enfermedad y 5.° Que todos
los animales que mueran de la enferme.dad se les entie-
rre cubriéndolos con una capa de cal viva.

Sesidn del dia 30 Mayo de 1901.

Se nombra & los Sres. Arderius, Alfaras y Colls para
que se comsliluyan en Comisién especial encargada de
todo cuanto se refiera 4 las enfermedades llamadas peste
bovina y glosopeda. ‘

Pedir al Sr. Gobernador faculte ala peferida comisién
para poder hacer investigaciones en casa de los ganadg-
ros y practicsr las averiguaciones privadas que convi-
nieren. '

Figueras 1.° Junio 1901.—P.A. D. L.J. D.—El Secreta-
rio general, Luts M.* JoRbL.

NOTICIAS

Convocada por el Centro de Labradores de Va-
lladolid, se celebré el dia b del pasado mes de Ma-
yo una importante asamblea, en la que tomaron
parte numerosos agricultores castellanos & impor-
tantes asociaciones agricolas de aquella region,
contando ademés con adhesiones de muchas enti-
dades de otras regiones espaiiolas. El objeto de la
reunidn era protestar enérgicamente contra la pre-
tension de algunos fabricantes de Barcelona y de
Madrid de que el Gobierno permitiera la admision
temporal de trigos extranjeros, y de que rebajara
los derechos arancelarios que estos devengan ac-
tualmente. ,

Con el mayor entusiasmo fueron aceptadas las
proposicionss siguientes:

1.* Solicitar del Gobierno que no autorice la
admision temporal de los trigos extranjeros.

2. Oponerse 4 la rebaja de los actuales dere-
chos de importacion sobre los trigos y demds ce-
reales, sosteniendo la tarifa vigente en los trata-
dos que de ahora en adelan se celebren.

3.* Elevar una exposicién razonada al Gobier-
no, haciendo constar la necesidad de que sean aten-
didas las bases anteriores.

Felicitamos sinceramente 4 los agricultores
castellanos, y especialmente al celoso Centro de
Labradores de Valladolid, por la energia que han

demostrado al ver amenazados los intereses del
pais.

Kl Ayuntamiento de Pamplona ha organizado
un concurso de ganados, que tendrd lugar en los
dias 12 y 13 de Julio proximo.

Se establecen premios en metélico para los me-
jores ejemplares que se presenten.

El Sr. Ministro de Agricultura ha presentado al
Consejo de Ministros un proyecto referente 4 lare-
plantacion de los montes en las cuencas de los rios
'y limites de nuestras fronteras, que, segin asegu-
ran personas inteligentes, merece los plicemes de
cuantos se preocupan de los intereses del pais.

Hacemos votos para que pueda llevarse pronto
4 la practica.

La enfermedad reinante en el ganado de esta
Provincia continua sus mortiferos extragos. A ca-
da momento se reciben noticias de nuevas victi-
mas, que llevan la ruina y desolacion 4 la gente
del campo. La Comisi6n nombrada cn el cuarto
Congreso Agricola Cataldn no deja de la mano su
cometido, y en este mismo numero pueden ver
nuestros lectores un trabajo del inteligente y celo-
so veterinario de esta, D. Juan Arderius, que hace
mucha luz sobre la naturaleza de la enfermec.iad,
caracteres que la distinguen, y medios preventivos
y curativos. '

e

Segun las noticias que nos mandan los corres-
ponsales, en todas las regiones de esta Provincia
presentan las cosechas aspecto inmejorable. Desde
hace muchos aiios no se habian visto los campos
con tanta lozania y tanta uniformidad en todos los
cultivos. Cereales, legumbres, olivos y vifiedos pa=
rece rivalizan en gallardia.

Por los periodicos y revistas agricolas se ve gue
este estado de prosperidad agricola es propio de
todo Espaiia, y en general de todo el munde. De-
bido 4 esto han sufrido disminucién, aunque peque-
fia, el precio de los cereales y de otros productos.

La existencia del vino de la comarca, aunque
no en grandes proporciones, va saliendo paulatina-
mente, de modo que es de esperar que en verano
desaparecers toda. No 86 desanimen, pues, los viti-
cultores, que tal vez no resulte tan tremenda la cri-
sis como se creyd en un principio.

El Algarrobo por D. G. Lleé Comin, Ingeniero
de Montes. La acreditada Revista «La Agricultura
Espafiola» que bajo la direccién del Dr. B. Alifiose

publica en Valencia, acaba de enriquecer su ya no- -
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- suplica la asistencia.

table Biblioteca con la publicacién de un nuevo
volimen que trata sobre el algarrobo, cuyo culti-
vo tiene tanta importancia en el litoral medite-
rréneo. La obra que nos ocupa es un estudio com-
pleto de cuanto 4 dicho drbol se refiere y en ella
demuestra su autor el ilustrado Ingeniero Sr. Lleo
sus vastos conocimientos en el asunto. Todo lo re-
lativo 4 labores. poda, abonos y enfermedades se
halla tratado en este libro de un modo magistral,
constituyendo el tratado mds completo que sobre
el algarrobo se ha publicado hasta la fecha, por lo
que lo cousideramos de grandisima utilidad para
los agricultores que cultivan el indicado 4rbol.
Puede adquirirse esta obra enviando en libranza
del Giro Mutuo 6 sellos 1:50 pesetas y 025 para el
certificado, 4 la Administracién de «La Agricultu-
ra Espaiiola», Plaza de Cajeros, 6, Valencia.

Hemos recibido el primer nimero de «La Pro-
teccion Agraria» dérganc de la Cimara Agricola del
Vendrell y su comarca. Contiene hermosos y bien
pensados articulos sobre diversos ramos de la agri-
cultura, y propositos laudables, dignos del elogio
de todas las personas onradas y amantes de su
pais.

Damos la mas carifiosa bienvenida al nuevo co-
lega, y establecemos gustosos el cambio, de-
seando que por medio de él se estrechen los lazos
de union entre la Cimara Agricola del Vendrell y
la del Ampurdén, como conviene 4 entidades her-
manas, que persiguen el mismo objeto y tienen el
mismo fin.
.

MERCADOS

FIGUERAS 30 MAYO DE 1901.

Trigo, \cuartera 80 litros), 17-18 pesetas.—Mezcladi-
10, 1h-16.—Centeno, 15.—Cebada, 8-9‘50.—Avena, 9-9'50.
—Maiz, 15-16'50.—Mijo, 16-50‘17.—Panizo, 13-14.—Habi-
chuelas, 28-29.—Caragirates, $0-41.—Habas, 1460-15.—
Habones, 16-1650.—Arbejas, 17-18.—Aceite nuevo, ma-
val, 13 1$'50.—Aceite viejo, idem, 12 segun clase.—Huevos
docena, 080-—Garbanzos, 26-28.—Gallinasi.!, par, 7-8.
—Gallinas, 2. idem, 5'50-7.—Pollos 1.", par, 4-5'50.—Po~
llos 2.%, idem, 2-4.—Conejos 1.%, par, 4'50-5.—Conejos 2.%,
idem, 2-3.—~Gansos uno, 5-6.—Palos par, 3-4'50.—,To-
cinola carnicera, 1°75-240.—Lechones por cabeza, 11-20
Ganado lanar de un aio, 17-18.—Ovejas, 18-20.—Paja
quintal, 225-2'50.—Alfalfa quintal, 4-4'60.—Cebollas quin-
tal 10-11.—Ajos ristra, 0:75-1'25.—Patatas llano, carga, 16-
|8.——Patatas montaiia, 25-27,

GERONA 1.° JUNIO DE 1901.

Trigo, cuartera 80 litros, 00-00 Ptas.—Mezcladizo, 00-
00.—Centeno, 00-00.— Cebada, 00-00.— Avena, 00-00.—
Maiz, 15'50.—Mijo, 14.—Psanizo, 14.— Habichuelas, 10.
—1d. negras, 27.—Habas, 16.—Habones, 17'50.—Maescla-
dizo, 16.—Galabars, %.—Conejos, 4 par.—Pollos, 5'50 id.—
Gallinas, ¥ id.—Patos, 6'50 id.—Gansos, 659 id.—Huevos,
085 docena.—Corderos, 2 kilo. —Terneras, 1'87 id.—Bue-
yes, 1'87 id.

HOSTALRICH 28 MAYO DE 1901.

Trigo cuartera 80 litros, 18-18'50 Pesetas.——anteno, 15-
l(i.—-PgIabas, 16-16'50.—Habones, 16'50-17.—Maiz, 14'15 —
Cebada, t1-12.—Avena, 9-10.—.—Huevos docena, 0'99.

——————
ITNDUSTRIA COROEIHR A

MERCADO DE CASSA

Debido a estarse ultimando las operaciones en el cor-
cho del afio pasado, hay muy poca animacion en lapla-
za, de manera que no abundan las existencias, ni los
compradores. . ’ o ‘

Se cotizan las respectivas clases d log siguientes precios:

24 lineas. Trefinos: de 50 4 60 ptas. millar.

Id. pequenios: clase extremadamente
encalmada, apenas puede darse precios, pues no se rea-
lizan operaciones. o ‘

Medios largos: de 9'50 & 1050 plas. Tienen regular de-
manda. ) ]

20 lineas. Modelo: siguen los precios algo flojos que
hacen pocas operaciones. Se cotizan de 15'50 & 17 plas.

Segundos: Conlinuan siendo bastante solicitadas en
los colibres de 10,11 y 8e venden & precios, que fluctuan
desde T & 12 pesetas, segin clase. Tienen igual demanda
los terceras & precio que varia entre 450 y 6 ptas.

16 lineas: Parece que ha disminuidoalgo la demanda
de las clases finas de 10/11, que declinan en su precio. Se
cotizan & ptas. 11:50 y 1250 ) : .

Las clases flacas y calibres'que bajan de 10, tienen po-
ca demanda. . o

15 lineas. Las primeras de fabrica van vendiéndose
con mucha lentitud y & precios flojos. Oscilan entre pe-
sstas 14 a 15.

Los cuadros tgnto en clase de segunda como de terce-
ra, muy solicitad( z;gorta fabricacion & maquina. Varian
de precio, desde 030 & 4 plas..

_, ATIBO

Se pone an conocimiento de los Sres. socios de msla-
Camara que el dia 13 del actual 4 las dos dg la tarde, ten-
dra lugar una concersa sobre la plaga dé lelangosta. Se
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Boletin de la Camara Agricola del Ampurdan.

GRANJA PLAJA

vame

Venta de polluclos v hinevos para incubar de razas
muy ponedoras vode gran tamano,
Pollis e

| VI N i meses Adriltos

Raza Cochinchina pts docena 15 pts. docens 3 pts. uno 15 pts. uno
Langshan ) ) 3 - 15 »
Hrahuma . 15 ; 3 » 15 »
Faverolles . . . : t2o0 . o0 » 15 »
Pral seleccionado. s » 270 » 250 » 12 »
Pais nl. , 4 » 175 » 5 »

par. .

Palomas Mensageras, raza Belga. Pichones 2 pesetas

Adultos 4 ptas, par.

Los pedidos deben dirlgirse & D. JOSE MARIA PLAJA, calle Nueva, n.° 74,

e
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SOFRE

FIGUERAKS
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[sorne] % VINYATERS:

No compreu el <ofre perlas vostres vinyas (ue no vos
poscu avans al corrent de lo qu’ es el

SOFRE GRIS DE BIABAUX

quin resultat contre 1" OIDIUM & mal blanch, es
segur, voen cambi el comprareu molt més
BARATO qu’ el SOFRE usual.

SOFRE

UNICH DIPOSIT PER LbLX COMARRCR

FILLS DE JOAN LLONCH Y POUS

MAGATZEM DE FERRO Y FERRETERIA

* Palan-Placeta 13 Pwueras*

'888313833‘833“33“‘33“38““““?3333883“373“

SOFRE

853‘333333;33¥¥¥$3¥¥¥¥¥¥¥¥¥¥¥¥¥¥¥335?3
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D. SALYADOR CANDAL Y COSTA

NOTARIO

Tiene abierto su despacho en la calle Nueva, ndm. 18,
piso 1.%, habiéndose hecho cargo de los protocolos del
difunto D. Francisco pE PAatia CoMas.

FIGUERRARS

Calle Ferelada, 97.-FIGUERAS

ARADA VINYERAE

ULTIM ADEILANTO

B

“FELIPE FAIC

Carrer dels Arcs.—LA BIoBAL
(0900000600000 0000006040000]

ARADA de gran perfeccié pera
manlenir las vinyas y altres classes
de plantacions netas d' hervas ab
pochs lrevalls y siguent son maneig
de facil entendrer y de pochs esfor-
sos, alesa sa lleugeresay perfeccio-
nament.

En la maleixa casva s’ hi trobaran
asseguradas las alires ARADAS, las
mogsas y las de cultivar lo fals, com
també tola mena d' heynas de treva-
llar la terra, ahont se construsix tot
cuydadosament y ab garanlias.

— PREUS MODICHS —

MIQUEL CLOTAS

AL AAZZIIIIIIIIIIIX S

# SELVICULTURA GRAS %
Geandes Criaderos de Arboles Maderables

PARA PLANTACIONES DE BOSQUES Y RIBERALES
Camino anliguo de Vilatenim.—FIGUERAS.

$ NSPracIA.TDAD

DESEP.ACEXO:

b, Flaza del Grano, . EN PLANTELES

BUENAVENTURA IMBERT

“en Cristal, Loza, Porcelana, Ldmparas eléc-

— 54/7/\/[04 ILLONCH //

"f/'":‘*:‘\\ FIGUERAS Gerona

ICDPOR"I'HCIO'N — EXPORTACION
ALMACEN Dg CEREALES

DEPOSITO DE TODA CLASE DE GUANOS, AZUFRES
Y SCLFATOS GARANTIDOS PUROS

Precios de fabrica.

= J, M. OLIVERAS =+

COMISIONISTA Y REPRESENTANTE

- A ESCATA
(0909000000000 000080060000000009]

DISPONIBLE

GRANDES GRIADEROS

CEPAS AMERICANAS

IWNG-EHRTOS

BSTAQUILI.AS, BARBADOMS,

JPedro Nadal Guardiola

FIGTERAS (Gereona)

Pidanse Catalogos

CALDO BORDELES CELESTE

preparat instantani

Contra ’'1 MILDIU

FABRICA DE ALFARERIA

—> DE ~+—

. 31, Rambls, 31.-FIGUERAS
—— NS

Se fabrican (ulos, embocaderos, icanals)
para la conduccion Jde aguas, y asulejos pars
la construccion de depésitos para vinos y acei-
{tes, y existen infinidad de muestras de lodas
clases de 183 mejores fabricas de Valencis;
mosdicos y objelos para edificacioens, elc., elc.

GRAN SURTIDO

Pnlvarlsadors VERMOREL
Manxas per ensofrar

Fills de Joan Llonchy Pous

FIGUDRAS

tricas, (Luz triple), servicios complelos para
fondas y cafés y espitas de maders.




