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MAS PROPIETARIOS INTELIGENTES

Al escribir estas lineas, muévanos el propdsito
de poner de manifiesto uno de los contrasentidos
m4s generalizados en nuestro pais, al cual no sin
razén se le ha llamado, el pais de los vice- versas;
pues es tanta la fuerza que entre nosotros tiefle el
espiritu de imitucion, lldmasele moda, cqmgnte
general ¢ como se quiera, que podemos atribuir la
mayor parte de los méviles de nuestros actos 4
aquello de: donde vas Viceate, donde v4 la gente;
y como por desgracia estd muy lejos nuestra nacion
de distinguirse por su sentido practico, de ahi lo
de coger tanto rébano por las hojas.

Es uno de los tales la ensefianza 6 profesién que
la generalidad de los prepietariog agricolas dén &
sus hijos y de un modo particylar al -mayor de'to-
dos ellos, 6sea el destinado para ser I’ hereu, el que
un dia ha de heredar el cuerpo principal del patri-
monio, y con él encargarse de las funciones de jefe
de la familia y continuador de las costumbres y
tradiciones de la Casa-Payral.

En efecto, ;qué hacen hoy dia la mayoria de los
hacendados al tratar de dar educacion 4 sus hijos?
Lo primero que se le ocurre al padre es decir: el
herederv ha de ser abogado, y en cuanto 4 los res-
tantes hijos, el uno médico, el otro farmacéutico,
el otro catedratico, etc. Y todo ‘esto jporqué? Pues
sencillamente, porque fulano lo hizo asi, mengano
hace lo propio y yo no quiero ser menos que los
demdés, con cuyo sistema van viniendo privaciones
y sacrificios, y muchas veces, por desgracia, si-
guen cuantiosos gravimenes sobre el patrimonio,
y todo elln 4 trueque de que al cabo de tantos sa-
crificios los hijos no terminah sus carreras, ¢ aun-
que el padre sea afortunado teniendo tanto licen-
ciado, se encuentre é la postre con que el heredero
si quiere ejercer la carrera se verd obligado 4 aban.
donar el cuidado de sus fincas, traslad4ndose ¢ una
capital, mientras que los demés hijos se encuentren
4 los veinte y tantos afios sin haber ganado un cén-
timo en toda su vida y sin saber 4 que érbol po-
sarse; pero entretanto que el padre vaya mante-
niéndolos 4 pan y cuchillo y sostenga sus recreos
y pasatiempos inclusive.

Desgraciadamente este es el cuadro que presen-
tan hoy dia muchas familias de nuestros propieta-
rios agricolas. 3

Dejando 4 parte lo referente & los hijos segun-
dus 6 fiilisterns, 4 quienes muchas veces sacrifican
sus padres, matando sus inclinaciones y aptitudes
en aras de un orgullo mal entendido, pues que no
todos son aptos para seguir carreras cientificas 6
literarias, y mucho menos para con ellas ganarse la
vida en medio de esa lucha titinica por la e{xlstex.:-
cia, cada dia més enconada y dificil, debido sin
duda 4 la plétora do personal que existe en tf)dos
los ramos, y que 4 buen seguro més les valdria 4

muchos que les hubieren engefiado algtn arte, in-
dustria 6 comercio y entregarles luego la crecida
suma que representa una carrera, vamos ahora 4
concretarnos 4 lo que hace referencia 4 la persona-
lidad del heredero por ajustarse mdas al objeto de

esta revista y afectar m4s directamente al porvenir
de la clase agricola.

En buena hora que los propietarios ambicionen
el poder dar una instruccién lo més acabada posi-
ble al hijo que le ha de suceder en la direccion del
patrimonio; pero elijase con agierto y prudencia, te-
niendo en cuenta el caso particular de cada uno,

segun log dotes intelectuales del hijo y la posicién
¢ fortuna de la familia. :

En general los propietarios agricoias residen en
sus l.laciendas 0 en poblaciones pequeiias, y es de
sentido comun que el padre de familia desee que
despudn de su muerte, el hijo mayor continiie cer-
ca de su patrimonio y: esté en contacto continuo
con- sus fincas. Mas, jqué sucede la mayor parte de
las veces 4 los padres que 88 han sacrificado dando
& su heredero una carrera Jarga y costosa? Senci-

\lamente, que el hijo que se ha acostumbrado du-

rante diez 6 doce afios viviendo en grandes capita-

les, en donde no ha podido menos que adquirir hé-
bitos y gustos, custumbres y diversiones que ma-
fiana no encontrard en su hacienda ¢ en su pueblo,
deteste y abomine la vida sencilla, morigerada y
sana para el cuerpo y para el alma, propia del cam-
po, y se haga el propdsito firme y resuelto de lar-
garse de los lugares en que han vivido sus antepa-
sados por largos aiios, tan pronto cierre los ojos
el autor de sus dius, proviniendo de ello ese ab-
sentismo, causa principalisima de ia ruina de mu-
chas familias y del estancamiento del progreso
agricola. Al quedar el pais 6 Comarca en donde ra-
dica el patrimonio solo 4 la merced de miserables
colonos, pobres arrendatarios y pequefios agri-
cultores ¢ue no cuentan con instruccion suficiente
para desprenderse de sus rutinas, ni con capitales
para introducir las mejoras necesarias, infalible-
mente 8e convierte en uno de los factores del atraso
en. que yace nuestra agricultura, cuando de ellos
deberian partir todas las ipiciativas del adelan-
to y mejoramiento, y servir de espejo y acicate
que impulsara 4 toda la comarca en el camino de
la civilizacidn y del progreeo.

Aun hay més, tristisimo €8 tener que confesar
que propietarios iuteligentes Y de vasta ilustracién
no solo se ven obligados 4 valerse de terceras per-
sonas en infinidad de cosas que deberian ser de su
competoncia, como por ejemple el trazado de una

carretera en sus propiedades,. la direccion de cons--

trucciones ¢ reparacién de edificios, aprovecha-
mientos de riegos, levantamiento de planos, etc.,
8ino que en asuntos menos técnicos, como son los

relativos & siembras, eleccién de semillas, escogi-

miento de cuitivos, cria de ganados, etc., tengan
que estar 4 merced de los ¢onocimientos siempre

-

deficientes y rutinarios de sus colonos, arrendata-
Ti0s 0 parceros.

Y 4 quién achacaremos la culpa de tal anoma-
lia? Al propietario, y solo sobre él pesa la respon-
sabilidad de tamafia negligencia, porque no sabe
lo que 4 él le interesa m4s directamente, ya que
de la agricultura vive y de ella debe fiarse para
atender 4 sus compromisos y 4 las necesidades de
su familia.

Se nos dird que en nuestro pais no existen faci-
lidades para que un. padre pueda dar 4 su hijo una
instruccion completa y acabada en el sentido que
abonamos. Reconocemos la fuerza de esta obje-
cién; mds también replicaremos jno podria la Cé-
mara Agricola del Ampurdén conseguir gque, por
ejemplo, el Instituto de 2." enseiianza de Figue-
ras se¢ convirtiera en una Escuela bien monta-

- da de Agricuiturs, en donde los propietarios de

nuestra regién pudieran mandar sus hijos, y allf re-
cibir una educacion perfecta segin los adelantos
modernos y mds adecuada & su posicion y propia
conveniencia? Creemos no tiene nada de utdpica
nuestra proposicion, tratindose de un pais esen-
cialmente agricola, como es la rica y pintoresca co-
marca ampurdanesa, y que cuenta con una ciudad
laboriosa y emprendedora cual es Figueras, su ca-
pital.

Con un solo instituto de 2.* ensefianza en cada
provincia habria lo suficiente para las necesidades
del paix; pero de Granjas Agricolas 6 Escuelas de
artes v oficios, caantas més pudieran crearse me-
jor, pues todos estos centros constituirian manan-
tiales fecundisimos de prosperidad y riqueza, y cen-
tinelas avanzados de nuestro progreso y regenera-
cion, bienes inestimables que hoy dia solo poseen
los pueblos que macchan al compés del vertiginoso
movimiento de adelanto y progreso, que todas las
naciones tienden 4 imprimir en sus ciencias, artes
é industrias.

Bien sabido es, por desgracia, que en Espafia no
podemos esperar gran cosa de la iniciativa del Es-
tado, y que si hemos de regenerarnos y levantar
nuestra agricultura del marasmo en que estd pos-
trada, solo 4 nuestras fuerzas debemos fiarnos, y
mucho podemos conseguir desterrando ciertos pre-
juicios, y entrando de lleno en la corriente de ade-
lanto que siguen las naciones que van 4 la van-
guardia del progreso y de la civilizacion,

Asi pues, terminamus proclamando el lema de:
Menos Bachilleres y mis agricultores inteligentes.

J. 8. V.

P & g v - ———

- Permentacion d¢ 1os mestos

Una vez pisada la uva se coloca en los lagares
6 tinos que es en donde debe sufrir la operacién
més importante de la vinificacidn: la fermentacién.
Antes de ella, ¢ durantc lamisma, la uva puede
sufrir distintas manipulaciones, que tienen porob.
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jeto hacer desaparecer, ¢ al menos atenuar, varios
defectos.

El despalillado, la adicidn de azicar, la adicién
de dcidos, el enyesado. etc... deben verificarse con
el mayor comedimiento. En anteriores articulos he-
mos dicho que el buen vino procede de uvas en las
que log principios constitutivos se hallan en per-
fecta armonia. Todo lo que el viticultor hace para
suplir la falta de alguno de estos principios resul-
ta siempre insuficiente: se copia la naturaleza,
pero nunca se la iguala. Por consiguiente, solo en
casos especiales deberd recurrirse & aquellas ope-
raciones.

«Cuiles son los requisitos esenciales para ase-
gurar una buena fermentacién?

Todo el mundo sabe que en esta operacidn jue-
gan el papel principal dos agentes: el azicer y la
levadura.

Iste ultimo, llamado también fermenéo, es un
organismo microscopico, que vive 4 costa del azu-
car, al que transforma en agua, 4cido carbduico, y
alcohol.

La produccion del alcohol no es efecto de la vi-
da de una sola levadura. Examinado un mosto al
micréscopio se perciben un mimero inmenso de es-
tos organismos, de los cuales son los mds impor-
tantes las levaduras de forma apicular y las leva-
duras de forma eliptica, Las primeras existen en
la uva durante todo el afo: ellas dén lugar & una
fermentacion baja y muy lenta. Las segundas no
aparecen en la uva sino cuando estd muy madura;
son las que nos conviene buscar, puesto que obran
4 una temperatura conveniente, 25° 6 30°, y de una
manera muy répida.

La transformacion del azucar serd més comple-
ta segiin sea mayor el mimero de buenas levaduras
en el mosto, y mejor ain si predominan las leva-
duras elipticas.

Ser4 buena la fermentacién cuando no quede
en el mosto mas de 2 6 3 gramos de azicar por li-
tro, cantidad necesaria para la fermentacion lenta,
que se manifestara més tarde. Cuando el mosto que-
de con més azucar, habréd necesidad de nueva fer-
mentacién y de anadirle nuevas levaduras. Conocer
esto es muy importante; si la transformacién del
azicar no es completa, resulta terreno abonado al
desarrollo de esporos criptogamicos, cuyos efectos
son muy distintos de los de lafermentacién alcohd-
lica; los vinosque han de trabajar constantemente
se enturbian, y su conservacion resulta dificil.

De aqui la ventaja de tener levaduras bién cons-
tituidas y vigorosas, las cuales se encuentran enel
comercio con el nombre de leraduras puras. Hay
que tener en cuenta que el buquet de los vinos Qe-
pende en gran parte de las levaduras, que han in-
tervenidc en su fermentacién.

Es posible, por consiguients, tomar una leva-
dura en un sitio determinado, para dar 4 un mosto
cualquiera la cualidad inhersnte 4 la levadura
importada. Sin necesidad de recurrir 4 una opera-
cién tan complicada, puede perfectamente llegarse
4 un buen resultado, seleccionando las levaduras de
cualquier vifiedo. Basta para ello tomar varios ra-
cimos bien maduros y perfectamente sanos, los cua-
les se estrujan y se dejan fermentar. La levadura
asi obtenida puede todavia ser esparcida en un
mosto de condiciones parecidas, en el que se de-
sarrollard, destruyendo todas las levaduras que este
iltimo pueda contener. Este mosto puede servir
para preparar toda la cosecha.

La adicion puede hacerse antes de echar la uva
en los tinos, 6 cuando estd ya en estos recipientes.

Es preferible servirse de las levaduras del co-
mercio expedidas en pequeiias latas, de 1 & 5 kilé-
gramos. Se emplean ep la proporeién de 1 kild-
gramo de levadura por 10 kilégramos de mosto.

La fermentacion se declara desde que la tempe-
ratura llega 4 los 20°. Hasta los 15°%, la fermenta-
cién resulta baja y lenta, por lo cual debe evitar-
se. En loz paises frios, se calienta una parte del
mosto y se siiade al resto, para provocar asi una
buena fermentacién. En loe paises cdlidos, al con-
trario, debe evitarse una fermentacién demasiado

ripida y el consiguiente aumento de color, puesto
que & los 42° el fermento muere, por lo cual hay
necesidad de refrescar los mostos, lo cual se con-
sigue por diversos procedimientos: estableciendo
una corriente de aire; afiadiendo sustancias fri-
gorificas 6 hielo al mosto; extendiendo lienzos mo-
jados por las paredes exteriores de los tinos, etc.

La levadura tiene también necesidad de oxige-
no parasu desarrollo. El aire aumenta la vitalidad
de los fermentos y favorece la clarificacion del
vino. La aireacién del mosto es sobre todo indispen.
sable desde que la fermentacion empieza 4 lan-
guidecer, cuando ha cesado de ser tumultuosa.

El medio més practico y més perfecto es lo que
se llama remontage dgAos mostos. Consiste la ope-
racion en hacer salir el mosto por la parte infe-
rior de la cuba ¢ tino, y volverlo 4 la parte supe-
rior por medio de una bomba.

También se verifica la aireacién haciendo pasar
por el interior del tino una corriente de aire.

El aire produce una revivificacién de la leva-
dura, asegurando una fermentacién completa; el
oxigeno coagula las materias en suspensién y las
precipita. Estos buenos resultados se obtienen por
una aireacién moderada; pero si esta operacion se
repite con demasiada frecuencia, se corre el riesgo
de oxidar la materia colorante, tomando cntonces
el vino un color pajizo, andlogo al del vino viejo.

Si bien el aire es Decesario para el desarrollo
de las levaduras, puede ser, sin embargo, al final
de la fermentaci6n, causa de desagradables acciden-
tes. El orujo sobrenadando en el mosto viene pron-
to alterable por el contacto del aire. Para evitar la
acetificacion conviene tener siempre el orujo su-
mergido, 6 4 lo menos regado con frecuencia. Las
cubas dispuestas de manera que el orujo esté siem-
pre sumergido constituyen lo mis perfecto en esta
materia.

La duraeién de la fermentacion varia segun las
circunstancias. Los vinos destinados 4 envejecer
deben fermentar m4s, mientras que los que han de

quedar dulces ¢ licordsos deben fermentar menos.

El tiempo se determinaré segun la riqueza sacasi-
na del mosto -

La fermentacién debe considerarse terminada
desde que la temperatura del mosto se iguala 4 la
del exterior y cesa el desprendimiento de 4cido
carbdnico, y también cuandv el glucémetro marca
una densidad igual 4 0.

En todas las operaciones inherentes 4 la vinifi-
cacion debe observarse la mayor limpieza, teniendo
especial cuidado en lavar todos los utensilios.

La ventilacion de la bodega es indispensable,
tanto para la buena fermentacién cowmno para la hi-
giene de los obreros. De cuando en cuando serd
conveniente purificar la admdsfera quemando algu-

nos gramos de azufre.
L. THou4s.

Del Boletin del Sindicato Agricola de los Pirineos
Orientales (Francia).

La cosecha de trigo en 1901

El Boletin de los Mercados, de la nacidn vecina,
acaba de publicar un célculo sobre la cosecha ac-
tual de trigo en Francia y en el resto del muado.

La cosecha de Francia en el actual aiio la eva-
lua el referido periddico en 106.204,600 hectdlitros,
habiendo sido la anterior de 109.025,900 hectoli-
tros, segin las datas oficiales. En su consecuencis,
resulta la cosecha actual inferior, en cifras redon-
das, en 2.800,000 hectélitros 4 la anterior, y en
3.700,000 hectdlitros 4 la ultima produccién media
decenal que fué de 109,921,630 hectélitros.

Hace notar que este afio la calidad del grano y
el peso especifico son inferiores 4 los de la dltima
cosecha. Como los depésitos acumulados al final de
la temporada son menores que los procedentes de las
abundantes cosechas de 1898 y de 1899. es de su-
poner que Francia deberd importar cantidades bas-
tante regulares de trigo, & pesar de la disminu-
cién en el consumo del pan, y por consiguiente en

-

el del trigo y de la harina, disminucion hecha os-
tensible no solo en las poblaciones grandes sino
también en el campo.

Segun el mismo periddico la produccion de
trigo en el actual aiio en todo el mundoes de 983.
300.000 hectolitros, habiendo sido la anterior de
935.000.100 hectolitros, 6 sea 48.200.000 hectdli-
tros menos que la actual, debido 4 la cosecha ex-
cepcionalmente abundante que ha tenido este aiio
la América del Norte, puesto que la produccion
europea ha sido solo de 526 millones de hectdlitros,
siendo asi que la de 1900 fué de 549 millones.

Merced 4 la enorme cosecha americana estima
el Boletin de los Mercados que las exportaciones
pueden evaluarse en 185.1000.000 hectélitros y las
importaciones en 170.100.000 hectdlitros, 6 sea que
en general el aprovisionamiento se efectuard con
facilidad en la campaiia actual.—X.

LAS LABORES EN LOS TRIGALES

De un interesante estudio inserto en L* Agri-
cultura Moderna, de Mildn, traducimos los siguien-
tes conceptos, que juzgamos de importancia para
nuestros labradores:

«La profundidad de las labores, ejercen unaca-
pital influencia sobre la produccién de muchas plan-
tas. Esta influencia se observa muy principalmente
en el trigo, segun demuestra el experimento al que
vamos 4 aludir.

Dividido un predio en seis parcelas de cien me-
tros cuadrados cada una, que se labraron 4 una pro-
fundidad variable entre 0'10 y un metro, sembrose
con iguales cantidades de trigo.

Después de numerosa experiencia, vinose en de-
duccién de que el trigo sembrado en tierra mulli-
da 4 0'50 de profundidad, ofrecia m4s copioso ren-
dimiento, dando la cantidad m4s exigua la del te-
rreno labrado 4 un metro.

Este resultado hace establecer al articulista,
que lo es el profesor R. Passerini, del Instituto

- Agrario del Soandirel;: la-siguiente-eonclusién: -

Las labores relativameate profundas (cincuenta
centimetros) pueden aumentar de manera notable la
produccion del trigc; pero si la profundidad es ma-
yor, de modo que atraiga 4 la superficie la tierra
virgen de las capas profundas se corre el riesgo de
alterar la superficie, perjudicdndola durante varios
afnos.»

Como complemento de los anteriores datos, re-
producimos 4 continuacidn tres conclusiones que el
sabio geopénico M. Vassilliere, formula acerca de
un particular relacionado, aunque indirectamente
con la profundidad de las labores: .

Primera. Con labores 4 veinte centimetros de
profundidad el nitrato de sosa tiende més 4 aumen-
tar la produccion del grano que la de paja.

Segunda. Igual tendencia manifiesta en los
terrenos que, 4 menos de 4 3@ centimetros de pro-
fundidad, descansan sobre un subsuelo duro 6 im-
permeable.

Tercera. Con labores profundas de 30, 40 y 50
centimetros, grano y paja siguen una progresin

paralela.
R N SR

SECCION OFICIAL

JUNTA DIRECTIVA.—Acuerdos.

1. Nombrar 4 D. Fernando Coll y 4 D. Manuel La-
porta para que representen 4 la Camara en la organiza-
cién del Concurso de ganado que se celebrara en Gerona
durante las préximas férias de S. Narciso, y conceder
un premio de 5} pesetas para el mismo.

2. Poner en conocimiento de los Sres. socios que
D. M. Jué vecino de Figueras, y que traslada su residen-
cia &4 Buenos Aires, ofrece 4 la Camara Agricolay a los
que & ella eslen inscritos, aceptar muestrarios de frutos
ampurdaneses, con nota de precios, condiciones, rela-
ciones, etc, procurando proporcionar 4 los mismos un
mercado consumidor en la Repiblica Argentina.

Figueras 12 Octubre 1901.—P. A. D. L. J. D.—E! Secre-
tario general accidental, ANTONIO PAPELL.

e ————————————————————
CRONICA

Durante las férias de Gerona, que empezarén el
dia 29 del actual, en los dias 2, 3 y 4 de Noviem-
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bre, tendrs lugar un Concurso de ganado, organi-
zado por la Comisién de festejos, y patrocinado por
el Ayuntamiento. A juzgar por la aceptacién que la
idea ha tenido en el pais, por la importancia pecua-
ria de esta provincia, y por el apoyo que le pres-
tan valiosos organismos, es de esperar que el Con-
curso revestird excepcional importancia.

Comprenderd los siguientes grupos: ganado
caballar; ganado asnal y mular; ganado vacuno;
ganado lanar y cabrio; ganado de cerda.

Se admitird solo ganado de la provincia. Se
repartirdn importantes premios.

Nosotros aplaudimos con gran entusiasmo la
idea, v recomendamos 4 todos nuestros asociados
ganaderos le presten su concurso, pues ello es el
mejor medio para fomentar nuestra riqueza pecua-
ria, por cierto bastante maltrecha y descuidada
desde hace algin tiempo, 4 pesar de ser elemento
de capital importancia en nuestra provincia.

Hacemos votos para que la idea arraigue en el
pais, y este Concurso se celebre anualmente, como
se hace en otras comarcas pecuarias, con lo cual
se estimula el celo y amor propio de los propieta-
rios ganaderos, produciendo al cabo de algin tiem-
po mejoras de gran trascendencia en las razas de
cada comareca.

Nuestra Cémara Agricola ha acordado prestar
todo su apoyo moral y material 4 dicho Concurso,
nombrando al efecto una Comision compuesta de
D. Fernando Coll y D. Manuel Laporta.

En )a Secretaria de la Cimara estard de mani-
fiesto el Reglamento por que ha de regirse el refe-
rido Concurso.

Contintia con mis encono que nunca la campa-
fia en contra del impuesto de consumos, especial-
mente del que grava al vico. En Carifiena, en Al-
baida, en Zaragoza, etc., se han celebrado recien-
temente importantes y numerosos mitines, en los
cuales se ha clamado en contra de dicho impuesto.
Podemos resumir las conclusiones de todos estos
mitines en las siguientes proposiciones: Supresion
del impuesto de consumos; Abolicién del vino ar-
tificial y de los alcoholes industriales; Rebaja en
las tarifas de transportes.

Encontramos muy légicas semejantes peticio-
nes, pero por lo que se refiere & los consumos, nos
llama la atencién que todo el mundo hable de su
supresion, y nadie se ocupe del modo de sustituir
su importe, siendo asi que representa casi la octava
parte de nuestro presupuesto de ingresos. Encon-
trariamos més racional el que se pidiera por ahora
una prudencial rebaja, buscando un impuesto cual-
quiera con que compensarla, y asi poco & poco iria-
mos desprendiéndonos de este odiado impuesto.

Lo que sucede actualmente con el vino es ver-

daderamente injusto, pues estando prohibido por
la ley que ningin producto se grave con més del
25 por 100 de su valer, resulta, sin embargo, que
el vino satisface hoy por consumos el doble 6 el tri-
ple de su valor, lo cual es completamente absurdo.
Por consiguiente, el clamoreo de los viticultores
en contra del impuesto de consumos resulta muy
puesto en razon.

Veremos como resuelven el problema los gober-
nantes, pues algo deberédn hacer en este sentido si
quieren satisfacer la opinién general. No se can-
sen en su actitud los viticultores, y tarde 6 tem-
prano saldrdn con la suya, puesto que la razén
estd de su parte.

s st

En Francia se ha llevado 4 cabo por un agri-
cultor de aquel pais, sobre un olivar atacado de ne-
grillas, siguiendo los consejos de un humilde cam-
pesino espafiol, huésped transhumante de l? tierra
extranjera, una prueba completamente satiefacto-
ria. . .

Consiste el experimento, 6 més bien el remedio,
curativo, en introducir entre la corteza y la m.ade-
ra del olivo enfermo algunas plantas de tarvisco,
vegetal que en castellano vulgar se llama matapo-
llo, en cataldn tey y en francés garange. i

Vista la prueba, cuyos resultados fueron admi-

rables, muchas importantes revistas profesionales,
entre otras el Journal de Agricultura invitan & sus
lectores 4 ensayar, siquicra como cosa curiosa, un
remedio tan inofensivo y poco costoso.

— .

El consejo de Ministros ha aprobado tres pro-

“yectos de ley, presentados por el ministro de Agri-

cultura, referentes respectivamente 4 la extincion
de la plaga de la langosta, 4 la formacién de un
cuerpo de guardas forestales, y 4 la creacidn y re-
glamentacién de los sindicatos agricolas. Por las
noticias que tenemos de log referidos proyectos pa-
rece llenan un vacio sentido desde largo tiempo en
nuestra agricultura, especialmente el referente d
los sindicatos agricolas, orgranismos que en muchos
paises son la base de su «delanto agricola. En nu-
meros sucesivos daremos detalles sobre disposicio-
nes de tanta trascendencia,

—

Como delegados y en representacién del Minis-
teric de Agricultura han gido nombrados el inge-
niero agrénomo D. Isidro Aguilé y el Presidente
del Centro Agricola del Panadés D. Cayetano Fon-
trodona, para asistir 4 log dos Congresos interna-
cionales que se celebrarin en Lyon el proximo No-
viembre, para tratar de la hibridacion dela viiiay

de la aefensa contra el granizo.
b ——

NOTAS UTILES

Modo de mejorar los vinos viclados.— Se toma
una parte de miel de la mejor calidad que se en-
cuentre, igual cantidad de buen vino, de la misma
especie del que se quiere mejorar: se mezclan am-
bas cosas y se penen 4 cocer 4 un fuego moderado,
hasta que merme una tercera parte, teniendo cui-
dado de espumarlo. Se pone la mezcla en una va-
sija de capacidad suficiente, que se dejard desta-
pada hasta que se enfrie,

Ksta mezcla sirve para clarificar toda especie
de vinos asi nuevos como afi¢jos; es buena igual-
mente para corregir el vino 4spero, echando dos
cuartillos de ella en cientw: de vino y cuidando de
agitarlo bién. -

Después de haber empleado la mezcla de este
modo, se deja reposar el vino cinco 6 seis dias por
lo menos; y si estd demausiado dulce, se afiade un
poco de simiento de mostaza blanca.

Vinos 4cidos. — Se puede corregir la acidez del
vino, si es poca, ailadiéndole upna disolucion de
tartrato «neutro» de potasa.

El peso del tartrato neutro de potasa que se ha
de echar al vino ha de ser el mismo que el que se
necesita para neutralizar el cido acético libre por
el carbonato de sosa.

De este modo no queda enteramente saturada
la acidez; pero conviens B0 olvidar que el vino
normal tiene siempre una reaccién dcida.

Si el vino es medianamente acido, serd necesa-
rio, antes de todo, introducir en el fondo del tonel
el tubo de un buen fuelle, ¥ soplar vigorosamente.

De este modo se consigue que la corriente del
aire arrastre consigo el &¢ido acético que es muy
voldtil. '

Como también el alcohol es muy voldtil, el vi-
no se debilita con esta operacién

Un buen medio de correccion consiste en afiadir
al vino azicar, y aun mejor, mosto, y dejarle fer-
mentar. ’

El continuo desprendimiento de 4cido carbdni-
co se lleva consigo la mayor parte del écido acéti-
co (vinagre). ,

Los vinos que han &ido corregidos por estos
procedimientos, quedan con cierto olor acético, de-
bido al éter que resulta de-1a accion del 4cido acé-
tico sobre el alcohol (éter acético).

Es cierto que estos vinos icidos pueden volver-
se potables, pero no vuelven 4 adquirir su primi-
tivo buen gusto. o

- Desinfecclén de las hod#§as.— No cabe duda al-
guna de que la causa de I8 alteracién de los vinos
es siempre de origen mieﬂ?@iana.

Los gérmenes que producen estas alteraciones
se hallan depositados en las vasijas, en las paredes
del local, y en general sobre todas las superficies
de los objetos empleados en la industria vinicola.

Las bodegas, lo mismo que las lecherias y cer-
vecerias, deben desinfectarse con frecuencia para
destruir los microorganismos que originan las fer-
mentaciones secundarias que alteran estos produc -
tos orgénicos, con lo cual se tiene mucho adelan-
tado para que su conservacion resulte garantizada.

La desinfeccion de las vasijas y de los utensi-
lios empleados en la elaboracién de los vinos se ha-
ce facilmente sometiéndolos 4 sucesivos lavados, y
especialmente las vasijas, azufrdndolas 6 lociondn-
dolas con alcohol, que tienen accion antiséptica
sobre los fermentos; pero las paredes de la bodega
no puedan someterse 4 una limpieza tan escrupulo-
sa, y de aqui que sea necesario emplear una subs-
tancia antiséptica que destruya los gérmenes en
ellas depositadas. Esta substancia es el bisulfito
de cal, que tanto por el dcido sulfuroso que des-
prende al descomponerse, como por el que tiene

combinado con la cal, produce los efectos apeteci-
dos.

La forma de emplearlo es mezclindole con la
cal que se utiliza para el blanqueo de las paredes
en la proporcién de uno 4 un dos por ciento.
e _ ____ 4

MERCADOS

FIGUERAS 10 DE OCTUBRE DE 1901.

Trigo, (cuartera 80 litros), 15'50-16 pesetas.—Mezcla-
dizo, 13‘50-15.—Centeno, 13-13'25.—Cebada, 8-8:50.—Awve-
na, 6‘50-850— Maiz, 12-13. — Mijo, 13-13‘60. — Panizo,
13-13-50—Habichuelas, 28-30.—Caragirates, 26-27.—Ha-
bas, 14-1450.—Habones, 000.—Arbejas, 16-17, —Garban-
208, 000.—Patatas, carga, 8-9—Aceite mayal 1160-13.—
Huevos (docena), 1:40-1'45.—Gansos (uno) 5-7.—Gallinas
de 1.’ (par), 8'50-10.—Gallinas de 2. (gar). 6-8.—~Pollos de
1.* (par), $50-5.—Pollos de 2." (par), 3-4'50.—Patos 5-6'50.
—Conejos de 1.* (par), 5.—Conejos de 2.* (par), 2'50-4.—
Cerdo cebado los 10 kilos, 10:50-11.—Lechones, por (ca-
beza), 000.—Ganado lanar de un aiio, 000.—Paja quintal,
1:25-1*75.—Cebollas, 2-2'60.—Ajos, 0°40-1,

LA BISBAL 11 DE OCTUBRE DE 1901.
Trigo (cuartera 80 litros), 14'50, 15y 17 el de siembra.
pesetas.—Mezcladizo, 13.-—Centeno, 000.—Cebada, 9.—
Avena, 8.——Maiz, 13'50.—Mijo, 12'50.—~Panizo, 12‘60.——~Ha-
bichuelas, 28-30.— Caragirates, 000.—Habas, 141450, —
Habones, 000.—Arbejas, 16.—Patatas carga, 12.-—Palatas.
montaiia 1275.—Aceite viejomaya! de 12 cuartas, 15'60.—
Huevos docena, 1‘40.—Gansos uno, 7.—Gallinas de1.’,
ar, 11.—Gallinas de 2.°,par, 10.—Pollos de 1.}, par, 5.—
g’ollos de 2., par, 4.—Patos, 4 —Conejos de 1., par, 4.—
Conejos de 2., par, 3.—Tocino ta carnicera 2.—Lechones,
275 jos 1.200 gramos.—Ganado lanar de un afio 2'25.—
Ganado ovejas 2.—Ganado vacuno. 225.—Alfalfa, 250.—
Cebollas, 2.—Ajos, 2.—Vino carga, 20.—Altramuces,8°50.
—Esparceta, 10-10°50.

Sta. COLOMA FARNES de 7 OCTUBRE DE 1901.

Blat, Mesure 80 litres 15-16. —Maestall, 13-14.—0rdi 9-10.
—Segol, 13-14.—Civada, 8-9.—Besses, 13-14.—Mill, 12-13,—
Panis, 10-11.— Blat de moro, 13-14. —Llobins, 8-9— Fa-
bes, 15-16.—Fabo, 16-17. — Fassols, 21-22. — Monjetes,
29 .30 —Patatas, carga, 12.—Ous, dolsena, 1'46.—~Castan-

as, 100 litres, 8-10.—Avellanes, 23-24.—Rodells ¢ sescles,

odas, carga, 13.—Satsens, 13.—Catursens, 12.—Sisens
6 esquirols, 11.—Feixos 6 estirats, 12'560.—Fusta de Cas-
tany%, Poat, 16.—Fonadura, 17.—Carratell, 14.—Barril
13‘5.—Samalisa, 10 pessetas.

HOSTALRICH 1 DE OCTUBE DE 1901.

Trigo cuartera 80 litros, 16-19 pesetas.—Mezcladizo, 13-
15.—-§~hbas, 1350-14'50. — Habichuelas, 28-30. — Maiz,
12'50-13'50—Caragirates, 00-00.— Cebada, 9:50-10.——Ave-
na, 7°50-8'50.—Huevos, docena, 1°50.—Lechones, 000.——
Patatas, (6 arrobas) 6-6:50.—Frijoles, 18-22.—Altramuces,
89.

LLAGOSTERA 13 DE OCTUBRE DE 1901.
Trigo cuartera de 80 litros, 15-16.-Mezcladizo, 14-14'50.
—Cebada, 9-9'50.—Maiz, 13-14.—Avena, 8-8'50.—Panizo,
13-13'50.—Arbejas, 000.—Garbanzos, 25-25'50.- Mijo, 1350
14.—Caragirates, 23:50-24.—Huevos docena, 1'40.-Habas,
1480-15.—Gallinas 11-12'50 el par.-Pollos 350 part.-Cen-
teno, 16.

AVTISEO

Ponemos en conocimiento del publico que la junta de
esta Camana Agricola, teniendo en cuenta lo que dispo-
ne el articulo 12 del Reglamento de la misma ha acorda«
do que todos los que guieran inscribirse como socios du-
rante el tiempo que resta de aiio, seles considerara como
socios presentados, no entrando en el goce de todos sus
derechos hasta el 1.° de Enero proximo, pudiendo en el
entretanto disfrutar de los localds de la socieddd y del
Boletin de la misma.

FIGUEBRAS:—Imprenta-Tarjeteria de Jost SgrRaA.
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Se fabrican tubns, embocaderos, (canals)
para 1a conduccion le aguas, y asulejos pars
la construccion de depdsitos para vinos y acei-
tes, y existen infinidad de muestras de todas
clases de las mejores fabricas de Valencia;

mosdicos y oljetos para edificacioens, elc., elc.
CGCRAIN SURTIDO

en Cristal, Losa, Porcelana, Lamparas eléc-
tricas, (Luz triple), servicios complelos para
fondae y cafés y espitas de madera.
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