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EL VINO ESPUMOSO
El vino‘ espumc;‘so es hasta cierto punto uﬁ vi-

no simbdlico. Champagne quiere decir alegria,
quiere decir satisfaceién. Efectivamente, & excep-

to, (y que por comsignierits disfrutan menos que
los de la clase media que #olo lo- bebemos en las
grandes ocasiones,) el alegre estallido de:las bote-
llas de espumoso al descorcharse, sella siempre, 6
bien la conmemoracién de una fecha feliz, ¢ bien
la celebracién de un acto trascedental que consi-
deramos beneficioso, 6-8e festeja con ello el placer
de hallarnos entre buenos amigos, olvidando por
completo las cuitas de esta trabajosa vida, y dando
rienda suelta 4 la franca expansién de nuestros co-
razones, y 4 la retozona alegria que nos invade.
Permitasenos pues, que dediquemos un artienlo
8 tan apreciado vino: y conforméndonos con Ja in-

dole de esta publicacién, iremos describiendo la -

elaboracién del mismo, y deseribiremos después
alguna de las extensisimas bodegas, que en el pais
de Champagne tuvimos la honra de visitar.

Los vinos espumosos se fabrican siempre con

vinos blancos, (esto es, fermentado el mosto sepe-

rado de la pulpa y escobajo) de superior calidad;
y la gualidad de espumoso, depende que contenga
disuelito en. el liquido y comprimido encima del
mismo, una cantidad variable de dcido carbénico,

¥ que quede el liquido comprimido 4 la presién de

cuatro ¢ siete atmosferas. De ello.se desprende que
esta fermentacion ha de verificarse en botellas, y
bien tapadas, pues no seria posible -contener por
mucho tiempo el gas en barriles. -
© Eate preciado vino se produce con uvas de mu-
cho:-apoma, y el verificar la vendimia y el prensa-
do con mucha puleritud y delicadeza, influye sen-
siblemente en la calidad del mismo. La vendimia #¢
vetifica por la: mafiana muy temprano, ovanda les
uvas estén. limpias de jpolvo, y baiiadas: por: el ro-
cio. :8e.cortan :los racimos.y se colocan en pestas
de poea cabida separando nntes las uvas podvides
¥ las verdes. Se vaafan estos.gestos en premeas: de
madera muy limpias, las que se trasladan machas
- vepes.al mismo vifiedo; con este se corta:todo ras-
tro. de fermentacion de Ja.uva,antes de prensadai
La presién no se dé de una .sols wez, sino que.dp
verifica gradaalwente y.por-tiemposi. Al pringipio

se aprieta suavemente y despacio, extrayendo un
mosto blanco incoloro.” Cuando este toma un tinte
rojizo, se separa el recipiente con el primer mosto,
y se coloca otro para recoger este segundo de un
color algo rosado, verificando una segunda pre-
sion, y finalmente cuando va tomando més color,
se verifica la tercera presién' recogiendo el mosto
aparte. El primer mosto se destina 4 la tabricacién
de champagne de clase superjor, el segundo 4 es-
pumosos més econdmicos, y el tercero & vino co-
mun seco. que suele ser de up bouquet delicado.

Recogido el mosto de lag prensas, se deja repo-
sar un dia en los mismos‘rec&iéntes, en que se ha
obtenido, trasvasdndolo lgegé con la afiadidura de
aleohol de calidad superiokjag proporcién de uno &
dos por ciento, 4 los toneléd'de fermentacién situa-

dos en bodegas frescas, al objeto de que la fermen-

B
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los toneles 4 medida que desciende su nivel. Ter-
minada esta primera fermentacién se trasvasa el
vino 4 otros toneles més pequefios de segunda fer-
mentacién bien limpios y azufrados, y se le afiade
gelatipa 6 cola de pescado pura en, dosis de unos
ocho gramos por hectdlitro al objeto de clarificarlo.

Hasta aquf hemos descrito, 1a fabricacién esme-
rada de los vinos blancos, que podrén ser més 6
menos limpidos, segin el mayor nimero de tra-
siegos (y colages) que haysn sufrido, y serén més
¢ menos afiejos y de bouquet, segiin el tiempo que
cuenten, y las cepas de que procedan,
~ Con estos vinos se fabrican las diferentes clases
y marcas de champagne y Vinos espumosos, sien-
do el mayor 6 menor aprecio de los mismos en re-
lacién directa, con el mayor 6 menor cuidado que
tiege el fabricante, en los procedimientos que su-
cintamente vamos & relatar, = o '

Los fahricantes de charapagne suelen poseer
extensas bodegas subterréneas, en las que no pue-
da influir la temperatura.exterior, y que se encuen-
tran 4 diferente temperatura, los diversos sitips de
la~m§btda‘. . < % REREAEY WA P
_ Con esto se tiene el principal elemento para la
conservacién y mejoramiento, del vino.

~ (Continuard.) C - C. B.

. EL BARBECHO

" Desde su origen, hasta al sigio XX.'
s 5 Y R T e ) . s L

i . 'El barbecho es el  estado:de una-tierra labors-
ble que se deja en abacluto -reposo durante uno ¢
roes afios, para ser cultivads y sembvada de nuevo.
Sw origen:eatd envuelto.od jaossuridad de low them-
pos, pero parece que data del primer impalgo ‘ que
dieron-los Egipoios el arte 3grioola, alid en- sk lla-
nueas del: Nilo, puesto gas’fieron elles.los que:tre:
taron: el primor plan de.is: #xplotacién-de unte=
rrane;: § dierer vidi al nasiente artsageiodls; v o
tolemiaar 4 In Grocin, habitsye la egrioditura ssidy
de su. antadd; v gk hos:: Lo

P

~ Toda la correspondencia

deber4 dirigirse al Presidente,

REDACGION Y ADMINISTRACION: .

Placeta, nimero 3.

habian ya impuesto del arte "agricola hasta su al-
cance en aquellos tiempos, lo ensefiaron 4 los Ro-
manos, y estos § la Europa. Espafia empez6 4 tener
vida agricola al estar bajo la dominacién Romana,
y desde aqueila fecha empez6 4 florecer en ella hasta
alcanzar alguna celebridad, y de entonces data el
barbecho en la peninsula espafiola. ‘

En los primeros albores de la agricultura, se
crey6 que la tierra necesitaba descanso para seguir
produciendo, y se fundaban en el declinar de su
potencia feliz antes en cada cosecha que producia.
Con el barbecho vieron que la tierra asi descansa-
da, volvia 4 su primtitivo estado de fertilidad. La
observacién de ese heého, cundié con asombrosa
rapidez en todo el 4mbito agricols, que en aquel
entonces tenfa corto radio, y como representaba la
base de rotacién del limitado nimero de plantas

mg phfa’ flrti z?r‘)gi ﬁ’errls Hﬁ&b’é’,‘ *mm

sumamente cémodg el roturar un terreno virgen,
cuya fertilidad alcanzaba & varias cosechas, y en
¢uanto observaban que se hallaba ‘aquel, en un
periodo de decadencia, cesaba el cultivo de la su-
erficie esquilmada, y quedaba esta de barbecho
guranté uno ¢ varios afios, segin la calidad del te-’
rreno, st topografia, sa altura mobre el nivel del
mar, y su exposicién; eircunstancias queé tienden 4
aumentar 6 disminuir su fertilidad, lo que cono-’
ciad aquellos agriculteres solamente pér la expe-
riencia ‘adquirida en la prdctica, . .
El ¢onocimiento de dicka mejora agricols, en-
sanchd notablemente e} radio de'la superficie labo-
rable y el aumento- progresivo'de los productos
agricolas, proporcionando asi un'modus vivendi
mas ancho 4 los respectivos lmbditamtes de cada re-
gion. Sucesivamente fueton cultivindose varias
blantas que se'desconoeten ¢ tio se habia indicado

'la conveniencia de su cultivo, L& exigenvia de esas

plantas y el aumento de las necesidadesindividuales
que tendian &'la progresidn, hidieron pensar en
procurarse medios de sumentar-los productos de I
tierra para stender 4 aquellas apremientes necesi-
tades qae por el sisterna deé barbechd no se-aloan-
zaban. El aumento de poblacidn cred brezos para
emplestios & la cultura dela' tierra, se produjeron
mas abonos para fertilizarls, y observaron que'la
tierra abonada medianamente dab_l “wnup producte
que ©l'rendido por vosectins hwbidas sobre terreno
de barbeche; haciendo, qué én menossuperficie aboe
nada, s¢ Ghtiene mabho nés que en ‘otrn de dobls
extensitd, fuideda en 6l barbeeho. Desdo’ entonoes
se redujo la superficie laborable pers vultivarin mvet .
for; 'y:produdie-mas; y solements s petssd ¢h el

faltan e cunvenieniels* pars -proourerss ‘abonos, 4.
los qua we-didila preforemcia unte losresultadosdel -
WHB‘; b J «Wmda‘hghclﬂﬁom& que;:a) E

fundes 8- 1ntrodusie e sprictitora ol barbecho o

Wq"“" fistraisecansaba y. nacesitabarepo=""
#o] Bt lenory y®: que.abondndola debidsaieue
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te no perdia su fuerza de produccién y se hallaba
giempre dispuesta 4 rendir cosecha tras cosecha.

Conocidas las ventajas de los abonos sobre el sis-
tema de barbechos, aquella agricultura fué mejo-
rando aunque lentamente, porque debia tardar ain
mucho tiempo en conocerse los aperos de labranza
conocidos hoy, que con su ausilio y los conoci-
mientos que la teoria y la prédctica han proporcio-
nado el agricultor amante del progreso agricola,
debian centuplicar los rendimientos que lograban
de sus tierras los agricultores de aquellos remotos
tiempos.

Apesar de reconocerse las ventajas que llevaban
lag tierras abonadas con abonos semi-completos, no
se dej6 el sistema de barbecho, que se fué siguien-

" do solamente al mediar las circunstancias ya indi-
cadas; es decir, al roturar una superficie extensa
lejos de poblado y de vias de comunicacién. En este
caso se retiraban de aquel suelo virgen las cose-
chas que alcanzaba su feracidad y se dejaba en
barbecho. Cubriese entonces su superficie de césped
U otras yerbas y plantas varias, y debian pasar 4
lo menos 40 afios para absorver de la admdsfera,
las sustancias fertilizantes que extrajeron del mis-
mo, las plantas de las diferentes cosechas & que se
le sujets. No necesitaria el terreno tanto tiempo
para reintegrarse de la pérdida total de los com-
ponentes quimicos, si permaneciera en reposo abso-
luto, (es decir de (guret) barbecho,) sin dejar desa-
rrollar hasta la granazén, las yerbas que aparecie-
sen en él, pero esa condicién no es posible en mu-
chas comarcas accidentadas, y sobre todo en terre-
nos elevados y cubiertos de césped cuya capa labo-
rable estd formada de distritus vegetal, circunstan-
cia que favorece su arrastre en fuertes vendabales,
que en algunos casos dejan en descubierto su sub-
suelo en toda la superficie roturada.

(Continuard.)
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LA CLOROSIS EN LOS YIREDOS

Tratamliento en verano.

Algunas veces se presentan en los vifiedos,
manchas de color verde amarillento y atin de ama-
rillo claro. Estas manchas indican que las cepas de
este color ostén anémicas, y que al igual que las
personas sienten falta de nutricién. Esta afeccién
puede tener por causa el terreno 6 bien un origen
climatoldgico, como la falta de sol. En donde obe-
dezca este estado, 6 un origen climatolégico, la
planta se repondré por ella misma cuando varie el
clima, pero como siempre indica un estado anémi-
co en la planta, no seria demés el impulsar la ve-
gotacion, suministréndola materias fertilizantes,
abonando con unos 50 gramos de nitrato de soss
cada una de las cepas,

Cuando la clorosis se debe 4 un exceso de cal
en el terreno hay que acudir al sulfato de hierro
(caparross), y la mejor época para ello es el mes
de Noviembre.

Después de la poda se embadurnan las cepas
con una solucién al 30 6 35 por ciento de sulfato
de hierro si son jévenes; y si ya cuentan mds aiios
y son més vigorosas se puede llegar hasta el 45 ¢
80 por ciento. ’

En el verano cuando se presentan manchas de
cepas muy atacadas, se atenia el mal con los si-
guientes procedimieutos:

1.° Rociando las partes verdes con una solu-
cién de 500 gramos & 1 kilégr. de sulfato de hie-
rro por 100 litros de agua. Debe rociarse por la
mafiana temprano ¢ bien por la tarde y nunca en
horas de faerte sol 6 calor.

2.° M. Changit recomienda el podar durante el
Junio y eomienzos de Jalio, todos los sarmientos
inttiles, hasta su bese en contscto con la madera
visja, y embadurnar enseguida las heridas con la
_ solucién, sl 30 6 40 por ciento de sulfato de hierro.
En el caso de que ias heridas producidas fueran po-
cas en ndmero, para la pemetracin de suficiente
‘cantidad de la solusién, se aconseja levantar un

l

trocito de corteza del tronco de la cepa y emba-
durnarla bien con la solucién mencionada. Hay
que fijarse bien en que estos embadurnamientos de
verano solo han de practicarse sobre madera vieja.

3.° Si se tiene el agua 4 mano, se puede re-
gar cada cepa con 10 litros de agua en la que se
han disuelto medio kilo Jde sulfato de hierro 6 sean
un 5 por ciento; y en los casos de mucha gravedad
ge puede llegar 1 kilégr. de sulfato de hierro por
15 litros de agua. Este procedimiento es el més
caro y no hay que usarlo sino en casos de extrema
necesidad. En general con las dos primeras seccio-
nes 6 embadurnamientos, hay suficiente para dete-
ner el mal que se acaba de curar en el mes de No-
viembre 6 después de la poda, de lo contrario hay
que continuar el tratamiento cada 10 dias hasta

que el mal se detenga. B

obun

ORGANIZACIONES AGRICOLAS

Alemania, dando una aplicacién excelente al
principio cooperativo, y como accién comercial de-
rivada de su extraordipario progreso agricola, ha
inventado el «Kornhausy ¢ easa del trigo.

En él se reune la cosecha de un término mu-
nicipal, 6 de un partide judicial, de una regién
acaso, que es transportada 4 la «panera colectiva,»
donde entronjan su trigo todos los labradores que
deseen depositarlo, mediante un ligero derecho de
balanza y almacenaje, hasta el momento propicio
para la venta.

Por razones ficiles de colegir por quién haya
cultivado trigo, el depdsito se verifica tan pronto
como se ha hecho la recoleccién. Si el labrador ne-
cesita dinero, el «Kornhans» le compra el cereal al
precio del dia; en la mayor parte de los casos se li-
mita 4 anticiparle algunos fondos, con la garantia
del trigo depositado, y una vez almacenado el gra-
no, procede § limpiarlo, cribarlo y verificar su cla-
sificacion para darle mayor y més apropisdo valor
comercial. Como en Alemania abundan las Socie-
dades cooperativas de consumo, 4 ellas van 4 parar
lss tres cuartas partes de los trigos de las «Kor-
nhauser».

Como se ve, suprimen los intermediarios, aho-
rran al propietario los gastos de paneras, tienen
locales apropiados 4 la higiene del trigo, son ins-
titucién de crédito, verifican & méquina varias ope-
raciones, y ademés estén sindicadas entre si para
operar las ventas 4 los precios més convenientes.

Tan précticos son sus resultados, que las Cé-
maras prusianas han votado un crédito de cinco
millones para favorecer el establecimiento de nue-
vos «Kornhauser», y el Gobierno de Baviera con-
cede 4 los promovedores de dichos establecimientos
anticipos de fondos & reembolsar sin interés por
pequefias fracciones.

El niimero de «Kornhauser», llega ahora en Ale-
mania 4 120, de los cuales 30 estén en Prusia, 20
en Sajonis, 65 en Baviera y 15 en Wurtemberg.
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DEFENSA DE LOS ARBOLES CONTRA LAS ORUGAS

El comandante del cuerpo de ingenieros de los
Estados Unidos, M. Mahan, ha tenido la bondad de
comunicarnos un medio sencillo de poner los 4r-
boles & cubierto de los estragos que hacen en ellos
las orugas. Dicho precedimiento lo emplean allf
con buen resultado para impedir que los insectos
dafien 4 los drboles, en particular & los castafios.
Quizés pudiera aplicatse con igual fortuna contra
los insectos que devastan los drboles de acé. En
principio, se trata de cerrar el paso & las orugas,
de modo que se les impida llegar & las rames y &
las hojas.

Para impedir la invasién, se rodea buenamente
todo el tronco de los érboles con una faja de algo-
dén en rama 4 unas alturs como de dos metros del
suelo. Dicha faja es ancha de 20 § 35 centimetros
y tieno de 3 & 3 centimetros de espesor. Las orugas
no pueden atravesar el obstéculo. «He viglo con

frecuencia, sobre todo por la mafiana,—nos escribe
M. Mahan- -, centenares de orugas detenidas en el
cinto de algodén. Con frecuencia he visto, si, que
llegaban hasta la faja protectora, pero no he adver-
tido jamés que ninguno de aquellos bichos la atra-
vesase. De este modo el 4rbol esté protegido, y nada
mas ficil después que hacer caer los insectos con
un cepillo y destruirlos sobre la marcha.»
Esperamos que el sistema que el sefior coman-
dante Mahan ha tenido la amabilidad de darnos 4
conocer serd tan eficaz en esta parte del Atléntico
como en la otra, y nos tendriamos por muy dicho-
sos si con divulgarlo pudiéramos verdaderamente
salvar nuestros rboles, asi silvestres como frutales,
del horrible estrago de las orugas de todo género
que en ellos pululan, sobre todo desde que tan im-
prudente guerra se hace 4 los pajarillos.
e o

LA TIERRA LABORABLE

Se puede considerar como tierra laborable no
s6lo la que el labrador cultiva, sino toda aquella
que sirve de apoyo 4 las plantag, en donde nacen,
crecen y mueren, aunque no se hubiese cultivado
en ninguna época.

La tierra laborable se forma por la accién de
diversos agentes, los cuales son causa de.a con-
tinua descomposicién de las rocas cuyos frgecmen-
tos llegan 4 convertirse en polvo, y, son traslada-
dos por el viento y por las aguas 4 dist#ncias inde-
terminadas formando capas de més 6 menos espesor
las cuales constituyen la tierra vegetal, en donde
las plantas encuentran su apoyo, y sirve 4 la vez de
depdsito 4 las materias necesarias para su nutri-
cién.

Los componentes fisicos de la tierra vegetal son:
la arcilla, la arena, la cal, y el humus 6 mantilla
6 sean despojos orgénicos.

La proporcién en que éstos elementos deben es-

- tar-mezelados para eonstituir 1a buens tierra deln-

bor, es la siguiente: En 100 partes 38 4 40, de arci-
lla, 40 4 50, de arena, 5 4 9, de cal y de 8 4 10 de
humus, 6 mantilla.

La falta de cualquiers de éstos componentes
perjudica considerablemente 4 la vegetacién de las
plantas.

Podemos dividir en dos clasificaciones los ele-
mentos que mezclados con ls tierra, contribuyen 4
obtener; enmiendas del terreno y abonos para el
mismo.

Consideramos como enmiendas més importantes,
el humus, la cal y el sulfato de hierro, y, como
abonos los mds importantes, el nitrégeno, el 4cido
fosférico y la potasa.

La teoria de los abonos quimicos minerales est4
basada en la restitucién 4 la tierra de lo que las
cosechas extraen de ella en materias fertilizantes,
por lo que importa conocer las zustancias que el te-
rreno contiene y las que las plantas sustraen del
mismo, para devolverle después las que eran ne-
cesarias por medio de los abonos quimicos mine-
rales, 6 por medio de abonos érganicos reforzados
con los quimicos minerales.

Es cosa muy buena alternar convenientemente
las cosechas pero no basta para obtener grandes
rendimientos. El secreto de los grandes rendimien-
tos estriba en el empleo racional de los abonos qui-
micos.

En el BoLerin de nuestra Cémars nimero 56
con bastante acierto el Sr. Fulgencio Vila expresa
en términos muy claros lo que necesitaria la agri-
cultura patria para llegar 4 la altura que se en-
cuentra en otras naciones, pero al final de su es-
crito, seguramente por equivooacién cayd, en un
herror al manifestar que la atmdsfera suministra
fosfatos £ la tierra siendo asf que en la composi-
cién quimics de la misma no forma parte el deido
fostdrico.

Composicién quimica de la atmdefers segiin
Bosch. «El aire és una mezola de oxigeno y nitré-
geno 6 azoe, qne determinads por los procedimien-
tos més exactos que permiten los adelantos de la
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ciencia, resulta que, su composicion en cien partes
es la siguiente: con relacién 4 su peso, 23,63 de
oxigeno y 76,37 de nitrégeno; y en volumen, 20,93
de oxigeno y 97,07 de nitrégeno.»

Seguramente queria decir el St. Vila que en lu-
gar de la atmdsfera suministrar fosfatos 4 la tie-
rra para alimento de las plantas, suministra ¢ pue-
de suministrar el nitrogeno 6 azoe, que es por de-
cirlo asi, el primer de los elementos esenciales para
las plantas.

El Corresponsal.
PEDRO GIRONES,

— it S —

ELS VINS PICATS, Y EL SEU TRACTAMENT

La picadura dels vins, y 1* agré, son els defec-
tes mes comuns que solen tenir, en aqueixas épo-
cag de calor y de tronadas. Pot ser culpa moltas
vegadas de las botas, 6 del sellers massa exposats
4 las variaciéns de la temperatura exterior, 6 bé 4
las trapidaciéns de defora. Produeix l‘ agro, uc
ferment parasitari, petita bacterica de forma esfé-
rica de dimensiéns molt petitas, (de una milésima
de milimetro) que se coneix per el nom cientifich
de micrococus aceti. Escampat per 1 aire se desa-
rrolla aquet vegetal inferior, en la superficie del
Vi, y reaccinan sobre 1 esprit d‘ aqueix, conver-
tint 1* esprit del vi en é4cit acétich 6 siga vinagre.

Un vi ben alaborat, de una riquesa alcohdlica
mitjana, conservat en botas ben netas y plenas, es
molt poch frecuent que se torni agre. Las bonas
reglas de vinificacio, la netadat y el cuidado, son
el millor remey preventiu d‘ aquesta enfermetat
dels vins. ‘

Casi sempre cuan un s‘ adona del mal es ja
avensat, y se vol esmenar. Existeixen per aixo,
certs tractaments mol senzills, y que tothom pot
aplicar. Pero si el vi es ben agre mes val en lloch
d* aplicarlhi tractaments, (que allavors poden do-

..-Bar mal gugt al vi), ferlhen tornar mes, y conver-
tirlo en vinagre: =i sols es picat poden ensejarse

els sistemas qu‘ anem 4 proposar. S

La picadura prové quimicament parlant, de que
el micagermo J micrococus aceti oxida 1‘ alcohol
del vi, y el transforma en . dcit acétich, es donchs
necesari de buscar un cos que se combini ab 14 4cit
acétich y el transformi, es & dir, qu‘ el saturi.

Varias materias serveixen per aixd pero no totas
poden aconsellarse ignalment en la prictica. Aques-
tas son la potasa, la cals en la forma de creta, mar-
bre (carbonat de cals) y aigua de cals, si fos posible
es millor pura, pero resuita molt car, y el farirat
neutre de potasa.

Por operar ab la potasa (potasa céustica pura)
se fa una disolucié de 200 grams de potasa en un
litro, Se tiran dos centimetros cubichs de disolucié
en un litro de vi, y se va probant y afagint solucié
afins que se troba la cuantitat necesaria d* aquesta.
La potasa en la préctica es de dificil manipulacié,
¥y el principal inconvenient es, que per poca can-
titat de solucio que es tiri al vi, mes de la necesa-
ria, li cambia la composicié y pren un color bla-
vench.

La cals no té tants inconvenients, s‘ introduei-
xen al vi polvos de mérmol, de curcullas, 6 de cre-
ta, y se busca per ensaig la cuantitat necesaria:
Pero com que la cals no es pura, se introdueixen
en el vi gals de ferro y de magnesia, que poden
ferhq perillés.

M cals quimicament purs no te aquet perill

pero_es molt cara,
* Lo preferible es el tartral neutre de potasa ben
-~ pulverisat que no s* ha de confondre ab al tartrat
dcit.

En presencia del 4cit acétich, se forma acetat
de potasa y tartre que se diposita al fondo de la
bota. La dosis es un gram ab set centigrams per
litro, y correspon 4 0'5 d* 4cit acétich; en cas de
que no fos prou s‘ afagueix tartrat afins que ab el
gust se troba qu‘ easuficient. S* ha de tenir comp-
te en agitar be la barreja per facilitar la reaccid.
Aquesta sal te la ventatje de conservar la frescor

del vi y de no alterar el seu color. El cremor tar-
tre que se diposita al fondo de la bota te un valor
comercial que se pot aprofitar.

Un cop tret el gust de picat convindria escalfar
el vi afins 4 60 graus, ¢ siga fer la pasturisasid: de
lo contrari es ficil que al cap d* algun temps li
torni perque no se modifica la predisposicid facil

que te el vi de tornarse 4 picar. R

—

CRONICA

El dia 9 del actual 4 las 2 de la tarde, se cele-
brard en Olot la conferencia de propaganda de la que
hablamos en el ultimo nudmero, 4 cuyo efecto se
trasladard alli la Junta directiva de la Cdmara,
acompaiiada de algunos socios de la misma.

No dudamos que dado el apoyo prestado 4 la
Cimara por la prensa y determinadas entidades de
aquella poblacion, revestird importancia el acto y
serdn satisfactorios sus resultados.

Enviamos 4 cuantos han trabajado en pré de la
realizacién de dicha Conferencia, nuestra mas sin-
cera felicitacion y en especial 4 las redacciones de
los periddicos La Democracia, Kl Deber y Sanch
Nova, de Olot, por las deferencias- que guardaron
4 la Comisién de esta C4amara, que les visité hace

algunos dias, y por el interés que se han tomado
para el mejor éxito del asunto.

Hemos recibido un foTlet_o intitulado £7 Lavado
de la Sangre en la Glosopeda, del que es autor el

ilustrado Veterinario Director de la Revista La Ve-

terinaria moderna D. M. Vidal Alemén.
Como su mismo autor jndica, conviene que los
sefiores Profesores veterinarios ensayen el método

‘aconsejado y vean en la practica,si es de éxito se-

guro. L

Nosotros al felicitar al autor y darle las m4s
expresivas gracias por el egvio de su obra, roga-
mos 4 todos cuéntos hagap ensayos de dicho pro-

“cedimiento, e sitven. partieiparnos les resultados.

obtenidos,

—

L‘ Amélioration des Vins, des Cidres et des
Hydromels par les Levures Sélectionnées de 1* Ins-
titut La Claire, es otro-opusculo que hemos recibi-
do. Mientras no podamos ver précticamente los re-
sultados obtenidos con-el Sistema que aconseja el
autor, nada podemos decit y si solo recomendarlo
como via de ensayo. Para més detalles pueden di-
rigirse al autor. M. Le Directeur de I* Institut La
Claire du Locle—4 Morteau (Doubs.)

Van notindose las consecuencias de los frios
atrasados de la primavera iltima.

En la Trilla de cereales, & excepcién de algu-
nas comarcas que no fueron tan castigadas, se nota
en general que no corresponde el producto 4 la
cantidad de espigas y de paja, pudiéndose calificar
de menos de mediana la cosecha. La causa de ello

»"fg@do‘ k)

es, 4 nuestro entender, que los ultimos frios prima-
verales dificultaron la floracion perfecta atrofiando
los érganos de las flores ¢ impidiendo por tanto la
fecundacién de muchas de ellas, Como esta causa
no es propia de los cereales, sino que alcanza &
toda clase de frutos, es de presumir que los que
quedan por recolectar, seguirén 4 poca diferencia en
rendimientos, la misma proporcién observada en
los cereales, mientras otra causa posterior no em-

peore la condicidn de los mismos, cual ha sucedido
en los frutos de la vid.

Hemos tenido noticia de unas pruebag verifica-
das contra el granizo, por los cohetes d&8 que es
inventor M. Vidal. Esperamos datos para ocupar-
nos extensamente de esta cuestion.

No se detiene en su progresiva perfeccidn la
RevisTA CoMBRCIAL HisPANO-AMERICANA, que es-
pléndidamente edita la casa Paigdollers Macis, S.
en C., de Barcelona, y cuyo nimero 8 acaba de
salir 4 luz, publicando como siempre notabilisimos
articulos que ilustran preciosos grabados, sobresa-
liendo entre todos la amenisima narracién de un
interesante VIAJE A LA ASUNCION DEL PaRraquay.
Otras piginas de la Revista hécense admirar tam-
bién, como la que dedica 4 honrar la memoria del
poeta Verdaguer. La seccién de anuncios resulta
verdaderamente espiéndida y de un gusto exqui-
sito, tirados 4 varios colores y con dibujos expre-
samente hechos, presentando un conjunto de veras
rico y artistico.

Ciertamente es digna de alabanza la iniciativa
y el desinterés de la casa editora, publicando una
REvisTA que en todos conceptos puede ser digna-

mente comparada con las mejores que ven la luz
en el extranjero.

MERCADOS

FIGUERAS 31 DE JULIO DE 1902.

Trigo cuartera de 80 litros, 16 47.—Mezcladizo, 15-16,
Centeno, 13-14.—Cebada, 8-9.-Avena, 7'00-8.—Maiz, 14.:—
Mijo, 15.—Panizo, 14-15.-Habichuelas, 24-26.—Caragira-
tes, 26-28.—Habas, 14‘00-15—Habones, 15.~—~Arbejas, 15-
16.—Garbanzos, 27-20.—Patatas ilano (carga), 9-10.—Pa-
tatas montania, 00-00.—Aceite nuevo (mayal), 9°75-10,~
Aceite vigjo, w.-}iuevos )(dg?:na), };2(}1‘2“5.-&(}\;?33 ug::

o 1.' (par), 8-0.—Galkines-de 2.y &0,
c B ol i e ey o b
onejos de 1.° (par ~Conajos 2,", 2'50-3'50.-Tocino la
camx)cera, 295, —Lechones (p?r cabezs), £0-30.—~Ganado
lanar de un aiip, 25-30.—Ganado ovejus, 22-33.—Ganado
vacuno la carnicers, 0.Peja (q.uinu{), 1-125.-Alfalfa, 225~
3.—Cebollas 000.—Ajos, 0'60-1'25.—Vino (carga), 20-30.

GERONA 26 DE JULIO DE 1902

Trigo (cuarteba de 80 litros), 16.—Megcladizo, 14.—Ce-
bads, 9.—Avena, 8'50.—Maiz, 156'60.—Mijo, 16.—Panizo,
12.—Habichuela 28.—zCaraiu'tteu, 29.—~Habas, 1350,
Habones, 16.—Arbejas, 16, —Altramuces, 00.-Huevos do-
cena, 1‘20. y

SECCION DE OFERTAS Y DEMANDAS

Se venden dos hermosos gallos raza Prat de edad 9y
11 meses, buen tamano. ) .

Un buen lote de ocho egﬁnllmas y un precioso gallo ra-
za Castellana negra, de edad 11 meses.

Rms. Espaiiolas las més ponedoras y ya aclimatadas
o ?:}gr‘::gan en la secretaria de la Cdmara.

—’m
FIGUERAS:~Imprenia-Tarjeteria de Jost Serma.

“CANGNS CONTRA LA PEDREGADA

SISTEMR BORI

PULVERISADORS VERMOREL

MANXAS PER ENSOFRAR

B CAIDO BORDELES CELESTE

0 MILIOR FIR OOMBATERIE ‘L MILDIC
m

SOFRE GRIS DE‘&L&TBAUX

SULFATAT ¥ SENSE
MOLT MES BARATO QUR'L SCFRE GROCH
ipa————

MAGATZEM DE FERRO-Y FERRETERIA & -1

FILLS DE JOAR LLONCH ¥ POUS.

" Placeta, 13 ~RIGUERAS

AR
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A ANTIGUA CASA FINA

So ha trasladade

£ 411 Pna de 1a Constiucan, 0 8¢ s Coles, num. 23
] j}ﬁ:va&.s

2 establecimiento encontrardn gran surtido
de géneros blancos, MANTAS, YUTES, MERINOS,
. CREPPES, TAPICERIAS, CORTINAJES, ASTORS,
BANOVAS, EDREDONES y otros
precios

SRR GR—————————

%

VISILLOS,
muchos articulos garantidos por su clase 4
i sumamente modicos,
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Establecimiento de Arhgljculmra Y Floricultura
LUIS M." JORDI Y RICARDO MONT

PREMIADO EN VARIAS EXPOSICIONES
Calle del Ensanche.—PALAMOS.

Esta cass por sus bien dispuestos cullivos se halla en buenas condicio-
nes para poder atender esmeradamente & sus numerosos clientes y af pu-
blico en general.

En ella encontrarén sus favorecedores lo méas escogido entre las muchas
colscciones de arboles frutales, forestales y de adorno.

Arbustos de hojas perennes y caducas; planilas de sombray de flor; gran
;ulrtldo de plantas tuberculosas y cebollas de flor para todas las estaciones

el aio.

Gran surtido de flores en macetas que pueden trasplantarse en cualquier
époea del aiio.

Se consiruyen, plantan y arreglan toda clase de Parques, Jardines y Bos-
ques, con prontitud y economia.

En todos los trabajos podemos, segiin el deseo de los propietarios, hacer
presupuesios i precios reducidos.

86 sonleccionan Ramos, Coronas funebres, adornes de cestas, y toda
clasa de objetos artisticos de la Floriculiura.

También se construyen Cascadas y Pabellones,

Para-todo lo necesario, dirigirse 4 nuestro encargado, MIDYT A ¥R~

IR,
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TRASPORTES UNIVERSALES

NAVARRO Y COMPAHIA

ACARREOS CRAEAMAK No S SERYICIO ESFECIAL

4 DOHlCluo PARA EL
THER
mms 1804 FIG -A-S 7"A8P0RTE
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BARCELONETA

de dit género.

PEHERITO- AGRONOMO

Plaza de Toledo, 12.—CASTELLO DE AMPURIAS
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<2 CRIADEROS DE ARBOLES 4

PARA BOSQCUES, RIBERALES Y FRUTALES {

<] PICHOT Y GIRUNES’;

gnino Antiguo de Vilatenim E

URA DE CARDONA

demaneu la refinada

] V LBU YIJRIE.M, en 1o, moli de Casially

d* Ampurias que porta per marca «<cAVANT SEMPRE.»

Dipodsit general en lo mateix moli de dita vila.

Bons preus y classes millors.

Los que vulgan probar la tan acreditada SA L, podran di-
rigirse per correu 4 M A RIO GODO, Castello d* Ampurias,
0 bé en 1* antiga droguema d* en Joseph Jaume Gelart,
Figucras, se ‘ls donard tots los detalls suficients per assortirse

(0000000000000 000000000008000000000400000010004000

SE COMPRARAN

DE 100 A 500 VESANAS TIERRA CAMPA
Dirigirse &

(No se cobra corretaje)

(0600000000000 04000000(00000000000000000000004000

~ ALMACEN DE PETROLEO

FRANCISCO GUILLAME
Ancha, 16.-FIGUERAS

o]
«
%)

Carbure 4 50 cénts. hilograntd

ESCOELA FRANCO-ESPANOLA

Sita en la Plaza del Grano, vieja, nim. 1

FIGUERAS

D o —

Kl Director de esta Escuela tiene el honor
de ofrecer al publico sus servicios profesio-
nales, tanto en las clases generales ya esta-
blecidas, como en las de horas especiales
que dar4, & voluntad de sus discipulos, en su
Casa-Escuela 6 a domicilio.

Admitira también alumnos internos a fin
de proporcionar las reconocidas ventajas de
estar hablando, 4 todas horas, en francés.

NOTA. Dard detalles en la misma Es-
cuela.

Ha trasladado su gabinetu'--e
Odontologlco de la calle Nueva
4 lacalle de las Llosas, nime-

ros, 5-7, 1.°
RAé

FABRICA DE ALFARERIA

—=4> DE —¢0—

BUENAVENTURA IMBERT

31, Rambila, 31.-FIGUERAS
hemaenan e X ¥

Se fabrican fubos, embocaderos, (canals)
para la conduccién de aguas, y asulejos pars
la construccion de depdsitos para vinos y acer-
tes, y oxisten infinidad de muestras de todas
¢lases de las mojores fabricas de Valencia;
mosdicos y objelos para edificaciones, elc., elc.

FIGUE
EL QUE HATA DE cnumn |

cualesquiera representac
encargar la gestion de as /4
en las oficinas publicas ¢ ¥ #
rizar 4 quién le cobre pens ‘%
6 libramientos de cualquic Y
se, dirfjase 4

DON JOSE GUMBAD SERRA

Profesor Normal, Agente de Ne:
gocios, matriculado y Habilita-
do de Clases pasivas.

Plaza ds San Jost 1, bajos—GERONA. |




