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"REVISTR QUINCENAIL

EsPaRa. . .
EXTRANJERO. . . . . » )
ANUNCIOS: Precios convencionalas.

PRECIOS DE SUSCRIPCION: 4
un afio, 5 pesetas.
6 »

Pago anticipado.

Toda le correspondencia

deberé dirigirse al Presidente,

REDACCION Y ADMINISTRACION:

Placeta, nimero 3.

PERITO AGRICOLA
=Sy INTTAT A : Subida la Iglesia, nim. 8.
AT FIGUERAS.

‘ones, Planos de fincas, Planos proyectos de
astercoleros, Proyectos de explotacion de fin—
g’}as rusticas. PRECIOS ECONOMICOS.

GCGTUAINOS
(18 primeras para abono, Productos Insecticl-
das y anticriptogamicos.
Valoraciones, Consultas agricolas gratuitas.
Se administrardn y dirigirdn fincas risticas desde
al 6 por ciento.

EL VINO ESPUMOSO

(Continuacion.)

Las fébricas de vino de champagne, podemos
considerarlag divididas en cinco secciones; dos de
NMAY BReN {7 a8 Y 124 tros agtaptos a1 1

4 e Ras _‘,a‘, At RN A o BRUES 1
spénsables, no tan esen-

ciales. ;

La primera seccién podemos designarla con el
nombre de lagar. Consiste en una nave ancha y
espaciosa 4 poca altura del terreno y 4 sus lados
anchas puertas, que permiten que los carros pue-
dan fécilmente descargar las mercaderias dentro
la nave. Del fondo de ella parte una excalera 6

-una ancha puerta que se dirige 4 la segunda sec-
cién que denominaremos bodega. Consta esta pri-
mera seccién de un espacip anterior suficiente
para verificar la carga y descarga de los toneles,
donde se transporta el vino blanco de que hemos
hecho mencién, y un espacio posterior en el que
han de caber 4 lo menos un par de grandes cubas
de fermentacidn, sitio para otras cubas m4s peque-
fias por si hay que guardar vino, y espacio sufi-
ciente para los ascensores que suben y bajan de las
bodegas, movidos por la electricidad. En la parte
anterior de esta seccién el fabricante, recibe las
diferentes clases de vino blanco para convertirlo
en champagne; y en la parte posterior, dentro las
grandes cubas de fermentacién, verifica las mezclas
de los diferentes vinos blancos, aiiejos y del afio,
del llano y la montaiia, y de las diversas localida-
des hasta obtener el gusto con que-se distingue la
marca de champagne que explota. Una vez verifi-
cada en las tinas la mezcla de vinos, y obtenido ¢
en viag de obtener ¢l buquet que el fabricante de-
8ea, se trasiega éste en toneles para el embotella-
do, los que en general y por los asemsores, des-
cienden 4 la bodega. Del vino de estos toneles tie-
nen mucho cuidado, trasegéndolo y clarificdndolo
muchas veces si no es bastante limpido, y deter-
minando con frecuencia el azicar que contiene ma-
xime 8i el vino fermenta.

A partir del mes de Mayo comienza el embote-
llado, cercioréndose bien el fabricante, de que el
vino bien limpido, contiene el alcohol y azucar na-
tursl que se requiers; de lo contrario se afiade.

L

Para proceder al embotellado con rapidez, al ob- "

joto que el vino sufra lo menos posible el contacto

—

del aire, colocan unas espitgs ¢ grifos, que termi-
nan en un conducto en arco ¢ semicirculo perpen-
dicular 4 la espita; colocan una botella 4 cada ex-
tremo de este arco y van llenandose alternativa-
mente, de modo que llena la una cierra el grifo y
el liquido fluye en la otra y asi sucesivamente. Se
tapan las botellas con los tapornes llamados firages.
A las dos 6 tres semanag principia 4 formarse la
espuma, lo que se conoce porque algnnas botellas
se rompen ¢ se destapan, y entonces se trasladan 4
otros lugares de la bodega més frescos.

La segunda seccidn, esepcial y la més impor-
tante, es la bodega; en ella verifican las operacio-
nes que vamos 4 relatar, y hasta muchas veces el
embotellado, pero siempre upa vez llenas las bote-
llas se trasladan 4 la bodega. En ella se confeccio-
na el champagne ¢ sea la (fermentacién del vino

--doatre les botedaw, puss wétd aqui solv tenemos

vinos blancos de elaboracién superior. Las bodegas
son grandes espacios subterrdneos formando gale-
rias 4 manera de tuneles que se cruzan; algunas
de ellas de gran extensién € iluminado el todo con
luz eléctrica, pues los obreros trabajan continua-
mente dentro de estas espaciosas galerias. El sub-
suelo de la Champagne es en general creticeo (te-
rrenos secundarios del primer grupo) y se com-
prende que ficilmente se puede excavar en ellos.
En estas bodegas se colocan las botellas horizonta-
lesy junto4 los muros unas encima de otras con una
tabla en medio, formando anchas murallas; y se
portan 4 los sitios més profundos de la bodega
4 medida que va aumentando la fermentacién. Para
todas las operaciones que 86 verifican dentro de la
bodega y ain para las del lagar, hay un encarga-
do que denominan chef de cave, retribuido con muy
buen sueldo y que ha de ser personas de ciertos
conocimientos, en quimica, y fisica.

Los vinos escogidos, requieren dos ¢ tres afios
de reposo y atn mas; los ordinarios un aiio por lo
menos. Cuando el vino estd confeccionado y por
tanto apto para la expedicién, viene una segunda
serie de operaciones que tienen por objeto despojar
al vino de los posos que se han formado, ya por los

residuos del mismo vino, del azicar si se ha afia-

dido, y aun de las materias clarificantes. En un
aparato de madera, formado por dos tablas aguje-
readas, apoyadas y sujetas 12 una 4 la otra en én-
gulo agudo y formando con el suelo que les sirve
de base un tridngulo isosceles, se van colocando las
botellas boca abajo dentro de los agujeros y comen-
zando por los mis préximos 4 la base; claro estd
que las botellas, 4 medida que se van acercando al
vértice, tienen una inclin&cién més pronunciada
sobre el tapén, y cuando s hallan en los agujeros
préximos al vértice, son cgé:pérpendiculares. Con
ello, y por la gravedad van#Cumuléndoselos posos
encima del tapén. Al objeta de desprender los que
hubieran podido adherirse 4 las ‘paredes de la bo-
tella, se hace preciso golpéar éuta y removerla en
sentido longitudinal. Para ;el;leufan un aparato que

consiste en una caja de madera, dentro de Ja cual
y por una manivela, se mueven unas mazas que
golpean las botellas por los lados, y una tabla que
tiene un movimiento de vaiveu perpendiculary en
sentido longitudinal, girando sobre un eje que la
sujeta en su centro. Encima esta tabla van unos
encajes para sujetar la botella. '

Se coloca ésta, y 4 la voz de mando de uno de
los operarios, cada uno de estos da vueltas 4 la ma-
nivela de un aparato durante tres ¢ cuatro minu-
tos, produciendo un ruido infernal, y la botella, 4
la par que las mazae la golpean por los lados, la
tabla & que va sujeta le imprime un rdpido movi-
miento de vaiven de abajo arriba: vuelven la bote-
lla en su otra mitad, repitiendo el movimiento siem-
pre 4 las voces de mando, y asf sucesivamente, co-
locdndolas después en los agujeros més al vertice

.

“del aparato anterformente descrito. Cuandg la bo

telia estd libte de posos’y dste de actithula tddo en’
el tapén, se procede sl degorgaye, fntroducir la li-
quer, y el taparla definitivamente.—El degorgage
es operacion delicada y requiere 'habilidad por parte
del obrero: consiste en destapar rdpidamente, la bo-
tella, dar salida 4 la espuma y un poco de Vino,
que arrastran consigo todos los posos. Esta opera-
cién ha de practicarse con ‘rapidez, pues’ con, el
contacto del aire perderia el vino parte de sus prin-

cipios voldtiles arométicos, ‘que con tanto trabajo

se le han dado. Una vez terminada’la operacion el
degorgeur entréga las botellas 4 un aprendiz que
las lleva al encargedo dé introdicir Jg ligueir. Pa-
ra el trasporte de las botellas destapadtis usan un
aparato que consiste en una ‘varilla dé thetal que
sirve de eje, 4 cuatro radios en la parte inferior, y
en extremo de ¢ada uno de ellos, sitip “apropiado

pura colocar la botells; en la parte media de esta

varilla arrancan otros cuatro radios que fsrman cur-
va en su parte media y coinciden con l}s botellas:
en su extremo lleyan un tapdn conico ‘de cayghu,
que una faerte mielld spkioes bacik ‘bajo; Btiope-
rario coloca la botella depajo del tapon, aprieta
hacia  arriba hasta  hacerla entraf en'su sitio en el
radio inferior: con ello va is batella tapada y suje-
ta mientras se trasporta de un, operario 4 otro, Se
pasa la botella 6 botelles: al desificadon disental:
operario encargado de introduoir la liguweny, M’
consiste en wuna solucién de n:ﬂéar”%ﬁ\@ﬁzﬁ&
(candi) y vino, cuya mezals tanto en sus ‘prapor-
ciones, como en la ca
en las botellas, consiste la especialided de cada ca-
sa y su seoreto. Une ves compuests, éatp va 4 ttnos

' depésitos de vidrio, que forfan parté Ue utiuw ma:

quinas automiticas en las cnales ol opetario cd’loc.

Is botella y nutomiticamente sale ¢l vino que mo-

bra &i el degorgeur no ha sacado suficients y antrs |
la cantided. de liquear- centenida 6n: tina  medide, -

siendo siempre: Ia-conveniente y ‘qaedando Hend 14
botella, y al sacar Td Botells, sitomaticamente se

lena otra ver 1a medida. -
Estas méquinas son muy ingeniosas ¥ economi-

LY

ptidad que se ha da introduair )
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zan trabajo y pérdidas de vino, mas su descripcion
seria demasiado prolija. De aqui pasan las botellas,
Y en los aparatos deseritos, al encargado de tapar-
las: esto se hace también por medio de una potente
miquina de acero, que consiste en su esencia en
dos planchae de hierro paralelas y que llevan una
canal que coincide formando el calibre de la botella,
8¢ introduce allf el tapén, se juntan fuertemente am-
bas planchas por medio de una larga palanca que
gira, y al extremo de la cual hay una bola de hie-
Iro, y comprimen el tapén préviamente hervido y
ain mojado, hasta reducirlo al calibre de la botella,
se introduce la botella en su sitio apropiado debajo
del tapdn, y una barra de hierro esluidrica al ex-
tremo superior de la cual hay un gran peso de hie-
Iro, corre por unas guias, coincidiendo encima del
tapon, la mueve un operario con una cuerda y una
palanca y golpea al tapon hasta introducirlo en la
botella hasta su mitad. Pasa después la botella al
encargado de sujetar el tapdn, lo que se verifica ya
por medio de un capacete de alambres, que sujetan
debajo el reborde superior del cuello de la botella,
ya por medio de dos alambres y dos cordeles suje-
tos al mismo sitio.

Con esto queda terminado y embotellado el
champagne 4 punto de expedir, y con esto sale de
la bodega donde ha permanecido 4 veces cincoy seis
afios, y vuelve 4 la luz del sol. Pasan las botellas
f los talleres de embalage donde las lavan exte-
riormente, les ponen las etiquetas y marcas, las
envuelven en papel y paja y las colocan en cajas
de madera ¢ cestos de mimbres, dispuestas 4 viajar
por cualquier parte del mundo; y este taller de em-
balage constituye la tercera seccidn, no esencial,
pero indispensable en todas las expedidoras de
champagne.

Las otras dos secciones consisten, la una en las
oficinas, donde ademés del despacho del propietario
y del director, hay el sitio necesario para los de-
pendientes y la csja y un salén de espera: y la otra
seccidn, es el local donde se reciben, examinan y es-
cogen los tapones. Ls bondad del tapsn es cusli-
dad esencis! pars la conservacién del champagne,
y de aquf que existe una seccién especial destina-
da 4 Jos tapones; y donde opersrios inteligentes los
examinan y escogen con cuidado. A fin de conocer
su procedencia, todos los tapones de expedicién van
marcados en sus dos extremos; en el extremo in-
ferior en calidad, y que por consiguiente ha de que-
dar fuera de la botells, pone su marca el fabrican-
te de tapones, y en el extremo bueno que ha de ir
dentro la botella y se puede leer al descorcharse,
lleva la marea de Ja casa de champagne.

Con esto hemos descrito suscintamente la fa-
bricacién del champagne. Los demés vinos espu-
mosos tienen fabricacién semejante, pero ni de mu-
cho tan esmerada, como se deduce del relativo bajo
precio & que se expende. En otro articulo tratare-
mos de describir una ¢ dos de las importantes ca-
sas de vino champagne, que pudimos visitar.

(Continuard.) B

EL BARBECHO

Desde su origen, hasta el siglo XX.
(Continuacion. )

No obetante y haber reconocido los agriculto-
res 4o aptafio, la poca eficacia del barbecho, se
viens siguiendo todavia en muchas explotaciones
z-rhoiu. como intermedio de una alternativa mal
satendids.

. Los pr:grm agricolas rechazan el barbecho,
ys que pueden compensarse con abonos, las pér-
didas del suelo, cuyo gasto resuita compensado
con exceso por las coseches que se obtengan: o
maanteniendo su fertilidad con el establecimiento
de una buens alternativa, ea la cual turnen los
cultivos de plantas de diferente naturaleza.

8i en muchas explotaciones agricolas persiste
el barbecho, es porqus los sbonos que se producen

no gusrdan relagién cop ls su ¢ de la finca
ue se explots, 6 no se ha 0 una rotacién
os defectos.

e cosechas LM subsane aq ,
Algunose datos de agronometria darén mdés luz

o,

-

. -
4 nuestros ag#ic a8_sobre la nulidad del bar-
becho, cuando se-cuente con medios para susti-
tuirle con ventaja.
Segun Thaer, una tierra de barbecho que ten-

ga de fecundidad 10 grados, gana en un ano 4; la
que tenga 20, gana 6; la de 30, &; la de 40, 10; la
de 50, 11; la de 60, 12; y aumenta un grado por
cada décima parte de grado, sobre este limite in-
ferior.

Aunque los célculos de ese sabio agrénomo, no
sean de una exactitud matemética, por no ceder
todas las tierras la tertilidad expresada, ni todas

onen en accion los abonos en proporciones igua-
es, ni todas aumentan con el barbecho igualmente
su fertilidad; no obstante, las diferencias resultan-
tes no tienen valor apreciable para dejar de seguir
aquellas férmulas en todos nuestros cilculos pho-
rométricos.

Lo expresado en la tabla phorométrica de
Thaer, no se refiere al barbecho que se sigue en
muchas explotaciones agricolas, porque la prictica
que se sigue en esas, consiste en no levantar el
rastrojo hasta que han llegado 4 completa madu-
rez todas las semillas procedentes de la multitud
de plantas que nacieron cuando el trigo, y han
completado su desarrollo después de levantada la
cosecha. El no levantar el rastrojo después de se-
gada la miez, es para poder aprovechar el ganado
alguna planta de las muchas nocivas que en él
existen; y cuando el colono 6 encargado de Ja ex-
plotacién, ha atendido 4 sus m4s perentorias aten-
ciones, se piensa en levantar el rastrojo, pero para
ello precisa haya llovido lo bastante para poder al-
zar el rastrojo, que més parece una mevigiie que
lo que realmente debiera ser. Con una labor pro-
funda en esa operacién, no nacen las semillas no-
civas, y al binar ¢ dar la segunda reja, se punen
aquellas en buenas condiciones para germinar al
terciar, 6 dar la tercera reja; y con ese sistema se
van conservando las malas semillas hasta la se-
mentera porque en aquella ocasién todo favorece 4
su germinacion.

as plantas que han completado su desarrollo
en medio del rastrojo, han eliminado del terreno
una gran parte de su fertilidad, sin provecho para
los ganados para quienes se dejaron, porque no re-
sultan aprovechables ni el 2 p,/° de ellos.

En esta comdrca, que ordinariomente escasean
las lluviaa durante el verano, impide al colono el

levantar el rastrojo, no babiéndolo hgcho en .tiem-..

po oportuno, haciendo nitichas veces, ‘que en muy
corto tiempo se den al terreno las cuatro rejas de
costumbre, resultando asf, que ni la tierra destina-
da al barbecho, ha ganado nada de la admdsfera,
sus rdpidas labores tampoco le han beneficiado.
(%omo hemos indicado, la escala phorométrica de
Thaer no se refiere 4 barbechos de esa indole.

La buena prictica aconseja levantar el rastrojo
luego de segada la miez, dando al terreno una reja
6 labor somera para facilitar la germinacién de las
semillas nocivas al ausilio de las primeras lluvias
que hnmedezcan la labor, y al dar la segunda reja
podré profundizarse lo conveniente sin temor de
que aparezcan plantas nocivas,

Sabiendo, pues, lo que gana una tierrra de bar-
becho, 6 sea en descanso absoluto, es preciso co-
nocer su fertilidad para poder determinar las co-
sechas que podrén confidrsele, y la manera de re-
compensarle gus pérdidas.

Supone Thaer que una tierra que produce anual-
mente en cosechas normsles 12 hectélitros 84 litros
por bectérea de trigo, posee 100 grados de fecun-
didad, supliendo con este término abstracto todo lo
que ignoramos de }as cualidades reales del terreno.
Retirada de una tierra una cosecha de trigo, ha
eliminado de los 100 grados de fecundidad, el 40 p /°.
El centeno el 30; la cebada y avena el 25. Con
esos datos nos basta para poder apreciar la fertili-
dad de un terreno, y la eliminada por cosechas
habidas. ~ )

Comparando lo que da una tierra resembrada
de trigo sin abonarla préviamente y suponiendo
que ha dado por hectéres 7 hectdlitros 70 litros de
trigo, buscaremos su fecundidad por medio de la
siguiente proporcién 1284 litros: 100 grados de fe-
cundidad : : 770 litros : x==59°06 gne para facili-
dad del célcnlo podremos anotar 60 grados.

Pues bien, si de 100 grados que tenia una hec-
tirea de tierra en la primera cosecha, resultan 60

ados de fertilided en la segunda 6 sca después

ﬁ: haber retirado los 7 hect6litros, 70 litros de tri-

go, resulta que aquella fecundidad ha perdido el
0 por ciento, 5

Sentados estos principios nos conviene conocer
de %ue modo podemos devolver al terreno esos 40
grados de fertilidad eliminados. ‘
Segin lo indicado, por medio del barbecho, y
siendo la rigneza del terpeno de 60 grados, annri
cada afio 12 grados de fertilidad; y para alcanzar

T s
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logs 40 eliminados, serdn necesarios mds de tres
afios de barbecho: es decir, tres afios sin que aquél
terreno produzca al colono ni al propietario. Los 40
grados de fertilidad que precisa al barbecho més
de 3 afios para restituirlos al terreno, los propor-
cionan 12.800 kildgramos de estiercol de cuadra
por hectédrea, ¢ sea, 4 razén de 2 grados 55 cénti-
mos de grado de fertilidad por cada carrode 20 qq.
de estiercol.

El barbecho pues no puede ser de utilidad en
el sistema moderno de cultivo, y si solamente en
los casos que hemos expresado en la anterior re-
lacién.

FuLeeNncio ViLa.

JONTA MUNICIPAL DB MOGEDS Y BBLLAS ARTES DE BARCELONA

La Junta Municipal de Museos y Bellas Artes y
la Comisién Organizadora de la Exposicién de
obras de pintura y escultura, se dirigen al piblico
para manifestar los propdsitos que las animan y
las bases con las cuales celebrarén la solemne ma-
nifestacion de obras de arte anteriores 4 mediados
del siglo XIX,

Iniciado el renacimiento de nuestras Artes é In-
dustrias suntuarias y siguiendo el movimiento pro-
gresivo de otras naciones m4s adelantadas, desean
reunir y dar 4 conocer, en cuanto sea posible, los
tesoros de Arte que, diseminados y casi completa-
mente desconocidos, son demostracién de la cul-
tura de otras épocas y del estado de adelanto ma-
terial 4 que habiamos llegado.

Por desgracia, venimos algo tarde para salvar
riquisimos ¢ interesantes ejemplares, que un des-
conocimiento obsoluto ¢ un egoismo reprobable
han consentido que desaparecieran de Cataluiia
para adornar y enriquecer Museos extranjeros.

Conviene, pues, que todos cuantos estiman el
buen nombre del pais y sienten amor por las obras
de arte y entienden que ellas han sido en todos
tiempos la més alta gloria de los pueblos, se unan
en una sola aspiracién y esfuerzo, para reunir y
presentar 4 la admiracién y estudio de nuestros ar-
tistas, las obras mas notables, producto y muestra
del caracter social de pasadas generaciones.

Con este motivo, la Junta, previo acuerdo del
Excmo. Ayuntamiento, y la Comisién Organiza-
dora se dirigen 4 las entidades y corporaciones

tra regién; 4 la Prensa profesional y diaria que
con sus estudios encamina 6 interesa 4 la opinién
publica; 4 todos cuantos, en fin, posean obras de
pintura y escultura, anteriores 4 la mitad del pa-
sado siglo XIX, para que las ayuden y secunden,
contribuyendo con su cuoperacién y sus luces al
feliz éxito de la Exposicién que se celebrar4 en el

roximo otofio, durante las fiestas llamadas de la

erced, inaugurdndose el dia 20 de septiembre
préximo en el Palacio Municipal de Bellas Actes,
con arreglo 4 las siguientes

BASES

1.* Se celebrara es esta ciudad una Exposicién de
obras de pintura y escultura anteriores 4 la segunda mi-
tad del siglo XIX, en virtud de propuesta de la Junta Mu-
nicipal de Museos y Bellas Artes, por acuerdo del Excmo.
Ayuntamiento y bajo la direccion de aquélla y de una
Junta Organizadora.

2 Las obras que concurran & la Exposicion serén
sometidas, para su admisi6n, al examen previo de la Co-
mision designada al efecto.

3. También seran admitidas en esta Exposicion las

obras derivadas de ambas artes, que reinan mérito ex-
traordinario.
, 4' Los gastos ¢ ingresos de la Exposicion correran
a cargo de Ja Junta Municipal de Museos y Bellas Artes
y con arreglo al capitulo correspondiente de los presu-
puestos municipales, segin acuerdo del Exemo. Ayun~
tamiento.

5.* Las obras admitidas gozarén de franquicia de .

transporte, y el embalaje é instalacion,serén de cuenta
de la Junta, con arreglo & la consignacién del presu-
puesto antes indicado.

6.* El plazo fijo para la presentacion de las obras
seré desde la fecha hasta el dia 5 de septiembre préximo.

Las obras deberan ser lgn'exseutadus en el Palacip de
Bellas Artes 6 entregadas a un legitimo representante de
la Junts, en cualquier sitio, por el posesor de la obra ¢
su representante, acompaiiadas de una nota explicativa
en ?ue conste el asunto y autor, si se conocen.

. La conservacién y vigilancia de las obras corre-
ran & cargo de la Junta, la cual ha nd?tado todas las
precauciones para garantir la seguridad de aquéllas.

8. Los cuadros deberan ir provistos de su corres-
on'giexite marco, y las esculturas de su pedestal 6 sus-
ntacuio. N

9.* Figurara en la Exposicion una seccién de Repro-
ducciones 6 copias de las obras clisicas de pinturay
escultura. ..

10. A juicio de una comisién compelente, se conce-
derdn diplomas de honor 4 las obras més notables que
figuren en la Exposicién. .

11. Una vez terminada ésta, las obras seréan devuel-
tas 4 sus posesores 0 representantes legalments autori-
udc;, Kuvm la presentacién del resguardo que se les
habra [ibrado 4 su entrega.

os intereses artisticos de nues-

ey Tl
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Forman la Comisién Organizadora:
Presidentes honorarios _

Emmo. y Rmo. Sr. Dr. D. Salvador Casanas, Cardenal
Obispo de esta Ditocesis.—Excma. Diputacion Provincial
de Barcelona.-—M. lltre. Academia Provincial de Bellas
Artes de Barcelona.

Presidente efectivo
Excmo. Sr. Alcalde Constitucional de Barcelona.
. Vocales

M. litre. Junta Municipal de Museos y Bellas Artes.—
llmo. Sr. Dean del Excmo. Cabildo Catedral.--Sr. Presi-
dente de la Asociacion Artistico-Arqueologica Barcelo-
nesa.—Sr. Presidente del Circulo Artistico de Barcelona.
—Sr. Presidente de la Asociacion de Arquitectos.—Sernor
Presidente del «Circol Artistich de Sant Lluch».—Seiior
Presidente de la Sociedad Literaria y Artistica.—Seiior
Presidente de la Seccién de Bellas Artes del Ateneo Bar-
celonés.—Excmo. Sr. Marqueés de Castellvell.—Seiior
D. Toméas Moragas.—Sr. D. Emilio Cabot.—Excmo. Sefior
D. Matias Muntadas.—S. D. Luis Doménech y Montaner.
—S8r. D. José Reynés.—Sr. D. Alejandro de Riquer.—
Sr. D. Losé Vilaseca y Casanovas.—Sr. D. Macario Gol-
ferichs.~—Sr. D. José gerrer-Vidal y Soler.—Sr. D. José¢
de Marl y de Cardefias.—Sr. D. Manuel Fuxa.—Seiior
D. José Estruch y Comella.—Sr. D. José Pasco.—Seiior
D. Luis Quer.—Sr. D. Miguel Utrillo,—Sr. D. Manuel Ro-
driguez Codola.

’ Barcelona 30 de Junio de 1002.

El Alcalde Presidente de la Junta de Museos y Bellas
Artes, Juan Amaty Sormani; Vicepresidente, José Pella
y Forgas; Vocales, Jos¢ Puig y Cadafalch, Tiberio Avila,
Antonio J. Bastinos, Buenaventura Pollés, Roman Ri-
bera, José Llimona, José Masriera, Raimundo Casellas;
Vocal-Secretario, Francisco Galofre Oller.
M

La comisién que, representando 4 la Cémara
Agricola del Ampurdén, llego 4 Olot, en la madru-
gada del 9 del corriente, encargada de propagar y
afirmar la idea de asociacién tan itil, de acuerdo
con importantes personalidades olotenses, en tan
culta regidn, encontré en la ciudad hermana agra-
dable y cordial acogida. El Alcalde Sr, Solé, que,
ayudado por otras personas amantes de la empresa,
habia preparado la opinién publica, presidié la con-
ferencia que-el mismo dia y 4 las dos de la tarde se
dié en bonito teatro de la ciudad, con asistencia de
numeroso pitblico en el que, al lado de los hombres
de ciencia y acaudalados propietarios, figuraban
los honrados payeses y cuantos se interesaban por
tan importante objeto.

Presentada la comisién por el Sr. Alcalde, em-
pezé la conferencia haciendo uso de la palabra el
Sr. Marqués de Vallgornera. Con fécil y elegante
palabra demostré el Sr. Marqués, que, la agricul-
. ;:ura y bsus asociaciones, alejadas de la pcilitlica y de
-~ las ambiciones personales, debe cumplir la ley evo-
Wit dol . progTéss” oTSHEEs" Y B 2
' el trabajo y la ciencia, ahuyenten la rutina que todo

lo esteriliza, y aumentan la produccién del suelo
wPor medio del cultivo intensivo; Ia maquinaria mo-
derta es palanca poderosa en manos del agricultor
ara hacer que la tierra recompense agradecida una
abgr asidua 6 inteligente. Y cité como ejemplo el
adelanto agricola de la provincia de Tarragona, 4
quién debe imitarse. Nutridos aplausos coronaron
el bello discurso del Sr. Marqués.
D. Luis M.* Jordi, Secretario de la Cémara del
Ampurdén, dirije cortés saludo, en nombre de.la
Céimara, 4 los asistentes al acto y 4 cuantos se in-
teresan por la Agricultura. Entra en materia, y,
con estilo sobrio y claro hace constar que, los in-
dividuos que alli” representan 4 la Cémara, como
todos los que 4 ella pertenecen, llevan 4 Olut una
idea noble, una empresa redentora, para que alli se
arraigue y fructifique en armonia de perfecta igual-
dad y fraternal consorcio con la C4mara de Figue-
ras. Venimos dice 4 sembrar la idea de la asocia-
cién, con honrada conciencia, con desinterés, ha-
ciend%sustosos sacrificios personales, para estrechar
log In que deben unirnos ante los peligros que
Puedan venir, para sumar nuestras fuerzas y ven-
cer en la ruda batalla que la Agricultura rifie en
- Pr6 del bienestar y de la cultura: nada de predo-

Zinios; la vida propia, la autonomia de cada Sucur-
~ "8l g8 coppleta, pero no estd refida con la solida-
ridad que ra une 4 lasdemés y 4 su centro nominal:
los*deberes son pocos y faciles, y en cambio las
ventajas inumerables. Da estas cita variag el sefior
Jordi, como la de tener los socios & su dispogicion
uts laboratorio técnico de positiva utilidad; la ad-
quisicién de materias de uso preciso & precios ven-
2j0s0Y y de pureza garantizada; los préstamos he-
ChO8 por la Cémara que, arrancan al agricultor, de
laigaregs de la usura y de la deshonra; y otras de
:lawnumeracion, no siendo la menos importante
#a de poder conseguir unidos, medidas beneficiosas
para la Agricultura recabadas de los poderes publi-
Cos, cosa imposible para el esfuerzo personal aisla-
do. Insiste, finalu¢ te, en el cardcter autonémico
de las sucursales, y en que todos los agricultores
deben asociarse para conseguir tan honrosos y be-
?.éf.icos fines. Fué efscuch:go y aplaudido con jus-
icia.

D. Mariano de Linares; Secretario de la Cdmara
de Palafrugell. Nos s indispensable seguir detalla-

tico agricola:

-y

damente, el elocuente discurso del Sr. Linares. Su
frase, enérgica y escultural, encierra conceptos
cientificos profundos, oportunos y valientes. Con la
energia de la conviccion, expone nuestro relativo
atraso en las industrias y agricultura, y. conde-
nando varonilmente, el retrarmentoindividual ape-
gado 4 impotente rutina y condenado 4 perecer en
la miseria, pone de relieve y fustiga 4 la ignoran-
cia, secuela necesaria del retraimiento egoista. En-
salza, 4 la Cdmara como institucion que redime al
agricultor y le saca de esa ignorancia para hacer-
lo participar de los benetficios de una asociacién que
viene 4 ser la fuerza y la inteligencia puesta al ser-
vicio de todos. La Cémara Olotense tendrd su ca-
ricter, su fisonomia propia, como la tiene su comar-
ca, y obtendrd, una vez establecida, la conciencia
de lo que puede y debe conseguir, en virtud de la
suma de sus energias, hoy dispersas. El orador fué
calurosamente aplaudido y con justicia.

El Sr. Bofill, con la elocuencia que le es natu-
ral, puso de relieve lo que debe ser la agricultura,
que actualmente, agoviada por los tributos. encuen-
tra, en vez de proteccion de los gobiernos, trabas
y abandono, puesto que las vias de comunicacion
estin abandonadas, los rios, impotentes para el ries-
go, no loson para destruir en sus desbordamientos,
y el ministerio de Agricultura, e! més importante
de todos, apenas se dd sefales de vida. El sistema
tributario que pesa sobre la Agricultura, empobre-
ce al agricultor, y los productos, caros é insuficien-
tes, ni estdn siempre al alcance, ni pueden satisfa-
cer las necesidades del pueblo, en lo que le es de-
bido. Es preciso, para conseguirlo todo, sumar las
fuerzas, imponerse por el ndmero, y alcanzar una
victoria decisiva. Los aplausos interrusipieron va-
rias veces al orador y fueron unénimes al terminar.
. D. Carlos Bosch, en breves y atinadas frases,
1nsistio, sintetizando las aspiraciones de la Cémara,
en la necesidad de asociarse; exponiendo en resu-
men sus ventajas actuales y las esperanzas que trae
aparejadas su buena organizacién. Espreso la gra-
titud de la Comisién por la acogida que le dispensé
el publico olotense, y terming su peroracién entre
los aplausos de los concurrentes.

Kl Alcalde Sr. Solé, di¢ por terminado el acto,
¢ inmediatamente se procedid 4 la inscripcion de
los nuevos socios que obtuvo un éxito lisonjero.

Al dfa siguiente dominge, y prévia atenta in-
vitacién del Sr. Marqués derVallgornera, pas6 la

- comisién 4 los salongs del Imgtituto Oloti, en donde

lon- sefiores Jordi-y Bofill pgonunciaron dos hermox

sos discursos, el primero sobre el cultivo intensivo,

‘))' el segundo sobre Ja industria de los curtidos. Am-
os fueron muy aplaudidos. '

Grata, ademds de fructifera,
agricola ha sido la estancia e'i)o
Los sefiores gue la formaban, D. Carlos Bosch, don
Juan M." Bofill, don Juan Torres, don Miguel Coll,
don Joaquin Coll, don Antonio Papell, don Juan
Jordi, don Luis M.* Jordi, g' don Luis Perez, encon-
traron al llegar 4 Olot 4 D. Luis Pons, Presidente
de la sucursal de la Cdmara en Palafrugell, y don
Mariano de Linares Secretario de la misma, cuyo
concurso ha sido valioso y ttil.

Para evitar una larga enumeracién ¢ involun-
tarias omisiones diremos ﬂu’e, tanto el Alcalde
de Olot, Sr. Solé, como las ilustradas y dignas per-
sonas que prepararon la opinién y cooperaron & la
conferencia, se han hecho acredores. al agradeci-
miento de la Cdmara del Ampurdan, de los comi-
sionados, que tan delicadas atenciones lesmerecie-

ara la asociacién

Se—

.

ot de la comision,

| GANONS CONTRA
" SISTEN

R ——

ron, y de todo el que ame de verdad los intereses
agricolas del noble pueblo olotense. La Prensa Olo-
tense, ‘representada por La Democracia, &1 Deber,
y Sanch Nova que tan bien han trabajado en pré
de la idea, merece nuestra especial gratitud y asi
lo hacemos constar gustosos. Alli quedan nuestros
nuevos aliados decididos y con brios suficientes
para justificar el lema de nuestra ensefis; «todo por
el agricultor y para la agricultura» y tenemos la
confianza puesta en ellos.

e S ——
MERCADOS

FIGUERAS 14 DE AGOSTO DE 1902.

Trigo cuartera de 80 litros, 15°75-16'60.—Mezcladizo,
14#50-15.—Centeno, 13-13‘60.—Cebada, 8-9.—Avena, 8-9.—
Maiz, 13-1350.—Mijo, 14-15.—Panizo, 14-16‘50.--Habichue-
las, 24-26.—Caragirates, 28-29.—Habas, 1400.—Habones,
14-1§50.-—Arbejas, 14-15.—Acesite nuavo (mayal), 10-10b0.
—Huevos docena), 1:25-130.—Gansos uno,6.—Callinas de
1.* (par), 8-9.—Gallinas de 2.', 47.—Pollo3 de 1.! par, 5-6.—
Pollos e 2.*, 3'50-5.—Patos, 4-5.—Conejos de 1.' (par),
450-5.-Conejos 2.*, 2'50-4.-Tocino la carnicera, 2.— Le-
chones (por cabeza), 15 & 30.—Corderos de un afio, 22-24.
—Ovejas /con su corderito), 28-30.—0vejas (sin corderito)
22-25.—Paja (quintal), 125-1'50.—Alfalfa, 2°75-3'60.—Ajos
(ristra), 0'50-1:25.

GERONA 9 DE AGOSTO DE 1902,

Trigo (cuartera de 80 litros), 16-25.—Mezcladizo, 14.—
Cebada, 9.—Avena, 8'60.—Maiz, 15‘60.—Mijo, 15.—Panizo,
12.—Habichuelas, 26.—Caragirates, 27.—Habas, 13'50.—
Habones, 16.—Arbejas, 16.—Huevos docena, 1°20.

LA BISBAL 14 DE AGOSTO DE 1902.

Trigo cuartera 80 litros), 16°75.—Mezcladizo, 13.—Ce-
bada, 9.—Avena, 850.—~Maiz, 16.—Mijo, 18.—~Panizo, 11.°
—Altramuces, 850.—Habas, 16.—Arbejas, 16—Habonés,
16.—Palatas llano (carga), 11.—Aceite nuevo, (mayal)'
11'50.—Huevos, (docena), 1'30.—Gallinas de 1.*, par, 11.—
Gallinas de 2., 10.—Pollos de 1.%, 5.—Pollos de 2.4 4—
Patos, 4.—Conejos de 1., 4.—Conejos de 2., par, 3.—
Vino, (carga), 27. .

OLOT 11 DE AGOSTO DE 1902.
Trigo cuartera de 80 litros, 16‘50.—Mezcladizo, 14'50-
15'50.—Maiz, 13'50-14.—Alforfou, 12.—Panizo, 12.—Arbe-
Jjas, 18.—Mijo, 15.—Habones, 16.—Habas, 14'50.~—Habi~

- thuelse; 2308 LuXitraniutss; 11kPHE *QAFAY PO
Patatas carga 15-16.+~Huevas dogeng,. 1'20,~—Cardos me- .

dio cebados (carnicers), 3" —Cardemms, catisjoars, 2:32.-

Bueyes carnicers, 2.—Terneras carnicera, 225.

Se venden dos hermosos gallos raza Prat de edad 9y -

11 meses, buen tamafio. - :
Un buen lote de ocho gallinas y un precioso

=

SECGION: DE ‘OFERTAS v DEMANDAB: 111

gall_o ra-

za Casteliana negra, de edad 11 mesés. - . .

Razas Espaiiolas las més ponedoras y ya aclimatadas
en este pais. : ' o
Informarén en la secretaria de la CAmara. -

Se vende una finca campo de 30 vesanas en el Mlno

de esta Ciudad de la que no dista medio kilbz;gel?o. Infor-. |

marin en la secretaria de esia Cimars.

FIGURRAS:—Imprenta-Tarjetoria d¢ Jost SErna.
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4 Boletin de la CAmara Agricola del Ampurdan.
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LA ANTIGUA CASA FINA

Se ha sragsladado

Plaza e 1a Constitucion, o de 1as Coles, num. 23
’ 1-" IGTERAS

%1€ establecimiento encontraridn gran surtido

de género% blancos, MANTAS, YUTES, MERINOS,

CREPPES, TAPICERIAS, CORTINAJES, ASTORS,

- VISILLOS, BANOVAS, EDREDONES y otros

. muchos articulos garantidos por su clase 4
sumamente mdédicos,

4 precios }

N R W G W R W E IR e

LA i 4 d g L

SATLVADOR TAPIAS
Riera, 58. _ARENYS DE MAR.

EXPORTACION
Compras y ventas 4 comision y cuenta propia de
Naranjas, Patatas, Guisantes y demds frutas.
VHNTAS DN GUANOS DHE TODAS OLASHS.

DISPONIBLE

| i i Koy P
LUIS M." JORDI Y RICARDO MONT

. |

*

:

»

»
PREMIADO EN VARIAS EXPOSICIONES E
Calle del Ensanche.—PALAMOS. §
»

2

»

:

*

Esta casa por sus bien dispueslos cultivos se halla en buenas condicio-
s nes para poder atender esmeradaments 4 sus numerosos clientes y al pi-
blico en general.
Ea olia sncontrarén sus favorecedores lo mas escogido entre las muchas
colecciones de arboles frutales, forestales y de adorno.
rennes y caducas; plantas de sombray de flor; gran

Arbustos de hojas
rculosu y cebollas de flor para lodas las estaciones

surhgo de plantas tu
del aiio
&  Gran surtido de flores en macetas que pueden trasplantarse en cualquier
época del afio.
Se consiruyen, plantan y arreglan toda clase de Parques, Jardines y Bos-
qnu mn pronutud Y economia.
podemos, segiin el deseo de los propietarios, hacer
preo &aestol ‘& 108 reducidos.
# Ramos, Coronas Ninebres, adornos de cestas, y toda
lm de objetos artisticos de la Floricultura.
3 También se construyen Cascadas y Pabellones.
Para todo lo mecesario, dirigirse & nuestro encargado, MDA XX~
DO FrERRER.

¥ DO
h*WWWWWWf‘““;“??“;

'TRASPORTES ‘UNIVERSALES

NAVARRO Y COMPARIA

ACARREOS CRAERMX Ro S SERVICIO ESFECIAL

PARA EL

A
e TG U ERAS 1o

GsCallas s Bavnlis Corresponsal en Barcelona

BONET Y & MPANIA

gsmcmum oras 2 CRIADERDS DE ARBOLES

TR
PoA BOSQUES, RIBERALES Y FRUTALES ;

§ | PICHOT Y GlHﬂNES«.no s o st g?

| BARCELONETA Wi ', y
T TR g R

 OLE S5t B

y en lo moli de Castelld
d* Ampurias que porta per marca «tAVANT SEMPRE.»

Dipodsit general en lo mateix moli de dita vila.

Bons preus y classes millors.

Los que vulgan probar la tan acreditada SA L., podran di-
rigirse per correu & M ARIO GODO, Castello d* Ampurias,
0 bé en I* antiga drogueria d‘ en Joseph Jaume Gelart,
Figueras, se ‘ls donara tots los detalls suficients per assortirse

de dit género.
(000009

SE COMPRARAN

DE 100 A 500 VESANAS TIERRA CAMPA
Dirigirse 4 T
FULGENCIO E;

PHERITO-AGRONOMO
Plaza de Toledo, 12.—CASTELLO DE AMPURIAS
(No se cobra corretaje)

0000000000000 0000000/040000906000000000000000000

ALMACEN DE PETROLEO

DE  mmepnis i

FRANCISCO GUILLANM
Ancha, 16. --FIGUEBAS

Carburo 4 50 cénts, kilogr

EL MEDICO §
0. J0SE e NASDEVALL %ﬁffo A

se ha trasladado

B 0l HOTO aj0, 2 piso 4

'ﬁFGUERAs

Ha trasladado su gabinete
Odontoldgico de la calle Nueva

4 la calle de las L10sas, N
ros, 5-7, 1.°

FIGU @RAS{ b

F ABRICA DE ALFARERIA

~d> DE ~—

BUENMIE!TIIRL IMBER'I'

[Jeros, (canals)

A asulejos pars
o7 18 i vincs y acer-

tes, y existen infinidad de muestras de todas
cluses de las mejores fabricas de Valencia;
mosdicos y objelos para edificaciones, slc., etc.

GRAN SURTIDO

} nn Cristal, Losa, Porcelana, Ldmparas eléc-

tricas, (Luz {PMple), servicios completos pers

:ﬁmdu y cafés y espitas de madera.

EL QUE HAYA DE BﬂNFMB

cualesquiera representaciones,
encargar la gestion de astg. .~ -
en las oficinas piblicas 6 S

se, dlrijase 4

JOR JOSE GONBAT samu',‘

Profesor Normal, Agente de Ne-
gocios, matriculado y Habilita~
do de Clases pasivas. ’
Plaza de San José 1, bajos.—GERONA.



