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nj Si alguna cosa apareciese, en esta Revista L v AIUÏJA, con-
nj traria à la moral ó las buenas costumbres, téng-ase por no 

escrita. 
E l E i r e ò t ò r . 

3NÍOTA 
L·i Administraeión de "esta Revista admite todas las re-

presefïtaciou'es que se; le oírezean, pues euenta con g-ar'an-
'tía s»6qienté, y personal idóneo parà stt buen desempeüo. 

S e a v i s a à todos los suscripfores del Arupurdàn que n u e s -
Qj tro corresponsal en aquella comarca, es D. Isidro Oliveras 

Honrat del pueblo de Colomes de esta provineia. 
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SECCION DE ANUNCIOS 

AVISO IMPORTANTE 
Manifestamos à todos los farmacéuticos, nues-

tros comprofesores, y demàs pcrsonas que de-
sean anunciar los productos que elaboran para 
la venta, que nuestra revista LA ABEJA que tie-
ne gran circulaciún en toda Espaiïa, insertarà los 
anuncios que tengan à bien enviarnos, à preciós 
mas económicos que ninguna otra publicación, 
siendo suscriptores ú dicha revista. 

PRODUCTOS ESPECIALES 
DE LA 

FARMÀCIA DE J. TORRENS 
S Ó L L E R 

VINO URANADü PEPSICO Especialísirao para la curación cierla y 
segura de la DlEBETES. 

PÍLDORAS AMILEÜCORREICAS. Curan pronto y radicalraenie el 
flujo blanco, los colores pàlidos, debilidad, elc.=Pídanse prospeclos. 

DK VENTA: Palma; Centro Farmacéutico, Farmàcia de las Copinas. 
—Barcelona; Farmàcia del Dr . Pizà, Sociedad Farmacèutica Es-
pafiola y 3. Uriach y C.8—Madrid; Farmàcia del Dr. Vara del 
Castillo, y la del Dr. Blas y Manada.—Valencià; Ilijos de Blas 
Cuesta.—Màlaga; Farmàcia del Dr. Pelaez y Bermúdez. 

I J Í ) I í ) R reuraàtico, inílamatorio y nervioso se logra su cura-
*^ V L· v / 11 c |5 n completa tomindo el tan conocido y acreditado 

Jarale y Píldoras Duval, 46 anos de venia, y miles de curaciones 
verificadas atestiguan la preferència que el publico da à esle remedio 
sobre todos los que se usan hoy dia para la curación del dolor en todas 
sus manifestaciones. Farmàcia Martínez, centro de la calle de Robador. 
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REVISTA CATÒLICA MENSUAL 
DEDICADA A LAS CLASES Olih'EKAS 

•"" >• ^Mr4^MlS^e X ! ' ^ · 1 1 

Lifi "EDl/OKGrON 

>^|£A eútu:awóives;cl·àüfta·dtó! hidividuo, jeeui»' i tc-cs 
de las soeiedades: asies·tjttctodü el aian de un go-
bieruo debe ser proporcionar educaciou al puoblo, 
obliganilu i si|s ipilt.vifi^os ;,à peibiç, si^uiera no s^a 
mas que la"]>rímcra enseíian/.a, baso indestructible de 
la conducta del bombre. Educar júvones es criar vje-
jos. En la infància eontraeinos nuestros habites, bue-
nos Ü males; esio es, los raodos de obrar, iítiles,Ojda-
rlòsos à riosotros misinos y a los deuias. El''•liwhbi·o 
llega í't ser to que es con el auxilio de sllis experieu-
cias, ò de los que los otros le comunican, siendo ia 
educación qtiien le modifica y 1c formo. Ena birénu 
t'ducación pdèxle t'orinar Jioïiïbrtís racionàks. Vrrtuo-
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sos por habito, capaces de hacerse felices à sí misnios 
y de contribuir à la felicidad de sus seinejantes. 

El hombre no debe ser considerado como inteli-
gente y racional sinó cuaudo toma los medios verda-
deros y acertados de ser feliz; y es irracional, im-
prudonte é ignorante cuando sigue un opuesto ca
mino. 

De la educación nace el caràcter del hombre; de 
ella saca sus viciós y virtudes, su objeto principal es 
lo bueno, su termino la virtud. 

^ »< 

Sección primera 

BOTÀNICA APLICADA 
Ó SEA 

Estudio de las plantas y sus 
aplicacioxxes en Medicina y en las A.rtes 

LA t í A M & L I A . 

^^ENOMÍNASE en castellano camèlia; catalàn camèlia; 
y latín camèlia japonica Z., família camelineas. 

Es planta que tiene sus hojas lustrosas perennes 
y de color verde vivo con liermosas flores blancas ó 
rosadas sin aroma; y que uno de los medios que màs 
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contribuyen à su b u e n a y lozana vegetación es la 
Jimpieza de sus hojas y al tenerla en el vcrano en la 
sombra dandole riegos abundantes y escasos en el in-
viemo. 

Es sin disputa la flor mas elegante y mas hermo-
sa. Su nombre se dcbe à un padre Jesuíta llamado 
Joseph Camelli que es el que la introdujo en Europa 
el ano 1740, después de su visita à la Chiua y al Ja-
pón, punto donde le fué dedicada. Los habitantcs de 
este país no encontraron nada mas à propósito que sir-
viera de reeuerdo al venerable sacerdote que los ha-
bía visitado y sido para algunasalmas puerto de sal-
vacidn por sus oraciones y plegarias à !a Màdre del 
Redmitor, que dedicarle la camèlia, única flor entre 
todas las que cultivaban, que por su delieadeza creían 
babía sido destinada por Dios para simbolizar en el 
reino vegetal la dulzura en el trato y el buen deseo 
para sus semejantes. 

La camèlia es un arbusto de bastante altura en 
los países calurosos; y la belleza de sus hojas persis-
tentes y sus anchas flores, que se abren en Enero y 
Febrero, han hecho que esta hermosa planta haya 
sido recibida por la moda con entusiasmo y que se 
haya cultivado de tal modo, que en el dia sus va-
riedades de flores dobles blancas y rojas son en gran 
número. 

Cultivo de la camèlia. 

' Este vegetal se debe plantar en tiestos mas ó me-
nos g-randes, según el individuo, llenos de tierra de 
brezo que no sea demasiada seca ni demasiada hú-
meda, y que no baje la temperatura de cuatro à cinco 
grados sobre cero, termómetro Reaumur. 

Durante los meses de Noviembre à Marzo couvio-
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ne se las riegue à las diez de la tnaüana; después de 
Abril à Junio à las nueve y en el verano como las de-
màs flores, à la caída de la tarde. 

El medio mas seguro y eíicaz para conservar este 
vegetal y tnejorar su hermosa íior, es injertar las \ a -
riedades de flores dobles, sobre pies de camelias sen-
cillas. 

:—' — ! ! • « — — — — • J 

Sección segunda. 

BI0GME1AS 
De los nombres y mujeres cèlebres que han 

existido desde los tiempos antiguos has ta nues t rbs 

días por orden cronológico. 

M A R C O POLO 

"V^IÍLEIÍUE viajero veneciano que nació en dieha Ciu
dad el aüo V-i'.p y murió en la misma ciudad en 1323, 
Kcsidió en Tartaria y China, recorrió el Océano Indio 
y' Visito1 rauchas regiones de la índia, de la Pèrsia y 
dé! Àsia Menér; se encüèntra en la relaoión de sus 
viajes', escrita on l*2í)X, tantas noticias importantes 
que prepararen los dos/mayores descubrimientos geo-
gràficos dé los tiempos modernos: el del Cabo de Buc-
n i Espeíaflza y el de- Amèrica -porColbni '•'̂ - '; 
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Antes de ocuparnos del cèlebre Marco Polo, men-
eionaremos lo que hicieron en sus viajes su padre Ni-
colàs y su tío Mateo tambiéu venecianos. 

Estos dos individuos partieron de Veuecia en 1255 
con el propósito de hacer un viaje comercial por el 
Oriente. Después de visitar diferent,es países, Uegaron 
en la Mongòlia, en las fronteras de la Chiua, siendo 
acogidos con el mayor agrado. 

El soberano conquistador de la China se enteró 
por Nicolas y Mateo de las naciones, príncipes, go -
bieruo y religión que teuía la raza latina, Las , res-
puestas de los dos venecianos .le admiraren tanto. que 
después de tener un consejo can las principales perso-
nas de su reino, pidió à los dos eurppeos que fuesen 
de su parte como embajadores al Papa para suplicarle 
quo enviast) cien doctores bieu instruídos en la £e ca-
tóHcaj para que mostrasen à los idólatras la superb-
ridad y verdad de la doctrina cristiana. También qui-
so poseer un poco de aceite de la làmpara del Salva
dor de Jerusalén, suponiendo que obtendría mara-
villosas virtudes. 

Después que el soberano les hubo entregado algu-
naseartas para el Papa, escritas en lengua tàrtara, 
seüaió à uno de los prirneros nobles de la corte para 
que los àcompaüase en aquella misión. Despidió à los 
hermanos y les. dio una làmina de oro para que los 
obedecieran en todos sus dominbs. Apenas hubieron 
andado veinte millas, cuando el noble que los acom-
paiïaba cayó enfermo y se vierpn obligados a dejarle 
y continuar solos su ruta. El pasaporto dorado les 
procuraba toda clase de atenciones por ios dominios 
del gran emperador. 

^Después de tres aüos de viaje Uegaron à Layas en 
Armènia;y-de allí pasaron à la çiudad de Acre, e;u J a 
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que entraron en 12(59. Poco despues llegaron à Venè
cia. Allí supo Nicolàs Polo que su mujer había muer-
to al dar à luz a Marco, que contaba ya quince aüos 
de edad cuando le couoció su padre. 

Dos anos esperaron la elección del nuevo Papa, 
pues no lo había cuando volvieron à Europa. Causa-
dos de tan larga dilacióu; resolvierou regresar à la 
corte del gran emperador de la China para darle à co-
nocer la imposibilidad de cumplir la misión que les 
había confiado. 

Partieron al cabo de Venècia llevandose al joven 
desde cuyo momento empezó la celebridad que adqui-
rió en lo sucesivo Marco Polo à lo que tanto eontribu-
yeron su padre y su tío. 

Los tres viajeros pasaron por Acre y Jerusalén 
donde recogierou aceite de la làmpara del Santo Se-
pulcro. Habiendo regresado los tres ilustres en Acre, 
recibieron la bendición del nuevo Papa Tebaldo, que 
había tornado el nombre de Gregorio X. 

El nuevo Pontifico les entregó vasos de cristal y 
otros artículos de mucho valor junto con varias car-
tas para el emperador de la China, é hizo que los 
acompanaran dos frailes muy ilustrados con faculta
des para ordenar sacerdotes y obispos y conceder la 
absolucidn. Los dos frailes nombrados por el Papa no 
siguieron adelaute el viaje por los grandes peligros 
que constantemente estabau expuestos por lo que les 
faltaba valor, y entregaron las cartas del Papa ú Ni
colàs y Mateo para el emperador. 

Los venecianos continuaron su viaje en lo que 
gastaron mucho tiempo y grandes trabajos y sufri-
m i en tos. 

Al fin llegaron en 12*75 d una ciudad de los domi-
QÍOS del emperador chino. Cuando ésto lo supo, des-
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pachó oficiales que los recibieran. Su llegada à Pekin 
seüala el comienzo de una era importante en la vi-
de de Marco Polo. Este no tardo en popularizarse y 
ganó especialmente el afecto del emperador. Apren-
dió las diversas lenguas del país y cuatro de sus es-
crituras: obtuvo la confianza del Emperador y para 
satisfacer su curiosidad, aceptó difíciles misiones, 
observo las costumbres de todos los países que visito 
por encargo de él y de todo le dió noticias detalladas. 
üespuós de haberle servido durante diez y siete aüos, 
regresó à su pàtria con su padre y su tío, llegando 
en Venècia al aíío 1295. 

. Iban pobremente vestidos, de groseras telas, se-
gún las modas de los tartaros. A estos se parecían 
hasta en el lenguaje, pues casi habían olvidado la 
lengua materna, y la hablaban con acento extranjero 
usando voces desconocidas acaso mogolas, persas ó 
chinas. Tantos anos habían pasado desde su partida 
sin tener noticias de ellos sus parientes, que los ha
bían olvidado ya y los consideraban muertos. Llega-
ron por fin los tres Polos à su pròpia casa, que la 
hallaron habitada por muchos de sus parientes, però 
tardaron estos en acordarse de los viajeros, no sa-
biendo su riqueza y consideràndoles acaso como po
bres aventureros que volvían para servir de carga d 
su família. 

Sin embargo, los Polos (Nicolàs, Mateo y Marco) 
convidarou à todos à un grau banquete. Cuando 
llegaron los huéspedes, los recibieron ricameiite ade-
rezados con ropas de. raso liso, carmesí dé hechura 
oriental. Los tres viajeros se retiraron y volvieron à 
presentarse vestidos de riquísimos damascos. Los pri-
meros trajes se cortaron en pedazos y se distribuye-
ron entre los criados, siendo tan anchos los vestidos 
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que arrastraban.por el suelo,.pop, sor la inoda ^pe, fiu-::, 
toupes se usabanjosyestidos por dqutra de casa. Des^ 
putis da gu^tawas las \iaudas sqretirarun.do, uupvo,y. 
vaíyiioj;p,n a pre.seutajse v^stido^üe teiHjiopelq carmes,!,., . 
daado t$Joibi.(fa,d·Jp6 oriados ; lps..,seguJidos.·tíajfts. rMi; 

fiq.d,e;Gst$,a,c.tp,.sie:.repi,tió íp iiíxismo aparecÍGudoi;çpu•.-. 
las.vopas (|e terciopelo, y à la capda yeueciana :de eu-, 

. J^psjiuéspfídes! no compraudieron aquQl·lp-., basta ,, 
que„itv·ayendo,losiçriailQ.8:los trajes,cott que :.liab.iau.fi 
llegada vestidps y rasgandplos por yarias partís, ,CQU. ... 
sus cucliillos, abriendo forros y çp$íui;as, couxiapza, à, . 
llover sobre la.,.masa grau cantklad de, r.ub-íps,, e,§mp-
ra,Jd,a$, ;X«iî ''0S y diarnaiites,. : i ; , . ; , , , :j]i . ,., . ,:! .....^ 

j:í'lü:spfia.ba la aie^a copt aquella opulenta iiie^tiraa-j 
blp.i'iquvKa.qypibíibiau üdqan·jclpi de la Liberal.idafJl·dQb,, 
ewper^dav de.Ja. Cbina,y,q,ue .traj^rpu.,eu.secr,Q.t.o..pail- -
vaiidpjps peligrQsdesulargq.yiaj.a.., , ..-• - . . : . ,.;•;:!•. 

..Los conYJdadosselleuarpn de.iuava.villa: y; enton-, 
cesconoeifiroii^claraiueute lp,q.u-e.al principio habíarU. 
dudadp; que.a,quell.os eran .en yerdad los bonradosy. 
valerosos caballeros Polosj:.tratando!os,:cpn grau res- .; 
petp.y veneración, Divulgando la,, noticia,..de, lp:que. : 

acababa^de presenciar sus, cpnvidados, í'uerpn )ois1ye-.· 
nec^aups todos ú, ofrecerlesaus respetos,,: ; :- , ; ,., , ,,.; 

Algunos meses después, Marco Polo, por su cueuta; 

avnxój, rpaudó, pna. galeva ,que formó.. par.te, de la 
espua-dr» de,Venècia la,que fué vencida.pqr losgeuo-, 
vesqsren cl.aüp 129G en el golfo de ;Layas, Avanzando 
Marco Polo ,ien,primera líuea con su galera, y coma , 
no lo siguieroa los deiuàs, fué. becbo , iprisjonerp. y;i 

llevado úíGéuov'a, donde pasó, mucbo: tiempo en un 
calabpzp; ,sip quQ lo ,admitieran,.isu,s ofrecimientps,,, 
por,,rescato,. ,Çaus4 este cautiverio mucho uolor: 4 su 

file:///iaudas
http://liab.iau.fi
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padró y ú su tío, que temían que nunca volvería a su 
])atria. 

Yiéndose ambos hermanos con tantos tcsoros y sin 
lierederus, so consultarem lo que debían hacor y so 
resolvio que Xicolas a pesar de ser muy anciano se ca
sarà, pues poseía completa gallardia, y con maravilla 
desús amigos en cuatro aüos de estar casado tuvo su 
esposa tres bijos. 

llabiendo circulado por (íénova la fama do Marco 
Polo por los Tiajes que liabía efeetuado, fué protegido 
por todos los habitantes de la ciudad y un caballoro 
le inspiro el pensamiento de escribirla obra que llenó 
el inundo con su fama, estando en las oarceles de (io-
nova. 

'l'au memorable libro ejerció grande inlluencia en 
la geografia de la Kdad Media, y ou el descubrimien-
to de America, liia vez libro Marco do la esclavitud 
que suí'ría regreso a Venècia, donde oneontro un cn-
jambro de hermanitos. Sin incomodarse por este ba-
llazgo siguió el ejemplo de su padre y se caso tenien-
do dos bijas llamadas Morelta la una y Tantina la 
otra. 

Fué nombrado individuo del gran consejo de la 
República veneciana, curgo que ejerció hasta su 
muerte acaocida en el aiio lïvW. 
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padre y à su tío, que temían que nunca volvería à su 
pàtria. 

Viéndose ambos hermanos con tantos tesoros y sin 
herederos, se consultaron lo que debían hacer y se 
resolvió que Nicolàs à pesar de ser muy anciano se ca
sarà, pues poseía completa gallardia, y con maravilla 
desús amigos en cuatro anos de estar casado tuvo su 
esposa tres hijos. 

Habiendo circulado por Gènova la fama de Marco 
Polo por los Tiajes que había efeetuado, fué protegido 
por todos los habitantes de la ciudad y un Caballero 
le inspiro el pensamiento de escribirla obra que llenó 
el mundo con su fama, estando en las càrceles de Gè
nova. 

Tan memorable libro ejerció grande influencia en 
la geografia de la Edad Media, y en el descubrimien-
to de Amèrica. Una vez libre Marco de la esclavitud 
que sufría regresó à Venècia, donde encontró un en-
jambre de hermanitos. Sin incomodarse por este ha-
llazgo siguió el ejemplo de su padre y se caso tenien-
do dos hijas llamadas Morelta la una y Tantina la 
otra. 

Fué nombrado individuo del gran consejo de la 
República veneciana, cargo que ejerció hasta su 
muerte acaecida en el ano 1823. 
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Sección tercera. 

MISCELANEA CIENTÍFICA 
in ii i I I i in I I itif 11 if 1111 I I i li iiimitiii i I I i li 

èQUE ES EL VINO? 

(Continuación). 

FALSIFICACION DE LOS VINOS 

Los vinos de pasa después de los desastres que la 
filoxera ha causado à los viüedos, se han fabricado en 
grande, ya sea para consumirlos directamenteya para 
mezclarlos con los vinos naturales. Los fabricantes se 
esfuerzan en daries una composición que se aproxi
mo en lo posible à la del vino ordinario; respecto à 
estos vinos, bien puede decirse que gozan de UDa ino-
cuidad relativa. He aquí una de las maneras de pro-
ceder para su elaboración. 

Para obtener un hectólitro de vino, se ponen en 
maceración cinco kilógramos de pasa en un poco de 
agua, cuando los granos se han resblandecido é hiu-
chado se estrujan; se prepara uu infuso de agallas con 
veinte gramos por dos litros de agua hirviendo; se di-
suelven doscientos gramos de àcido tartàrico en agua 
caliente como también cinco kilógramos de azúcar y 
ciento veinte gramos de sal común en agua fría; se 
vierte todo esto en un tonel, se le anaden doce litros de 
aguardiente, después doscientos gramos de levadura 
de cerveza desleída en dos vasos de agua; se introdu-
cen finalmente noventa y cinco litros de agua de río 
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ó potable, se agita fuertemente la mezcla y se aban
dona à la fermentación, trasegando el liquido cuando 
el movimiento empieza à disminuir. 

Se obtienen ademàs, vinos ligeros, tónicos, alco-
hólicos agradables é inofensivos por el procedimiento 
denominado de secunda fermentación. Para esto 
cuando se le ha separado el verdadero vino del lagar, 
se vierte sobre el orujo agua azucarada y se abando
na todo à una nueva fermentación; la primera ha de-
jado todavía una cantidad de bitartrato de potasa ó 
(cremor), casi todo el tanino y la matèria colorarite 
del hollejo; existen pues, allí elementos suficientes, 
para que con el alcohol procedente del azúcar aiïadi-
do se pueda formar un vino quo se aproxima mucho íi 
la naturaleza del primero. 

La fabricación de los vinos de segunda fermenta
ción se recomienda por el partido que puede sacarse 
de las materias preciosas que quedan en el orujo y, 
en los aüos de poca cosecha, los vinos que así se ob
tienen vieueu a suplir en grau parte el vino que ha 
faltado, però esta bebida no puede en ningún caso 
venderse como vino natural, ni cmplearse para los 
mejoramientos mediante las mezclas. En este caso se 
cometería una verdadera falsificación. 

ENSAYO DE LOS VINOS 

Es imposible examinar aquí la infieacia que puede 
tener en la salud pública el consumo de vinos, que han 
sido objeto de toda suerte de falsificaeiones. No pode-
mos tampoco indicar con los detalles necesarios los 
medios que se han propuesto para poner en evidencia 
las diversas adulteraciones, se podran conseguir ge-
neralmente resultados exactos, que permitan afirmar 
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que un vino es absolutamente natural, cuando se po-
sea una muestra autentica de !a misma cosecha y aíio 
à que se pretende debe pertenecer el vino objeto del 
examen, de manera que pueda practicarse un estudio 
cornparativo. 

Nos permitimos recomendar a las personas que 
tengan que reconocer un vino, que pongan el mayor 
cuidado en el examen de las muestras que reciban al 
intento; los falsificadores buscan siempre el medio 
de sustituir los vinos aprehendidos con otrps de bue-
na calidad pues nosotros hemos visto botellas sella-
das por la autoridad, y destapadas sin que se conocie-
se después, y para hacer esta sustitución habían agu-
jereado las botellas por el fondo y después de vaciar-
las las llenaron de otro liquido y taparon el agujero 
con corcho y cera negra. 

Beterminacidn de la cantidad de alcohol 

El valor comercial de los vinos ordinarios en ge
neral, se determina por la riqueza que presenta en 
alcohol. La fuerza alcohométrica se determina, redu-
ciendo el vino à los 2,3 por la destilación en un pe-
queno alambique. El tercio de producto una vez ob-
tenido, se mide en ei alcohometro, determinada la 
verdadera concentración del licor destilado si supon-
gamos seriala 30 centé6Ímas, elaro es que el vino en-
sayado contenia el 10 por 100 de alcohol absoluto, 
porque así lo indica el cociente de 30 partido por 3. 
La operacion se debe hacer mediante un experimento 
igual verificado con vino verdadero y de la calidad 
que se supone ser el que se ensaya. 

La cantidad de agua anadida al efecto de falsificar 
el vino se conoce por el sabor soso y dèbil que tiene 
el licor, sabor que distinguen los que estan acostum-
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brados à beber vino puro y ademàs por las cantida-
des de alcohol que sumiaistra la destilación. 

Reconocimiento del azúcar aüadido 

Las materias azucaradas anadidas à los vinos con 
la intencion de mejorar sus cualidades ó falsificarlos, 
como el azúcar, el ruetote e t c , se reconocen evapo-
rando al vapor el vino, basta la consistència de un 
extracto que se trata con alcohol de 37 ó 38 grados 
en frío; evaporando el licor alcohólico, suininistra la 
matèria sacarina. La presencia de esta matèria en el 
vino es un indicio casi siempre cierto de su falsifica-
ción. 

Los vinos de pasas contienen un exceso de azúcar, 
de cenizas y de estracto, así es que, por lo general, 
se les anade alcohol. El sabor permite reconocerlos 
fàcilmente, aún formando parte de mezclas. 

El vino verdadero contiene siempre bitartrato po-
tàsico ó sea cremor en disolución, circunstancia que 
no existe en el vino artificial. Haciendo pues concen
trar el vino verdadero hasta la consistència de jarabe 
deja depositar por el enfriamiento pequenos cristales 
de tàrtaro, los cuales se recojen después de bien lava-
dos en agua fría. Las aguas de loción nunidas à las 
aguas madres y vueltas a concentrar un poco màs que 
antes, depositan nuevos cristales de tàrtaro que tam-
bién se han de lavar; de suerte que repitiendo estàs 
operaciones hasta tercera vez, se tiene recogido todo 
el tàrtaro que había en el vino verdadero, induce à 
sacar consecuencias sobre la sofisticación del vino su-
jetado al anàlisis. 

Los vinos agrios son buscados à veces por la dis-
minución de su valor. Los sofisticadores corrigeu su 
acidez, saturando el àcido acético ó sea vinagre que 
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se ha formado mediante el carbonato de potasa, sosa 
ó cal ó sea creta. El vino en este caso adquiere un 
sabor acre y salino. En estos casos suele anadirse al 
vino un poco de alcohol para sustituir el que la fer-
mentación ha transformado en àcido acético. Aunque 
el sabor desagradable que se observa en estos vinos 
recompuestos, induce bastante à sospechar, se cono-
cen también porque evaporàndolos hasta la consistèn
cia de jarabe y tratando el residuo con el àcido sulfú-
rico, se desprende una proporción muy sensible de 
àcido acético que se deja muy bien sentir y que se 
puede obtener por destilación. 

Estudiados bien todos estos datos, y comparando 
siempre los resultados de los ensayos hechos sobre un 
vino sospechoso con los de otro verdadero, expuestos 
à una igualdad de circunstancias, se puede venir en 
conocimiento, à lo menos de un modo bastante apro-
ximado, de si un vino es verdadero ó falso y aún de 
gran parte de los medios que se han imaginado para 
la sofisticación. Con todo debemos decir de buena fe, 
que tal podria ser la naturaleza de las materias em-
pleadas en la sofisticación, en virtud de la cual se 
hubiere imitado un vino cualquiera que no se podria 
en conciencia caliücar de crimen en aquellos países 
en que no crece la vina. Creemos muy al contrario, 
que merecería un premio, el que supiese imitar toda 
suerte de vinos sin emplear ingrediente alguno que 
fuese ni remotamente nocivo à la salud pública como 
los principios existentes en los vinos verdaderos. 

Los paises en donde las uvas no existen el medio 
de subvenirse y de recrearse con la bebienda de un 
licor que ha llegado à ser una de las mejores y màs 
saludables que usa el hombre. 
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POLVOS PARA CLARIFICAR 

VINOS Y BEBIDAS ESPIRITUÜSAS ALCOHÓLICAS 

Entre la multitud de recetas que se recomiendan 
para clarificar dichos líquidos, la siguiente es la me-
jor y mas inofensiva: Se toman cuarenta partes de 
albúmina de huevo seca en polvo, azúcar de leche y 
almidón cuarenta partes tambiéu, y con solo cinco 
gramos de estos polvos, bastau para clarificar un litro 
de dichos líquidos. 

MODO DE CORREGIR LA 

ASTRINGENCIA EN LOS VINOS 

Los vinos, con frecuencia, son muy astringentes; 
esto sucede, sobre todo, cuando la uva ha sido reco-
gida antes de su completa madurez, ó bien cuando se 
ha prolougado demasiado el contacto del vino con el 
escobajo. 

La astringencia sedesminnye mediante ropetidas 
clarificaciones con la gelatina ó albúmina, sustancias 
que, como es sabido, elimina una parte del taniuo, 
ibrmando cou él un compuesto insoluble. 

REMEDIO CONTRA LOS VINOS DULCES 

Cuando el aíio ha sido seco, por lo general resulta 
la uva y el mosto muy azucarado, por consiguiente, 
no suele fermentar, quedando los caldos dulces y sin 
aprecio alguno para la venta. Para corregir este de-
fecto, se recomienda se.aüade à los vinos dulces leva-
dura ó fermento de cerveza en la proporción de 50 à 
80 gramos à lo sumo por hectólitro de vino, alterando 
la cantidad entre dichos limites según sea el sabor 
màs ó menos acentuado del vino. 
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Para haoer esta operación debidamente, conviene 
extraer una cinquentena parte del caido contenido en 
la tinaja, y con ella se mezcla bieu el fermento para 
enseguida volverlo todo junto à mezclar con el resto 
de la masa à fin de.que se distribuya en todo ella la 
masa la matèria que se emplea para su remedio. 

Durante esta manipulación y en lo sucesivo se 
procura que el ambiente se conserve entre los 18 ó 20 
grados centígrados, al menos hasta que pasen tres ó 
cuatro días cuando mas, que durarà la fermentación 
alcohòlica provocada artificialmenie por dicho medio. 

Desde luego, el dulce del vino es à causa del 
mucho azúcar que contiene, conviene, valiéndose del 
graduador, anadir agua clara al caldo y así la acción 
del fermento serà mas decisiva y regular. 

MODO DE PREPARAR UN 
VINO ARTIFICIAL INOFENSIVO 

El procedimiento para obtenerlo consiste en hacer 
fermentar el jugo de remolacha con ayuda de un poco 
de malta (cebada preparada para hacer cerveza) y tra-
segarlo después de haberlo dejado aclarar por un pro-
lougado reposo. La matèria colorante que se necesite 
se le dà cou las bayas de sauco. 

Haciendo todo cuanto se ha expuesto, se obtiene 
así un vino que tiene el sabor de los vinos de Espafia. 



IA ..AtyEJA , ^h: 

Secc ión cuarta "^^I 'M 

' •'l'APLrCAClON'ML· A'CIDO OXALÏCÓ v \ i »•• 

;El àcidQpxaliooy bajo la forní ade> oxalatos aeLcbsi' 
ó neutros, se halla muy esparcido en !a Natuc&leizauií; 
esp^ialrnenteieii :el reino vegetalyla.ínjdugtr-iaíiqGnSu-
raeg'i·aiides eàntidades.Sla uitilizia.iün^ílos^.seBtíatíeci-vi 
raeatos. d« tintoreria « itnpreetóiii. ea ila-preparacion,; 
de,!u30l'd.i«ntes: y GOHIO «orroentes. para avivar - las COT 

lores. iSsieüiplea para .blanquear ,'lra- paj,&. destinada .d; . 
la f'abricación de soinbreros. Se sustituye alguna vez 
para este uso por laf ife-í dè>/àbte(íér&è'J Los dos sirven 
para quitaí-las xn& fi Cilias .4 o tinta; iyí deí'í>FÍnidé;la iropa 
blanca y para lirnpiar los objetos metàlieos. 

La disolucidn acüósà en àg-iià 'd'estimadaio'de'TltiVia 
de acido oxàiido disüelve el azul de PrúsiàV suminis-
trando una tinta de"ïíri'tíragnífiòò-·'coltír 'HttíW Con la 
denoininacióu de agua de cobre se emplè'ài'en la eco
nomia domèstica para 'àÜrillant&r,i las1 "gü^fèríicies de 
los utensilios de oro, plata, cobíé'yiàtita." ! ; 

Con la disolnción;ide'3Ü0 gramos de aj*W destilada 
ó de IluVià, 12'grarnbs'de Scítio oxàlicd' y cótï 'l-l 'tle 
cai-'bón piilverizadd; se limpiàn lds' objettos-métalicíòS1 

cori ari tr'àpd èmpapadó detestà dWo1ucióh',l·despüés:s>e!,, 

laVan con àguà ciàía:, se èrijugJa!él;;objétò'^mètalico'y1 

coli ira pedazú Ú'e'ï-nda •énïpajja·dà 'de'polW déi'tfocis^1 

cos dé asta dí3 cierVo se! frbtà bietí pàl'à''què'1 salg-a1 el! 
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PROCEMIENÏÜ PARA OBTENER CINABRIO VERDE 

El procedimiento que se sig'ue es el siguiente: 
Se disuelve en agua, azul de Prusia por medio de 

UD poco de bioxalato de potasa; adicionàndole à dicha 
solución otra de sal de saturno. Se forma desde luego 
un precipitado verde que se separa al poco tiempo, ya 
por decantacióu ó por fíltración y cuando se hace^ lo 
ultimo se lava sobre el filtro con agua el precipitado 
abtenido. 

Después de haberle secado sobre el filtro y de ha-
berle triturado finamente produce un polvo de color 
verde vivo; según se cambien las proporciones de las 
soluciones; se'pueden obtener diversos matices, desde 
el verde azulado^'oscuro hasta el verde esmeralda. 

PROCEDIMIENTO 
PARA OBTENER LA CERVEZA CASERA 

Para preparar esta cerveza se necesita: 
Azúcar 
Goma aràbiga 
Lúpulo 
Bayas enebro 
Flor de sauco 
Agua 

1 kilogramo 
200 gramos 
150 » 
130 » 
15 » 
35 litros 

Se hace con una poca cantidad de la indicada 
agua una infusión con el lúpulo, sauco y bayas de 
enebro; se cuela y se le aüade el azúcar, la gomay el 
resto del agua y se agita el todo dejàndolo enfriar en 
una temperatura de 20° aproximadamente. Se aüade 
al citado, 30 gramos de levadura de cerveza y se 
mezcla íntimamente, y el todo se eclia en un tonel 
que tenga capacidad suflciente para contener el l i-
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quido. Se coloca toda la mezcla por espacio de veinte 
y cuatro horas en un sitio que sea mas bien caliente 
que l'río, y se observa qne se establece al momento 
la í'ermentación y sale la espuma por la obertura del 
tonel. 

A las doce ó quince horas es preciso embotellaria 
especiolmente en verano. Se deben escoger las bo-
tellas fuertes de cerveza 6 del champagne. 

Esta cerveza así obtenida tiene un gusto agrada
ble, hace mucha espuma y por el exceso del acido 
carbónico que desprende favorece la digestión. 

Dicha cerveza es^buena à los ocho días de em
botellada. 

COXSERVACIÓN DE LOS Tl'BOS DE VIDRIO 

Y PORCELANA 

Se sumergen aquellos en una vasija de agua fría 
la que se coloca al fuego: cuando el agua està prò
xima à liervir se le echa un poco de sal común, y 
despues de algunos momentos de ebullición se retira 
la vasija del fuego y se la deja enfriar tan lentamen-
te como sea posible y se obtiene el resultado que se 
desea. 

PROCEDIMIENTO PARA LIMPIAR MUEBLES 

Para limpiar los muebles de madera deslucidos 
por el uso ó por la hnmedad atmosfèrica, basta la-
varlos con una esponja empapada en un liquido pre-
parado en las proporciones siguientes: 

Alcohol 30 gramos 
Vinagre jomún 30 » 
Aceite do oliva 30 » 
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Estos tres liquidos so l'oloca» eu una botella que 
tapada se coloca al calor del so] ó artiticial; y i'rotan-
do Ipçy'o la madera con un trapo niojado con el li
quido, se, les da un niievo, brillo y lucidcz conio , «i 
fueran barnizados de poco tiempo. 

; ;: !' nTïLrixvi) DE"LOS SAPOS 

Toilo el inundo; eoiibce èn Espafia èsos animales 
de 'aspfteto parecidosú lasranas, però se diferencian 
por ser ihas ventrados y que són reputadüs •eomtv ve- ' 
nenosos, y tes cuales se'les da lamuer te tan proíitó 
como scencuéntranv Oierto es que los sapos segre-
g-an por las g-landulas de su piel un liquido'ncre y 
blanquecino, que inoculado en algunos padrós, de-
term'ina'su'envenamiehti) rapido, eíi iíiedio de 'eon-
vulsiones; però dicho liquido'; pi'oduce tan solo en la 
piel del hombre una lig-era irritacióu, y no hay peli-
g-ro alg í̂ffib en còg-érloS'Won la rti'aiïoJ puestò que no 
muerdefi- por1 carecer de dientes, iii nadie se envemv 
na. con eu eontaetb. 

• En lug'af de perseg-uirlos se debe procurar su pro-
pa^aci'óïiV'üpüs·ap desii repug·nanté aspeeto. perquè 
evitaniSla pewl'i'da de mnchàs hortalizas y déplantas 
de adorno. 

Son estos animales por lo común nocturnos y len-
tos eú ;stts myvirtlíentbs: perü etploràil poc<) a poeo 
los sitios donde viven todos los insecJ;os, g'usanos y 
babosas de'que se alimentari, y destrúyeü' gran nú
mero de eïlos. produciendo así un"beneficio al hom
bre, pues es sabido que estàs elasès de aninjales ata-
can las hortalizas y otras plantas que sirven de ali
mento al homb're, oeasionando perjuicios considera
bles. 



En el estómago de los sapos se' han lencontrado 
siempre restos de insectos, babosas. ete. el cual vic-
ne dh confirmaekm de lo antes dichò. En Tiiglaterra 
han comprendido ya los horrelands y jímlihcròs lo 
lítiles que son los sapos, y los compran en los': mer-
eados, llcgaudo à pagar hasta una peseta c'ada! uiio: 
sobre todo los individuos mas* robustos, qtití paróc'cíi 
mas a propósitos para el objeto que los destinan, 

ITILIDAL) DE LA ('EIK)LLA , . , 

PARA LAS AVES DE COJiUAL ; j , : 

Se sa.be que la cebolla contienc uu aceite osencial 
que excita el lagrimeo y que. tiene propiedades tera-
péuticas de primer orden para curar las. enfo,rmod,a-
dcs de la laringe en diehas aycs, que. como.es sabi-
do, eonstituye la epidèmia que asola todos.lo,s, co-
r.ralçs,.. • '•-.,•-. ,-• ,'•! 

l'ara evitar este contratiempo ;i dicliQi»·,aniinales 
se les suministra como alimentación una ó dos veces 
por seniana, ceboüaJxittifiaíla y s e mezcla con hari-
na y dando ú las gallinas esta alimentación se eon-
servan en (jxèeàéotos ;n<òiïfcïCMrit& para engordar, 
para poner huevos y criar. 

l'AKA bïrt1E'<HÍRlik^>ííEs' rflVÏ'ÀïM : M SALON 
o i ..T r; i. 

Los arbolcs frutales de salón se logran, plantando 
en un tiesto un àrbol frutal pequeüo, desembara/.an-
dolo -do,KUS raices mas grues.as, lo que da por resul-
tado que se aprosure la fructiftcadón y•••%£• aunxente 
la fertilidad y la precacidad >dcL tirbol. > :• 

http://sa.be
http://como.es
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PARA QUE LOS ÀRBOLES VIKJOS DEN FRITOS 

Se les dà con un pincel una capa de cal viva apa
gada en agua: con esta operacidn se consigue des
truir las moscas y otros insectos y que caiga la cor-
teza vieja sucediéndola otra de nueva y que los ar-
boles recobren todo su vigor como si fuesen jóvenes. 

EL PEREJIL COMO RE.UEDIO 

Esta planta, no solo sirve para hacer salsas en 
todas las casas, sinó que también tiene una acción 
curativa muy conocida y muy utilísima. 

Si una persona, por ejemplo, arroja sangre por 
las narices, introdúzcasele en ellas una bolita forma
da con hojas de perejil, y la sangre dejara de córrer. 
Lo rnismo se consigue con las heridas, aplicando 
sobre ellas hojas de este precioso vegetal. 

El remcdio es sencillo y està en todas las cocinas 
de las casas. 

Secc íón qu in ta 

TRABAJOS AGRICOLAS PARA 
J U L I O 

En Ics campos.—Las labores y cuidados de la reco-
lección absorven casi exclusivamenle la atención del labra-
dor; porque los granos que no cstiivieren en Jas eras han 
de menester recogerse y la síega està en su fuerte. Así pues, 
ya secos los granos recogidos en el mes anterior, empezarà 
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à trillarlos y limpiarlos con toda urgència, recogiendo cu 
los graneros, preparados al efecto los que esluvieren en dis-
posición de ello, asi como las pajas para evitar, en cuanto 
sea posible, un revés del temporal. Las pajas deben recojer-
las todas à la vez y mezclarlas sin reparar en la costurabre, 
pues todas reunidas tienen raucho mas valor alimenticio. Si 
se tratase de vendcrlas, se atenderà al gusto y à las costura-
bres de los mercados. 

Los granos recogidos se apelearàn con frecuencia à fin 
de que se refresquen, apnnccliando al efeclo todas las hue-
nas ocasiones que le ofrezca el tiempo, à menos que fuese 
de lluvías; porque las creces que tuvieren no compensan 
los riegos à que los expone la humedad que absorven. Ade-
raàs de esto, si la medida indica la cantidad, el peso y la 
limpieza mueslran la cantidad y calidad es lo que aprecia 
el comprador inteligente. 

Todos los granos y semillas se lograrà su conservación, 
cuanlo mas oreados estaran en los puntos que se tengan. 

En todas las operaciones de la recolección invertirà el 
agricultor la mayor diligència y deberà tenerlo todo prevc-
nido para ello. 

jCuàntas fortunas se han perdido por unos días de retar
do ó por falta de precauciones convenientes! 

Con los ganados.—Apenas rcquieren olro cuidado que 
el de procuraries agua, porque en los rastrojos encuentran 
en abundància el sustento que requieren. 

Los cerdos que se ban de poner en cebo conviene que 
rastrojean y que se les procuren sitios frescos con agua don-
de se refresquen y solacean. 
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Sección sexta 

PRECEPTOS HlfJKNIf.OS PARA 
J U L i o 

Las enfermedades que se padecen en este mes sou mtiy 
sejnejantes à las del anterior. Se suelen observar adetjiàs 
irastornos raentaíes, apoplegías, irritacloncs del bigadp é 
iritermi'ientcs en los sifios pantanosos. , 

Ksle es el mes mas a propósito para eluso'de los baiios 
liigiéníeos, envà temperatura ha de estar en àrmonía con la 
susceptíbilidad de cada indiviiluo y de su ma\or ó menor 
roblistez. Cuàndo la persona que toma cl bafio. experftiienta 
una sensaeion muy molesta, f)ebe de desistir eltomarlo, pues 
le perjudica. 

"I.ós b'aííos frescos seran peligrosos para todas las perso-
nas que expérímenia'sén, al tiempo de lísarlos, sudores abun-
dantes, producción de bumor sabaeeo. que padp/can cïifpei-
ncs. enfermedad eulànea. oraclerizada por unas giístiilas 
que ocasionan.pieazón y estan reunidas en píaças mas o uic-
nos anchas, por lo c'omúu redondas, sobre las cuales se for-
'màn dcspiíés escamas ó uleeracïones, asi como ofras er.upcio-
nes, gola y almòrranas. También es daiioso el bano! fno pa
ra los que padecen del dorazón'y reumas. ". ' 
'', í..os banos témplados cònv'ienen ;i toúV clase do pqrsonas 
yaseïm vicjos, niïios y mujeres, auuque estén embarazadas 
o esteu criando. 

*"-*WS£8èÍap # * - 4 W i - # «*Sweh»»«*- • 

OLOT.—Imtirenta v Jif>ren;i de -luan ííouet, Mavor. 'i.— 1900. 



FARMÀCIA DEL DR. VIDAL 
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El publico ballarà ca diclia farmàcia a mas de todos los cspecíficos 
nacionales y extranjcros, los siguientes medicamentos, que se 
les pueden asegurar que con ellos siempre se ban obtenido con 
su uso las asombrosas curaciones, que en cada uno se mencio-
nan. 

Grànulos de salud del Dr. Fonté. Estos grànulos son el mejor medica
mento por su acción microhicida para preservarse y aún curarse de la F)if-
teria, Tifus, Viruela, Escarlatina y de toda clase de enfermedad erupíiva y 
contagiosa, l'or esto se les recomiendan con empeiïo distinguidas autorida-
des medicas.—Precio una peseta [rasco. 

Electró sulfo-termal. Este preparado es el gran medicamento para preser-
varse y curarse del Crup 6 ijarrotillo, angina difterica; y cura eficazmente lo-
das las dolencias que afectan las vías respiratorias: como pulmonia, catarro, 
bronquitis y asma.—Precio una y dos pesetas [rasco. 

Elixir mata- lombrices . Esle medicamento es el remedio mas efieaz para la 
destrucción de las lombrices para toda persona, y en especial para los niüos. 
—Precio una peseta [rasco. 

Jarabe de la dentición. Este jarabe acelera la dentición lenta y pcrezosa de 
los niííos é impide la relropulación de la baba.—.1 dos pesetas [rasco. 

Elixir depurat ivo vejetal . Con el uso de este precioso medicamento se cu
ra la enfermedad de la epilèpsia (mai de Sani Pau), la coreà (rail tic Sani \'íc-
tor), la eoqueluchc (distenta) y todas las enfermedades nerviosas que se pa-
dezcan.—Precio dos pesetas bote. 

Tófico contra los callos. Especílico para extraer radicalmente sin dolor los 
callos y durezas de los pies.—Precio dos pesetas [rat.ee. 

Conservación de la boca. Si queréis libraros de la m.-iyor parte de las afec
ciones de la boca. hàgase la limpieza de ella todos los días con el dentrífico 
ya citado, pues evitarà la acumulación del sarró mez.cla de cristales de coles-
terina, sales calcàreas y colonias numerosas de seres orgànicos <]ue son la 
causa de las enfermedades de la boca.— I dos pesetas [rasco, 

Remedio para ev i tar el aborto. Tomando de dicho medicamento lo que se 
pueda coger en una moneda de dos centimos en la comida del mediodía y 
no liaciendo ninguna imprudència la pacienia, se puede asegurar un feliz, 
resultado.—.-1 una >/ dos pesetas bote. 

http://rat.ee


BALSAMO DEL PAPA IlfO nio 
REMEDTO OONTRA LA 

Apopíeg ia (vu lgo FERIOURA) 
PRUPAKADO POR EL DOCTOR V I D A L 

Corno íodos los aüos esta terri
ble enfennedad se està cebando 
ea lospueblos y ciudades en par-
ticnlar en las épocas de invierno 
y de otoúo arrebatando la vida à 
personas eiiya salud, pocos días y . 
ai'in pocos momentos antes era 
íloreciente y estaba en algunoé-
en todo su vigor; hace que nos * 
permitamos recòraendar à nuès-
tros lectores que para evitarse 
esta grau desgracia tomen desde-
Megoquesè experimenta algun 
sintonia de los que mencioiiare-
mos, el tan renombrado ^ 

ü a l s a m o eleS Papa Snocencsio l l i 
tan aconsejado por los médicos raus eminentea para sus enfermos. 

SÍNTOMAS DE LA APOPIEGÏA 
El exeeso de gordura on la vejez es una de las principale3 tfausas predisponentes .d* 

]a apoplegía; a I03 individuo;; obesos ya dè suyo, de cuelio eorto y cuorpo reehoncho, S8 
las recoinienda que tomen el BALSAMO L>EL PAPA INOCKNCIO II í, por el peligro. 
en'queestàn de tener nu ataque apoplético. Todo el que eontondò con tan funesta predispo-
sieión, experimenta de ve? en cuan !o, y slú estar dispuesto de anteraano, nl^unos vahidos, 
por ligèrós que sean, aturdimiento de rabeza, riolores mas ó mïnos violentes en dicha par-
te,*éolorat!ioii en el rostro y alguna dificultad en el habla: no pierda moinento en apreciar 
estàs advertencias que le indican el peligro en que sa encuentrada tenor pròxima un ata
que apoplético. Si quiera el individuo proservarsa de somejinte peligro, tome desde luego. 
el ya citado BALSAMO, y adopto el ré^imen de vida que en ól prospecto sd indica. 

PTCECÍO DEL 'Fil ASCÓ 5 PESETAS. 

P u n t o s d e v e n t a . — O l o t , farmàcia del Dr. Vidal, en la que se dard gratis 
d los pobres de soleninidad.—Madrid, farmàcia de Gayoso y Moreno,. Puerta del 
Sol, esi/uina d la cal/e del Arenal, 2 . — B a r c e l o n a , Sociedad Farmacèutica Espa~ 
noia Pasaje Montesión; y en las farmacias de Pablo Borrell, Pelayo, 42, y de 
Trèmols, Plaza del Àngel, í y o; y e n t o d a s l a s p r i n c i p a l e s f a r m a c i a s d e 
Espaíïa. 


