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que un vino es absolutamente natural, cuando se po-
sea una muestra autentica de !a misma cosecha y aíio 
à que se pretende debe pertenecer el vino objeto del 
examen, de manera que pueda practicarse un estudio 
cornparativo. 

Nos permitimos recomendar a las personas que 
tengan que reconocer un vino, que pongan el mayor 
cuidado en el examen de las muestras que reciban al 
intento; los falsificadores buscan siempre el medio 
de sustituir los vinos aprehendidos con otrps de bue-
na calidad pues nosotros hemos visto botellas sella-
das por la autoridad, y destapadas sin que se conocie-
se después, y para hacer esta sustitución habían agu-
jereado las botellas por el fondo y después de vaciar-
las las llenaron de otro liquido y taparon el agujero 
con corcho y cera negra. 

Beterminacidn de la cantidad de alcohol 

El valor comercial de los vinos ordinarios en ge
neral, se determina por la riqueza que presenta en 
alcohol. La fuerza alcohométrica se determina, redu-
ciendo el vino à los 2,3 por la destilación en un pe-
queno alambique. El tercio de producto una vez ob-
tenido, se mide en ei alcohometro, determinada la 
verdadera concentración del licor destilado si supon-
gamos seriala 30 centé6Ímas, elaro es que el vino en-
sayado contenia el 10 por 100 de alcohol absoluto, 
porque así lo indica el cociente de 30 partido por 3. 
La operacion se debe hacer mediante un experimento 
igual verificado con vino verdadero y de la calidad 
que se supone ser el que se ensaya. 

La cantidad de agua anadida al efecto de falsificar 
el vino se conoce por el sabor soso y dèbil que tiene 
el licor, sabor que distinguen los que estan acostum-


