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Seccion tercera.
L ADVENS

MISCELANEA CIENTIFICA

VINAGRE

(Conclusion)

FABRICACION DEL VINAGRE DE VINO
SEGUN EL METODO ORLANDES

1. Se colocan en lugar & propdsito toneles con
un agujero de 4 4 5 centimetros de diametro, en vez

de compuerta. ‘
2.° Se llenan de buen vinagre hasta la mitad,

afiadiendo 10 litros de vino en cada uno de ellos.

3. Ocho dias después se echan otros 10 litros, y
asi sucesivamente cada ocho dias, hasta que el tonel
esté lleno.

Si la operacién se verifica en verano, durante los
grandes calores, estos 10 litros se echardn cada 465
dias. ' .
4. Cuando el vino estd completamente acetifica-
do se trasiega la mitad del liquido y vuelve & empe-

zarse la operacion.

Se vé que este método es sencillo y poco dispen-
“dioso. Pero tiene el inconveniente de ser lento, ma-
yormente cuando no se calienta el lugar, si la tem-

peratura es fria.
Los vinagres demasiado débiles, destinados 4 la

venta; se mejoran con el 4cido acético, 6 con otros
muy alcohdlicos y fuertes.



