
LÕoli dÕEl Salar dÕArb�cies ja t� la primera producci�

La inversi� de m�s de 200.000 euros en el mol� fan possible 800 ampolles

Ramon Esp�gol, a Arb�cies, amb el nou mol� que ha

produ�t lÕoli El Salar i lÕOVA, lÕoli de varietats antigues

QUIM PUIG.

La compra dÕun mol� ha fet possible la primera producci� a casa de

lÕoli aut�cton El Salar dÕArb�cies. Els responsables de la societat

Oli de la Vall dÕArb�cies SL han exposat fa uns dies el nou producte

amb un acte a lÕespai Can Mir, de Riudarenes. Una ampolla de 100

ml dÕEl Salar, de gamma alta, costa 18 euros. �s la recuperaci�

dÕuna varietat local que va sobreviure a la gran gla�ada del 1956,

explica Ramon Esp�gol, un dels socis fundadors de la societat.

La varietat dÕEl Salar prov� de la selecci� ÒdÕuna �nica olivera

antiga. Hem fet arrelar les seves branques petites. Ara tenim

10.000 oliveres, per� s�n petites. Aquesta primera producci� de

800 ampolles s�n dÕoliveres plantades el 2013Ó, explica Esp�gol.

Inicialment, els socis impulsors de la iniciativa, incloent-hi lÕalcalde,

Pere Garriga, van fundar la societat amb 24 socis. Ara en s�n una

trentena. Per comprar el mol�, han constitu�t la societat El Mol�

Salar dÕArb�cies SL. Xavier Ruzafa i lÕesmentat Esp�gol en s�n els

administradors. Dues terceres par ts dels socis dÕaquesta societat

formen par t de lÕempresa inicial. La inversi� feta, entre la compra

del mol�, arribat dÕIt�lia, i lÕadequaci� de les instalálacions, supera

els 200.000 euros.

Recuperaci� del cultiuAmb el mol�, els responsables del projecte pretenen fer uns olis Òm�s arom�tics i de m�s

qualitat. Els aromes de lÕoli sÕobtenen en el moment dÕaixafar lÕoliveraÓ, explica Esp�gol. La inversi� per la compra

del mol� ha estat possible per lÕapor taci� dels socis de la societat i pel supor t de la Diputaci� de Girona. En la

presentaci� dÕEl Salar i dÕaltres productes elaborats amb el nou mol�, Esp�gol va dir que fa sis d�cades a

Arb�cies ja hi havia hagut set molins.Oli OVAAmb el mateix mol�, els responsables de lÕoli arbucienc han

comercialitzat lÕoli Ova (Oli de Varietats Antigues catalanes). Es pot trobar en una quinzena dÕestabliments

Esclat, incloent-hi el de Girona i el de Palafrugell. Una ampolla de lÕOVA, de mig litre, val entre 8 i 10 euros. De

lÕOVA, se nÕhan fet 18.000 ampolles. Ò�s com un producte de temporada. �s acabat de fer i no es pot tornar a fer.

Pot arribar f ins a lÕestiu.Ó El cupatge (la selecci�) va anar a c�rrec dels sommeliers Clara Ant�nez i Antonio Lopo.
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