Un mes per tastar el Pla de ['Estany

El vuité Juny Gastronomic dona valor als productes propis de la comarca de Banyoles

Els restaurants del Grup Gastronomic del Pla de 'Estany han posat
en marxa la vuitena edicié del Juny Gastronomic, un programa de
menus i tallers basat principalment en els productes propis de la
comarca. Els menus costen entre 20 i 38 euros i inclouen, per
exemple, 'hamburguesa de bou novell, el conill de vedella estofat
amb ceps, les costelletes de conill a la rabiosa, el velouté de
llamantol o el medall6 de vedella amb salsa de mel. En homenatge
al malaguanyat artista Lluis Vila —que era vegetaria- s'han preparat
una série de postres Que ell havia menjat o Que li haurien agradat.

La presentaci , amb Josep Ametlleri Ferran Vila, del
Grup Gastron  mic, i al mig, Jordi Xargay. Foto: R. E.

Quant als tallers, s'ha previst per primer cop una degustacid de tapes i una sessio de gintonics —amb algunes
ginebres produides a Catalunya i les llles— acompanyats de musica escollida per a cada combinat, a més d'un
tast de vins i formatges. Participar-hi costa cinc euros. En la presentacié del programa, Jordi Xargay, president
del Consell Comarcal —ens qQue col-labora amb la iniciativa— va remarcar el paper del Juny Gastrondomic com a
aparador dels productes de la terra, els Quals —va dir- s'han de defensar en uns moments de globalitzacio.
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