Dijous .
11 de febrer de 1983

AIGUES MINERALS

. . .

B85 19

Caldes de Malavella és la pri-
mera poblacié- productora d'ai-
gua carbonica de les nostres co-
marques. La seva tradicid en
I'aprofitament de les aiglies na-
turals, tant en l'aspecte termal
dels balnearis com en la comer-
cialitzacié directa envasada, és
reconeguda i antiquissima. Nom-
broses marques d'aigua carboni-
ca beuen encara del seu inesgo-
table subsol. Enric Mir,
encarregat de la fabrica d'Ey-
cam, S.A. on s’elaboren les fa-
moses aiglies carboniques Impe-
rial i San Narciso, ens instrueix

tractament que sO6n necessaris
per tal que finalment surti el pro-
ducte a punt de ser consumit.
«D’aigua, no ens en falta mai,
el problema principal és el de
la temperatura. L'aigua carbo-
nica surt del manantial a 60
graus centigrads i 'hem de po-
sar sobre els 6 o 7 graus, com
més freda millorn. L'aigua és
captada mitjancant un motor
d’acer inoxidable que la bombeja
a través d'uns tubs, també d‘a-
cer inoxidable, cap a uns immen-
sos dipdsits que es troben a I'ex-
terior de la fabrica. Després és
enviada cap a uns filtres, d’a-
quests a un intercanviador de ca-
lor i finalment a uns compressors
'de fred, «es tracta d'anar per-
dent graus. D'aqui ja anira cap

procés l'aigua ha perdut car-
boni i cal restituir-lo. Antiga-
ment s’intentava tornar-li el
seu mateix carboni mitjancant

sobre els procesos de captacié i -

al saturador. En tot aquest’

sistemes complicats i poc ren-
dibles. Actualment és el satu-
rador el que aporta la quanti-
tat d’anhidric carbonic
necessaria, és una cosa abso-
lutament generalitzada entre
tots els fabricants. Natural-
ment dependra de la manipu-
lacié del producte el resultat
qualitatiu final. En aquest sen-
tit és molt important la tempe-
ratura de l'aigua per tal que el
procés de disolucié sigui bo,
com més freda millor. Per

exemple, és obvi que hi pot
haver poca variacié entre les
aiglies que serveixen a les di-
verses empreses de Caldes; és
el procés de carbonataci6 el
que decideix la diferéncia en-
tre unes i altres». Ara és quan
I'aigua entra en els envasos de
vidre ja nets (han estat introduits
en la rentadora al principi de la
cadena) i immediatament es

posa el tap que aguantara intac- -

te el producte elaborat a dins del
recipient, «no és bo que aques-

Aprofitament i procés- d’envasamen
de I’aigua carbonica

tes'aigiies estiguin molt expo-

sades als raigs solars ni amb
temperatures elevades, les be-
gudes carboniques s’han de
gudrdar en liocs frescos i sen-
se alteracions de la temperatu-
ran. El darrer pas de la cadena és
la col.locacié de les ampolles
dins les caixes. Ampolles de
quart, de mig i de litre que es
vénen anualment a milions «i
que molt antigament només
es distribuien a farmacies, dro-
gueries, etcy. '

Capacitats,
envasos i taps

Si fem una repassada a I’'embo-
tellament d'aigiies minerals ens
adonarem que és possible de tro-
bar en el mercat ampolles o reci-
pients amb capacitat i caracteristi-
ques molt variades. Pel que fa a la
capacitat, trobarem envasos d'ai-
gua carbdnica de 1/3 o 1/4 de litre
{segons la marca), 1/2 litre, 1 litre i
1 litre i mig. Es a dir, en general to-
tes les marques ofereixen quatre
capacitats. Les aigilies minerals
naturals, a més d'aquests matei-
xos models, presenten les garrafes
o envasos familiars de 5 i 8 litres.
La reglamentaci6 técnico-sanitaria
limita la capacitat d’envasament a
2 litres, ia partir d’aqui es necessi-
ta una autoritzacié especial. El ti-
pus de material emprat per als en-
vasos en aiglies carboniques és

- sempre el vidre en totes les mar-

ques, exceptuant una ampolla de
litre i mig de Fonter que és envasa-
da amb plastic PET., Les aiglies
naturals novament ofereixen més
varietat: s'envasa en vidre, PVC, i
polietilé en els envasos de b litres
d’algunes marques: D’entre totes
les ampolles, potser la que té més
sortida actualment és la de PVC
de litre i mig. El PVC sembla haver
experimentat un increment superi-
or al vidre per diverses raons: és
més comode per al botiguer que
no ha de controlar el retorn d’en-
vasos, també la mestressa de casa,
prefereix un envas que pugui llen-
car. El vidre es manté sobretot en
el sector de |'hostaleria. Actual-
ment s'estd experimentant amb
I'envas de vidre que es pugui tirar,
tal com ja funciona amb les cerve-
ses i altres begudes refrescants.
Pel que fa a taps, a! costat dels
tradicionals taps d’estrella de llau-
na en envasos de vidre i els de
plastic a pressi6 per a envasos
PVC, ara la casa Font Vella ha tret
el tap de rosca -
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