Noves jornades del bacalla a Tossa de Mar

Tossa de Mar organitza per segon any unes jornades gastronomiques sobre el bacalla coincidint amb els
carnavals, anomenades El carnaval i la cuina del bacalla. En aquestes jornades gastronomiques hi participen
onze restaurants del municipi: Bahia, Can Bigotis, Can Carlus, Can Pini, Cuina de I'Avia, L'Ancora, Las Rias, La
Masia del Bahia, Maria Angela, Marina i Rincén de Galicia. Tots aquests establiments oferiran fins al 17 de marg
mends en Qué almenys un dels plats estara fet amb bacalla, menja tipica de Quaresma. Els preus dels menus
oscillen entre els 10 i els 35 euros. “Tossa i la seva gastronomia son un referent amb el seu tipic Cimi Tomba i
tota la cuina tradicional tossenca’, va destacar Maria Angels Pujals, regidora de Promocié Econdmica de Tossa
de Mar. Pujals va remarcar la “gran oportunitat’” Que suposen aQuestes jornades gastronomiques sobre el
bacalla per aprofitar-ho i “passar uns dies a Tossa gaudint de la seva gastronomia’.
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