
Ripoll tindr� el primer cicle superior de direcci� de cuina

El Depar tament d'Ensenyament de la Generalitat de Catalunya ha concedit un nou cicle formatiu de grau

superior de direcci� en cuina a l'institut Abat Oliba de Ripoll i a l'Aula d'Hostaleria del Ripoll�s per al proper curs

2014/2015.

El primer al pa�sSer� el primer de tot Catalunya que s'impar tir� en format FP dual, que vol dir que la formaci�

s'oferir� de manera alterna entre empreses i el centre educatiu en q�esti� i que suposar� una beca salari o un

contracte laboral per a l'alumne durant el segon any del curs.

Segons l'inspector d'Ensenyament Josep Polanco, Òaix� permetr� millorar l'ocupabilitat entre els joves al mateix

temps que l'empresa guanya en potencial i competitivitatÓ.Una demanda al territoriLa directora de l'institut Abat

Oliva de Ripoll, Rosa Maria Tol�s, va af irmar que el cicle donar� resposta al Ripoll�s i tamb� a les comarques

ve�nes. De fet, par t dels alumnes que actualment cursen els cicles formatius de grau mitj� de cuina i gastronomia

i de pastisseria i forneria provenen d'altres territoris, com per exemple Osona i la Cerdanya.

En aquest sentit, Tol�s va agrair l'aposta del Depar tament d'Ensenyament pel seu territori i va explicar que

aquesta iniciativa �s fruit d'haver detectat una necessitat real despr�s de fer una prospecci� comarcal i

supracomarcal i detectar aquesta mancan�a en l'�mbit educacional.Gesti� d'equips humansSegons es va

explicar en la presentaci� d'aquest curs, l'objectiu ser� formar persones capaces de dirigir i organitzar la

producci� i el servei en cuina, i que en puguin gestionar tant l'equip t�cnic, de recursos i aprovisionament, com

l'equip hum�.
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