Catedra amb sabor

La UdG i I'Ajuntament de Calonge presenten la nova catedra de gastronomia, cultura i
turisme, Que s'impartira a la poblacio
Els germans Roca en son els presidents d'honor per donar-li resso internacional

La Universitat de Girona (UdG) i I'Ajuntament de Calonge posaran
en marxa aqQuest curs la nova catedra de gastronomia, culturai
turisme, una iniciativa per dotar la institucio académica d'un centre
de referéncia internacional amb la gastronomia com a fil conductor,
pero sense deixar de banda el vessant turistic i la imbricacio de la
cultura del menjar i el viamb ciéncies com ara la literatura,
l'antropologia, les humanitats i la salut nutricional.

La catedra es va presentar ahir al mati al castell de Calonge, amb I'assisténcia de l'alcalde de la poblacio, Jordi
Soler; el rector de la UdG, Sergi Bonet, i personalitats del mon de la cultura, el turisme i la gastronomia de les
comarques gironines. La direcci6 académica sera a carrec dels doctors Josep Maria Nadal —filoleg i primer
rector de la universitat- i JoaQuim Maj6 -vicedega de la Facultat de Turisme-, i la presidéncia d'honor recaura en
els germans Joan, Josep i Jordi Roca, Que a més de la seva dedicacid i experiéncia culinaries, posaran la seva
projeccio mundial al servei de la iniciativa, tant per posar la catedra en el panorama internacional com per
atraure ponents d'interés a les activitats.

Precisament Josep Roca va ser I'encarregat de fer la conferéncia inaugural de la catedra, en Qué va reivindicar el
llegat gastronomic i el paisatge de 'Emporda, modelat per segles d'activitat agraria. Roca va admetre Que
l'activitat turistica és ara mateix “una punta de llanga” per mostrar el territori i els seus valors culturals als ulls del
mon. | va destacar la tasca de Ferran Adria i la seva “generositat’, sumada als vuit segles d'historia escrita, des
dels antics textos del monjo gironi Francesc Eiximenis fins a la “transgressio avantguardista” del xef d'El Bulli.

Pel Que fa a les activitats lectives, Josep Maria Nadal va avancgar Que comencaran a treballar en el calendari
conjuntament amb el municipi, perd s'anira molt més enlla de la gastronomia: “La cuina és la transformacié
conscient de la natura [dels aliments] en cultura’, va sentenciar abans de situar com a repte “Que els turistes Que
visiten la demarcacio, Quan tornin a casa, recordin i parlin del Que van menjar”. L'altre codirector, JoaQuim Majo,
va explicar Que, a més de les publicacions i els seminaris, 'objectiu és explotar la participacio d'estudiants i
experts a distancia, una feina prévia Que es podra sumar al master en gastronomia, cultura i turisme Que la UdG
prepara per al curs 2015/16.

Pont vers la MediterraniaEl rector, Sergi Bonet, va agrair la implicacio del consistori calongi per continuar
projectant |a feina universitaria al territori. Perd va anar més enlla de la demarcacio, en recordar Que la catedra
pretén obrir-se a les altres universitats de la Mediterrania amb qQué la UdG ja coopera en matéries com ara la
recerca patrimonial, el turisme i la immigraci6. Bonet va fer-se seves unes paraules pronunciades pel cuiner Joan
Roca en l'acte en Qué va ser distingit com a doctor honoris causa: “La gastronomia és un compendi d'art, ciéncia
i artesania.”
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