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Cultura i Societat

El Celler de Can Roca es
traslladara al'estiu als

EUA, Argentina i Turquia

» Joan, Josep i Jordi Roca recorreran al costat de 40 membres del seu
equip de cuina i sala 64.000 quilometres per tres continents

MADRID | EFE/DAG

W E] Celler de Can Roca tancara de
nou les seves portes aquest estiua
Girona pertraslladar-se alArgen-
tina, els Estats Units i Turquia,
com ja va feri'any passat a Hous-
ton, Dallas, Monterrey, Mexic DE
BogotaiLima, per portar alla l'ex-
cel-léncia de la cuina del conside-
rat un dels millors restaurants del
moén.

Joan, Josep i Jordi Roca recor-
reran al costat de 40 membres del
seu equip de cuina i sala 64.000
quilometres repartits en tres con-
tinents de 1'1 d'agost fins a la pri-
mera setmana de setembre, temps
en qué oferiran diversos sopars
amb productes locals a Buenos
Aires, Miami, Birmingham, Hous-
ton (Estats Units) i Istanbul.

Josep Roca, sommelieri cap de
sala del triestrellat El Celler de
Can Roca, es desplacari avui a la
capital argentina per «avancar
part de la logfstica, buscar inspi-
racié en ingredients autoctons ar-

Oferiran sopars a Buenos
Aires, Miami, Birmingham,
Houston i Istanbul a partir de
productes gastrondmics locals

gentins i coneixer productors lo-
cals», mentre que Joan fara el ma-
teix a Turquia i Jordi als Estats
Units, va informar ahir I'organit-

‘zaci6 de I'esdeveniment.

Quan culmini aquésta segona
edicié de la gira BBVA-EI Celler de
Can Roca, l'equip del prestigi6s res-
taurant haura recorregut 120.000
quildmetres, cosa que equival a
tres voltes al mén, i hauran cuinat
100.000 plats en sis paisos.

«Estem veritablement il-lusio-
natsisom conscients del'enorme
responsabilitat que suposa aquest
repte que els meus germans i jo
concebim com un sincer home-
natge a unes cuines tan absoluta-
ment extraordinariesialavegada
tan diferents entre elles», va avan-

car Joan Roca ahir a Sant Sebastia,
onvarebre un premi ala innova-
ci6 en la gastronomia.

A més del repte que suposa,
aquesta gira té un component so-
cial, ja que els germans Roca se-
leccionaran dos estudiants d'hos-
taleria de les ciutats visitades que
gaudiran d'una beca de guatre
mesos a El Celler.

Gira sense precedents
Gracies a aquesta gira sense pre-
cedents al mén de la restauracio,
un total de 2.700 comensals van
gaudir I'estiu passat de la cuina dol-
¢a isaladail'elecci6 de vins dels
Roca, que van trobar als paisos vi-
sitats fonts d'inspiracié que després
van reflectir als seus plats.

Lexperiéncia es va plasmar a
Cooking up a Tribute, una pel-li-
cula documental que es va estre-
nar al festival de cinema de la
Berlinale i que actualment s'exhi-
beix als principals festivals de ci-
nema del mén.

)
El vi d Emporda perfumara Barcelona el 18 d'abril

¥ La fira Arrels del Vi, de promoci6 del vi d'Emporda, tindra aquest any una primera jornada a Barcelona, el 18 d'abril al
Palau Robert, per donar a congixer amb tastos les excelléncies dels diferents productes de la DO Emporda. Arrels del
Vi arriba a la seva vuitena edici6 amb dues jornades a Sant Marti dEmptiries, el 23 i 24 de maig. Pero per primera
vegada Barcelona acollira el perfum del vi dEmporda i de la gastronomia empordanesa en la jornada del 18 d'abril.
Josep Roca, somelier d'€] Celler de Can Roca (a |a foto), va presentar ahir la fira: «M'estimo el vi dEmporda i m'agradaria
poder presentar-vos-el a Arrels del Vi Barcelona. Tastarem un paisatge entramuntanat a dins d'una copa de vi».

Breus

MUSICA

Kickstarter, Vimeo, Pinterest i Arduino
seran els protagonistes del Sénar+D

BARCELONA | EFE

M Sénar+D acollira Kickstarter, Arduine, Vimeo, Pinterest, Little Bits i
Richard Russell, de XL Recordings, dins d'una llarga llista de platafor-
mes col-laboradores i professionals. L'esdeveniment, en la seva terce-
ra edici6, reunira del 18 al 20 de juny ala Fira Montjuic els protagonis-
tes que lideren la innovaci6 creativa als sectors de muisica, audiovisu-
al, interactivitat, dissenyi comunicaci6. Segons va vaticinar ahir el co-
director de Sénar, Ricard Robles, la tercera edicié de Sénar+D es cons-
tituira com un espai d'interaccié entre les industries creatives i tecno-
logiques de rellevancia a nivell internacional i en dos anys acabara el
seu procés de consolidacié com afestival de referéncia. Al'acte va par-
ticipar-hi l'alcalde de Barcelona, Xavier Trias.

MUSICA

Amaguen entrades per al Festivalot
als llibres de les biblioteques de Girona

GIRONA | DdG

H Les Biblioteques de Girona i el Festivalot (Festival de Misica en Fa-
milia de Girona), comencen avui una original col-laboracié que han dis-
senyat amb l'ajuda de I'enigmista i escriptor Marius Serra. Els usuaris
de biblioteques que resolguin un enigma (batejat com «enigmot») que
es publicar3 al blog del Festivalot (wwuw.festivalot.cat) i a les diferents
plataformes de comunicacié de les biblioteques de Girona, podran acon-
seguir una de les cinc entrades triples (una per cada biblioteca) per as-
sistir en familia a un dels concerts del festival, que se celebrara els dies
617 de juny a Girona. Les invitacions s'amagaran dins d'alguns Ilibres
escollits per les biblioteques i l'organitzacié del festival. El primer
«enigmot» es publicara avui al migdia:

LLETRES

David Marti presenta «Les dones savies
de la muntanya> a Caldes de Malavella

GIRONA | DdG

B Lescriptor David Martf va presentar ahir al'Hotel Balneari Vichy Ca-
taldn de Caldes de Malavellala seva novel-la Les dones savies de la mun-
tanya, 'aventura d'una avia i la seva néta tementinaires que emprenen
un llarg viatge a peu des d'un poblet de I'Alt Urgell fins a terres remo-
tes carregades de plantes remeieres i altres productes naturals per a ven-
dre i aixi aportar un sobresou a la familia. Eaccid es desenvolupa a mit-
jan segle XIX, quan aquests viatges de les frementinaires no eren exempts
de perills i pors. David Marti dirigeix i presenta el programa de llibres
de RNE-R4 Club Dante. Des del 2008 ha publicat La vevolucicn interior,
El guerrer adormit, La meigessa de Barcelona i Les bruixes d’Arnes.

i
GOtV i

JUDIT NEDDERMANN
+ PLACA SANT FELIX = EXIT SEGUR'

DIVENDRES 10 ABRIL - 19:00 - ENTRADA LLIURE




