
El cuiner Paco P�rez rep la Medalla de la Pesca Catalana en

un acte a Roses

Mai no ha abandonat la tradici� de la gastronomia mediterr�nia i el gust

d'utilitzar els productes del seu entorn mar�.

Paco P�rez en el moment de recollir el guard�.
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El conseller d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentaci�, Jordi

Ciuraneta, acompanyat de la directora general de Pesca i Afers

Mar�tims, Ëngela Seira, ha presidit, a Roses, l'acte de lliurament de

la XXVII edici� dels guardons de la Pesca Catalana que atorga

anualment el Depar tament.

En l'edici� d'aquest 2015, han estat reconeguts amb la Medalla de la

Pesca Catalana Sergi Tudela i Susana Sainz-Trapaga,

responsables de pesca del programa de la mediterr�nia de la World Wide Fund for Nature (WWF). La seva

par ticipaci� en les reunions i f�rums internacionals, europeus i nacionals ha perm�s que el seu ampli

coneixement hagi contribu�t en la defensa de les especif icitats de les pesqueres del Mediterrani. El seu

comprom�s en aquesta causa ha possibilitat l'entesa entre els diferents sectors involucrats en l'activitat

pesquera.

Tamb� ha estat reconegut amb la Medalla de la Pesca Catalana Paco P�rez S�nchez, cuiner del restaurant

Miramar, de Llan��. P�rez �s un exponent de la cuina d'avantguarda del segle XXI. Des de l'any 2004 regenta el

restaurant Miramar, que ja t� dues estrelles Michelin. Tot i haver arribat al m�s alt nivell de l'alta cuina, mai no ha

abandonat la tradici� de la gastronomia mediterr�nia i el gust d'utilitzar els productes del seu entorn mar�. Paco

P�rez s'ocupa d'enviar setmanalment el peix de la costa gironina per abastir el seu restaurant de Berl�n, fet que el

conver teix en una ambaixador de primer ordre del nostre peix de proximitat.

Finalment, ha estat guardonat amb la Medalla de la Pesca Catalana Jos� Cervilla Blanco, pescador

d'encerclament de la Confraria de Pescadors de Barcelona. Cervilla ha destacat per establir i mantenir una

bones relacions entre tots els confrares de Barcelona, i amb la resta de confraries i federacions de confraries

de pescadors.

Pel que fa a la Placa de la Pesca catalana, ha estat reconeguda la Federaci� de Productors de Moláluscs del

Delta de l'Ebre (FEPROMODEL). Constitu�da el 2007, aquesta federaci� t� com a objectiu representar, coordinar,

gestionar, defensar i promoure els interessos de tots els seus membres. La federaci� integra els titulars de

concessions de producci� de moláluscos bivalves i les associacions d'empresaris productors de moláluscos de

l'�mbit territorial compr�s des de l'Ametlla de Mar f ins al riu S�nia. La constituci� de FEPROMODEL ha millorat el

volum econ�mic de la producci� de les muscleres del delta de l'Ebre, el manteniment dels llocs de treball

d'aquest sector econ�mic, i la promoci�, coordinaci� i protecci� dels interessos del sector pel fet de tenir un �nic

interlocutor, aix� com el desenvolupament econ�mic del delta de l'Ebre.

En la seva intervenci�, el conseller Ciuraneta ha felicitat els guardonats i ha destacat la seva feina com "un



exemple d'estima i reconeixement a la nostra mar i al sector pesquer catal� en general i del cam� que hem de

seguir per assolir un sector sostenible tant econ�micament com mediambiental". "S�n peces de l'engranatge que

fan que la pesca catalana evolucioni i sigui reconeguda arreu", ha af irmat.

Ciuraneta ha dit que cal treballar plegats per una gesti� pesquera des del coneixement cient�f ic, per valoritzar el

nostre producte i promocionar-lo, donar-lo a con�ixer com a producte de qualitat i de proximitat. Segons el

conseller tamb� cal assolir unes organitzacions de productors for tes, amb una gesti� comuna per a millorar la

comercialitzaci� del producte i amb veu pr�pia davant la Uni� Europea. "Som un gran sector que no nom�s d�na

feina als pescadors sin� que engloba molts llocs de treball indirectes, i que necessita i vol ser un sector per

projectar-se al futur".
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