
R�cord d'assistents en la tercera edici� de Fiporc

La mostra de Riudellots supera el registre dels 9.000 visitants de l'any

passat i es consolida com a referent del sector porc�

El govern municipal valorar� ampliar l'espai del recinte amb vista al 2017

El p炭blic, ahir al migdia, a la zona de tastets de la

tercera edici坦 de Fiporc, que va omplir de gom a gom

el nucli de Riudellots Foto: E.A.

La tercera edici� de la f ira del sector porc� a Riudellots de la Selva,

Fiporc, es va tancar ahir al vespre amb un r�cord d'assistents que

van superar els 9.000 registrats l'any passat. El bon temps durant

tot el cap de setmana hi va contribuir en tots els espais,

especialment les zones de tast i demostracions, on es podia

degustar i comprar diversos productes, amb el porc com a principal

protagonista. El sacrif ici i processament del porc� �s un dels actius

de l'economia local: es calcula que di�riament un total de 25.000

porcs arriben al poble per alimentar la ind�stria, magnitud que els

situa segons en el continent europeu.

La f ira va n�ixer l'any 2014 amb la voluntat de consolidar-se com a

referent del sector a Catalunya i el seu creixement satisf� els seus

responsables, encap�alats per l'Ajuntament i Incatis. El regidor de Promoci� Econ�mica, Llu�s Barn�s, ahir va

avan�ar que Òproperament es far� una reuni� de valoraci� i ja es comen�ar� a preparar l'edici� del 2017, en qu�

caldr� estudiar la possibilitat d'ampliar la zona de la f ira.Ó Barn�s i l'alcaldessa, Montserrat Roura, van destacar i

agrair la feina feta pel centenar de voluntaris del poble que fan possible l'esdeveniment, amb tasques com ara la

senyalitzaci�, l'habilitaci� dels espais o la regulaci� de l'aparcament: missi� complicada per la gran af lu�ncia de

visitants.

En el programa d'activitats Ðgastronomia a bandaÐ, el p�blic podia veure diverses coláleccions d'eines

tradicionals emprades per a la matan�a del porc i con�ixer el proc�s productiu, amb tallers a c�rrec dels

voluntaris i comandats pel cuiner Pep Nogu�. Per exemple, l'especejament, la preparaci� de lloms i pernils,

l'embotit de botifarres i llonganisses, i l'elaboraci� dels greixons i la carn de perol.

En la mostra, tamb� hi havia una petita representaci� de bestiar viu, demostracions del proc�s de ferrada dels

cavalls i una exhibici� de tractors i vehicles hist�rics.
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