Més estrelles Que al cel

La gala Michelin es va celebrar a Girona amb |'assistencia de 450 persones

El moment en Qué Pere Arpa, del restaurant Ca I'Arpa de Banyoles, va
rebre la condecoracid va ser un dels més aplaudits de la nit

Quan els responsables de la Guia Michelin van anunciar Que Pere
Arpa, de CaI'Arpa de Banyoles, havia aconseguit una estrella
Michelin, el pablic Que dilluns va assistir a la gala va aplaudir amb
ganes. Ca I'Arpa va caure dels restaurants estrellats I'any passat, i
aquest any, després d'una “reflexid interna”, ha aconseguit fer-se un
lloc en aQuesta prestigiosa guia, de la Qual molts restauradors
diuen Que poden passar sense ser-hi pero en Qué, a 'hora de la
veritat, tothom vol ser. |, de fet, alguna decepcié es va fer evident

Un munt de cares conegudes es van poder veure Quan el restaurant Lasarte de Barcelona es va endur la tercera
dimecres a la Gala de la Guia Michelin ue es va fer a estrella

Girona. Foto: QUIM PUIG.

A la gala hi havia unes Quatre-centes cinQuanta persones convidades —i un centenar de periodistes— provinents
de diferents indrets de I'Estat espanyol i de Portugal entre els quals no van faltar tots els xefs de tres estrellesila
majoria de cuiners amb dues i amb una. Els xefs gironins estrellats hi van ser practicament tots i van ocupar les
primeres cadires de la sala del restaurant Mas Marroch, I'espai per a celebracions del Celler de Can Roca, Que
es va habilitat per fer-hi 'acte.

La pluja Que va caure dimecres a Girona i sobretot poc abans de comencar 'acte va permetre al presentador de
la gala fer la broma de la nit: “Plou molt aQuesta nit a Girona perd no passa res perQue aqQui, en aQuesta sala,
tenim totes les estrelles.” La gala va comengar amb els parlaments, entre els Quals hi va haver el del president de
la Generalitat, Carles Puigdemont, Que amb les seves paraules va reforgar el gag “i Girona més”, Que ha
popularitzat el programa d'humor de TV3 Poloniatot afirmant Que “el Que passa a les comarques gironines, Quasi
no passa en altres llocs”, matisant tot sequit: “I no passa perqué si’, perqQue al darrere d'aQuesta aposta per la
gastronomia de qualitat hi ha “un esperit emprenedor Que no es resigna’. També van parlar el president de la
Diputaci6 de Girona, Pere Vila; el delegat del govern de I'Estat a Catalunya, Enric Millo —Que feia la seva primera
aparicio publica amb el nou carrec—, i el president de Michelin, Michael Ellis.

| va arribar el moment més esperat pels assistents a la gala: I'entrega de distincions i el moment en Qué més
mobils es van algar per metre Quadrat. Primer van ser els Que s'estrenaven amb una estrella Michelin —Pere Arpa
va sortir el Quart-, després van venir els de dues estrelles—no n'hi va haver cap de catala- i per ultim van ser els
de tres estrelles. AqQui si. Tothom dret, tothom amb el mobil per captar la imatge o fer un video, i els cameres de

televisid als Quals havien instal-lat en una petita tarima al final de la sala cridant: “AQuests mobils...”, “sisplau
abaixeu els mobils...”.

[ en un lloc on s'havien acumulat els millors xefs de Catalunya i I'Estat —sempre segons Michelin, és clar- no podia
faltar un sopar. Va ser a peu dret i va ser ofert per vuit restaurants amb estrella de la demarcacié de Girona: el
Bo.Tic —una estrella—, Ca I'Enric —una estrella—, El Celler de Can Roca —tres estrelles—, Les Cols —dues estrelles,



Emporium —-una estrella-, Massana —una estrella—, Miramar -una estrella—i els Tinars —una estrella—. AQuesta
estona, n'hi ha Que van definir-la com “l'orgasme de la nit”, no només pels plats Que es van poder tastar, sind
també perque va ser el moment en Qué es van poder veure totes les cares conegudes de la gastronomia pero
també de la televisio i de la premsa del cor.
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