Emporda
16/maig/2017

és, també treballa en formaci, i pro-
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AMB LA CUINA CATALANA

1 nostre Emporda és cada vegada
* més gastronomic. Des del camp i
~ finsalataula, estiren endavant
iniciatives que, o bé reivindiquen el pro-
ductei el territori, 0 bé sens ofereixen en
el plat a través de molts i variats formats.
Des de la Cuina del Vent, i com a presi-
dent, reivindiquem un format i un tipus
de cuina, la cuina empordanesa i catala-
na. Un tipus de cuina que conviu cada ve-
gadamés amb nous models importats,
perd que en molts casos encaixen ambla
societat i tenen acceptacié. Pero, cap on
hem d’anar amb la Cuina Catalana? Per
saber-ho, aprendre i millorar, Sesta tre-
ballant perqué el 2018 hi hagi el ITT Con-
grés de Cuina Catalana. Un Congrés que

va realitzar la segona edicié fa més de vint | llen cada dia amb més productes de qua-

anys i que de ben segur que és necessari i
sera benvingut tant per parlar de 'evolu-
ci6 de la nostra cuina en aquestes dues

iltimes décades com, sobretot, per plan-

| tejar-se el futur de la

| cuina catalana. I és

\ queno és tan facil. Els
| restaurants que tre-

| ballen amb el format

 familiar i habitual de

| cuina catalana volen

| treballar amb pro-

. ducteslocalsi/o de

| temporada que mol-

| tes vegades incre-

| menten els costos de

| produccii el preu de
| venda puiblic. Els gre-
| mis de carnissers, els

| de flequers, els ce-

| Tlers, els trulls... treba~

i restaurants franquicia de menjar rapid o
| tapesiprecuinats. Hiha oferta per a tots
| els paladars, pero com a “empresa” hem

. de tenir molt present que també necessi-
m acceptaci6 i molts paladars contents
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| litat per oferir ala restauracid i aixd és

| molt benvingut, perd fins on esta disposat
| apagar el client? Un client que va des

| dels restaurants de més alt nivell fins als |

per seguir endavant amb la cui-
na empordanesa i catalana.

| Aix0 des delademanda, perd és
evident que loferta també pa-
teix canvis. Molts empresaris
hostalers moderns no estan tan
disposats a renunciar a coses tal
com han vist en generacions an-
teriors. Aixo no vol dir que no
vulguin treballar tant, sin que
volen treballar d'una altra ma-
nerai amb noves formes de pro-
ducei6 que els donin més conci-
liacié entre la vida personal i
professional, és possible?
Aquests exemples plantejats de
ben segur que tindran resposta
| en un congrés necessari ique tindra més
| de 30 linies d'investigaci6 per una cuina

| quees mereix 2ix0 i més. Aprofiteu i gau-
- diudela millor cuina del mén, 'empor-

. danesai catalana. Bon profit.




