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Chambao se despide

abriendo Sons del Mon

BARCELONA Redacridn

Serd el iltimo concierto de Cham-
bao como Chambao. Los profetas
del flamenco chill, un género tan
personal como intransferible,
donde el flamenco se encuentra
con la electrénica, se transforma-
ran en otracosa. Y alavez, serala
primera entrega de la décima edi-
cion de Sons del Mon, el singular
festival del veranoampurdanésen
el que los vinos de la region se en-
cuentran, en feliz maridaje, con
una ecléctica oferta musical.

El concierto de Chambao lide-
rado por La Mari —con su disco
Nuevo ciclo bajo el brazo-, tendra
lugar el sabado, 24 de junio, a par-
tir de las diez y media de lanoche.

Serd un concierto gratuito en la
playade Empuriabrava.

Seguirdn, en dias sucesivos, una
serie de encuentros musicales
tanto en el escenario de la Ciuta-
della de Roses —donde se pueden
dar cita 2.000 personas (sentadas)
omis de 5.000 de pie- comoenla
plaza de la Basilica de Castelld
d’'Empiries, capaz de acoger un
millar de asistentes.

Espacios que acogeran las ac-
tuaciones de Rosana (28,/VII), Es-
trella Morente (7/VII), Busta-
mante (29/VIL), Loguillo (4/VI-
IT), Els Amics de les Arts (8,/VII),
sinolvidar el conciertode Tom Jo-
nes (22 de julio, en Roses), del que
va se ha vendido mas del cincuen-
ta por ciento de las entradas.

Hay que destacar también las
singulares actuaciones que Pedro
Guerra (15/VII), Ramon Mirabet
(7/VID), Judit Neddermann (21/
VII) yotros, que ofreceran en al-
guna de las bodegas patrocinado-
ras del evento. En un formato de
encuentro intimo, para 100 o 150
asistentes nada mas.“Buscamos la
comodidad del publico; que viva
una experiencia tinica”, explica
Xavi Pascual, director de la ini-
clativa.

En la creacion de ese momento
unico, buscado por Sons del Mon,
colaboraran activamente losvinos
de la region elegidos por la som-
melier Laura Masramon. Una
eleccion personal e intrasferible,
en laque Masramon buscalaiden-
tificacion del artistacon el vino en
cuestion. “Para Estrella Morente,
por ejemplo, un Maragda Negre
de Mas Llunes", dice la somme-
lier. *Y para Loquillo, un vino ro-
quero como el Oriol Blanc de Vi-
nyadels Aspres™.e




